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ალექსანდრე დავითის ძე ძურდაძე 

დაიბადა 1930 წლის 15 მარტს ქ. ხაშურში. 
1949 წელს ოქროს მედალზე დაამთავრა ხაშურის 

ვაჟთა პირველი საშუალო სკოლა. 

1954 წელს დაამთავრა საქართველოს პოლიტექნი– 
კური ინსტიტუტის მექანიკის ფაკულტეტი, სპეცია– 

ლობით კვების მრეწველობის მანქანები და მოწყობი– 

ლობები. 

1967 წელს მიენიჭა საქართველოს დამსახურებული 

გამომგონებლის საპატიო წოდება. 

1969 წელს დაიცვა საკანდიდატო დისერტაცია და 
მიენიჭა ტექნიკურ მეცნიერებათა კანდიდატის სამეც– 

ნიერო ხარისხი. 

1981 წელს გახდა საქართველოს მეცნიერებისა და 

ტექნიკის სახელმწიფო პრემიის ლაურეატი. 

1988 წელს მიენიჭა საბჭოთა კავშირის დამსა– 
ხურებული გამომგონებლის საპატიო წოდება. 

1996 წელს აირჩიეს საქართველოს საინჟინრო აკ- 

ადემიის ნამდვილ წევრად. 

1996 წელს აირჩიეს საერთაშორისო საინჟინრო აკადემიის ნამდვილ წეერად. 
1999 წელს აირჩიეს ნიუ–იორკის (აშშ) მეცნიერებათა აკადემიის ნამდვილ წევრად. 

2002 წელს აირჩიეს მევენახეობის და მეღვინეობის საერთაშორისო აკადემიის ნამდვილ წე– 

ვრად. 2002 წელს აირჩიეს საქართველოს ტექნიკურ მეცნიერებათა აკადემიის ნამდვილ წევრად. 

2003 წელს აირჩიეს ინფორმატიზაციის საერთაშორისო აკადემიის ნამდვილ წევრად. 
1999 წელს რუსეთის მეცნიერებათა აკადემიამ მიანიჭა ეკონომიკურ მეცნიერებათა დოქტ– 

ორის სამეცნიერო ხარისხი. 

2000 წ. მიენიჭა საქართველოს ტექნიკური უნივერსიტეტის პროფესორის სამეცნიერო წოდება. 

2002 წელს მიენიჭა საერთაშორისო საინჟინრო აკადემიის პრემიის ლაურეატის წოდება და 

დაჯილდოვდა დიდი ვერცხლის მედლით. 
აქვს საავტორო მოწმობა 96 გამოგონებაზე. 

ავტორია 5 წიგნის და 55 დაბეჭდილი შრომისა. 

ერთ–ერთი ერთობლივი გამოგონების ლიცენზია გაიყიდა იტალიაში და ფინეთში, ხოლო და– 

პატენტდა ესპანეთსა და არგენტინაში. 

დაჯილდოებულია ორდენებით, მედლებით, დიპლომებით. 

ტექნიკური დახმარების მიზნით 2 წელი იმყოფებოდა ბულგარეთში, სადაც მონაწილეობდა 

კვების მრეწველობის ორი საწარმოს მშენებლობაში. 

– სხვადასხვა დროს, 1954 წლიდან 1995 წლამდე მუშაობდა მეღვინეობის მრეწველობის ხაზით: 

ინჟინერ–კონსტრუქტორად; მთავარ კონსტრუქტორად; ქარხნის დირექტორის მოადგილედ; 

ქარხნის მთავარ ინჟინრად; „სამტრესტის“ მმართველის მოადგილედ; სამტრესტის მთავარ 

ინჟინრად; მეღვინეობის სახელმწიფო კომიტეტის თავმჯდომარის მოადგილედ. ამჟამად ეწევა 

კერძო ბიზნესს. 

– 1998 წელს შვილებთან ერთად შექმნა შპს „ღვინის სახლი“ და სპეც. მაღაზიების ქსელი 

ქალაქ თბილისში. აღნიშნულმა ღონისძიებამ დიდი გამოხმაურება და აღიარება პოვა საქართვე– 
ლოს ჟურნალ-გაზეთებში. ასევე მაღალი შეფასება მისცეს საქართველოს და უცხოეთის სპეცია– 

ლისტებმა. 

– არის ცოლშვილიანი, ჰყავს მეუღლე, სამი დაოჯახებული ვაჟი, ექვსი შვილიშვილი და ერთი 

შგილთაშვილი. 

– ცხოვრობს ქ. თბილისში, გამსახურდიას გამზირზე #22, ბინა 10. ტელ. 38-58-16 ბინის, 
93-53-61 სამსახურის.  



რედაქტორისაგან 

წიგნის ავტორ-–შემდგენელის ყველა მაღალი სამეცნიერო ხარისხი თუ საზოგა– 

დოებრივი პატივი მისი პროფესიული საქმიანობისა და ადამიანური ღირსების შენა– 

ძენია, ნაშრომის დასაწყისში სქემატურად წარმოდგენილიცაა ალექსანდრე ქურ– 

დაძის აღმავალი წარმატების ნუსხა. ნაშრომის წოდება „ვაზის და ღვინის საგა– 

ლობლად“ ბატონი ალექსანდრეს, როგორც გამოცდილი და ღვაწლმოსილი სპეცი– 

ალისტის პროფესიული ვალიც იყო და მისი ემოციური დამოკიდებულების გამოხა– 

ტულებაც. 
ღვინოზე პირველი წიგნი XIV საუკუნემდე არ დაწერილა; ქართული მეცნიე– 

რული ნაშრომი ქართულ ღვინოზე 1876 წელს ლ. ჯორჯაძეს შეუქმნია, ისიც უცხო 

წყაროებზე დაყრდნობით; ამასთან, ქართული ღვინის შესახებ აღნიშნულია 

სტრაბონის ნაწერებში და მსოფლიოს პირველ მხატვრულ ნაწარმოებში – ,,გგილ– 

გამეშიანი“. 

რთული შრომის მიუხედავადაც, მევენახეები შეურცხვენელნი არიან თავიანთ 

საქმეში, მაგრამ ყველას არ ძალუძს ვენახის მიმართ დამოკიდებულების განცდის 

გამოხატვა, თუ არ ჩავთვლით იმ მოკრძალებას, რომელსაც ისინი ვაზისადმი იჩენ– 

ენ, ან იმას, თუ როგორ განიცდიან მის დასეტყვას. 

ბატონ ალექსანდრე ქურდაძეს, ჩანს, ვაზისადმი სიყვარული და მისდამი სხვათა 

თვალსაზრისისა და გულწრფელი აღტაცების მოშველიებით სურს ქრესტომათიულ 

ცოდნად აქციოს სამამულო ვაზის ღირსების შეგრძნება, გაუზარდოს მას როგორც სია– 

მაყის, ისე მისდამი მზრუნველობა და ეს საბუთიანი არგუმენტაციით განუმტკიცოს. 

დადგა დრო, როცა ქვეყნებთან კავშირები მასშტაბური გახდა. აღარაა საჭირო 

ლოდინი, როდის ვინ და როგორ შეაფასებს ჩვენს უპირატესობას. ამ წიგნით, რომე– 

ლიც ალბათ ითარგმნება უცხო ენებზეც, ცნობილი უნდა გახდეს ყველაფერი ქარ– 

თული ვაზისა და ღვინის შესახებ. ნაშრომში არც სხვათა ღირსებებია მიჩქმალული. 

წიგნში წარმოდგენილია დარგის მოკლე ისტორია; ვაზისა და ღვინის თემა ქარ– 

თული ხელოვნების ყველა დარგში, ქვეყნის სიმბოლიკაში, ქართველთა გაქრისტი– 

ანების გადმოცემაში (ვაზის ჯვარი), მის შეღწევაში, როგორც ტოპონიმიკის, ისე 

გვარ-საზხელობის სფეროში (მარანელი, ღვინიაშვილი), კალენდარშიც – ღვინობი– 

სთვე, სავაზიროშიც – მეღვინეთუხუცესი. 

გაზი ქართველებმა სალოცავთა შორის აღიარეს, მას მხოლოდ ღმერთი და მა– 

მული თუ შეეცილება პირველობაში, ჩვენი სტუმართმოყვარეობა პურ–ღვინით გა– 

მოიხატება, სხვათა – პურ-მარილით.



ვაზის ნაყოფი თითქმის ყველა ფერს გამოსცემს, შავიდან ოქროსფერის ჩათვლ– 

ით. თუ ყველა ხის წვისას ბოლი მახრჩობელაა, ვაზისა – პირიქით და, თუ გაიმეტ– 

ებ, მის ალზე შემწვარი ხორციც სურნელოვანი ხდება. 

ვაზი საქართველოს ბედის მოწზიარეა, მისი სინდისი, სიმაგრე და სიმდიდრეც, 

მტერი მას ქართველთან ერთად ებრძოდა და შაჰ-აბაზის მიერ მისი აჩეხვა ფერეი– 

დანში კახელთა გადასახლების ტოლიც იყო. 

ღირსების ნიშანია ვაზთან შედარება. დემეტრე I –ის გალობაშია ნათქვამი: ,„,შენ 

ხარ ვენახი, ვერავინ გჯობს... ღმერთმან შეგამკო.“ 

წიგნი ისეთი ყურადღებითაა შედგენილი, რომ ვაზის და ღვინის გარშემო არ– 

სებული ცნობების მოხმობით, ენციკლოპედიას ემსგავსება. აქ საუბარია როგორც 

ვაზის და ღვინის ისტორიაზე, ასევე წარმოდგენილია საინტერესო ამბები ცნობილ 

პიროვნებათა – მეცნიერთა, ისტორიკოსთა, მოგზაურთა, მწერალთა და პოეტთა 

მიხედვით; ცნობებია ღვინის საერთაშორისო კონკურსებზე, კოლექციებზე, დამზა– 

დების ტექნოლოგიაზე, სამკურნალო თვისებებზე, დეგუსტაციებზე; ჭირისა და ლხი– 

ნის სუფრის წესებზე; სადღეგრძელოთა საუკეთესო მთქმელებზე, თამადებზე, ღვი– 

ნის დაყენების ხერხებზე, ღვინოსთან დაკავშირებულ სამეურნეო ნივთებზე, აქვეა 

რჩევა–დარიგებანი ღვინის მოხმარების თაობაზე. 

ინტერესს იწვევს ვაზისა და ღვინისადმი პოეზიაში გამოხატული სიყვარულის 

გ ულწრფელაი ხოტბა და ეს აღტაცება იმდენად უხვია, რომ საფიქრებელია: ალბათ 

ამ თემამაც გააღონიერა მშობლიური პოეტური სიტყვა. ეს სიუხვე დარგის ისტო– 

რიასაც ანიჭებს სოლიდარობას. თემა ისტორიკოსებამდე ხალხურ შემოქმედებასა 

და ლეგენდებში პოვებდა ბინას. პოეზიამ კი მსხმოიარე ვენახად აქცია მისადმი მი– 

ძღვნილი მხატვრული შემოქმედება. ქართული ლიტერატურის არცერთ პერიოდ– 

ში, სასულიერო იქნებოდა ის თუ საერო საგალობლებიც, ვაზი პატივს არ კარგავ– 

და. ამ თემამ ახლებურად გამოასხივა ქართველთა მხატვრული შემოქმედება. ვაზ– 

ის სტილიზებული გამოსახულებაა სვეტიცხოვლის ორნამენტში. 

ბევრი სარწმუნო სიტყვით გვიმოწმებს, რომ ვაზის სამშობლო საქართველოა. 

კახეთს მსოფლიო მარანს უწოდებენ. წიგნში ჩამოთვლილია ღვინის ნაირსახეობა– 

ნი, მათ შორის ქართული. 

წიგნში ხაზგასმულია, რომ ქართულ ვაზს იცნობდა ჰომეროსი, როდოსელი, 

სტრაბონი; ისიც, რომ მევენახეობა შუმერთა ქვეყანაში განვითარებულა – ეს კიდევ 

უფრო აღვივებს ეჭვს შუმერებთან ჩვენი ნათესაობის შესახებ. ვაზის სახელის მო– 

ნაცვლე სიტყვების სიუხვე ლექსიკონს შეადგენდა. მათი დაგროვება დროში ხდე–



ბოდა და ჩანს, ჩვენი მოდგმის მთელი ცხოვრების გასწვრივ გვერდით გვახლდა და 

ჩვენზე უხნესიც იყო. 

ქართველს აქვს ვაზის აღნაგობისა და თვისების გამომხატველი სიტყვებიც – 

ასახელებს მის მუხლს, ვაზის ბუშსა და ბარტყს, ვაზის ავადმყოფობას და ტირილს. 

საქართველოში ღვინის ჭურჭელიც მრავალფეროვანია. ვეფხისტყაოსანში ნახ– 

სენებია ლალის ჭიქები და იაგუნდის ჯამები. 

ვაზი, როგორც სიცოცხლის ხე, ჯანმრთელი ზნის მშობელია. პლატონმა თავის 

ფილოსოფიურ თხზულებას „ნადიმი“ შემთხვევით არ უწოდა. 

ვაზთან სულიერი ნათესაობა ქართველმა გამოხატა ცნობილ თქმაში: „ვაზო, შვი– 

ლივით ნაზარდო“. ამ განწყობილებით ალ. ქურდაძემ სამივე ვაჟიშვილი თავის კომ– 

პანიონად აქცია და ვაზის ნაყოფს ახალი კერა მიუჩინა „ღვინის სახლების“ სახით. 

წიგნში მოყვანილ მრავალ შეფასებათაგან მნიშვნელოვნად მივიჩნიეთ თვით 

ალექსანდრეს სიტყვები: ,,ქართული ღვინო ქუჩაში არ უნდა იყიდებოდე “. ამიტომ 

სარწმუნოა მისი ყოველი ღონისძიება, დაიცვას ვაზის სამამულო ღირსება, ამით 

გაახაროს და დააფასოს მისი მოჭირნახულეცა და მომხმარებელიც, ხელი შეუწყ- 

ოს ამ დარგის მუშაკებს პროფესიონალიზმის ამაღლებაში. 

ლია ანდღულაძე – 
ფილოლოგიურ მეცნიერებათა დოქტორი



ვუძღვნი ჩვენს მომა3-0 თაობებს 

თავი 1 

წინასიტყვაობა 

ვაზისა და ღვინის შესახებ მასალების შეგროვებისა და ენციკლოპედიურად გამოცემის სურვი– 

ლი დიდი ხანია დამებადა. მინდოდა ვაზზე და ღვინოზე მომეკრიბა მასალები თემატიკით: მევენახე– 

ობისა და მეღვინეობის მოკლე ისტორია და, ამ თემაზე საინტერესო საკითხები: ბრძნული გამონათ– 

ქვამები; ვაზი და ღვინო – მკურნალი და საწამლავი; ქართული სუფრა, სადღეგრძელოები, თამადა; 

ვაზი და ღვინო პოეზიასა და პროზაში; ცნობილი სპეციალისტების, ისტორიკოსების, მეცნიერების 

შეფასებები ვაზსა და ღვინოზე; ხალხური გამოთქმები, ლექსები, ანდაზები, შარადები; მეპოვა მისი 

ადგილი ხელოგნებაში და კულტურაში; მოკლედ დამეხასიათებინა ქართული და, საერთოდ, ვაზის 

ჯიშები და მისგან დამზადებული ღვინის პროდუქტები; განმემარტა მეღვინეობაში გამოყენებული 

მოკლე ტერმინოლოგია და ლექსიკონი; მომეძებნა ნაწარმოებები მსოფლიოს და საქართველოს მწე– 

რლების და პოეტების შემოქმედებაში ვაზისა და ღვინის შესახებ. 

თუ როგორ შევძელი ეს, მკითხველი უკეთ შეაფასებს. არავითარი პრეტენზია არა მაქვს იმა– 

ზე, რომ ეს ჩემი შემოქმედებაა. მე მხოლოდ შევკრიბე მასალები სხვადასხვა წყაროებიდან და 

ჩემი შეხედულებისამებრ დავალაგე 15 თავში. ვფიქრობ, საინტერესო წასაკითხი იქნება როგორც 

სპეციალისტების, ასევე ფართო მასებისათვის. რა თქმა უნდა, წიგნი სრულად არ მოიცავს ვაზის 

და ღვინის შესახებ არსებულ მასალებს და თემატიკას, მაგრამ, ვფიქრობ, მაინც კარგი საქმე გავა– 

კეთე და იმედი მაქეს, შემდგომ სხვები უფრო გააფართოებენ და გაალამაჯზებენ ჩემს მიერ შერჩე– 

ულ თემატიკას. 

ენციკლოპედიურ გამოცემაში გამოყენებულია ცნობილი მხატვრების: ლ. გუდიაშვილის, 

ნ. ფიროსმანის, ე. ახვლედიანის და სხვების ფერწერული ტილოების ფოტოსურათები. 

წიგნის მასალების მოძებნასა და მათ დამუშავებაში დიდი დახმარება გამიწიეს ჩემმა მეგობ– 

რებმა, კოლეგებმა, დარგის სპეციალისტებმა. 

ყველას მინდა დიდი მადლობა მოვახსენო უანგარო დახმარებისათვის. ვფიქრობ, ბევრს გაუ– 

ხარდება ამ წიგნის წაკითხვა, ზოგს ეწყინება სხვადასხვა მიზეზებიდან გამომდინარე, ზოგი ნეი– 

ტრალური იქნება, მაგრამ მე მაინც ვფიქრობ, ამ და ასეთი წიგნების გამოცემა საინტერესოა და 

ემსახურება საქართველოს ისტორიულ და ტრადიციული დარგის პოპულარიზაციას და მეღვინე– 

თა რეპუტაციის ამაღლებას. 

მკითხველს ვთხოვ თავისი აზრი მომაწოდოს ამ წიგნზე, რაზედაც წინასწარ დიდ მადლობას 

მოვახსენებ. 

ალექსანდრე ქურდაძე



 



          

1 რქადითელი ქ.რთული მაღალი ღირსების 
უნივერსალური საღვინე-სასუურე ჯიში. ამზადებენ მაღალხ- 
არისხოვან სუფრის და საღესერტო ღვინოებს, ღეინი- 
მასალებს შემაგრებული ლვინისა და კონიაკისათვის. გამ- 
ოიყენება სუფრის სადესერტო ყურძნადაც, 
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2, მზქანე ჰახური ქართული საღვინე. ჯიში. 
ამზადებენ. მაღალხარისხოვან სუფრის შემაგრებულ ღვი 
ნოებს და ყურძნის წვენს. 
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3. საფერავი - ქართული საუკეთესო მაღალი ღირსე- 
ბის წითელი საღვინე ჯიში. გამოიყენება ინტენსიურად 
შეფერილი მაღალხარისხოვანი სუფრის ღვინოების მო- 
სამზადებლად, კაგორის ტიპის სადესერტო, შემაგრებული 
ღვინოებისა და კონიაკის საწარმოებლად. 
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4. ალექსანდროული ქართული საღვინე ჯიში. 
ამ ჯიშის ყურძნიდან. საქართველოს დასაგლეთ რაიონებში 
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თავი 2 

მევენახეობა–მეღვინეობის მოკლე ისტორია 

მევენახეობა–მეღვინეობა სოფლის მეურნეობის უძველესი დარგია და განუყრელადაა დაკავ– 

შირებული კაცობრიობის ისტორიასთან. 

კულტურული მევენახეობის საწყისი ენეოლითურ და ბრინჯაოს ხანას მიეკუთვნება. შუმე– 

რული ლურსმული წარწერები (IV – III ათასწლეული) და აქადურ ენაზე შექმნილი მსოფლიოში 

პირველი მხატვრული ნაწარმოები გილგამეშის ცხოვრების შესახებ ითვლება პირველწყაროდ, 

რომელიც ვაზისა და ღვინის, მევენახეობისა და მეღვინეობის, როგორც სოფლის მეურნეობის ერთ– 

ერთი მნიშვნელოვანი დარგის არსებობაზე მეტყველებს. 

ამიერკავკასიაში, შუა და წინა აზიის მოსაზღვრე რაიონებში მევენახეობა ცნობილი იყო ძვე– 

ლი წელთაღრიცხვის 3200-3300 წლის წინათ. ადგილობრივი მევენახეობა–მეღვინეობის სიძვე– 

ლეზე მიუთითებს: არქეოლოგიური, ეთნოგრაფიული, ამპელოგრაფიული მასალები; წერილობი– 

თი, ისტორიული, ფოლკლორული წყაროები; მდიდარი ხალხური ტერმინოლოგია და სხვა. 

დღეს არც მეცნიერთათვის არის საკამათო, რომ საქართველო ვაზის სავარაუდო სამშობლო– 

თაგან უპირველესია და „ყველაზე უფრო მტკიცე კავშირი ველურ ვაზსა და აბორიგენულ ჯიშებს 

შორის დადგენილია საქართველოში“ (ა. ნეგრული – „მეღვინეობის საფუძვლები“). 

უპირველესი ფაქტი, რომელიც არქეოლოგიურ კვლევებზე დაყდნობით, სწორედ საქართველ– 
ოს მიიჩნევს ღვინის სამშობლოდ, არის ძველი წელთაღრიცხვის VI ათასწლეულით დათარიღებუ–- 

ლი შულავერის გათხრებში აღმოჩენილი ვაზის წიპწები, რომელიც უძველესია მთელ ევრაზიის 

კონტინენტზე დღემდე მიკვლეულ კულტურული ვაზის წიპწებს შორის. მკვლევართა აზრით, ეს 

ყველაზე კარგად აღწერილია სახელგანთქმული მეცნიერის – ჰიუ ჯონსონის წიგნში „ღვინის ის– 

ტორია“, კულტურული მევენახეობისა და მეღვინეობის დამადასტურებელ აღმოჩენებს შორის. 

საქართველოში მოპოვებული მასალები ყეელაზე ადრეული პერიოდისაა. სავარაუდოა, რომ თვით 

სახელწოდება „ღვინო“ მთელს ევროპასა და მსოფლიოში ქართულიდანაა გავრცელებული. „ღვი– 

ნო“ იგივე ან სახეცვლილი ფორმით დამკვიდრდა მრავალ ენაში: VIი, VVCIი, VVIისოი, VმI0, 8II80... 

=0ვაზის ჯიშთა უმრავლესობას კი, რომელიც ძირითადად ევროპაშია გავრცელებული, გენეტიკუ- 

რი კავშირი აქვს ქართულ ვაზთან. 

ერთ–ერთი უძველესი ლურსმული წარწერა აღწერს ასურეთის სამეფოს დიდების პერიოდს (II – 

II ათასწლეული) და მათ მიერ მეზობელი ქვეყნების დაპყრობას. იქვე აღნიშნულია, რომ ხარკს, რო– 

მელსაც ისინი დაპყრობილი ქვეყნებიდან მხოლოდ ოქროთი კრეფდნენ, საქართველოდან ღვინით იღ– 

ებდნენ, რაც მიანიშნებს, რომ ქართული ღვინო უხსოვარი დროიდან ოქროდ ფასობდა. 

ზემოაღნიშნულის საილუსტრაციოდ დამატებით მოვიყვანთ მსოფლიოს ზოგიერთი გამოჩე– 

ნილი ადამიანის მოსაზრებებს: 

ძველი წელთაღრიცხვის VIII საუკუნეში ჰომეროსი საქართველოს (კოლხეთს) მარცვლეული 

კულტურებისა და მევენახეობა-მეღვინეობის ქვეყნად მიიჩნევდა და ამბობდა: „მუნ ერი ღმერთთა 

შეწევნით, ყოვლითურთ უზრუნველია, იფქლი (ხორბალი) და ქრთილი (ქერი) ღვინითურთ აქვთ 

ქვეყნის მოსარწყველია...“, ხოლო იქაური ღვინო „,მჩქეფი და სურნელოვანია“; 

„ქართველთა ტომებმა იციან ვაზის მოვლა, ღვინის დაყენება, შენახვა და ამისათვის შესაფე– 

რისი ჭურჭელიც გააჩნიათ“. ჰეროდოტე, LV ს. ძვ.წ.; 

9



– სგგი ყვ ილ 

   
5 ციცქა ქართული საღვინე ჯიში. ამზადებენ 6. პრასუნა ქართული საღვინე ჯიში. ამზადებენ 

მაღალხარისხოვან ღვინომასალებს სუფრის ღვინოებისა და სუფრის კარგი ხარისხის ღვინოებს, ბუნებრივადტკბილ ღე- 
შამპანურისათვის, ინოსა და ლღვინომასალას მადერას ტიჰის შემაგრებული 

1II/LIIC„'ბ - ოიჯ3IIMCXIVIL ზ1I14115III C00”». 11CI0003VCIXC# ღეინოებისათვის,. გამოიყენებ» სუფრის სადესერტო ყურძნადაც. 
2218 ინIIC0108MCMII8ი 8ხIC0M0MმM6CI8C0MMხIX 8I1M0M216- M#ნ/X%VII#. - C0V3IIMCMIIIL 8I(IIMხIII C001. M1Cი0ლინ3V- 
დმე08 9ი#ი ო0უ0წხIX წIIV )I IIIMი 20CMIIX, 6IC# უიჩ ინ) 0708M6CIMI78 CI10M08%IX 8MIL X0000-0 

15115M#4 – გ Cხლი/ლეი VIი(2ღC VეIICIV ს50ძ (0I ომ#- ჩეყილინი. I ი90)I000M40-თი2/0MIIX 8. LI სMIII0M070დლ!!ი 00 
სინ ჩIიი-ისიII(” VIი6 თმ1CII915 I0I I2ხIC იიძ §ი0IXIIიC 1ი98 MCCIIICIIნIX ხIIII III Mიიიდლმ. 8)!/((0ი020IICICIM03VI0CI 
სილ, +0MXC 8 C8CXCM 81LI6, 

#”#MIIVM/ – გ CC0LწI9ი VIიI0 06 V0IICLV V50ძ წი 
ჩიიძსდი8 ძხეIICV (8ხIC VIიC§. იმIVIმ1 §MVC6L MVIოლა, ეიძ 
VIიი ომIირე|15§ (0CL M9ძიIIმ-IVIX I0IIIIIC0 M)ი05, CI9005 

ია | ი შ#C 0150 ს50ძ 2§ მ 005561. 

  

   
ეაზის ჯიში. ალექსანდროულის ჯიშთან ერთად გამოიყენე- გამოიყენება კარგად შეფერილი სუფრის ღვინოების მო- 
ბა ბუნებრივად ნახევრადტკბილი (ხეანჭკარა) და სუფრის სამზადებლად. 
წითელი ღვინის დასაყენებლად, ასევე, გამოიყენება სადესერ- C#ტი60C CIIX#IIVVI - Lი/უIIIICMIIII სI(IIII6II C001. 

ყურძნადაც. #იიძის3ა)/ლიC9 LM 000108969 X0001)0 0Mიმ1ICII95IX 
MMV17C0V/9XL I VIII - M0უ3M)ICMM#% C00I M02C86010 8/- C0/08LIX ჩIIIL. 

M0Iიმგიმ. 8MCCIC C C00+X0M #06MC8)L0100CVIIII #C00ის3წ7CC# 5ტიჩი სნ 0615MI4MVLIIXI – 2 C60-წ6I8ი MI06 VIოCL”» 
ყი იი0MC0X0861MMM# IIიM002M0-ი0»/C98,9MMX (X82IMM%8მდგ) ს50ძ IიI ი გMIი ნ MVCII-C0I0IXCძ 18ხIC XIიC. 
" C70008ხIX M02CMნIX 8MII. V00I0C6M901Cი +მMXC 8 
M8ყლოზ6 მრილიIმ. 

MყIMს2CIVLI – გ Cხი(ოგი ICძ თ”მიC VმIICIV ს50ძ 
(086106 VIII 1იხ6 #ICXგიძ/ის!)! VმIIC(V (0 IიმMXC იგLს”მ1 
§Cწი1-5V/C60( (MხVგიCMM2მ+8) მიძ 1გხ)ი ICძ VIოლა§, 2150 V506 
85 2 ძ05§56LL, 

XL 

7. მუბურევთული ქართული წითელყურძნიანი 8. საფერე ოცხანური - ქართული საღვინე ჯიში. 

  

 



„საქართველოში ვაზი ნაყოფს იძლევა უკვე მეორე წელს და ისხამს იმდენს, რომ უმეტეს ნაწ– 

ილს ზედვე ტოვებენ“. სტრაბონი, | ს,ძვ.წ.; 

»---განსაკუთრებული ხარისხოვნებით გამოირჩევა ღვინო კახეთისა. საქართველოს ამ კუთხეს 

ვაზის სამშობლოდ მიიჩნევენ“ დ. მენდელეევი: 

„უეჭველია, საქართველომ, როგორც ვაზის სამშობლომ გაავრცელა ეს კეთილშობილური კუ– 

ლტურა ევროპის უდიდეს ნაწილზე“ ბეკეტოვი – XIX საუკუნის მეცნიერების დარგის – მცენა- 

რეთა ევოლუციისა და მორფოლოგიის ფუძემდებელი. 

ვენახი იყო საქართველოს ძლიერების ერთ–ერთი გარანტი, რის გამოც მეურნე ვაზზე შვილი– 

ვით ზრუნავდა. სწორედ ამიტომ იყო, რომ მტერი – დამპყრობელი საქართველოს გადაშენებას 

ყოველთვის ვენახის აჩეხვა-ამოძირკვით ცდილობდა. ცნებები: საქართველო, ვაზი, ვენახი განუ– 

ყოფელია, რაც ისტორიამ დაადასტურა, 

მსოფლიოს არცერთ ქვეყანაში არ ეძღვნება იმდენი ჰიმნი და საგალობელი ვაზს, რამდენიც 

საქართველოში. ანალოგი არ აქვს ყურძნისაგან დამზადებულ ფელამუშს, ჩურჩხელას, ქართული 

სუფრის წესსა და ტრადიციას. 

ეს უნიკალური ფენომენი სრულიად გამოარჩევს ქართველს დანარჩენი სამყაროსაგან – ,„,ქარ– 

თველების სტუმართმოყვარეობა და გულუხვობა ანტიკურ დონეზე დგას, რაც ევროპას ამ ბოლო 

საუკუნეების მანძილზე აღარ ახასიათებს“ (ბ. პრისტელი). 

ამჟამად მსოფლიოში 4 ათასამდე ეაზის ჯიშია, მათ შორის 500-მდე აბორიგენული – ქართუ–- 

ლი. საქართველოს ვაზის სტანდარტულ სორტამენტში შეტანილია 41 ჯიში, აქედან 27 – ტექნი- 

კური (საღვინე) ჯიშია, 14 – სუფრისა. გადასამუშავებლად იყენებენ მთელი ფართობიდან მიღე– 

ბული მოსავლის 96-97%, დანარჩენი გამოიყენება სასუფრედ. საქართველოში ვენახები ორი სა– 

ხისაა: დაბლარი და მაღლარი. 

2001 წლისთვის მსოფლიოში ვენახების ფართობი 7.9 მილიონ ჰექტარს აღწევს. 

მევენახეობის ძირითადი ქვეყნებია: ესპანეთი (1230 ათ. ჰა); იტალია (908 ათ. ჰა); საფრანგეთი 

(914 ათ. ჰა); თურქეთი (530 ათ. ჰა); აშშ (415 ათ. ჰა) და სხვ. 

მე-20 საუკუნეში საქართველოში მევენახეობა–მეღვინეობა მნიშვნელოვნად განვითარდა. ოთხ– 

მოციან წლებში საქართველოში ირიცხებოდა 150 ათ. ჰექტარზე მეტი ვენახი და წლიურად მეღ– 

ვინეობის პროდუქციის მისაღებად მუშავდებოდა 500-700 ათ. ტონა ყურძენი, მზადდებოდა 30-40 

მლნ დეკალიტრი ღვინო, 25 მილიონი ბოთლი ცქრიალა ღვინო (შამპანური), 2,5 მლნ დეკალიტრი 

ყურძნის ბრენდი (კონიაკი) და მეღვინეობის სხვა პროდუქცია, რომელიც იყიდებოდა ძირითადად 

ყოფილი საბჭოთა კავშირის ბაზარზე. 

„მსოფლიო სავაჭრო ატლასის“ მონაცემებით 2001 წელს საქართველო რუსეთში ღვინის ერთ– 

ერთი წამყვანი ექსპორტიორი იყო, თითქმის 14 მილიონი ლიტრით, რაც რუსეთის მიერ იმპორტი– 

რებული ღვინის 5 % შეადგენს. ქართული ღვინო რაოდენობით მე-3 ადგილს იკავებდა მოლდავე– 

თისა და საფრანგეთის ღვინოების შემდეგ. ქართული ღვინის საერთო ექსპორტი რუსეთში 1999–დან 

2001 წლამდე 1,7-ჯერ გაიზარდა. ეს ზრდა მხოლოდ წითელ ღვინოზე მოდის, თეთრი ღვინო კი 

პოზიციებს კარგავს. 

უკანასკნელ წლებში საქართველოში შექმნილმა ცნობილმა რთულმა მდგომარეობამ მკვეთ– 

რად შეამცირა დარგის საწარმოო–ეკონომიკური პოტენციალი. 

”I



  

9. გორული მწვანე ქართული საღეინე ჯიში, 
გამოიყენება როგორც ცალკე. ასევე ნაზავში, სხვა ადგილო- 
ბრიგ ჯიშებთან მაღალხარისხოვანი სუფრის, შამპანური 
ღვინოებისა და საკონიაკე ღვინომასალების მოსამზადე- 
ბლად. 

I 0ნსV)I14 M1184ILIL - ოია3)IMCMIIV 81414L(ხ1)1 C06+. I1C- 
ი0ენხ3VCICი L9I 0IუC2ხI!0. IL IL 8 CMCCII C II2XVIIIMII MCCI- 
VMIMII CC 0IXIMII უVI8 II0IICCI089MCIIIIM 8ს1C01X0M2MCC80IIIIხIX 
თოიუიხნხ!X 8IIV. სსიMიმ#9MCIIX II M01(ხMM9IMMIX. 81IM0M076- 
ნII2:08. 

C0MLVLI MI15V4ტMC – 2 Cიიწთმი VI0Iმ06 VმIICIV 
ყ56ძ ხი1ხ 5§Cი2V21CIV მიძ ი ვ ხIიიძ MILჩ 0160 1000 VმII- 

ში 

  

10. ჩინური ქართული საღეინე ჯიში. ამზადებენ 
სუფრის ლღეინოს და საშამპანურე ღვინომასალებს. 

MIILIIVჩII - იიV3IIIICიIIII 8I(IIII6III C00I. I12 9IIM0+ი2გი2 
00III0108ი#M)01 თ008%IL6 ყIIMე IC IIმMიM2MCXIIC 8II0M2- 
#ხიIIგიხ!. 

CწIIMVCI - ე CიიLთგი VIი(80C VმLICLV ს50ძ (იI ი მM- 
სიდ 12ხI!C MI06 მიძ Cიიიიგყწილ VIიტ თი მ(6(:815. 

CI165 10 Iი8L6 იჩმთიგდიC MIი0§ მიძ ხ”მიძ”» IიმI0ო215. | 7 

ლრლლლლლლლლეელლელლლბბბბბბბბბბბზტ–9–:ტ:ო::– _აეედსეედღდეეღეღეღ--+დ   

   

ოჯალეში II, ქართული საღეინე ჯიში, გამოიყ- 
ენება სუფრისა და ნახევრადტკბილი ღვინოების მოსამზადე- 
ბლად. 

C9XXC4I1CLIII - „0X»3MMCMIIII 8IIIVII6IM C00+. IICი0იხ- 
3VCLIC9 სIჩ 0C0I1I010911C1I#9 CI0)080სIX M ი0MVCიმ.1MMX 8IVL. 

0)1#4L65LI – გ C6ი იგი VIიI20C VმIICLV ს5§6ძ II სიმ- 
MIიყ 1გხI6 გიძ 56M015M66( ს)ილვ§. 

"_ 

  

12. თავკჰეერი ქართული მაღალმოსავლიანი საღ- 
ვინე ჯიში, ამზადებენ სუფრის ღვინოს, ყურძნის წვენს, 
ღეინომასალებს კონიაკისა და სადესერტო ღვინისათვის. 

1468L85LII - IიV3I(MCMMII 8ხIC0CM0CV0ნ6C0X:21I(CIIL 
8MLIILს1)1 C00+. I1Cი07ს3V/CრC8 ,0თI# )I1-0108XCIIM# CIC9086IX 
8I!IL. 8I(I(0'0მ.0II0”0 C0M2. 8MIMICM2160M2008 108 M01Iხ#M2 
I 96C6ი01I(ხIX 8MIL, 

146VMVLILI – გ ჩIყი-VICIძ CC0”ი0Iმი VIი(მწC V0I6LV 
ს§0ძ I0I «იმMIი ნ (2ხ16 VIი0§, 0C20C )ს1C6, VI06 თო 01609815 
I0L ხიგიძ)/ გოძ ძ0556CI MVIIოC§5. 

 



ბოლო პერიოდში საქართველოში მიმდინარეობს მევენახეობა–მეღვინეობის დარგის აღმავ– 

ლობის პროცესი. 

საქართველოს მევენახეობა-მეღვინეობის დარგის აღორძინება–სრულყოფის, მდიდარი ისტო– 

რიული ტრადიციების აღდგენა–განმტკიცების მიზნით განუხრელად საჭიროა: შევინარჩუნოთ ძვი– 

რფასი აბორიგენული ვაზის ჯიშები, შევავსოთ და გავამრავლოთ მათი საგანძური, ხელი შევუწყ– 

ოთ უნიკალური მაღალხარისხოვანი ღვინოების ფართო წაროებას პროგრესული ტექნოლოგიებ– 

ის დანერგვის გზით და ავამაღლოთ ქართული ღვინის სახელი, ღირსება და დიდება საერთაშორი– 

სო ასპარეზზე. 
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რდა. 

   
13. ხიხეი ქართული სალვინე ჯიში. ამზადებენ 14. ცოლიკოური ქართული საღვინე ჯიში, გამ- 

სუფრის ღვინოსა და სადესერტო შემაგრებული ღეინოების ოიყენება მაღალხარისხოვანი სუფრისა ღა ნახევრადტკ- 
ღვინომასალებს. ბილი ლვინოების, ასევე, საკონიაკე ღვინომასალების მო- 

XIIX 814 - «იV3I44CLIII4 01(I4MხIII C0ლ7. I13 6IIწ0”იგიი სამზადებლად. 
იიII-0+08X9MXI თ0უ08ხI6C მIIსგ I 814M0Mმ8+6იM2»7%I XI9 LI0XIMIILCVILVI - LდV3IIIMCMIIIL 811)!I(6VIV C00+. MICიIC- 
210000IIVIMIX II M0CIIIIIX 10111. #1ხ3V61C9 ეი იიIი08იMMI 8ხIC0M0M2M06CI8CIIIIხIX 

MXIIIILLIVI – ვ Cი60”თ8ი VIიIშიC V0IICLV ს50ძ ICI იI0- თიე08ხIXII ი0MIVCI2IMIIX 8IVIL მ (მ1(XC 89III(0M2+%CიII0006 
ძსლიჯ( 1გხI6 სIი05 გიძ MIიC Iიმ!CI215 I0I ძილ550LL მიძ I0C- 8 M01Iს#MX2. 
IIIICძ VIM005. 150LI«00VILI – გ C60- იი VIიIმლ6 V2IICLV V§0ძ IC. 

ი“0ძხCიი MICს-ისგIILV (მხ! ეიძ 50|0I5M00L MVIIC§. 2150 
I0I ხ”/გიძV MIით თი|ლწი!15. 

ა ჟჟ__ 
__ 

   
15. უსახელოური ქართული წითელყურძნიანი 16. ალადასტური ქართული წითელყურძნიანი, 

საღვინე ვაზის ჯიში. იპლევა მაღალი ხარისხის ბუნებრი- უხვმოსაელიანი საღვინე ღა სასუფრე ყურძნის ჯიში. 
ეად ნახევრადტკბილ და სუფრის წითელ ღვინოს. გამოიყენება სუფრის ღვინოების დასამზადებლად და სუ- 
VC#XCIICVIII - ოიV3MIICMMM MI02CI1ხ114 8M(M6IM C00. ფრის სადესერტო ყურძნად. კარგად იტანს ტრანსპორტირე- 

I1CთიI0IIხ3X/CIC9 იიი ი0MICX086IIIM#4 8ხ1C0M0M#8ც0C0:10CVIIხIX ს და შენახეისუნარიანია. 
90M90MM0-00იVCიმMVMX IM M02CILნIX C701108L1X 8141. #II/#II4,C I VLII - L9X3I04CMM1V M02CIIხIM 8IC0M0V060- 

ს548MICL0CVII – 2 Cიი”იმი L6ძ VIIIგ0C VმII6CL” X2)9IL6I1L ცMVIIIხIM IM CI0M9-08სLIV C001. M1C00)ხ1VCXCM III # 
ს56ძ ICI იჯ0ძსდიდ MIნი-ძსმIICV იმ1ს/მI §6-ი15V/C6( მოძ (60 ინჩი 008/ტII# CI0908+IX იVII. Vი0I0C6ი90109 I2MXC 8 
L2ხ1C VIი65. C86X#CM 8MIMVC. X0ი0M)0 060600CM1I L02MC000IVV000Mს IC 

ოდMი0ი6II III9 Xი02M0MM9. 
#L404M51CILI - 2 Cი0#იმი MICI)--I0Iძ CCძ-ი/მ0CVIII- 

Iეიი მიძ (გხIC VგორL)/ Iი1ტიძტძ (0+ (80ხ16 ს56C მიძ I0X „იიM- 
ჯიი 18ხ1C VI0IC5; VIIი5(გიძვ§ ((გი§ი0-9V00ი იიძ §10+806. 

 



 



  

17. გორულა ვართული თეთრყურძნიანი ვაზის 
ჯიში, მიეკუთენება ხარისხოვანი სუფრის ყურძნის უჯიშთა 
ვაგუფს. ყურძენს ახასიათებს უხვმოსავლიანობა. შენახვისა 
და ტრანსპორტირების კარგი უნარი. 

| 0CM7/II4ტ, - ნX3IICXIIII 6C21%III 8IC010V007:0I14ხ1!: 
C0იI. CIIM0CIIIC8 C ”იVოილ MXCMCCIჩCIIIIხIX C7000ს1X 
000108. 067971901 X0ჩ0IIICII Cი0C006M0CLხ10 L XMMIICIIIII0C 
I წიმIC00ი07ი000X0. 

C00LVL# - გ C6ითეი ხ1ლჩ-VICIძIილ MჩIIC ხწი/იX ხC- 
)იილილ 10 ისიIILV (ვხIC LIი(მლი Vი0IICIIC§: VIIი51მი05 (#IIII§- 
იი გხ0ი მიძ 5(0”ე2ლ. 

  

19. ჩხამერი ქართული ვაზის ჯიში. გამოიყენება 
სუფრისა და ბუნებრივად ნახევრადტკბილი ღვინოების მო– 
სამზადებლად. პერსპექტიულია საშამპანურე ღვინომასალებ– 
ის საწარმოებლად, 

VXM6860I) - ”იV3!!ICMMM C0ჩI. I1#C000ს3V6IC#% 0I#. 
იი9IC01089CLI49 C-0M08ჩIX II ი იIM00M)40-M0ი0VCMმXIMIIX ჩნ)!" 
II6იC6იCMXII86M 998 I060I3800C188 ს)მMMმMC%)IX ნII0- 
Mმ76იI)ში0წ. 

CIMI4Vნ6LI – 2 Cიიყყვი ლ”გიდ Vე0C6Lს/ ხ5ლძ I0- 
იი0იძასთიგ (გხI1C გიძ იმ(სXმ1 §6იიI5MV06( VIი0C§; ინლიი19 ით 
MX ხI0ძსთინ Cჩგოდიმყილ MIიC «იშ16იმI1§. 

  

18. ჩიტისთეალა ქართული ნაკლებად გავრ- 
ცელებული საღვინე ვაზის ჯიში, იძლევა ხარისხოვან სუ- 
ფრის თეთრ და სადესერტო ღვინოს, 

MIMIIIIC1841)# - MთICC იMCII00C”0XIICIIILსIII „ი0V3- 
)სICMII,1 სIIIIII5III C060I. MICი0C/ს3XVCXC9 218 I ი)I(0708CIIILM 
#IMCCI8იIIIIსIX ნლსIX C70ე08LIX II I0CC01ILსIX 0)IIL. 

C9IIII5IV ML. – 2 10§§ §0ICI0 CC0”ღ2)) VIIIL0ღლ VI- 
MCLV 0500 I0I იწიძსიილ ძსიIIIV MIIIIC 10ხIC იძ ძ0556VL 
MIი0§. 

    

20. ძელშამი ქართული საკმაოდ გავრცელებული 
საღვინე ვაზის ჯიში. იძლევა კარგი ღირსების საკუპაჟე 
მასალას შამპანურისთეის და საშუალო ლირსების სუფრის 

ეარდისფერ ღვინოს, 
36II1ILI4.8M - თლი+ICIMIII0 |1)ეCი))0CიIIICIIIICII1 I0V- 

უI4CXIIVI ნაIIIIIსII( 0001. MICი0Mს3VM0XC9 199 II3-0100/CIIIMჩ 
MVII8XIსIX სII/(I0M0”0იMმ08 IM III0MIIმ9C%0CL0, X00010)0(0 
90C-0I/1!C189 II 00300MIX ლ0ე0ისIX იIIII Cილ)I6L0 ი0თC-0- 
IIC84 

2LL5LL#VI -- მ 5ს(ითიი!IV §იIC2ძ CC0წყ0Iმი VIი10- 
06 VიIICLX 050ძ I0I ი”0ძსდილ Cიმო ნელი MIილ ”იმLCI(I815 
მიძ 5(მიძმ/ძ ისშIILV იIიM L9VხIC MVIიC§, 

 



თავი 3 

საქართველოს მექენახეობა-მელვინეობის შესახებ 

„საქართველოს შეუძლია იყოს და იგი უნდა გახდეს ევროპის, ამერიკისა და აზიის რჩეული 

მარანი“ 

– მეოცე საუკუნის 50-იან წლებში შუაგულ კახეთში (საქართველოში) არქეოლოგიური გა– 

თხრების დროს აღმოჩენილია მოღუნული ბრინჯაოს დანები. კახელი მევენახე ამგვარ რკინის (ფო– 

ლადის) დანას ვაზის სასხლავად იყენებდა ჩვენი საუკუნის შუა ხანებამდე. ბრინჯაოს ხნოვანება 

დაახლოებით სამიათასი წლით განისაზღვრება. 

„ჩემი აზრით, საქართველოში, აღმოსავლეთ ევროპის ქვეყნებიდან, ყველაზე ადვილი იქნება 

მუშაობა მეღვინეობის დარგში, რადგან აქ ღეინის დამზადების და სტუმარმასპინძლობის კულ– 

ტურა საუცხოოა, ქართველი ხალხი აჩვენებს მაღალ ეთიკურ სტანდარტებს, რაც დაფუძნებუ- 

ლია ძლიერი ქრისტიანული ოჯახის გავლენაზე“ 

რობინ დმი, საფრანგეთის „პერნო რიკარდის““ 

ჯგუფის მეღვინეობის საერთაშორისო 

განყოფილების დირექტორი. 

– საქართველოში ვაზის ჯიშების მრავალფეროვნებამ მეცნიერები იმ დასკგნამდე მიიყვანა, 

რომ საქართველო და, განსაკუთრებით, კახეთი უნდა ჩაითგალოს მევენახეობის სამშობლოდ. 

ასეთი აზრისაა დიდი რუსი მეცნიერი C.ი. მენღდღელმექი და აკადემიკოსი მ.პ. შოჰოვსკყი. 

– „აი თურმე სად ყოფილა ვაზისა და ღვინის საუფლო!.. წინანდალი ჩვენი პლანეტის ერთ-ერ– 

თი ულამაზესი და უბრწყინვალესი მარგალიტია“. 

ბარონი ლმ რუა, ფრანგი მოღვაწე, 

მევენახეობა-მეღვინეობის საერთაშორისო 

ბიუროს პრეზიდენტი. 

– ძველ კოლხეთში ,....მათთვის– ძველი კოლხური ღმერთებისათვის“ - წმინდა იყო ყურძნის 

მტევანი და მუხა... 

კ. შპრენგელი 

– „სოფელ ლენტეხზე (სვანეთი, საქართველო) გამავალი გზები უმთავრესად ვაზის ამწვანე– 

ბული გირლიანდების თაღებქვეშ მიემართებიან. ვაზს აქ ქართული წესით უვლიან, ის მაღალ ბო– 

ძებზე აჰყავთ და ჰორიზონტალურ ხარიხებზე ჭიმავენ“. 

გუსტამ რადე, გერმანელი მეცნიერი. 
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ალაო. ოფ, 

  

2). პაპისტონი თეთრი ქართული საღეინე 
ეაზის ჯიში. იძლევა ხარისხოვან ლღვინომასალას შამპა- 
ნურისა და სუფრის ღვინისათვის, 

1C#III#/CI CI ნCIხIM - ფიVაMIICIIII 8MMხ1I C00+. 
Mლილის3#CICM მიჩ ი0MI0108906MMM MმM00+86IMIIხIX 
8I10M8+C0Mმ8#08 ექომ სIმMIM2MCMMX II C-0M08%IX წ". 

##0I51CM VVIIIIC – 2 Cიიწთგი VI0L296 VმIICLV 
ხ50ძ ICC იI0ძსCIინ ლძს81ILV VIიC თ2160815 (CI CხნმთიგლიC 
მიძ (გხ16 VIი-ლ, 

  

22, ჩეჭიფეში ქართული თეთრყურძნიანი საღე- 
ინე ვაზის ჯიში. პროდუქცია წარმატებით გამოიყენება 

გილობრივი მოხმარების სუფრის სადესერტო ყურძნა- 

VCMIIდCCLIIV - CCV3I141!CMIIII 6CM16IM #IIIII(სIII C0ი1. 18- 
MXC6 VCორსIM0 MCი091V6XC0 8 C80XC6M ჩIIIC IM MCCIM0I-0 
ი0MM1088IIM9. 

CIILCIIIXC5II1 –- 2 C60#VI8ი MჩIIC VIიIმდC V2IICLV, 
2150 Iი1Cიძიძ L0L (გხIC ყალ. 

ს ი. 

„–სს' ს 

  

23. პაბისტონი შამი ქართული ნაკლებად გავრ- 
ცელებული ვაზის ჯიში. მზადდება საკმაოდ კარგი ხარისხ- 
ის ბუნებრივად ნახეერადტკბილი და სუფრის წითელი 

##46MCI0CL 9CნიLIხII - MიიC იგიიიითელში6II4ხ1% 
LნX3MMCMM#M C0ი+. M#CI0იხ3/CIXCი ქიმი ი0MI0CI089M6MM#/ 
ინხM00MM9M0-ი0იVCი29XM#X M#M C+0M08MIX M0მ69MსIX 8MM 
მით9870990 X0001I6(0 Mმყ6თნმ. 

X#8151) CM 981 #CM – 2 )ლ5 §ი+Cგძ C60601გი VIიI806 
V8116L/ 950ძ ICI 0/0ძყსCIიდ ომ1ს+მ1 560იI5V6C( მიძ (გხI6 I6ძ 
Vჩი65 0I §(გიძგIძ ცსმ1ILV. 

9ი---   

  

24. მეპრენჩხი - ქართული წითელყურძნიანი ვაზის 
ჯიში. იძლევა ადგილობრივი მნიშენელობის მაღალხარისხოვან 
სუფრის ყურძენს. ღვინო ნაკლებ ჰარმონიულია და. ხან- 
გრილივი შენახვის უნარმოკლებული. ყურძენი კარგად ინ- 
ა ა · 

MLCMV6CIIVXII - C073MMCMVM C00ი+ MიმCII0”L0 
ზ"0'უიმიმ. MICი00ხ3VCIXC9 8 C0CXCM 8I(06 /LIM MCCIII0-0 
ო0#ს3088MMM. (10MI0I1080იCIIMV06 M3 Mლ-0 8MII0 MCMC6C 
Lმ60M0I04MIL0 II II6 06Mმ,0მC: Cი0006M|0ღ-ხI10 0IM7Cის000 
Xი8I4CIIM9, 1I0 #-0/6I X000LI0 IIC0CII0Cჩ1 X0MMCIII6 M 
უიგIIნი0იIM000M»/. 

MCM#IX6MCIIXIII - 2 Cიიიწ გი «ძ-ლ2ი0C V-II6LV ს5C60 
IL (გხ16 056, # MIი6 თიმძი (იტიი0ი 15 Iლ5 ჩმოიძი10ს§ 
მიძ 15 ი0I IიI6იძიძ I9L გ I0ი6-16იი §(0(980; VII§(მიძა 

5(0”29%C მიძ („მი§იიIIმII0ი ძსIC VII. 
  

 



– საქართველოს მრავალფეროვანმა ნიადაგ–-კლიმატურმა გარემომ განაპირობა არა მარტო 

ორიგინალური და მაღალი ღირსების მქონე ვაზის ჯიშების სიუხვე, არამედ ღვინის დაყენების 

ხერხებისა და წესების მრავალგვარობაც. 

თამაზ კანდელაკი. საქართველოს 

დამსახურებული მეღვინე, აკადემიკოსი. 

– „დიდება შენდა, მეუფეო, ღმერთო ჩვენო, ქვეყნიერების მფლობელო, რომელმაც შეჰქმენი 

ნაყოფი ყურძნისა“. 

„ძიდოუში' 

– წმინდა მიწაზე ვაზის კულტურა და მისგან ღვინის დაყენების წესი მოსეს მიერ ბიბლიის 

მიღებამდე გაცილებით ადრე არსებობდა, ამის დასტურია ბიბლიის ის ეპიზოდიც, როდესაც მოსეს 

მიერ წმინდა მიწაზე წარგზავნილმა მსტოვრებმა ყურძენი ჩამოიტანეს. 

– „საქართველოში ჩასული ფრანგი თავს ისე გრძნობს, როგორც საკუთარ ქვეყანაში. გაოც– 

ებთ ვაზის მოვლის და ღვინის წარმოების უძველესი ტრადიციები; სტუმართმოყეარე, ოპტიმისტი, 

კარგი ხასიათისა და იუმორის გრძნობით უხვად დაჯილდოებული ქართველები გაცნობისთანავე 

თქვენი მეგობრები ხდებიან. 

საქართველოში ჩემი პირველი ყოფნისას განმაცვიფრა მეღვინეების მიერ შემოთავაზებულმა 

ღვინის მარკების მრაგარფეროვნებამ, 45 განსხვავებული მარკის ღვინით საქართველო შეიძლება 

მხოლოდ საფრანგეთს დაუახლოვდეს... 

წითელი ღვინოები, რომლებიც განსაკუთრებული ინტერესით და სიამოვნებით გავსინჯე, სა– 

ქართველოში ღვინის წარმოების უძველესი მეთოდებით არის დამზადებული. ჩემი აზრით, ეს წი– 

თელი ღვინოები მეტად ორიგინალურია, მათი გასინჯვისას მომაგონდა ის შესანიშნავი წითელი 

ღვინო, რომელიც საბერძნეთში, ათონის მაღალ მთაზე აგებული ორთოდოქსული ეკლესიის ბერე– 

ბმა შემომთავაზეს. ამ ბერებმა, რომლებსაც თავი მოჰქონდათ, რომ ბიზანტიელი იმპერატორების 

დროინდელი მეთოდით ამზადებდნენ ღვინოს, დამარწმუნეს, რომ ძველად კონსტანტინეპოლის 

სამეფო კარზე ქართულ ღვინოს მიირთმევდნენ. 

მოეწყო ღვინოების დეგუსტაცია. ეს გახლდათ არაჩვეულებრივი ქართული ღვინოები, რო– 

მელთა გემო არასოდეს დამავიწყდება...“ 

მორის ქალერი რადო, საფრანგეთის სა ხელმწიფო 

მრჩეველი, სოფლის მეურნეობის აკადემიის წევრი, 

ვაზისა და ღვინის საერთაშორისო ორგანიზაციის 

პრემიების ჟიურის პრეზიდენტი. 
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ა-ი, ფხიი- 

  

25. დონდღლაბი ქართული ვაზის ჯიში. იძლევა 
ღირსების სუფრის თეთრ ღვინოს. 

MC0VII/II II4.611 - ონ» 3II90CXM C001. 1#6იტ/Mხე/რილი 008 
იი) ი070896MIM0 C-009068010 6C9010 IIM2 C069M6-0 10C10- 
სთ ხმ. 

00M0CIIL#.8I – ვ CიC0/დლგი VIოიI8თ0 V8I)C1/ ს56ძ ICI 
ოთიMIიც მ 5(მიძვIძ-ძისგII1V VხIIC (გხI6C MIი6, 

სა: 

  

26. ჩერგვალი - ქართული სასუფრე ყურძნის ჯიში. 
პროდუქცია გამოიყენება ადგილობრივი მნიშვნელობის 

ღვინოების დასაყენებლადაც. 
V60I 8#ტIII1 - იიV1M)ICCMM ლი0ი086IM CიტI. LI2%XXC 

#MCილიხ3XCICM 929 ი0M0CI085XI6C.LIMV 00X9MIIM2011ხ1X 9MIL 

M0CV4010 9MმMCIIM9. 
CIICILCV#LI – 2 Cიი”ფგი 1მხ16 C”20C V2M0ICLV 2150 

ს§0ძ (0L 1ჩC ი0(0ძსCV0ი 0I 10Cმ1 0”ძIიგL/ MVIი0§. 

აეეეე-. –. -. 

028": 22 " 

  

27. შავკაპიტო ქართული საღვინე ჯიში. გამ- 
ება სუფრის ღვინოების დასამზადებლად. 
Iტ8CგIII10 #ი»3MICMXMს სხMMIMხIM C00+. 

#Cთიიინ1VთC9 IM ი00CM-0+108/6MM CI0CI08ხIX 8MV. 
51IტVI-ტIII0 – 3 C6იწ/ფგი VIიI28C V9)CIV ს90ძ I0L 

სიმMIიწ 13ხI6 VIIC. 

ბ. 8   

28. ჯანი ქართული წითელყურძნიანი ვაზის ჯიში, 
მაღალხარისხოვანი და სხეულიანი ღვინომასალის მომცე- 
მი. მაღალ საგემოვნო თვისებებთან ერთად ყურძენი კარგად 
ინახება და ტრანსპორტირებადია. შეიძლება ჩაითვალოს 
ადგილობრივი მოხმარების ხარისხოვან სუფრის სადღე- 
სერტო ყურძნის ჯიშადაც. 

9IXC#III - ო0V/3M03CMVM M08C)46IM თ-0908L%IM 60. 8IVI0 
6. 8MVC08ნIMM (Cოძ) 

ჰი ნ)იMC 86! IX 8I9I0M2%XCI. 
X0იჩნისე)0 ი606M0CM+I I02ICი00IMV90C8MX MM X02I(C1”MC. 
წIიყიხნიილიი 8 C86XCM შI4IC XII89 MCCIII0I0 ი0X7ხ3082IIM9. 

I#ტMI – გ Cიიჯოგი LCძ-ი”მლC (გხ1C VმMCს/ Mი0Vი წ0C 
15 წ00ძ §ს51მ10L/ ძს8IIIIC5 ვიძ Iი16იძიძ ICI 12ხIC ს5C, მ5. 
VII 3§ ICI იჯIიძსოიც ცსმIIIV MI0C თ 210215; VILჩ- 

§(8იძ§ §(0LგიC გიძ (ფიაიიI2V0ი. 
  

  

     



ვაზი – უდიდესი შემოქმედებითი ნიჭი, რომელიც ცისა და მიწის ღვთიური კავშირისაგან მო– 

ევლინა ძეხორციელს... 

ვაზი – თავადვე შემოქმედებითი პროცესი, დაუსრულებელი და ისეთივე მარადიული, როგ- 

ორც დაუოკებელი სწრაფვა ჭეშმარიტების შეცნობისაკენ... 

ვაზი – სიცოცხლის, ვაზი სილამაზის, ვაზი ტრფობის, ვაზი სიმღერის, გაზი ბარაქიანობის, 

ვაზი სიმართლისა და უძლეველობის, ყოველივე ციურისა და მიწიერის ერთიანობის მარადიული 

სამშობლო... 

ვაზი – საქართველოს კულტურული მემკვიდრეობის ნიშანსვეტი! 

ვაზი – ქართველი ერის სიამაყე და მშვენება! 

ვაზი – ჩვენი ჭირისა და ლხინის თანაზიარი! 

ვაზი – ჩვენი ეკონომიკის ბალავარი! 

ნოდარ ჩხარტიშვილი, აკადემიკოსი, საქართველოს 

მებაღეობის, შევენახეობისა და მეღვინეობის 

ჰპვლევითი ინსტიტუტის დირექტორი. 

– ქართველი ხალხის მეგობარი, მწერალი არტ ურ ლაისტი დიდად ნასიამოვნები იყო თბილი- 

სური ბალების შესანიშნავი ხეივნებით, ,,რომელზედაც აუყვანიათ ყურძნის მტევნებით დატვირ– 

თული ვაზები“ 

– მთავარმა (საქართველოს მეფე ვახტანგ V-მ) მიმიპატიჟა სასახლეში გამართულ დისწულის 

ქორწილზე... 

– ერთ მაგიდასთან სამი ევროპელი უფრო მეტს ხმაურობს, ვიდრე ამ ნადიმზე მყოფი ასორმო– 

ცდაათი კაცი... 

აქ საუცხოო წესრიგის შემდეგ ყურადღებას ყველაზე მეტად ჭურჭლეულობის სიუხვე იქცევ– 
და. აქ იყო დაახლოებით ას ოცი ფიალა, თასი, ხელადა და ყანწი, სამოცი სურა და თორმეტი აზა– 

რფეშა. თითქმის ყველა აზარფეშა ვერცხლისა იყო. სურები ან სადა ოქროსი იყო, ან მომინანქრე– 

ბული ოქროსი, თასები და ხელადები ზოგი ოქროთი იყო დაფერილი, ზოგიც ოქროთივე მოხატუ- 

ლი, ზოგსაც ძვირფასი ქვები და ვერცხლის მოჭედილობა ამშვენებდა. ყანწებიც ძვირფასი თასე– 

ბის მსგავსად იყო მოზარნიშებული. ყანწები სხვადასხვა ზომისაა. ყველაზე მეტად გაგრცელებუ– 

ლია რვა გოჯის სიმაღლისა და ორი გოჯის სიფართის კუპრივით შავი და სათუთად გაპრიალებუ– 

ლი ყანწები. ზოგი მათგანი მარტორქისა და გარეული ნადირისაა, ძირითადად კი, მათ ხარისა და 

ვერძის რქებისაგან აკეთებენ. რქების სასმისებად გამოყენება და მათი მორთვა ყოველთვის დიდად 

გავრცელებული ყოფილა აღმოსავლეთის ხალხებში... 

მართალი რომ ვთქვა, იმდენი ღვინო რომ დამელია, რაც ჩემმა თანამესუფრეებმა დალიეს, 

იქვე გავთავდებოდი, მაგრამ მთავარმა საკმაო წინგახედულება გამოიწინა და ბრძანა, ჩვენთვის 

სადღეგრძელოები არ შემოეთავაზებინათ. ჩვენს წინ იდგა ღვინო, წყალი, ოქროს თასი და როცა 

მოვითხოვდით, მხოლოდ მაშინ შეგვივსებდნენ ხოლმე სასმისებს. სმის დაწყებისთანავე საკრავე– 

ბიც აჟღერდნენ და სიმღერაც დაიწყო...



ფი 

   

      

29. ბუღეშური თეთრი ქართული სასუფრე 30. თითა ქართლური ადგილობრივი მოხ- 
ყურძნისა და ორდინალური პროდუქციის მომცემი. უხემო- მარების ხარისხოვანი სუფრის სადესერტო ყურძნის ჯიში 
სავლიანი საღვინე ჯიში, ს'თითას" სახელწოდება გამომდინარეობს ვაზის ყურძნის 

ნV9C6IIIVIII IC IIIქ - ”იანI!IICჯIIII ლ09090-8I!!!!!ხII1 მარცვლის “თითის” მოყვანილობასთან მიმსგავგსებით. 
ჩ9ხ1C0M%0V007ამI"!!ნ!!I C0101. 116ი0ის3XსIC9 209 ი0ძილნ»ი!!!!# 19 ტ ტი III4IICIC#X - CიVIIIIICMIIII C-0ილჩს!!! 
8 ლ00#0M 8I(9C II I0II01081CIIII# ლიუIIIL0III1სIX CI0M08ხIX 00იX M0CVII0-M0 ი0»ხ30იი1იI#. X000IIICI0 M0MCლისმ. 1I23- 
ნ". ხში «IIIIM I/00)!ICX0XVIIL 0I CX0#0CM! MIIII0I09/IIსIX 

VIIIIC 8ს 0C511VII1 2 Cხიჯღლი III9II-VICIძ (6 ხ1C 9107 C (00)2:MCVIL IIIIIIსVV (CI 10-”იVპIIIICIIL «III სIIC- 
ისძ VIIIIილC VIIICIს IIIICიძიძ ICI (ხIC ს5C VI I0- ი(0ძ)C- თნიოი3I(სIII".. 
Iსს იწყმIიიო IV ხIC MIIC§, უIIრიიი7იILVIXI - ი Cლი”ლმი CXIIILV ძლალი ხი ხწწიიC 

VიM0LV 0! I0CიI Cლიასი)ნ იი. 1ი0 სინ ი" C000§ 
IX0Vი) 1C იყფი-500/X0I I0”II 0 IIIC CMI)C სლლოლა ("LI 

  

  

: | 1) Cლი”ლიი თმ0ი0I15 IIIყCI-აჩეჩი0ძ"). 

   
გავრცელებული ვაზის ჯიში. იძლეგა კარგი ღირსების სა- წითელყურძნიანი საწარმოო ვაზის ჯიში, იძლევა სუფრის 
სიამოვნო ჰარმონიული გემოს მქონე სასუფრე ყურძენს. ზარისხოეან წითელ ღვინოს და საუკეთესო ყურძნის წვენს. 

5VIICIIIV0I) LXI?ტC წ ხ6I14 - MოI6 0 ტელი ილოებმIVIIIIსII1 #M4V9I4V9II - IაIICC ჩიCიი0თლიიIICIIILს1IL „0XV3I!!CLIIIL 
„რაუ!!1ICMIIII C0უ0ჩ8სIII C00ნI. 9-0 060820 თ იI(MXILსIMI #MიეCIIIIII II 00II3ს0ICIსოIნ!! 6001. I1Cი00)ს9VCXC9 I# 
იეჯM0I!I!"I1ხIM 8MXMC0M. სისI-0%08/CIIII% M0MCღ”MIIIIსIX CI0I00სIX M09CIIსIX 8)!!! IL 

”L08)0C591)ი%) – ვ1Cა აეჯლიძ Cი6იიოგი 10ხ16 ––აიC სII"I0I"22IIII0IM0 ლ0ხი 0+%IIIMII0I0 MCIMCCI82, 
V0I6IV VIII) ი1-ი§მი( ხმოთი0ი!ის§ (9516. M406CIIICIII -- 0 I0§5 ჩიიიი0XC9(ცძ C60L6M" LC0-ი/00C 

ლ0ხ)ო)იCI9I VIIICLX» V5ლძ I0L ინიძსCIლ 0VიMIIIV IC0 (ეხ 
VIილა შI0 გIმეი0 1MICC. 

  

3). ბუდეშური წითელი ქართული იშვიათად 32. პაყი#ი ქართული ნაკლებად გავრცელებული 

ბა 9 C 
 



შუაღამეს წამოვდექით, მას შემდეგ, არც დიდი მოწიწებით გამოვეთხოვეთ მთავარს. გამომშ– 

ვიდობებისას მან მკითხა, როგორც ბრძანდებაო ესპანეთის მეფე და ძვირფასი ქვებით მორთული 

თასით შესვა მისი სადღეგრძელო, მან მოისურვა კაპუცინებს (კათოლიკე ბერებს) და მეც ამ მდი– 

დრული სასმისით შეგვესვა ეს სადღეგრძელო. 

ჟან შარლენი 

– ვისაც უნდა, სასწაული იხილოს, მან კახეთში (საქართველო) მზის ამოსვლას უნდა უცქირ– 

ოს, როდესაც ოქროს სხივი ეხვევა მთელ ველს და ალაზანი ბრწყინავს, როგორც ვერცხლისფერი 

ზონარი! 

კეკლუცო კახეთო! ოქროსფერ ღვინის, სიხარულის და სიამაყის ქვეყანავ!.. სეტყვა აზიანებს 

შენს ვენახებს, გვალვისაგან შრება შენი მდინარეები, მაგრამ არასოდეს არ დაშრება შენი სილა– 

მაზის უკვდავი წყარო. 

არტურ ლაისტი 

- „ვაზის ჭეშმარიტი სამშობლო კასპიის ზღვის მახლობლად მდებარეობს, უღრან ტყეებში 

მკლავის სიმსხო ვაზები უზარმაზარ ხეებზეა გადახლართული და მშვენიერი მტევნებით ხიბლ– 

ავს ადამიანს. იქ და მის მახლობლად: კახეთში, სამეგრელოში, სადაც დღესაც შემორჩა უძველე– 

სი წეს-ჩვეულებები და რასაც ბერძნებისა და რომაელების თხზულებებიდან ვიგებთ, მოჰყავთ ნა– 

რინჯისფერი, ბალზამური სიტკბოს, მეტად არომატული ვაზის ჯიშები, ხოლო უკეთილშობილე– 

სი კახური საფერავი ისეთ მუქწითლად შეფერილ წვენს იძლევა, რომ მანდილოსნები მისგან ერთ– 

მანეთს მოკითხვის ბარათებსაც კი უწერენ. 

... აქედან სემიტური ტომების საშუალებით ვაზი ქვემო ევფრატისა და სამხრეთ–დასავლეთის 

მიმართულებით ე.წ. მცირე აზიაში, ლიდიელებთან, ფრიგიელებთან, მიდიელებსა და ირანელებთ- 

ან, ხოლო შემდეგ, როგორც ჩრდილოეთიდან, ასევე ზღვიდან საბერძნეთის ნახევარკუნძულზე 

გავრცელდა. ბერძნების ყველაზე ადრინდელ მოგზაურობათა შედეგად ეს დემონური სასმელი იტ– 

ალიის საზღვრებში მოხვდა, ხოლო აქედან – დანარჩენ ევროპაში“, 

ვ. ჰენსი, XIX საუკუნის მკვლევარი 

– კახური ტიპის ღვინოებს სრული უფლება აქვთ არსებობისა საქართველოს სხვა ხარისხოვა– 

ნი ღვინოების გვერდით. არ არის მართებული ყოფილ საუფლისწულო მამულში გავრცელებული 

ღვინის ადგილობრივი წესით დაყენების გაუქმება და სანაცვლოდ, ევროპული ტიპის ღვინოების 

დანერგვა. ყოველმხრივ უნდა მივესალმოთ მისწრაფებას – ხელი შეუწყოს ადგილობრივი მოსახ– 

ლეობის მიერ კახური ტიპის ღვინის არა მარტოოდენ შენარჩუნებას, არამედ მისი წარმოების გა– 

ფართოებას., 

კახური ტიპის ღვინოები ფართოდ არის გავრცელებული ამიერკავკასიაში და ჰყავს დამფასე– 

ბლები საბჭოთა კავშირის სხვა რაიონებშიც. ეს ღვინოები საოცარი ჰარმონიით ერწყმის სამზხზრე– 

თული მოსახლეობის ცხიმიან და ცხარე საკვებს და ამ ღვინოებს მიჩვეული ამიერკავკასიის მცხო– 

გრები უარყოფითად ეკიდება ევროპული წესით დაყენებულ ღვინოს. 

მიხეილ გმრასიმოვი, პროფესორი.



  

31. ქისი ქართული ნაკლებად გაერცელებული ვაზის 
ჯიში. იძლეა მაღალხარისხოვან ეეროპული და კახური 
ტიაის სუფრის თეთრ ღვინოს. 

MI1CI4 - MCIIღC ჩელიიილი!IICIIIIხIII C6V ILIICLIIII C00+I. 
11ლიიუხვჯლილიმ ეუ9 MიII-0+0ხMCIიI8 8ს1C0M%0M2906C”8CIIII6IX 
ნლუხიIX ლ010ხხ1X 9II8 C80000CM0-0+0 II M9XCIIIIICMX0V0 
ჩIიძ8. 

MI51 – ე IC§9 აჩწიძ Cლიჯთიეი MC V0IIICIV ს500 (0L 
ი”იძსოინისიIII» Cსწ0ყXძი მიძ IM 23Lჩიყ0ი-LVილ VIMIIC (იხIC 
MIIოლა, 

    

34 პკუნძა ქართული თეთრყურძნიანი ვაზის ჯიში. 
იძლევა სუფრის ორდინალურ ღვინოს. პერსპექტიულია 
ყურძნის წვენის დასამზადებლად. შეიძლება რეკომენდირება 
ხარისხოვანი საკონიაკე ღვინომასალის დასამზადებლად, 

M#VMVI+II3/. - ”ნV3I(1ICMIIII L02CILსIII C0იI. IIC00MსჰVCIC# 
მი9 ილი01080I!8 0ლ)IIIიიII0”C0 IIII9 010ი0ჩსIX იII. 
I ხილიდუი!8ლI! ILI8 #IიIII0108ცი(ლ!III# 0!II0”ი009I0-0 C0 
M07:0 ნსI«ს 0000MC0II20ნ0) 99 ი0III010სCIIII# 
#ეყითიმი!IIIხIX M0ILსMMIIIხIX 91)1I0M07C(/II210L), 

MLM077# – 2 Cი9ილIძი MIIIIC-დ”ი|ად VIIIICIV Vა00 ICI 
ი”იძსოიდ 0”)ი“ი/ I ხIს VMII00C5; ჯილლისთისძიძ (0. იIი- 
ძყლიდ ნიი“ 1000 მძ ხ”/იძს MVI0C ი)0ICIIII5. 

  

თი. ძის რ 
–––ეიეოდექბჭ 

  

35. პანეში ქართული წითელყურძნიანი ვაზის 
ჯიში. ძირითადად ამზადებენ ადგილობრივი მნიშვნელობის 
ორდინალური ტიპის ღვინოებს, გამოიყენება სუფრის სადე- 
სერტო ყურძნადაც. კარგად ინახება ზამთარში. 

IL4IILIIII4 - უიაპს!IICXIII1I M(29CIL6III C00I. IICი00ხ3Vლიი 
ც 0CII08M0M 9II8I II0II” 0108CIIII9 0დეI!IC80II010 1IIიIმ 8 
MCრო010 3MმყCIIII9. მ 10MXC III8 ი0+0667CIVI# 0 C96CXC6M 
ზIIMC. X0ი0I0 იCიდ0CIII 3MVMI0C XიმILღIIIIC. 

2#0MIC51-1I – მ C6ი/იგი წ6ძ-ი0V/2 06 VმI)CL/ ს§0ძ IიეIიI” 
ი 1ხC იI0ძსCწიი იI 0”ძ)იმI/ MVIი65 მიძ ICI 18ხIC ს5C; 
VMII§5(გიძ§: VIოICC §10I8წტ. 

  

26. მტევანდიდიჩ ქართული წითელყურძნიანი 
ვაზის ჯიში. გამოიყენება ადგილობრივი მოხმარების ხარისხ- 
ოვანი წითელი სუფრის ღვინის დასაყენებლად და სასუ- 
ფრედ, კარგად იტანს შენახვას და ტრანსპორტირებას. 

MIC8#M.I9#VIM9IM - L292V3I(1(CXIMIII M09CIIხIII C00+. 
M”ილის3VCIC9 9MM8 10M70100CIII8 X2V6CCI8CIIII0=I0C 
ლიძე0ჩი,0 Mი02CII0+0 ყIIIIი M0CVII0C0 ილიხვ3ისი!!!9. ი 
წმMXC6 იმი# ი01Iილნინ!!ი 8 C80XCM სII4ლ. X000LI0 
ილიო!0CMII 017091106 XყმIICIIIIC 1 I90VIICI0ი90III00C8M). 

MIნCV#ტM0IILCII – ქ Cიინწთიი 10ძ-იCI0C VმIICLV ს500. 
I0L ჩ”იძსCIილ მ ძსმIILV ICძ (2ხ16 MIი0C 0( 10C2! C005სი)ი- 
V0M. 25 M0II 25 ICI CიიასIი 00 Iი 10C წIC§5ჩ (ით; VIIჩ- 

  

§ეიძ§ მ 10იდ(-(ტოი §(0+28C მიძ ს მი500”(9V0ი.



– 1962 წელს საქართველოში, ვაზისა და ღვინის X საერთაშორისო კონგრესის დღეებში, კო– 

ნგრესის ხელმძღვანელი ბარონი პიმრ ლე რ;უა (საფრანგეთი) საფერავისაგან დაყენებული ადგი– 

ლობრივი ღვინოების გასინჯვის შემდეგ აღფრთოვანებას ვერ მალავდა, ხოლო ყვარლის ღვინის 

დასაძველებელი გვირაბ-საცავის დათვალიერებისას თავისი განწყობილება შემდეგი სიტყვებით 

გამოხატა: 

„ბავშვობაში ერთხელ ვიყავი კუნძულ კრეტაზე, მინოსში და კინაღამ დავიკარგე ხელმწიფის 

ლაბირინთში. ვისურვებდი რომ აქ, ყვარლის ლაბირინთში დავკარგულიყავი მაშინ, როცა ის წი– 

თელი ღვინით სრულად დაიტვირთება და, დაე, ნუ მომძებნის ნურავინ!“ 

– საქართველო ვაზისა და ღვინის კლასიკური ქვეყანაა, ვაზი, მეგენახე და მეღეინე – ქართვე– 

ლი კაცის ფენომენის ფილოსოფიური გამოხატულებაა. მათში გლეხკაცის სიმძლავრის, სიფაქიზ-– 

ის, სიამაყის საიდუმლოებაა ჩაკირული. 

ნოდარ «#ითანამჭა, აკადემიკოსი 

– ვაზია ჩვენი ბიბლია და ჩვენი ანბანიც, ქართველმა კაცმა გალობაც კი ვაზს მიამგვანა. დი– 

ახ, ვაზია ლხინის ღმერთი, ლხინის უფალი, ჭირნახულის თუ ჭირ-ვარამის ჭირისუფალი. 

შოთა ნიშნიანიძქე, პოეტი 

– ვაზის მნიშვნელობა ჩვენი ქვეყნის არა მარტო სამეურნეო, არამედ სულიერ ცხოვრებაშიც 

საყოველთაოდ არის ცნობილი. ამას ისიც მოწმობს, რომ ვაზის გამოსახულებამ თვალსაჩინო ად– 

გილი დაიმკვიდრა ძველ ქართულ ხელოვნებაში – მას გხვდებით ქართული ტაძრების კედლებზე... 

მახტანგ ბმრიმძმ, აკადემიკოსი 

– ღვთისმშობლის წილხვედრი მიწის წიაღიდან აღმოცენებული ,,სამოთხის ხის“ – ვაზისა და 

ქართველი ერის ბედის განუყოფლობა, მათი ერთიანობა ისტორიამ დაადასტურა, ასეა დღესაც. 

ვაზისადმი თაყვანისცემის გასაოცარი ნიმუშია „შენ ხარ ვენახი“, რომელიც უმშვენიერეს 

ქართულ საგალობელს დაედო საფუძვლად. 

ნოდარ ჩხარტიშვილი. აკადემიკოსი 

– გამორიცხული არაა შესაძლებლობა, რომ ზოგიერთი სიტყვა ქართულიდან იყოს სემიტურ– 

ში ნასესხები. ასეთ ეჭვს იწვევს ღვინო. ეს სიტყვა, როგორც ცნობილია, სხვადასხვა სისტემის 

ბევრ ენაში მოიპოვება... მაგრამ ინდოევროპული ენების სპეციალისტებს ის ინდოევროპულში ნა– 

სესხებად მიაჩნიათ (ტომსონი). არც სემიტოლოგების მიერ არის ის სემიტურად მიჩნეული (ლაგა– 

რდი, ჰომბელი, გეზენიუსი), თავისთავად იბადება ეჭვი მისი ქართული წარმოშობის შესახებ... 

თუ მოვიგონებთ ამასთან ძველ ებრაულ გადმოცემას, რომელიც დაბადებაშია შენახული და 

რომელიც ვენახისა და ღვინის სამშობლოდ ამიერკავკასიას თვლის, სერიოზული საფუძველი გვე– 

ქნება, გამორიცხულად არ ჩავთვალოთ შესაძლებლობა, რომ მაღალი სასოფლო-სამეურნეო კუ-



ჩიჩ: “XX 

   
37, მცეიქანი რა#ული - ქართული თეთრყურმნიანი 38, ფულუკიიის თეთრი ქართული საღვინე 

ვაზის ჯიში. იძლევა ხარისხოვან სუფრის ღვინოს, ხასი- ეაზის ჯიში. იძლევა ბუნებრივად ნახევრადტკბილ სუფრის 
ათდება წვენის კარგი გამოსავლიანობით. გამოიყენება სუ- ხარისხოვან თეთრ ღვინოს. ხოლო ყირიმსა და შუა აზიაში 
ფრის სადესერტო ყურძნადაც. ხარისხოვან შემაგრებულ და სადესერტო. ღვინოებს. 

MILI8)184 91 ჩ2V%VIII4 - ”იჯ!IICMIVII ნღიხ!I)! C00+. LLV/IIM/LI9M/9358C1C1I12 IC II - ოეჯვ!!"IICVIVII 81VIVIICVII 
1ტ1ლითუხ3X61C#M 199 იდი ლ010ჩჩMCIIII#9 MX0=906CI8CIIII9IX 00, 14000#ს13VC7CM 4M# ინ)! 0108XCIIII9 იჯიIIილიIი- 
თოძ0უ0სხხ!I» წ8IIM. 0 10MX#C 198 1I0I0XC67CIIII8 8 C867#CXI 01IIC. იძიVCიიშMIIX C-0M0ხ0სIX M0M6C--8წIIIIსIX 6ლ/1სIX ნIII, ძ 8 
Xმეიისი!3V0CICM 8ხIC0MIIM 96IX010MI C0L9. #ნხIMV II C069ILCII ტ3!!1! – 8 MIIM6C+8C!!I(ხIX IXCIIXLIIX II 

M15VIVტM1 IL 4C11LILI – ა Cიიწოგი VMIIC-ლ”მი06 0CC0XII6IX ხ8IIM. 
VეIიIV 560 ICI ი”0ძსთიდლ ძისმIILX (2ხ!0 MIიC5 ეძ 25 2 1აV0LVMIC7I5 ICIIXLI - ი CიიLწიი VIიI8 00 VიILICIV 
ძ055Cლ”L: Lი0Mი (0L 2 იI<9I) 1M1CC XICIძ. 1I5C4I (ი6C იჯიძსო? იმ'სმ2! 50Iი15M0ლ0! ძსმIILV MMIIC 12ხIC 

MIი0§. 05 VII მ§ (0 თ მMIინ (0CIIIჩიძ იიძ ძლა5ი(L MIი05 1Iი 

  

7 ა : 1ჩი CოICმ მიძ C(6ი!(ი! #59. 

   
ჯიში. განკუთვნილია ადგილობრივი მოხმარების ორდი- ვაზის საღვინე ჯიში. იძლევა ხარისხოვან სუფრის ღვინოს. 
ნალური ტიპის ღვინის დასაყენებლად, CXVIII6 IVსნ#ტILIMI LიV3I!.შოMIIIV M020CIIსIII MIსIIIVხI)1 

C#4#1I1VIC#ხIVL - ი0)/3MI4CMIIMV M0მCIIIIII C00I. MCი0ისნ- 600». I1Cი00M9ხ1MVCIC9 MM იი!I(070896I(II8 MIMCCIჩCIIIIხIX 
3Vლ08 009 იიM-010ჩი69II# 0042 0IIსIX 8III MCCIII0”0 ლ-ი0ი0ჩსIX ყIIII. 
I0I0C69M/6MM#ი. 5MIMIILტ6I I 8ს#ტMI – გ Cი0”/CIგი #06ძ-იწიმიC VIი(იწი 

565. 4ტVI – ე C6ი0»ი)გი #C0-ლI80C VმI)CL/ V50ძ IC# VIIICIV ს50ძ (0I თმMIIIC ლსიIIIV (26IC VVIი0§. 
ხ”0ძსთიც იIძIიგი MIი6§, 

39, საწურამი ქართული წითელყურძნიანი ვაზის 40. სხილათუბანი ქართული წითელყურძნიანი 

შა. 
 



ლტურის მაჩვენებელი ისეთი სიტყვა, როგორიც არის ღვინო და თვით საგანი. მით აღნიშნული, 

ქართულიდან იყოს მთელ მსოფლიოში გაგრცელებული. 

გიორგი წერეთელი. აკადემიკოსი 

1910 წელს ცნობილმა რუსმა მეღვინემ – გოლიცინმა ინახულა ღვინოების კოლექცია და 

189! წლის მოსავლის კახური საფერავი შეადარა ფრანგულ „გრან-პრის“ პირველი კლასის წით– 

ელ ღვინოებს და თქვა, რომ მათ არ ჩამოუვარდება. 

– „მიუხედავად თავისი სიმწ კლარტისა, კახური წესით დაყენებული ღვინოები არ ქმნიან უხ– 

ეში ღვინის შთაბეჭდილებას, ადვილად ისმება, იწვევს ცოცხალ, სასიამოვნო შეგრძნებას და არ 

ქანცავს ორგანიზმს. კარგად შენახული კახური ღვინოები გამოირჩევიან თავისებური კეთილშო– 

ბილებით და ფაქიზი გემოთი“ 

მ სოვრმნწპო. პროფესორი 

– „ქართული ღვინოები ჩემში იწვევენ საუკეთესო სურვილებს, ქართული ღვინოები მარად 

იცოცხლებენ. მადლობა იმათ, ვინც შექმნა სიცოცხლის ელექსირი, მადლობა იმათ, ვინც მომცა 

შესაძლებლობა, გამეცნო საუცხოო ღვინით დალოცვილი ქვეყანა“ 

ბარონი ლმ რ უა. ფრანგი მოღვაწე, 

მევენახეობა-–მეღვინეობის 

საერთაშორისო ბიუროს პრეზიდენტი 

– ქართველები დიდი მსმელები არიან, არც ენას ურევენ, არც გონებას კარგავენ და არც ფეხი 

ეშლებათ“ 

ქრისტეფორო კასტელი, 

იტალიელი მისიონერი 

– „ქართველი კაცი არასოდეს მთვრალი არ არის“ 

ალექსანდრე დი უმა (მამა). 

– „კახური ღვინო საფრანგეთისა და რეინის ღვინოებს მირჩევნია“ 

პრინცი აშილ ბონაპარტ მიურატი 

– წარსულ საუკუნეებში არაერთი უცხოელი, მეფე იქნებოდა ის, მეომარი თუ მოგზაური, აღ– 

ფრთოვანებულა კახური ღვინის ღირსებებით. ცნობილია, რომ ირანის შაჰს სანადიმო ღვინოდ სა– 

ქართველოდან კახური გაჰქონდა. ეს ღვინო იგზავნებოდა პეტერბურგში, ამიერკავკასიისა და რუ– 

სეთის ბაზრებზე. ის ეტალონად ითვლებოდა. 

– „შეიძლება დაბეჯითებით ითქვას, რომ მსოფლიოში არ არსებობს სხვა ქვეყანა, სადაც იმდ– 

ენს და ისეთ მშვენიერ ღვინოს სვამდნენ, როგორც საქართველოში“. 

ფრანგი მოგზაური შარდენი



სააგ ფოლ 

  

4 ხოფათური ქ.რთული სასუფრე ყურძნის ჯიში. 
სავსებით აკმაყოფილებს ხარისხოვანი სუფრის სადესერტო 

ს ჯიშისადმი წაყენებულ. მოთხოვნებს – მაღალ. საგე- 
მოენო თეისებებს. შენახვის უნარს და კარგ ტრანსპორტირე- 
ბას. ასევე. შესაძლებელია წარმატებით გამოვიყენოთ. საკმაოდ 
ხარისხოვანი სუფრის ღვინოების . და! ად. 

XC0II4.1 5/IIშტ - ოიჯIIICMIIII თ0008ხI)1 იი). 1100II0C110 
XVუ0801800#01 1ნC6080IIIM. უილიLსინიCI(+IVIM M M0ე- 
ყოათი8CIIMხIM CI0C108ხIM ული სIM 20012M. 060910C 8M1- 
C0M%IIMIL 8+VC08ხIMIII ჩ0VCCI80MII. VCICIIMIII”I0CIხ0 M 
ჯიIIნი0დიIIV009MCII XიეIIოIIVI0. VCIICIIIII/ )ICიციხ3XCC9 0ი# 
იიII07081ღ04MII9 100010%9IMI0 Mიყილიზი!IIსIX C70უ08ხIX ს". 

#0. IVILI – ი Cიინი)სგი (8ხ1C C,00C VIIICIV C0თ- 
იIC1CIV თაიCLIIIC 1ხC IC0ხIICიილი!5 10 ისი!” (მხ1ი ძიაალ, 
Vმ0II2I)0§: ჩის იI9ჩ თსა1ი(0(/ ძV00IIIC5; 5(2ხIC (0 I”მი5- 

ი0IIისიი მიძ §(0”99C; 5სCCლ55LIIს ს50ძ I იჯიძსC- 
იწ §|მიძი/ძ-ძს2IIL (3ხIC MIოლ§. 

        

  

  

   

    

42, აევასირხეა ქართულ-აფხაზური ჯიში. გამ- 
ოიყენება სუფრის ღვინისა და ყურძნის წვენის მისაღებად, 
გამოდგება სუფრის სადესერტო ყურძნად და შამპანურის 
ღეინომასალების მოსამზადებლად. 

4ტს#CI40X8/. - გ6X230CMIIIV 8IIVMIხIII C001. 11Cი0ის- 
1XCICM 0 ი ინ)IC01087CIV419 ო0ი08ხLX მ!IL0I 8IIMCI28.M0L0 
00M8. I1ნიწიეიI ქი0# ი0I066VCI9!8 68 C8C7CM 8IIIC I 
იჩII0708900MI# III2MII21ICMIIX. 81(I(0M21C0M8#908, 

#VM51ILM LIV/ს – ე Cლიჯიიი-ტხMსი2იი VIიI0იC V2- 
IICIV 0500 (0 ი/იძსთიდლ 10ხ!6 Mიილა ეიძ იიი C |სICC; იიმV 
ხი სალძ 25 გ ძლ55C(I მიძ I0L ი/0ძსCიდ იჩიყილმიინ VIი6 
#I29MICLIII5. 

ა–-“ 
ვე 

  

43. ამლახუ წითელ ქართული საღვინე 
ვაზის ჯიში. მიიღება მაღალხარისხოვანი მოოქროსფერო- 
ვარდისფერი შეფერილობის ცქრიალა სუფრის ლღეინო. 
გამოიყენება სასუფრე 

#4M1II4XV - ო0V1)IICMIMIV X080MMIM 8I"III”ხI/ C00I. M3 
IC60 MიV0708M901C” 861C0MX0M29060+ხVCIIII0C M”0IICI06 
CI000802C 8IIM0 301011ICI0-803080L0 01XCIIM8. 13MXC იიჩ)I- 

1076) 218 I0CIდC6იდ!IM# 8 C8CXCM 8V9C. 
#4M1L4M#IMICI – ვ Cიიითეი #ICძ-იჯმი6 VIიI9ლC Vმ0ICIV 

ს50ძ (0I თმMIიდ მ ცსმIILV 509IMIIიფ VIიC 0იI ვ ხ0Iძლი-(05V 
წხოL: 2150 C0ი§სჯიგხIC 25 3 ძლ550-. 

  

44. ცხენისძუძუ აჭარული ქა.რთული ფარ- 
თოდ გავრცელებული ვაზის ჯიში. იძლევა მაღალხარისხ- 
ოვანი სუფრის სადესერტო ყურძნის უხვ მოსავალს. ხას- 
იათდება მაღალი საგემოვნო. თვისებებით. 

ILIXნIIII1CII3VII3V #.1XC40VV III - რნა/3VIIICMIIII IIIII- 
600M0 ნ4CI)00CL6IIICMMხIII 86IC0M0V00X2MIII6VV CI0II08ხIM 
ულCC01IIსII C0ნI. 0ნიმ»2CL ყ8ხIC0CMIIMII 8MXC0C85MI M0%6- 
თმმMII. 

45MIICM15 092V0C272ს #1#LVILI – ი CC0იწგი MI0C- 
§იVC00 ჩIლI)-წICIV (იხIC ძ0550IL V2IICLV VIIIჩ ჩICII იV51010- 
IV ძ0სმ1IVI0§, 

აეეე _· C



– კახური და ყარაბახული ღვინოები გვაგონებენ ზოგიერთ ბურგუნდიულს. ღვინოებს აქ ინა– 

ხავენ მიწაში ჩაფლულ ვეებერთელა ქვევრებში, ქვევრის მოხდა სადღესასწაულო ვითარებაში 

ხდება“ 

ა.ს. პუშყინი 

– „კახური ტიპის ღვინოებს... ქვევრებში დუღილის დროს ჭაჭაზე გაჩერების გამო აქეთ კარ– 

გად გამოხატული იმ ყურძნის არომატი, რომლისგანაც მათ ამზადებენ“ 

გ, გაოგოლ-იანომჭსპი, პროფესორი. 

– „უკანასკნელ წლებში მთელ რუსეთში გაგრცელდა კავკასიის, ყირიმისა და სხვა ღვინოების 

მოხმარება, რომლებიც სათანადო დაყენებისა და დავარგებისას გამოირჩევიან მაღალი თვისებებ– 

ით. ეს განსაკუთრებით ეხება ამიერკავკასიას (კახეთი), რომელსაც ვაზის სამშობლოდ თელიან”' 

თი. მენდელეექჭი. 

– „საქართველოში ანტიკური მეთოდებით აწარმოებენ ადგილობრივი მოხმარებისთვის ტანი– 

ნის შემცველ ღვინოებს. რაც შეეხება თანამედროვე ტექნოლოგიით ღვინოების დამზადებას, ის 

აწარმოებს საექსპორტო დანიშნულებისათვის წითელ და თეთრ ღვინოებს. ასეთია კახეთში ,,მუ– 

კუზანი“ და ,,წინანდალი“. იმერეთში მზადდება რბილი, ორდინარული ღვინოები... ქართული ცქრი– 

ალა ღვინოები სასიამოვნო დასალევია. ცხადია, საქართველოს პოტენცია მომავალში შესანიშნა– 

ვი ღვინოების წარმოების გარანტიას იძლევა...“ 

მიტჩელ ბეაჭჯლი, ლონდონი. 

– საქართველოში ქვევრი ღვინის შესანახ ჭურჭლად ძე. წ. VI საუკუნეში ფართოდ ყოფილა 

გამოყენებული. როგორც ლვინო, ასევე ქვევრი საყოველთაოდ გავრცელებულ შესაწირავ საგანს 
წარმოადგენდა. 

ქართველი კაცი ყურძნის მოსავლის საუკეთესო ნაწილიდან პირველ ნაწურ ღვინოს ხატს სწი– 

რავდა, რომ ღმერთი მისი მფარველი ყოფილიყო. ზედაშედ ყურძნის მოსავლის საუკეთესო ნაწილს 

ჩაასხამდნენ. 

– „უკანასკნელი წლების მანძილზე მსოფლიო სარბიელზე გამოჩენას იწყებს ქართული ღვი– 

ნო, რომლის შესახებაც რამდენიმე წლის წინათ დასავლეთის ქვეყნებში არაფერი იცოდნენ, არც 

ის, რომ მევენახეობას საქართველოში უძველესი ისტორია აქვს და ღვინოსაც ძალიან კარგი ხა– 

რისხისას აწარმოებენ. უნდა ვივარაუდოთ, რომ საქართველოში მოხდება მევენახეობის შემდგო– 

მი ფართო განვითარება, რადგან საქართველოს მეღვინეობის მრეწველობის პროდუქცია გამოირ– 

ჩევა მაღალი ხარისხით, და რაც მთავარია, ის გაცილებით იაფია, ვიდრე ის პროდუქცია, რომელ– 

საც უშვებენ ჩვენთან (საფრანგეთში), იტალიაში და, თუ გნებავთ, ესპანეთსა და საბერძნეთში“ 

მ. ლოჟელი, პროფესორი.



    

45. პლარჯული ქართული მაღალხარისხოვანი 
თეთრყურძნიანი ვაზის შეზღუდული გავრცელების სასუფრე 
ყურძნის ჯიში. ყურძნის საუცხოო საგემოენო თვისებების, 
ტრანსპორტირების. შენახვის კარგი უნარისა ღა საკმაოდ 
უხემლსაელიანობის გამო ერთ-ერთ საუკეთესო სუფრის 
სადესერტო | ყურანის ჯიშად ითვლება, 

სრე4 - ქ მისეხლი)წ სს160M0%9Vყ0C”8CIIIILIIL 
ნლეხ!! სარია იი»:იIIIIსIII CL0II08MIII C0191 0LჩმIIIIMCIIII0- 
LC ჩიCიი0ლიგ!!დღ)!ი. CMIII20Xლ0 0MIIIIM )I3 IIVMIIIIIX CI0- 
208M1X 160Cი01IIს1X C00%0ც. ი0C-00ი§M 069920» M606VIM- 
II6IMII 8MVC06ხIMI)! 0 ლCიიიMII. X0)0I6)! 1000MC10)146C- 
#Iს1)40C1ს10 II C060061I0CIV10 X Xი9IICIII10. 

#L#M6IXILCILI – ვ Cიიწლი/ MICჩ-VICIძ 0V0IICX VIIIIC 12- 
ხI)ლ VმოCILX 0! IIIიIICძ §ი”ლიძIილ C0ი51ძ0ICძ (0! ხC 0 0L 
"ი ხლ§( (2ხIC ძლევაი“! V8IICIIC5 ICI 15 IიI0სი წს5!9(0LV, 

ძი I0ლ5. -00ძ ((მი§ი0Iმხ!IIIX» მიძ §(0I/ღC C0- 

47. #ვიტილური - ქართული თეთრყურძნიანი ვაზის 
ჯიში. სამეურნეო დანიშნულების მიხედეით განეკუთვნება 
მაღალხარისხოვან საღვინე ვაზის ჯიშთა ჯგუფს. 

V8I1114IMLVI0II - ოია3I!#MCMIIII 6CIხIII C00X. C 10MXIL 
3ემტIIIM9 1CXIIIIVCCM0LC0 II23#M2VC)III9. 01+II0CIIIC#M # L9VVIIC 
8სIC0M#0X2VCCX8CMII6IX 81V/IVMMIX C00X08. 

CIVIIILVLI – ი C6ი წმი MჩნI(C-ლIმიC VმIICLV ლ0Iი- 
სიტCIმIIV ხი)ლილIილ 10 1ხC C21600LV 0! ხ1!ლჩ-ძს2შIIL/ VIი- 
1086 VმოიICI65. 

    

    

  

46. ცხენისძუძუ აუსაზური · ქართული მცირედ 
გავრცელებული ვაზის ჯიში. იძლეეა მუქ ვარდისფერ- 
მარცვლოვან მაღალი ღირსების სასუფრე. ყურძენს. 

LIX6IMIIIC13VII3V #ს0X#3VVI1 - I იარ!!L(CჯIIII M0IIC- 
იალიიითეიი!!ლ)!!!III CIC1009III C0იX 0ხI00M0L0 ,(0C0VიIIII- 
ლიზი. 8წ0/სI 060907001 +CMII0-0900208სIMI 01+0)IMCM. 

15#M09MCMI5072C0C7ს #8MLI420IXI -ი Cხლიიღეი1ო§ 
§ი”ლ0მძ IIIVII-VVI2IIIX 10ხIC V2IICLV VICIIIIიC #0C5C-ლ010-იCძ 
(ეხი ლIიილ§. 

  

   
CL. 

48 განჯური ქართული თეთრყურძნიანი სასუ- 
ფრე ვაზის ჯიში. ხასიათდება მაღალი საგემოვნო თვისე- 
ბებით, შენახვისა და ტრანსპორტირების უნარით. მისი 
საღვინედ გამოყენება მიზანშეუწონელია. 

LI MI9I,1XCVIII - CიV3I!!!CXIIII ნლიხ)I C0ილის!I C0იI. 
X8ი3M10ი/3VCIC8 8სIC0XIIMIV 8MXVC08ნIMII L8VCთI84MVII. 

წოი”წყII80ლის!0 X 1იმ!!CI00I008IC II XიმIICIIII0. ნIC 
IICი0Mს30ჩ2IVI(C 99% #9 0IIC0CI00/CIIII# ი)!III0 CMIII0C+C# 
IICIICICC006წ023II!სIM. 

C#MIVIII – ი CC60LVCI0I) VIIIIC-ღI2906 VI ICI MიCMII 
IM ხIნს ლსვნე(0LV/ ძსმ!Iლს. 519ხIIILV L0 1”29I500”L2V0ი 
ეიძ §(0+000, XCI 0! Iილლიჰითიძიძ (0I MI0ღ01:IMII 6 ისI- 
ჩი§505. 

  

  

= 
  

  



– ,,„ალბათ, კვების მრეწველობის არც ერთ დარგზე არ არის ისეთი მდიდარი ლიტერატურა, 

როგორც ღვინოსა და მეღვინეობაზე. ჯერ კიდევ ბიბლიის ფურცლებზე ვკითხულობთ ვენახის 

შესახებ, ვაზის ლერწამზე, ყურძენზე, ყურძნის კრეფაზე, ღვინის სარდაფებზე, მაჭარზე, ლოთო– 

ბასა და თავის შეკავებაზე ღვინის მიმართ, ღვინის სმის აკრძალვაზეც კი. ამ დროიდან მოყოებუ– 

ლი, ღვინოზე დაიწერა და შეიქმნა ათასობით და ასიათასობით წიგნი, ტრაქტატი, წერილი, ნარკ- 

ვევი და ა.შ. მსოფლიოს მრავალ ენაზე... იშვიათია კაცი, რომელიც არ დაინტერესდება ღვინის 

ეშხით, სიტკბოთი, ჰაეროვნებით,.. ღვინო ნამღვილად იმსახურებს ასეთ პოპულარობას და ვერა– 

სოდეს დაიწერება საკმაო რაოდენობით მისი დიდების ამსახველი სტრიქონები, რათა მიეზღოს მას 

საკადრისი. არ უნდა დაგვავიწყდეს, რომ ღვინო შეიქმნა მხოლოდ სიხარულის, სიამოენებისა და 

კეთილზრახვისათვის და არა ლოთობისათვის; სულის მშვენებისა და ამაღლებისათვის და არა ლო– 

თების დასაღუპავად.” 

იან გულდრამერი. 

– „წარმოდგენილ ასორტიმენტში ყველაზე უფრო ღვინო „წინანდალი“ მომეწონა და მას შე– 

მდეგ ვეღარ გავყრივარ მას. ამჯერად საქართველოში ყოფნის ორ დღეში ხომ, მეღეინეობის დარ– 

გში ჭეშმარიტ, ცოცხალ ცივილიზაციას შევხვდი.“ 

„საქართველო მევენახეობისა და მეღვინეობის სამშობლოა. ამიტომაც მსოფლიოს ხალხების 

წარმომადგენლები ესწრაფვიან დააჭაშნიკონ თქვენი სასმელი უშუალოდ მეღვინეობის აკვანში. 

ადამიანი ყველაფერში ფესვებს ეძებს და ასეა მეღვინეობაშიც.“ 

რობერ ტენლო, შევენახეობისა და 

მეღვინეობის საერთა შორისო 

ორგანიზაციის დირექტორი. 

– „თქვენს ღვინოში ქართველი ხალხის მრავალი ჯადოსნური თვისებიდან ჩაქსოვილია სამი 

შესანიშნავი ღირსება: სიმაგრე, სინაზე, სიმტკიცე.“ 

მიხეილ შოლოხომი, მწერალი. 

– მევენახეობის დარგში ქართველი ერის შემოქმედებითი დიაპაზონი ფენომენურია. ამის და– 

სტურია ქართულ მიწაზე ჩვენთა წინაპართა მიერ შექმნილი და გამორჩეული ვაზის ჯიშები, ვა– 

ზის გაშენება-მოვლისა და ღვინის დაყენების ორიგინალური წესები და ტექნოლოგიები. ეს არ 

გახლავთ მარტოოდენ ღვგთის წყალობა. ეს უხსოვარი დროიდან საუკუნეთა განმავლობაში მუხლ– 

ჩაუხრელი, არნახული შემოქმედებითი შრომის შედეგია, რასაც ამ ცისქვეშეთში ბადალი არ მო– 

ეპოვება. საქართველოში ვაზის სელექციის და აგროტექნიკის აკადემიურმა დონემ განაპირობა 

სწორედ ველური და დაბალპროდუქტიული ვაზიდან შექმნილიყო მრავალი უნიკალური, მსოფ– 

ლიო მნიშვნელობის ჯიში... 

ნოდარ ჩხსარტი შვილი, აკადემიკოსი. 
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პული ტიპის სუფრის თეთრ ლვინოს. ყურძენი გამოიყენება ოვანი სუფრის სადესერტო ყურძენს. 
როგორც სასუფრედ. ასევე შემაგრებული და სადესერტო X0IXC”684XCIVIX/ - იიავI"!ICIIIII ნლ!!! შს100%+0CM9M0CC- 
ღვინოების დასამზადებლად. 1ირ)”IსI CI00M0ხწხI!!! C0ჩ1 იჩVIIIICI0C ლ0ქილიმI"IMჩ. 

(ჩეპნIMIMIნ84014 - M250-ნილიილლიიIIს!!!!ნI!! ნV- 14V-6MII6I 0VIL – ი CC0(თი! MVIIIIC-ლწეიი 0V09IIIV 
2წIICMIIMI C0იI. I/ლი0უს1X0ICი ეიჩ იი! 010680!!! 8L1C0- 10ხIC CIIIV ოილიIიდ V0IICIV. 
M0M8M0CIხლIIIIსIX 6ლ1ხIX თხულნს!» ნIII 28ი00ი0MCX%010 +)I- 
იძ. ჩილიMILX IL ICCC0IIIL6IX ხII1V, 0 L0I ალ 118 VI 0Iიინიილ!!!!ი 
8 C8C4:CM 8111C, 

CL0ნ2CLMIსVMVM0ტ4 – ე 1055 §ი”Cიძ CიიწყIმი ლწაიC 
CVIIIVII ს§ლძ I0L იწიძსოიდ ძს9IIIV VჩIIC (9ხIC MIი0§ 01 
1ჩი ნს”0ილეი (Vი0C 05 VII 25 I0CL 1ეხ)C ს5C. | ; : 

    

49. გრძელეტევანა ქართული ნაკლებად გავრ- 50. ჯავასეთურა ქართული თეთრყურძნიანი 
ცელებული ვაზის ჯიში. იძლეეა მაღალხარისხოვან ევრო სასუფრე ვაზის ჯიში. იძლევა საადრეო და მაღალხარისხ- 

  

   
  

  

  

5). ორბელური ქართული საღვინე ჯიში. ძირი- 52. ჰამური თეთრი - ქართული თეთრყურძნიანი უხე- 

თადად გამოიყენება მშრალი ორდინარული და ბუნებრიეად მოსაელისი გაზის ვაში, ეექკუთვვეა მამაი ნ სასუ. 
ნახევრადტკბილი ღვინოების მოსამზადებლად. ფრე ყურძნის ჯიშთა ჯგუფს. აგრეთეე. გ. ადგილო: ეერად, დ «X ბრივი მნიშენელობის საკმაოდ ხარისხოვანი სუფრის თეთრი 

C0ინLIIVILI - ლოიV3IIIICMM14 8MIL14M1/9 C001. ც 9CCI(090:10M რდინარული ღვინოების დასამზადებლად. ყურძენი გამოირჩევა. 
VMCი0/ხ12#7C%68 მი#M იიIII010896IIM9 ლიი!!!მიII6ხIX CVXIIX LI მაღალი საგემოვნო თვისებებით. შენახვისა და ტრანსპორტირე- 
ინMელIIი-იი”Xლმ,ი#XMX ნწ""II. ბის - - 

0L8CLტყLI –ი Cიიჯფეი VIიIილი Vგონს/ V50ძ „იმ)ი1V #+M VIII 6C1ICIV1 - ოიVMIC0III 6დIს!IV 80IC0MC)/00#5ს I" 
I0I იიძყთიც ძი მიძ ი2!სIმI §60015M0C( 0”0ს)ი9(XV/ MVIიC§. ' ' 

00ჯM0V), MCII00M63/თCი 018 M3I0(0VIIICIIIIM 1|0C(2+C0"III0 MისტლისიII- 

1IსIX ნიისIX ოI080#M6IX 0იი!!I2IხIX ნ!!! ხილი ინიიხელ 

V8ას)ფო0:LM(1, V სI0M 

ს უნი) IთI0თიMX-8MC. _ 
VIII IC L„MMVIILI – მ ფიი”ფიი XII6M-ა0IIIიC VIიI0ლCV2I- 

  

   
CL/ ხიIიიდილ(0 (00 CI(Cყიო 0(1I)ლჩ-ძხ9II)/ (0ხIC ყრი იიძ 
ს§00ძ (0 იი0ძსთილ§1მოძი(ძ 0ს9IIIა/ VჩIIC (იხ! MVIილ; ილა- 

სლილ ჩიჩ დსაLმI0ლ ძსე §(ჯხIC (0 (III500L- 
ILI 

 



– ოჯალეში... არ შემიძლია არ შევადარო... საუკეთესო ბორდოს ღვინოს; საქარველოში ამის 

მეტოქედ მე არ ვიცნობ სხვა ღვინოს, გარდა ატენის ღვინისა. მთელ დედამიწაზე იმას მარტო 

ტოკაის ღვინო თუ სჯობია. 

მარი ბროსე 

- „თქვენი კონიაკი გამოირჩევა იშვიათი არომატით, მასში მშვენიერი საქართველოს მთებისა 

და ველების კეთილსურნელებაა...“ 

ამერიკის დელეგაციის წევრები. 

– „ვიდრე ქარხანას ვეწვეოდი, არ ვიცოდი, რომ საქართველოში ასეთი – უმაღლესი ხარისხის 

კონიაკი მზადდებოდა! ეს ხომ საოცრებაა!“ 

როფი ადამსი, ინგლისის დელეგაციის წევრი. 

– „ჭეშმარიტად აღმაფრთოვანა თბილისის კონიაკის ქარხნის არაჩვეულებრივი ხარისხის კო– 

ნიაკმა. ჩემი აზრით, იგი საუკეთესოა მსოფლიოში...“ 

იმა სუმაჰი 

– „რუსი რომ ვიყო, ვიეჭვიანებდი ჩვენს ქალებზე; იტალიელი რომ ვიყო (და ვარ კიდეც), მო– 

შურნე ვიქნებოდი მშვენიერი ქართული სიმღერებისა, ხოლო ფრანგი რომ ვყოფილიყავი, ქართუ– 

ლი კონიაკი შემშურდებოდა“ 

ა ურქლიო აშმჩმი. სენი ჩმლმსტინო, 

ლეონე ფვმრმრო, იტალიის დელეგაციის წევრები. 

– „ჩვენ დიდის კმაყოფილებით დავაჭაშნიკეთ შესანიშნავი ქართული კონიაკი, რომელსაც შე– 

უძლია მეტოქეობა გაუწიოს ფრანგულ კონიაკებს.“ 

საფრანგეთის დელგეგაცია პარიჭიდან 

– „საქართველო 1955 წლიდან მუდმივად მონაწილეობს საერთაშორისო გამოფენებში, კონ– 

კურსებში, დეგუსტაციებსა და ბაზრობებში. ამ ხნის მანძილზე ქართულმა ღვინოებმა, მათ შორ– 

ის, ცქრიალა ღვინოებმა (შამპანურის ტიპის) და ბერენდიმ (კონიაკის ტიპის სასმელებმა) 460–მდე 

ოქროს, ვერცხლისა და ბრინჯაოს მედლები დაიმსახურეს. 

1998 წელს ესპანეთში სააქციო საზოგადოება „ქიზიყის“ პროდუქციამ მოიპოვა პლატინის 

უმაღლესი ჯილდო, ხოლო პარიზში სააქციო საზოგადოება „სამებამ” – დიდი ოქროს ვარსკვლავი. 

– 1999 წელს ლონდონში გაიხსნა მსოფლიოს ალკოჰოლიანი სასმელების მუზეუმი – „ღვინის 

ქალაქი“, სადაც საქართველო მევენახეობა–მეღვინეობის სამშობლოდ აღიარეს და ქართულმა ალ– 

კოჰოლიანმა სასმელებმა იქ მუდმივი საპატიო ადგილი დაიმკვიდრა. გამოფენის ქართულ ნაწილს 

ეწოდება „ვაზის და ღვინის აკვანი“ 

– მსოფლიოს ბევრი გამოჩენილი მეცნიერი ჩვენს დროში ამტკიცებს, რომ ქართული სიტყვა 

„ღვინო“ დაედო ფუძედ ამ სასმელის აღმნიშვნელ სიტყვებს მსოფლიოს ხალხთა ენებში. 
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ოსე ფულ 

   
მზადდება სუფრის თეთრი ღვინო, გამოიყენება სუფრის ოიყენება სადესერტო. ყურძნად. 
სადესერტო ყურძნადაც #Mტ ი ILVIII4 Cტბუნხს0 - C>09M08ხII C00I 0MCIს 

ნ00I1# - ”იVვIIIICIIIII 6CMხI1! ნIIIIMხIII C00იI 8ხIC0M0L0C ი2I/II0L0 C03ჩ0ხი!!!!8 C016XILIVI I ყXV3I"II. IICო0იხ32VCIC8 204 
#ეM6C”80, 146ი0იMს3V6ICი მი9 II3-0700MCIIIII ლ0008M)X 66- ი0ძილნილ!)IM ს C8C7:6M 8IIMC. 
ის)X ჩ)III. ILII0IIIMC)490+C# 72MXC 8 C8CXCM 8)I1C, #ტოIVLI 544 0ILC0 – მი C2IIV ოილი 10C2I1X 

სი0L#ტ - 2 Cიი/დიი MVჩIIC VIII0 CC VიIICIV V500 (0C §CICC(0ძ 10ხI!C წწიილ VეICLV I0I (გხIC V5C. 
ნჩ”იძყოიდ MჩILC 10ხI6 VIი6§. 9150 25 0 ლ”მ)X I0I 10ხI6 V56. 

531 ბროლა ქართული თეთრყურძნიანი მაღალხ- 54. ყართული საადრეო მეტად ადრეული 
არისხოვანი პროდუქციის მომცემი საღვინე ვაზის ჯიში. მომწიფების სასუფრე. საქართველოს სელექციის ჯიში. გამ- 

“ "პი... . 

„I - 8 

   
55. აბადაი დაღესტნური სასუფრე ჯიში. გამოი- 56. აბიყიუევმი დაღესტნური სასუფრე ჯიში. 

რჩევა მაღალმოსავლიანობით. ყურძენი გამოიყენება. სასუ– გამოიყენება სასუფრე სადესერტო ყურძნად და კომპოტე- 
ფრედ და მაღალი ხარისხის მარინადის მოსამზადებლად. ბის მოსამზადებლად. კარგად იტანს ტრანსპორტირებას. 
კარგად იტანს ტრანსპორტირებას და ზამთრის პირობებში #I #3IC0M - იმ-ლთეIICIIII ო0ი0ხხ!წ C0ჩX. IMCი0იMხ- 
შენახვისუნარიანია. 3VთC# 8 C86XCM უ)IმC IM 109 იI0III0I089CIIVI# #0M00108. 

#ტ) ტეს 14 - ,გიხოიმIICMMVM C-0708ხL9 C001. CIMIIყგლი# 0Xი)IMგ08 X0ი0ო1 1იმIICი0ი01ი6ნლისნII0CIL6I0. 
8ჩხIC0M0M V090CX8IIII0CC ს10. MICი0CIხ3VCIC#8 8 C8CXCLM 8446 M #ტC I5LIM – ი ოვლი!მი (მხIი ლიი VიIICIV ს50ძ (0L 
მი# იი I7070806VM8 M9I2008 861C0M0#70 M89იონმ, X0ი00- 18ხIC ს5C გიძ I0X ი1მMIინ Cითიი0(ლა; MILI5(0თძ5 IIმი§00L- 
ს)0 ი606I(0CM#I +ი0იIICI00IM00C8M)/ # 3MMMCC XიეIICIIMC. Lგყიი, 

#C#4#0#1 – გ 0)2905!გი (8ხ16 C20C VგCIC(V Mი0Mი (0 
1(§ ჩI0ი 0I0ძსCIIVIIა/ მიძ V50ძ (I (გხIC V56 25 MCII 25 I0L 
ი+90ძსთინ #I6ხ-ცსმგ2!1L/ 0ICM1C§; VIIს518იძ5 ((გი§ი0I(8II0ი 
გიძ VIიICI §10”/გ0ლ0.



– გადმოცემათა მიხედვით IV საუკუნეში, ქართველთა პირველ განმანათლებელს, ქრისტია– 

ნობის შემომტან წმინდა ნინოს, ივერთა ქვეყანაში შემოსვლისას საქართველოს სამხრეთ საზღვა– 

რზე ხელთ ეჰყრა თავისივე თმებით შეკრული ჯვარი ვაზისა. 

– ვაზი – ბიბლიური „სიცოცხლის ხის“ მეტაფორაა ქართულ აზროვნებაში, ხოლო „ღვინო“ 

სახარებაში სიცოცხლის მომნიჭებელი ღმერთის სისხლია. 

– მეტად სიმბოლურია ძველი თბილისის ისტორიულ კარიბჭესთან, ნარიყალაზე აღმართული 

ქანდაკება „ქართვლის დედა“ ხმლითა და ღვინით სავსე თასით ხელში. ხმლით მტერს ხვდებოდა 

საქართველო, ღვინიანი თასით – სტუმარს და მოყვარეს. 

– არა გვგონია, საქართველოს მსგავსად რომელიმე სხვა ქვეყანას ჰქონდეს ვაზის სადიდებლ– 

ად ესოდენ მდიდარი ხალხური სიტყვიერება, ულამაზესი პოეტური და მუსიკალური ქმნილება 

„ვაზო, შვილივით ნაზარდო“, რომელშიც ვაზისადმი სიყეარული შვილის სიყვარულთანაა გათა- 

ნაბრებული. 

– ქართულ ვაზს ჯერ კიდევ გენიალური ჰომეროსი, აპოლონიოს როდოსელი, ქსენოფონტე, 

სტრაბონი და პროკოფი კესარიელი იცნობდნენ. აპოლონიოს როდოსელი – „არგონავტიკის” ავგ– 

ტორი წერს, რომ ქართული (კოლხური) ღვინოები ოლიმპოს ღმერთების სასმელია. ოდითგან დი– 

დი სახელი ჰქონდა ქართულ ღვინოს. 

– „ღვინის წარმოება საქართველოში თანამედროვე დონეზეა, ღვინის დაძველება – ბრწყინეა- 

ლე. ღვინის მოვლას ახორციელებენ კვალიფიციური ტექნოლოგები, ღვინის ექსპორტი ხდება სა– 

ფრანგეთში, დიდ ბრიტანეთში, ინდოეთში, ფინეთში, კანადაში, გვინეაში, ლიბიაში, ჩეხეთ-სლო– 

გაკეთში, უნგრეთში, პოლონეთში, გერმანიაში, კუბაში... სულ 60 ქვეყანაში. ყოველდღიურად უმ– 

ჯობესდება მათი პროდუქცია, ხშირია მათი მონაწილეობა საერთაშორისო კონგრესებსა და გამო– 

ფენებზე.” 
მიშელ როშჟელი, პარიზი, I197!. 

– „საქართველო წარმოადგენს მეღვინეობის წამყვან რესპუბლიკას საბჭოთა კავშირში. ის 

აღემატება ყველა დანარჩენს ყურძნის ჯიშების ნაირსახეობით და მათი მაღალი ხარისხით... 

– ღვინის წარმოების ქართულმა ტექნოლოგიამ, ერთხელ კიდევ დაგვარწმუნა იმაში. რასაც 

ადრე არაერთხელ ამბობდნენ, რომ ეს ქვეყანა ამჟამადაც ისეთივე მოწინავეა, როგორიც იყო წარ– 

სულში.“ 

ჯოვანი დალმასო. პროფესორი. იტალიის 

შევენახეობისა და მეღვინეობის აკადემიის პრეზიდენტი. 

– გიორგი წერეთლის (აღმოსავლეთმცოდნე, აკადემიკოსი) მტკიცებით, ღვინის სახელწოდება 

ფრანგულ, გერმანულ, ინგლისურ, ბერძნულ და სხვა ეგროპულ ენებში წარმოდგება ქართული 

სიტყვისაგან „ღვინო“, რომელმაც შეაღწია ევროპაში არა უშუალო კონტაქტის შედეგად, არამ- 

ედ სემიტმური ენების შუაკაცობის წყალობით. ამას უნდა მოწმობდეს ის გარემოება, რომ არაბუ– 

ლშიც და ებრაულშიც ლ(მ) ბგერა დაკარგულია, რამაც განაპირობა არსებული ევროპული ვარი– 

ანტები. მიუხედავად ამისა, ბრეტოჩნში მაინც ბოგინობს ფორმა „ა9VII, რომელსაც არაფერი აქვს 

საერთო არაბულსა და ებრაულთან და უშუალო კავშირს ავლენს სიტყვასთან ,,ღვინო“, რომელიც 

არქაული ფორმაა სიტყვისა „ღვინს” 
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57. ალისი მაღალმოსავლიანი საღვინე ჯიში. მიღე- 
ბულია სომხეთში ეელური ჯიშების შერჩევის შედეგად. 
გამოიყენება მაღალხარისხოვანი წითელი სადესერტო ღე- 
ინის მისაღებად. 

4.MIICI4 - 8LIC0X0V/70მX811I(სII1 8MIIIIსIII C0ი+. 1II0იVV6! 
8 ტიMღ! იაICM 0760 ”-მ უIIMX0ნ020CIVIIIX 600108. IICი0- 
#ხ37თოC9 958 ი0)!07009CI448 8ხIC0M0%მყილიდ!!I0L0 Xი0მC- 
1000 MCლ00XII010 წჩ)IIმ. 

4#0I51 – 8 ხ)0Cჩ-VIC)ძIილ VIიIილC Vმ2IIC6IV იI00VC0ძ Iი 
ტოილი)?მ ხჯ §000I0ი 0 MII0-ი70Mი CსIILIVI§ მიძ ს50ძ (CI 
ოთმ2MIიდ მ ჩ)6ჩ-ცსმ1ILV ICძ ძლ0550(! MIი6. 

  

002518! 0I62 0! 106 Cოიძე მიძ ი L)76ხ0CM15181) 15 VI5Cძ (0 
ხ”0ძსCIიც ICI -ძსიIIL/ ძლ556-L MVI0C5 VVIL0 ი ჩილი თ01I5- 

იმ II2V0L. 

58. ალეარიპო · იტალიური საღვინე ჯიში. ყურძნის: 
აგან ამზადებენ ღვინომასალას შემაგრებული პორტვეინის 
ტიპის წითელი ღვინისთვის. ყირიმის სამხრეთ სანაპიროზე 
და უზბეკეთში იყენებენ მაღალხარისხოვანი სადესერტო 
ღვინისთვის, რომელსაც აქვს ნაზი მუსკატის არომატი. 

ტინ/II9MX%0 - I(I2ისMIICMIIM 8IVIIIIხIII C0C0ნI. I43 IMI- 
I0”ნმ/I2 I010881 8IIMCM8XCMნIIმიV) სი9 MიC0MIIX 8IIII +III2. 
#02CII0I0 (I00Iს6IIIIმ. 112 I0XIICM 600CIV LისIM9ი I ს 
V360#%IICL8)IC IICI0MIხ3/61C9 1I9 იი0MI0100ILCIIIIM 8სIC0M0- 
X0MI6C18CIIIIხIX /I0CCCCIIIსIX ი)IIL, ILMCI10IIIIIX #0IIMIIII MVCC2- 
XIII მიხაი. 

#Lნ641IC0 – მი IIიII2ი VIIII29C VIMICLV V500 ICC 
იI0ძსდთიცნ ICძ ი0LL-LX0XC I0LIIIIC0 MVIოIC5; ცი (MC §0ს1ჩი”ი 

  

_ ფო---- 

  

59. ალიზოტე ფრანგული საღვინე ჯიში. გამოიყ- 
ენება სუფრის ღვინოების, ყურძნის წვენის, საშამპანურე და 
საკონიაკე ღვინომასალების მოსამზადებლად. 

ტოIV9IIC0ILC - თიმIMMV33CMMM 8MIIIICII9 600X. IM/MCი0ი63V- 
ლიმ მი# ინVI0I0C0M6MM9 C0#MI086IX ზI!II, 8MIL(0I7V0მII0”0 
C0Mმ, III2MI18IICM%1X IM #011ხ89IIსIX 8MII0M270იMმ909. 

#LICCIL - 2 ლილი VIიI206 VმM)CLV სალძ (0I ”იმს)ით 
(გხIით VIი0§, #I8)0C |სICღ მიძ ხIმიძა/ VIი6 ი12(01815. 

  

60. ალიი ტერსპიი დაღესტნური მაღალმოსავ- 
ლიანი საღვინე ჯიში. გამოიყენება კონიაკის ღეინომასალების 
და სუფრის ღვინოების მოსამზადებლად. 

#ტI1სII LI6იCM%I1M - -ივილლიხთიი სIIC0M0700X28II- 
)IსIM VIIIIIსIII C001. IICი0ის3V6IC9 IX 8 ნ0MV00100M6IIIM# 
თი»ი08ხIX ჩIII, M0I46MხსIX ჩIIICM2100M2ი08. 

#ტLV 18ILM5ILV - 3 სელძლეი ჩI9ჩ-VICIძ)ინ VIო(მ0C 
თმით Vი0II6LV 0500 I0I იიმMIინ (მხ1C VIილ§ მიძ ხ”იიძV 
VIი0C იიმ(6ომ15. 

  

    

 



ამგვარად, ბრეტონელებმა, რომლებიც უელსიდან გადმოხვეწილი კელტების შთამომავლებად 

ითვლებიან, ესტაფეტასავით ჩაიბარეს ღვინის სახელწოდება საფრანგეთის უძველესი იბერიული 

მოსახლეობისაგან. მათივე გავლენით განიმსჭვალნენ პატივისცემით პურისა და ღვინისადმი. 

– ძვ. წ. V ათასწლეულში შუმერთა ქვეყანაში (სამხ. მესოპოტამია) განვითარებული იყო მე– 

ვენახეობა, რაც ნასესხები იყო ამიერკავკასიიდან. 

შუამდინარეთში ღვინით ვაჭრობა იყო განვითარებული. წარღვნის შემდგომ პერიოდში ღვინ– 

ით ვაჭრობის საქმეს ქალი უძღვებოდა. ე.ი. 5000 წლის წინ ქალი წარმატებით უძღვებოდა საზო- 

გადოებრივ საქმიანობას. 

– ბაბილონში და ასურეთში ყველაზე უფრო დიდი თანამდებობა იყო სპასალარობა; მას მოს– 

დევდა მეღვინეთუხუცესობა. 
– უძველესი მითოლოგიური გაგებით ვაზი იყო ,,ხე სიცოცხლისა“, პური და ღვინო – ღვთიური 

საკვები. 

ღვინო ქართველი კაცის სინდისია, ვაზი ჩვენი ქვეყნის სიმდიღრეა, ვაზი ჩვენი ქვეყნის ემბლე- 

მაა. უნდა მოვუაროთ, გავუფრთხილდეთ და გარანტირებული გვაქვს წარმატება. 

გივი ბქმრიკაშვჭილი, საქართველოს სახალხო არტისტი. 

უჩვეულო ღვინო, სასმელების დიდი სპეციალისტები, არაჩვეულებრივი მასპინძლობა – ეს არის 

საუკეთესო მაგალითი ქართული სტუმარ-მასპინძლობისა და გულუხვობისა. 

აშშ-ს სპმფიალისტთა დელეგაცია. 2000 წ. 

არაჩვეულებრივი ღვინო, საოცარი ხალხი. წარმატებების, ჯანმრთელობისა და აღმავლობის 

გულწრფელი სურვილები ქართველ ხალხს. 

ნაღმჟდა ქიხრ უჩმმა. უკრაინა. 2001 წ. 

მნიშვნელოვანი ვიზიტი – საოცარი სტუმართმასპინძლობა – უგემრიელესი ღვინოები! 

პოლ ენროზი, _ აშშ, ვაშინგტონი. 2001 წ. 
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6) ალფა „მერიკული ყინვაგამძლე ჯიში. გამოიყ- 
ენება სუფრის ღვინოები–V მისაღებად და სადესერტო 
ყურძნადაც. 

4ტ Mლო/სე/ ე! 001.      
    

  

11ლი« ისIX ჩ)III II I0CI- 
იან. სI00MCL 0ლ006+X0 
სოყალს ხ0IM. M0ი001301CLCIIMIIნI.II II0;II)0II. 

„III – 2 წნლაL-წლა!5(IIII რდ წIMIIC VIIICILV 
Iი(აიძიაძ (ი, იწიძხღიც (IხI0 MI ხა (III დწი)ა (0L (Iხ1C 
სას, 

წყლ 

  

    

  

63. არაბაცი სომხეთის სელექციის მაღალმოსაე- 
ლიანი სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სუფრის ყურძნად. კარ- 
გად იტანს ზამთარში ხანგრძლივ შენახვას, 

ტმტ) LL - ხსIC0CMCVი00CXVIIIIხIII C7V070MLII C001 CC- 
3I0MIIIIII #იMიIIIVII. IმCი0/Iს3)CIC8 8 CსCXCMI 8II21C. X0ი000)0 
ილღXII0CIII IIIIICIIს)II0C 3IIMIICC X/XXIIIVIIIIC, 

ტ246C# 15 – 9 ჩ)CII-VICIცIი დ სM0C V=ICLV §01CCL09I II 
#იიძი)ი I0I 180ხIC 05C: ა1მIძა 10იფლ-Iოი MIი(0, §(0იჯნ, 

  

   

  

02, ალფონს ლაეალე ფრანგული მაღალმო- 
სავლანი სასუფრე ყურძნის ჯიში. გამოიყენება სუფრის 
სადესერტო ყურძნად და სასელექციოდ. კარგად. იტანს 
ტრანსპორტირებას. 

#Iს00IIC I146/4)1ILC - დის ჰCVIIII სს0060#იი- 
#0IIIIILIII CL0/I0სსIII იიიI. IIICII0IIს2VCICI :LI9 (10+)XC6.ICIIII# 
0 CI0CXICMI ხII:(C. 00. 
იხიC. II 0C MიI ICIIII0CCს (ოო. 

რსი0M5L LL MV#46Lნ6 – ი სილილს IIICII-VIVIIIIIIს 
მწიას VIIMCL IIICI0იძ ICI (IხIC V5C. VიI0IხIC ICI 5იIVC- 
ყიინ ისწიიალა: VIIIIაIIIMIIა (C0II5/00IIIIII0II. 

  

    
    

64. არარატი - სომხური სასუფრე ჯიში. გამოდგება 
სუფრის სადესერტო ყურძნად. ზამთარში შესანახად, დასა- 
კონსერვებლად და. გასაშრობად. კარგად იტანს ტრანს- 
პორტირებას, 

#გტიტიტI - სიM#MIIრი! CI0:(00ხIII C0IXI. III0III0-VCII 
:თ9 I)01იას67CIIIIMX I) C807:CM ი)IC, M0IICCიი ლით!!!" " 
დVყყXსI, X0იი0ს!0 IICიღო!0CIIV #იმIIC0001!ი0 0 II 3IMMIIღC 
ჯიაI!ლIIIIC. 

#)ბტტI – 0 /ტ იდი ი”0C VIICLV IIM(Cიძიძ ი» 
(ეხ1 ს50: VIIIIაIIIIა 1წიიაალწეიი II MIIIICI ა 0წილც. 

    

 



 



  

65. არენი შავი სომხური საღეინე ჯიში. გამოიყ- 
ენება წითელი სუფრის ღვინოების. ყურძნის წვენის, წითე- 
ლი საშამპანურე ღვინომასალების. შემაგრებული და. სადე- 
სერტო ღეინოების საწარმოებლად. 

ტინ! LVნIMLLIსIII - სი0MM9IIლIII გ)!!II#III C0იL. I1C- 
M0უსIVCICI 1IM წი0I070#M:LIIII8 Mი902ICIIსIX CI10.108სIX, Mი9C- 
იჩIIX II უ0ლლიIIIხIX II. ჩIII0”ი2ეII0”0 C0ი II ზIIII0MM- 
10იI(LI00 7VI# «იმCII0L0 IIIIMნიიIICX0I0. 

ტი MI M0I1V% – გი ტიალი VIIIილC იწ იC VIIICIV 
სალძ (0 I აისი დ თ0ძ Iსხი. წიჯხჩიძ იძ ძლაალ” VI0C§. 
ლიი ჰხIლლ. ძიძ სილ თიე1იI9I5 (CI (C0 5020”სIIIIC MIIC. 

    

  
   

    
  

ში 

  

66. არმენია სომხეთის სელექციის მალალმოსავ- 
ლიანი. სასუფრე ჯიში. გამოიყენება მაღალხარისხოვანი 
ქიშმიშის მისაღებად. 

#0MILIII49I - 8ს(C00X0Vი00XIIIICIVI CL0I0ხწწIII C0იL 
ლ ლქლნსIII #XMCIIIVII, VII0 (000 #C01C9 ი C8ლ#:CM სIიCII IM 
იი 0100/IIII# ცს!C0%0ჯ%იM0CI8C(III0L0 IL3(0! 

#I0VMM1LMI# – ი ჩIიჩ-ა)იIძIლ ლმ VერიIV 5C1CCLC0 
Iი ტწონიი მიძ IIMICიძიძ IიX IIIხ1C IაC (5 MXII 25 I0V იჯ0- 
ძაღიდ MIV-ი"IIIIIV C:II5III. 

  

სგეეე-–--___ 

აა ი: აგრ 

  

67. ასპერი უწიპწო სასუფრე ჯიში. გამოირჩევა 
მაღალი საგემოვნო თვისებებით. გამოიყენება სუფრის სადე- 
სერტო ყურძნად და გამშრალი სახით. 

#CMLჩI1 - 6ნიდიCMMIIILსIII C-0#08LIIV C0 01. 0CIV9IIც4CIC# 
8სIC0MIIMII)| 8MVC0C8სIMII M89Mღ8მMI+. MICII0CI ს3VCIC9 9 C9C- 
%:6M I§ CVV)CII0M 8II1C, 

45MLLI - გ 5ლ0ძ|ლა5 Lეხ!C CI20C V0IICLს 0I5()იცს1566C0. 
ხ» იICჩნ ღსა1მI0ლM% ცსიIIVIC§ ძოძ Iი(ლიძიძ I0V (ეხIC საC I 
(ჩი წ-ივჩ გიძ ძოიძ Iით,. 

  

  

68. ასმა ყირიმის სასუფრე ჯიში. გამოიყენება 
სადესერტო ყურძნად და დასაკონსერვებლად. კარგად იტანს 
ტრანსპორტირებას, 

#CM/ - Mი0სIMCXIIII CL0/00MII 000. CIIIIII9C>C# 
ჯ0იილICI IნეI”ლოი0ნIე6პეს00+ხI0 I MCXM00C0+ხ0. 
Mლილიეს3VCXCM 0 C80#:CMV 8II1C II /VI9 M0IIC600ხ!ი00ჩ20IIVM#. 

#5M#ტ – ი Cოოლხიის 1იხIC ლ”მიდ VI ILCLX IთICიძიძ (0 
(2ხIC ს5C 0110 CიII"I"L- 

 



თავი 4 

ეს საინტერესოა 

ვაზი და მისი ნაყოფი 

– ვაზისა და მისი ნაყოფის სიყვარული მის გაცნობასაც მოითხოვს. ვაზის ნაწილთა სახელებ– 

ის სიმრავლემაც ცხადყო, რაოდენ დიდი ხანია ურთიერთობს მასთან ქართველი კაცი. ვაზს ეძახ- 

ის, როცა ერთს ხედავს, როცა მრავალს – ვენახს. ლეჩხუმში ყურძნის ხის მნიშვნელობით ,,მამუ– 

ლიც“ გგხვდება. მეტი რაღა ქნას ქართველმა, თუ ყურძენსაც სამშობლოს სახელს არქმევს? მაგა– 

ლითი ამგვარი ხსენებისა ასეთია: ,,სარზე მიბმულ დაბალ მამულს ხიროდს ვეტყვით. მაღლა თუა 

ხეზე, ამას ხე–-მამული ჰქვია“. 

– ვაზის ნაწილია ფესვი. ქართლსა და კახეთში ფესვიდან პირეელ განტოტებას – დედავაზს 

უწოდებენ. სულხან-საბას ლექსიკონში: მუშა-ვაზი (დედაეაზის მნიშვნელობით). ვენახსაც აქვს 

ტანი, წელი, ლერწი, რქა. ყლორტია ახლად ამოსული ტოტი, გურიასა და აჭარაში მას „ჭავლს“ 

უწოდებენ. 
– „ბაბილო“ ტყის ყურძნის მნიშვნელობით იხმარება. 

– „ბოლს“ გურიაში ვაზის რტოს ეძახიან. 

– „სანაყოფო“ – გრძელი რქაა იგი ექვსი-ათ კვირტზე ისხვლება. მოკლე რქას ,,სამამულო 

რქა“ ეწოდება. „„მოსაბამი რქა“ გასხვლის შემდეგ დარჩენილი რქებია. ,,მოსახვევი“ –კვირტის 

შემდეგ დატოვებული ლერწი. 
– რაჭაში ერთწლიან ვაზზე მოკლედ გასხლილ რქას „საწინდარი“ ეწოდება. 

–, ჩითილი“ ვაზის ნერგია, იგი რქის დაწვენით ხვდება მიწაში. 

– ,,კალამი“ – ხის ამონაყარი შტო, ,,ტყუილი რქა“ – „გაწბილებული რქა“ – მომცდარია, უნა– 

ყოფოა. „აკიდო“ ისეთი რქაა, რომელსაც ყურძენი წყვილად ასხია. ,,ჩხა“ – რვამტევნიანია. ,,ჯა– 

განი“ -– ისეთი აკიდოა, ყლორტებიც რომ ახლავს, „ალავერდი“ – გასხვლის შემდეგ დაცვენილი 

ნედლი ლერწია ვაზისა. „ბუში“ - ამოსვლა იცის ფოთოლსა და ლერწს შორის, მას კარგად ნახეი– 

რალი ვაზი იძლევა. „ბარტყი“ - ნეშოს ძირას რომ ყლორტი იბარტყებს. „ბიჭა-ბიჭას“ მუხლის 

ძირში ამოსულ ფოთლებს ჰქვია. „მაცილობელა“ - ზედმეტი ფოთლებია. „ბრმა-კვირიტი“ ვაზის 

ფოთლის ძირში განვითარებული. ვაზის ულვაშს – „ფრჩხელს“ უწოდებენ. თვითონ ულვაშს ,,კაფს“ 

უწოდებენ, ან „ბრჭყალს“. 
–არის მტევანი „შეკრული-მჭიდრო სავსე კუტალი“, არის მტევანი „თხელი-მეჩხერი, ქაჩალა– 

გაბორძღლილი–ცანცარა-ქარაფცუა“ 

– არის მტევანი ,ტყუპა“, მოწითლა, სამკურტინა, წიწილიანი, კუმპალიანი, ბორჯღიანი“. ყუ– 

რძნის მარცვალს უწოდებენ: „ბიმბილოს“, კაკალს, კუმპალს, თვალას“. ყურძნის წიწიბოს, თესლს 

– „წიპწა“, „კურკა“. ყურძნის კანს ,,ქერქი, ჩენჩი, ჩურჩა, ტყავი, აპკი, ჭაჭა“. მარცვლის სისქეს – 

„დურდღლი, ცილა, გული, წვენი“ 
– „მუხლიკოჟირი“, დედა-ვაზის ნაზარდებია, მისი საშუალებით ხნოვანება გამოიცნობა. ნამ– 

ყენი ვაზის ტანი ქუსლიანია. კვირტიდან კვირტამდე ნაწილს ,,მუხლი“ ჰქვია, ან სახსარი – იქ 

ფოთოლიც ამოდის. 

41



  

69. ასილ პარა დაღესტნური მაღალმოსავლიანი 
საღვინე ჯიში. ამზადებენ სუფრის ლღეინის. პორტვეინის, 
შემაგრებული და სადესერტო ღვინის - კაგორის ტიპის 
ღეინომასალებს. 

ტ4C 1110) საზი? - ეიწალიICMIIII ჩსIC0L%0V0C0ყXIIIIIIIIII ჩI"IL- 
III C00I. 1IC00უხ3XCIC9 209 იიIIC0108:IIIIM C70008ხIX 
სVIIIII ჩIII10MIIC0II010M. 11M სი MIX ხIIII 1II00 II0)0IნVIIII 
ს ილლი IX 8! IIი Mი 200. 

45VL ს ტIMა – ს 0იძლა(იი 1MIVII-VII0I0I თ VIII CC Vე- 
ოLIV ს50ძ (CL თიილ (1ხIC სილა მი90ძ სით თე1ლრი15 I0C 
ი0IL-IVიC I0IVIნ 20 MI) ლ5 იძ CIII0CI§-IV0C ძ0ლ550-L MII0C5. 

  

    

70. ბასტარღო მაგარაჩის მაღალმოსაე- 
ლიანი. საღვინე ''მაგარაჩის” სელექციის ჯიში. გამოიყენება 
მაღალხარისხოვანი სადესერტო ღვინოების მოსამზადე- 
ლად, 

ნაCა0900CMტ4 400#V9CIIIქ - 8იIC0#%0V00MაIIIIIICIII 
ხI!I 00იX CლილII!"|"! !IIICIIIIX II "Mწიიის” IICIICIIხ- 

3ჯიილი 98 90060 +0ჩაVIIIIM 2CC00IXIIსIX ხ!! I0000C- 
X0ე0L0 MIMCCI8ი, 

ცა5I4ი00M4ტ4C4/I4CLI – ი 1ICI)-XICMIIIIIC VIIILI CC. 
VIIIILV 50ICCIC სV (IIC (ბC§0MCს VIIIICVIIIIIIC :VII VIIICსI- 
ხVIC II)§II(IIIC C«M2გლი”ეCII» იძ 0500 (0 ი12MIII> III - 

IIIIV 00§5ლ#7L MVIIIC§. 

   

–ი00 

  

7). ბახტიორი შუააზიური სალვინე ჯიში. გამ- 
ოიყენება სუფრის ღვინოების მოსამზადებლად. გამოდგება 
ფვენების, საშამპანურე და საკონიაკე ლვინომასალებისათვის. 

ნ/სXII4CX - Cიდი!!603I19 CMV" ნს!IIIIსIII C00+. MICი0- 
უსვაჯოი# ე08 იიII-0100ეCIIIIM CI0:I081X ხI!IL. II0II-0 CI 
შიმირლ 118 ი00I(380უC89 00X0ჩ, III2IMVI0IICMIIX II M0IIს%MII6IX 
8)!0M000I149:10წ. 

8/MIIIICIL - გ Cნი!”ი! ტაIს)) VIIII0თC ლეი VIIICIV 
ხ§500 (0C ”იმMIინ 10ხIC MIოლჯ, IM ილ )სIC0. Cიიი1იმდიC 9Iძ. 
ხ”გიძა MყMიC თმI6I915. 

    

72. ბაიან შირეი აზერბაიჯანული მაღალმოსაე- 
ლიანი სალვინე ჯიში. გამოიყენება სუფრის ღვინოების, 
ყურძნის წვენის, შამპანურის. შემაგრებული და საკონიაკე 
ღვიწომასალების მოსამზადებლ. 

ნტ 91 IIII1იCI0 - ავთანი ია ლრ ი 8სIC0X0V00XIIII- 
Iს) ნIIIIIVIII C0ი1. I46ი01ს4V- ლმ ეი8 იი 0X00ჩM(0I9 
ო0ძი0ჩი!X ნIIM, 0II60” 042100 C0CM4, წIIIICM2II6იII1108 1098 
ი!0708იCIIII9 IIIIMVI0IICMIIX. M0CიMMIIX სIIIL II #0MI9MM08. 

8/.LI4M 5IIII8CI – იი #7იძო ჩIლ)-VI0Iძიად VIILიდლ 
ნIე/X V0IICLX საC0 წ0L იIიMI0 დ (2ხIს VI0C§, ი”I0)X IIMIICC. 
VIII Iიმ(0 015 10 იწიძსლ) ი ა/0ამIMIIილ იიძ (0(VIჩCV MIი00C§ 
მიძხ”იით0§. 

   



- ვაზის ზრდის პროცესში ხდება მისი განძრევა, კვირტის ამოსვლა, გაღვიძება, გახარება, 

გახალისება, ვაზის დასხდომა, ვაზის ტირილი (გაღვიძებულ ვაზს თუ გადაჭრი - წვენი წვეთ- 

წვეთად წამოვა), კვირტის წვიმა (მარტშია), ყლორტის გამოტანა, რქის გამოღება, აყვავება, გა– 

დაბარდნება, გაბერტყლება, გათამამება. 

-ქართლში იმასაც იტყვიან „ვაზი პატრიარქობსო“ მაღლა ავა, გაყოჩდება, გაღონიერდება. 

თამამი ვაზი ჰქვია, რომლის გადაწვენაც შეიძლება. ვაზი უღვინოცაა, ღარიბიც. ვაზი დაბერებუ– 

ლიც არის და შეწუხებულიც. მოხალისებულიც არის და უსარგებლოც. არის „უგვანო“ ვაზიც, 

რომელიც არ ისხამს, არის, რომ ,,გადარჯულდება“. 

– ვაზმა ავადმყოფობაც იცის, სიცივისაგან მოისპობა, სეტყვით მოისრება, ხვატით გახმება. 

„ნაცარი“ ვაზის სენია, ასეგე „ჭრაქი“, „ობი“, „ვენახის ჭირი”, „ჭორფლი“, „ჟანგი“, „მეჭეჭა ყუ– 

რძენი“ დანათლულია, – როცა დახეთქილია, დახვირტულია“, თუ შეიხუთა ფოთლები მზისაგან. 

– ვაზის მავნებლებია: ფელოქსერა, კოკონაჭია, კვირტაჭია, მატლი, მჭრელი, მწიეანა ბალა– 

ხი, ღორიქალა. შეიძლება ვაზის განახლება, გაყმაწვილება, გაახალგაზრდავება. 

– არის გარეული ვაზებიც: ტყის ყურძენი, კრიკინა, მოცხარი, კაჭიჭი, ძაღლყურძენა, უსურ- 

ვაზი. 

– არა მარტო დარგის მოყვარულთათვის, ბევრისთვის ცხადია, რომ ვენახი თანამემამულე არ- 

სებაა და აქ ჩამოთვლილი ეულობით ტერმინით იგრძნობა, რომ იგი ცხოვრობს ჩვენს გვერდით, 

ირჯება, უძლებს, გახარებს, იცის ტირილი, კვდება, გიფასებს შრომას, გმატებს დოვლათს და 

გთხოვს კიდეც პატრონობას, როგორც შვილი -– მამას, მერე გაღონიერებული თვითონაც გეზია– 

რება ოჯახის რჩენაში, ქვეყნის გადარჩენაშიც, ალამაზებს ცხოვრებას, გაიძულებს, ანგარიში გა– 

უწიო მის ღისებებს. 

ვაზი სიყვარულსაც გასწავლის მისადამი გაწეული შრომის სანაცვლოდ, მისი აჩეხვით მტერი 

გვაძაბუნებდა, მისი დარგვითა და გახარებით – ვღონიერდებით. გასაკეირი არაა, ქართველი რომ 

ვაზს შვილივით უვლის და ვენახს ,,მამულს“ უწოდებს. ვაზმა და მევენახეობამ ჩვენი ეროვნული 

მეურნეობის მეთაურობა შეძლო. ზემოთ ხსენებული ტერმინები – ესაა საქართველოს სხვადასხვა 

კუთხეში და ისტორიის სხვადასხვა მონაკვეთში დარქმეული სახელები. მევენახეობის ტერმინთა 

სიუხეე კიდევ ერთი მაჩვენებელია, რომ ვაზი და ქართველი ათასწ 'ლეულები ერთად მოდიოდნენ. 

რატომ ტირის ვაჯი? 

1387 წელი... ქართველთა ქვეყანაში მოვიდა თემურ-ლენგი, დაიპყრო მრავალი ციხე-სიმაგ– 

რე, ქალაქი, სოფელი, ბეგრი ქართველი ამოწყვიტა, მამაკაცთა თითქმის ნახევარი ამოჟლიტა, 

ხოლო მათი ცოლები და შვილები ტყვედ წაასხა. არც ქალებს ინდობდა და არც ყრმებს. 

და აი, შავი სიკვდილის კოჭლი მოციქული, მრისხანე თემური დავით გარეჯის მიდამოებში 

იყო დაბანაკებული. ჯაგარაშლილი სისხლისმსმელის ბრძანებით მისი ლაშქარი საქართველოს 

ყველა კუთხე-კუნჭულს შეერია და სადაც კი ვაზი და ხეხილი იყო, სულ პირწმინდად აკაფა და 

აჩეხა. ამ ველური ბრძანების შესრულება დავალებული ჰქონდა ნოინ მუჰამედს, რომელიც თემუ- 

რის ჯარის სარდალი იყო...



  

21 ბიშტი უზბეკური საღვინე ჯიში. გამოიყენება 
სუფრის ღვინოების მოსამზადებლად. 

ნ1411)I ს1 - X36CCეII! შIIII"IხIIL C00X. 14C000ხ31VCICM. 
უ718 ოიჩII0708CI4I8 CICუ08ხLX 8II8. 

801511IV – ვი ს2ხიL სი!ეძ6 ლმიC VმIICIV ს50ძ I(0L 
თიმMIი თ 10ხIC MIილ§. 

  

74. ბუაკი ნორი უზბეკური საღვინე ჯიში, 
ბუაკი ტაშის ჯიშის ნარევთან ერთად გამოიყენება სადე- 
სერტო ღვინის "ბუაკის”-ს მოსამზადებლად. 

ნV/MMXII LICX - V36CMCVIVII 8IIIIIIხI1I C00I. 8 CMCCII C 
C0ი010M ქნV/გXI 12III ICC 0ხ3)/60XC9 9X9 I0MV0I086L%MII9# 
ულ0001900 ს!" 'ნXV2MIMI 

ც0ტMI M0I% – გი LI2ხ0L VIი(4CC ლIმ V0CIC(V ს56ძ 
(0 ხ+0ძსCIიი მ 00556”! MIი6 «მსმLI» Vიითი ხIტიძიძ MIIი 
1M6 ზხიLI 125ხ Vგ”C(V. 

_–__–_”” 

  

75. ბუაკი ტაში 
ბუაკი ნორის ჯიშის ნარევთან ერთად გამოიყენება სადე- 

უზბეკური საღვინე ჯიში. 

სერტო ღვინის ”ბუაკის”-ს  მოსამსადებლად 
ნV#MI I #III - ”36CMCXMVMVI 8Mხ111 იიი». 8 CM%VC 

C0010M ნV2MII IMI96 IICი0იL23XCICი 199 ი0MI010890#M9 
806C901II010 8MIM2 'ნ)/8MIL”. 

8ს#MXI 14511 - გი ოI2ხი# VIი0(CგყC წIმიC VიIICLV ს50ძ 
ICC ხჯიძსიIინ 2 ძ6550I1 MVI0C6 «8ს2MI» Vხლი ხIტიძტძ VIIIII 
ბი 8სმMI M0V Vეო6IV. 

  

76. ბულანი - დონური სასუფრე და საღვინე ჯიში, 
გამოიყენება სუფრის კესაიდ და ციმილიანის ცქრიალა 

ნVIIტI16IV1 - 20IICCC0II C0/I08სIM )I ხI!ILIIIMI C06I. I1C- 
ი0/ხ3/თიCჩ 8 C8რჯCM ხI(0CII ქი# იიIIC0+08/CI IL XXI2XIMIX 
281()(0M8XC/იI1მ908 199 ს ოიMთოხIX 8IIM III0მ LIIMIMIMI#MCX0C0. 

ც0L#.MV – გ 00ი V)ი(გლ“ ყნმიC VგოCIV IიICიძიძ წი 
19ხIC ს56C ვიძ I0L იI0ძსთილ I იIVმი5X-IVიC 5§ი0მVMIIი თ 
MIილ§, 

ად. __



დადგა დრო, როცა მუჰამედმა უნდა მოახსენოს თემურს ბრძანების შესრულება. 

– აბა, მუჰამედ, რას მეტყვი, შეასრულე ჩემი ბრძანება? 

– დიახ, მბრძანებელო! 

– მაშ, აღარ იქნება საქართველოში ვაზი? მე ყოველი ძირი ვაზი ქართველთა მთავარ ძარღვად 

წარმომიდგენია. საკმარისია გადაიჭრას ეს ძარღვი, რომ მთლად საქართეელო სისხლისაგან დაი– 

ცლება და სამუდამოდ ჩვენს მონად იქცევა. შენ კი, ჩემო მუჰამედ, ეს ძარღვი ბოლომდე უნდა 

გადაჭრა და აკაფო, რომ... 

თემურს სიტყვა არ ჰქონდა დამთავრებული, რომ კარავში აქოშინებული ასისთავი ნოინი შე– 

მოვარდა. 

– დიდო მბრძანებელო! დიდო მბრძანებელო! 

თემური ტახტიდან წამოდგა. 

– რა ამბავია, ყუსუმ? 

– გაზი! ვაზი, დიდო მბრძანებელო! თქვენს ბრძანებას ვასრულებდი, წყაროებთან ჩემს მეომრ– 

ებს ვაყენებდი, რომ უცებ საიდანღაც გამოჩნდა ქართველი. ჩოხის ქვემოდან ამოიღო ვაზის რქები 

და წყალს შეუშვირა. 

– ქართველი? ვაზი? ახლა სად არის? 

– აქ არის. 

– ახლავე აქ მომგვარე! 

ყუსუმმა ქართველი შემოიყვანა. 

– ჰკითხე, თარჯიმანო, ვინაა ეს ველური, აღმოსავლელი თუ დასავლელი, თავადი თუ გლეხი? 

– სურს გაიგოს ვინა ვარ და სადაური? უთხარი, რომ ქართველი ვარ! – ეს ისე ამაყად თქვა 

ტყვემ, რომ თემური წამოხტა და ხმალზე გაივლო ხელი. 

– უთხარი მაგ თავხედს, რომ სითამამეს არ შევარჩენ, უნდა იცოდეს, ვისთან როგორ მოიქცეს! 

– მტერთან სითამამე, მოყვასთან მოკრძალება, ესაა ჩვენი ადათი. 

– დაწყევლილი იყავით თქვენცა და თქვენი ადათიც. ყუსუმ, დათვალე რამდენი რქა აქვს მაგ 
წყეულს. 

– ორმოცდაჩვიდმეტია, დიდო მბრძანებელო!) 

– ორმოცდაჩვიდმეტ ნაჭრად აკაფე!... 

– აღსრულებული იქნება, მბრძანებელო! 

დიდხანს ისმოდა ბანაკის შუაგულში სისხლიანი სეირის მოყვარულთა ღრიანცელი და ტყვე 

ქართველის კბილების ღრჭიალი. ძარღვიან ვაჟკაცს ბევრჯერ წაუვიდა გული, თითქოს კვდებოდა 

კიდეც, მაგრამ მისი ჯანსაღი სხეული ვერ თმობდა სიცოცხლეს. ქართველი ორმოცდაჩვიდმეტ 

ნაჭრად აკაფეს და საქართველოს ყველა კუთხეში დამარხეს ვაზის რქასთან ერთად. 

მას შემდეგ ქართველმა ხალხმა კიდევ ბევრი ბრძოლა გადაიტანა, კიდევ ბევრჯერ აკაფეს 

ვაზი და ხეხილი, მაგრამ იმ ორმოცდაჩვიდმეტმა ვაზის რქამ იხარა და დღეს... შეეხება თუ არა 

ადამიანის ხელით დანა მის რქას, ვაზი ცრემლებს ღვრის... 

აი, „რატომ ტირის ვაზი“. 

ხალხური. მოიძია ჯემალ ელოშვილმა 
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77. ბენლი აზერბაიჯანული მაღალმოსავლიანი სა- 
სუფრე ჯიში. გამოიყენება სადესერტო ყურძნად და ქიშმი- 
შის მოსამზადებლად. 

კ63I1:9I11 - ილინი. IIICწIIII 9VIC0CLC0300Xი!!!!ს1CI0- 
უძსსIII C09I. I4Cი0უნ3XლCVC8 8 C807:CV MIIXC I) 118 თიI0- 
10ჩ89CIIIIM I1310M2. 

86MCVI – იი ტ7ლი 1სI0ხ-VICIიIიდ «ჰილ I ოCს IიICიძ- 
CV IC» IIხIC V5C იიძ I0I ი(იძსთიდ LLII5III. 

   

87. 

  

   

78. ეაგაატი სომხეთის სელექციის მაღალმოსაე- 
ლიანი სასუფრე და საღვინე ჯიში. გამოიყენება. სუფრის 
მაღალხარისხოვანი შემაგრებული და. სადესერტო ღვიწოე- 
ბის მისაღებად და სადესერტო ყურძნად. 

8ტ! 4114 - ხსIC0M0წ/00X:0IIIIIIსII1 CL0M000-VIIIIILსI11 
0001 000MLIIII #0MVIIIIII. V00I006790X09 ი Cი07#CVI MI 
სყღიე0)სმასIC# 9XM იი!II010070)I)I# CI0C00L1X. სსIC000M%0- 
ყალ IX M0CIIMIIX 1! 20C00XII IX MIIII. 

VტCჩიტII 2 ჩI0I)-·XICIIოC ტო))0)II2-5C10C(00 ს”იC 
VიI0(5 1IMIC090ძ I0L 1IხIC VაC იII0 (0 IMI0MIII წ 1IIVII-თLIIII- 
IV IIხIს, ICIIIწიძ იაძ ძიასლ”( MIIICC§. 

      

–>..იეღე” 
_ ა ვი 

  

79. გარუშკინი დონური საღვინე ჯიში. გამოიყ- 
ენება. მაღალხარისხოვანი წითელი სადესერტო. ღვინოების 
საწარმოებლად. 

8ტ001IMMV- - 10MCM0)1ჩ)!!!!IსII1 060. IMCი6ის3XCIC# 
კუმ ინ)I-0108ულIIII8 8სIC0X0%0M0ლიIIIIსIX C09CIIსIX უICCC- 
იIIIნIX 8I!II. 

V#სILV05IIMIM - მ ც0ი VIიIილC დწ9იC V98ICIV 0500 
(0L იამMIი ნ IIICხნ-ძსიIILV MCძ ძ059CIL VIIC§. 

C 

  

80, ვასარგა თეთრი შუააზიური სასუფრე 
ჯიში. გამოიყენება სადესერტო ყურძნად და საქიშმიშედ. 
უზბეკეთში და ტაჯიკეთში რეკომენდებულია სადესერტო 
ღვინოების მოსამზად; 

სც)აCCტიი! # წნწ49- ლილიIლი1I(I1CXIIII C-20M08ხII1! 
00). 100001009 8 0804:CM 01 II 2LII# CVIIIMII. ც V36C- 
M)სლიმI!ლ 1I 1 LIMMIMIIო0IIC ი0#0MC6IIIVCIC8 #99 იიII-0100- 
ითოიIM CL0II00LIX )) M-CCი07IIსIX ს". 

VM54I:C/# ცL MC - ს CCი9IIII ტ§9იის ლილ VირიL 
IVCIძ0ლძ I0L (4ხ1C ს5C შ9ძ ძო/ილ. 2I50 ICI 010XI0 6 (იხIC 
იიძ ძლანს: MVIიია Iი LI2ხ0LI5LII მი 1 99)IMIაI". 

 



ვახი და მისი მონათესავე ქართული 

გვარ-სახელები 

ხშირად გვარი წარმოქმნილია მცენარის სახელწოდებიდან. გვართა სიმრავლის მიხედვით 

მცენარეთაგან პირველობას არავის უთმობს ისეთი კეთილშობილი სახეობა, როგორიც ვაზია. ცნო– 

ბილია, რომ სახელწოდება ვაზი მოგვიანებით გაჩენილა, ძველ ძეგლებში უფრო ვენახი გვხვდება. 

ვენახი ვაზის ზოგადი სახელწოდებაა. 

ჩვენი აზრით, ვაზთან (ვენახთანაა) დაკავშირებული ისეთი გვარები, როგორიცაა: ვაზიძე, 

ღვინიაშვილი, ღვინაძე, ღვინიანიძე, ღვინერია, ღვინეფაძე, ღვინტიძე, ღვინცაძე, ჭაჭია, ჭაჭიაშ- 

ვილი, ჭაჭუა, არაყიშვილი, კვირტია, კვირტიძე, ბადაგაძე, ჩურჩხელაშვილი, ჯანიაშვილი. ჯა– 

ნია, ზედაშიძე, მაჭარაშვილი, მაჭარაძე, ჯანჯუხაძე, ბარდაძე, მარანელი, ჭურაძე. სარიშვილი, 

სარია, ბაბილოძე და სხვა. 

მეფის საყვარელი სასმელი 

– ლეგენდარულ მუსკატის ღვინოს – ,,სამეფოს”, ეთაყვანებოდა XV საუკუნის ესპანეთის ხე– 

ლმწიფე – კარლ V გვირგვინმა კი არა, ამ სასმელმა გამამეფა, – ამბობდა მონარქი, – ის ბრძოლა– 

ში ძალას მმატებს, დაუოკებელს მხდის სიყვარულში და შემწყნარებელს დამარცხებული მტრის 

მიმართ. 

მეფის პორტრეტი დღემდე ამშვენებს ღვინის ბოთლს. მუსკატი საოცარი გემოთი და მდგრადი 

არომატით გამოირჩევა, ეს ყურძენი ქვეყნის მხოლოდ ერთ პროვინციაში – ვალენსიაში მოჰყავთ. 

სამეფო სასმელს სადილის წინ ან დესერტად, ხილთან ერთად მიირთმევენ. მას განსაკუთრებულ 

სასმისში ასხამენ (ვიწროყელიან ფუჟერში), ასე უფრო კონცენტრირებულია არომატი. კარლ V 

გვირჩევს, სიამოვნების გასახანგრძლივებლად ნელ–ნელა ვწრუპოთ ეს ღვთაებრივი სასმელი. 

კონიაკს საყვარელ ქალს ამსგავსებენ 

1757 წელს საფრანგეთის მეფე ლუდოგიკო XV-მ სამეფო არმიის უცხოელ ოფიცრებს ნაყო– 

ფიერი მიწები უბოძა. ირლანდიის ერთ–ერთ აზნაურს, რიჩარდ ჰენესს კონკიას პროვინციის მიწე– 

ბი ერგო თავისი შესანიშნავი ვენახებით. ჰენესი განთქმული იყო ცნობილი ოსტატების მიერ შექ– 

მნილი ვიოლინოების შეგროვებითა და ღვინის სიყვარულით. ასე რომ, დიდად ეამა საჩუქარი (ვე– 

ნახი). 1762 წელს ყურძნის უხვი მოსავალი მოვიდა, ღვინისთვის ახალი კასრები დასჭირდათ.ხე– 

ლოსნებს მუხის მასალაღა დარჩენოდათ და ღვინის საწყობები მუხის კასრებით აივსო. ღვინო გა– 

მოხადეს სპირტად და ჩაასხეს მუხის კასრებში ერთი წლის შემდეგ ღვინის სპირტისაგან განსხვა– 

ვებული საოცარი სასმელი მიიღეს. რიჩარდმა ,,მზისფერი, არომატული” სასმელი, განსაკუთრებ– 

ულ ჭურჭელში, ერთ–ერთ საკოლექციო ვიოლინოში ჩაასხა და საყვარელ მეფეს მიართვა. საჩუ- 

ქარი ღირსეულად შეფასდა. ამის შემდეგ ჰენესის ძვირფასი კონიაკის საფირმო სასმისად ბროლის 

ვიოლინო იქცა. ჰენესის კონიაკი იმდენად ძლიერი იყო, რომ მას ვაშლის წვენში აზავებდნენ. კო- 
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8), ეერდელო პორტუგალიური საღვინე ჯიში. 
ამზადებენ. მაღალხარისხოვან შემაგრებულ მაღერის ტიჰის 
ღეინისთეის ღ; 'სალას, 

სხნი/სიხ0 - ილიIXXC0IხCXIIII 9)!!!!(ხ111 C001. IICი0»ხ- 
ეჯღლმ უუ8 იი! ი0ნულ!!I8 სIII0M0100VM2უ08 უVI9 MილიLIIX 
ხს! VII 02 Mე10იი 8ხ1C060-0 M8MC-ლსი. 

VCIVნLLILIC - მ ჩი”სლსლ§ლ VIოIი ილ VIIICLსI VI500 (0. 
ჩ”0ძისღოიდ MC იIIICI0I5 (იI ჩლ0ჩ-იIIIV M20ძი-LVიC 
(იIჩი0ძ MIილა. 

    

82, ქერმენტინო ესპანური სასუფრე ჯიში. გამ- 
ოიყენება სუფრის სადესერტო. ყურძნად. 

8ნ?MCIIIIIILI0 - (ICი9IICMIII Cჯ0ი0ხ0ს!I! C0))1 
VICი07ხ3წ/CVXC9 8 C8CXCMI 8II2C. 

VნILIMCMIICMC0 - 2 5090151) წწიეC VIIICLV ICC (Iხ1C 

ბ. 2.0“. 2 

  

83, ქოსპეატი სომხური საღვინე ჯიში, ამზადებენ 
შემაგრებულ. ზერესის. მადერისა და პორტვეინის ტიპის 
ლეინოებს, „აგრეთვე სუფრის ღვინოს და საშამპანურე ღვი- 

80CMC#I - გიMიIICVIIII ს)I!II1ხ1I9 C00V. I/1C00#ს37ლC# 
უი9ი იჩ! 0I08/)ლ!III9 X0CCIIMIIX 8IIII IIII8. X0XC. Mვეყლიე " 

წII9ი9I9CIII, 8 12MX:C CI901108ა%IX 8! 4 III0IMI121ICMIX 

81/!!0M2XCი0I(8ი08. 

V05MC#I – მი ტითილიმი VIიI8%§C VერCIა;: ს§ლძ I0L 
თმMIინ §0CMV-. Mვ8ძღIმ-, მიძ 00LL-LVიX I0CILICძ MVIIIC§. 
9§ VII 95 14ხIC VIილ მიძ ლჩაიიგნყიC VMილ თმ10რ9I§. 

  

    

84. გალანი მაღალმოსავლიანი სასუფრე და საღ- 
ვინე ჯიში. კარგად იტაჩს ტრანსპორტირებას. 

I #I/#ILL - 0სIC0M0·V/007:9IIII6II ლ-0ჯ0ისI!! )! სI"IIIIხ1IL 
C0ი". I1C00#903V01CM 08 90+ი0C6ICIIII9 8 C0CXCM ჩაი, 
X00ი0LI0 იბიიCII0CIII ”იიIIიილიIIი0სMV. 

C46L MM - 9 ჩ1ICII-VICIთIიდ (ეხIC მიძ VIIIილლC წწიდC 
VმIICCV. VIIხა(მიძა 1Iეი§ი0I(ე1'0ი- 

ეა –  -  



ნიაკიანი ბროლის ვიოლინო კი მეფურ საჩუქრად ითვლებოდა. სპეციალისტების აზრით, კასრში 

კონიაკის სპირტი 90 წელიწადი ინახება, მზა კონიაკი მინის ჭურჭელში კი - სამუდამოდ. კონიაკს 

საყვარელ ქალს ადარებენ. „გემოთი მწარეც არის და ტკბილიც, მძაფრიც და მსუბუქიც, რბილიც 

და მაგარიც... მისგან ნეტარებასაც იგრძნობ და შეიძლება გონებაც დაკარგო“. – ამბობდა კარდი– 

ნალი მაზარინი, კონიაკი მეტად სასარგებლოა ჯანმრთელობისათვის. ალბათ, ამიტომაა, რომ კო– 

ნიაკის პროვინციაში ბევრი დღეგრძელი ცხოვრობს. ისინი დღეთა სიმრავლეს ამ ძვრფას სასმელს 

უნდა უმადლოდნენ. 

– პროფესორი ჟუანე ამტკიცებს, რომ ღვინის სმის სწავლება I0 წლიდან უნდა დაიწყოს, ღვი–- 

ნო უნდა გახდეს ოჯახის და ერის კულტურის ნაწილი. ამისთვის კი ღვინო ოჯახში უნდა იყოს 

ჩვეულებრივი (მიჩვეული) პროდუქტი. ასე ხდება ისეთ გარემოცვაში, როცა მშობლები რეგულუ- 

რად და ზომიერად სვამენ ღვინოს. 

– ომის დამთარების შემდეგ, 1946 წელს ყირიმში, სამი სახელმწიფოს ცნობილ კონფერენცია- 

ზე, სტალინი კონიაკ „ენისელით“ გაუმასპინძლდა კონიაკის კარგ მცოდნეს და დაფასებელს, ინგ– 

ლისის მაშინდელ პრემიერ-მინისტრ უინსტონ ჩერჩილს. მას ძალიან მოეწონა ქართული კონიაკი, 

კარგი შეფასება მისცა და გაუკვირდა, რომ საქართველოში ასეთი მაღალი ხარისხის კონიაკის 

წარმოება ყოფილა შსაძლებელი. 

როგორც ოფიციალური დოკუმენტები მოწმობენ, სტალინი ყოველ დაბადების დღეს უგზავ- 

ნიდა ჩერჩილს კონიაკ „ენისელს“ ერთხელ, როცა ჩერჩილს შეუსრულდა 65 წელი, გაუგზავნა 65 

ბოთლი „ენისელი“ და მიულოცა დაბადების დღე. სტალინმა მიიღო ჩერჩილისაგან შემდეგი პასუ– 

ხი: დიდი მადლობა საჩუქრისათვის, მაგრამ ვწუხვარ, რომ არ შემისრულდა 100 წელი, მე დავკა– 

რგე 35 ბოთლი კონიაკი „ენისელი“ (დოკუმენტი ინახება მოსკოვის სამხედრო მუზეუმში). 

– ლოთობა ნაკლებად იყო გავრცელებული შუა საუკუნეების ევროპაში. ფიცის დადებისას 

რაინდი პირობას იძლეოდა, რომ სასმელს არ მიეკარებოდა. სიმთვრალე განსაკუთრებით მას შემ– 

დეგ გაძლიერდა, რაც სპირტის მიღება დაიწყეს. ღვინის სპირტად გამოხდა პირველად XI საუკუ- 

ნეში დაიწყეს იტალიაში, არაყს ,,აკვა ვიტა“ – უკვდავების წყალი უწოდეს. მას სამედიცინო დანი– 

შნულებით იყენებდნენ და აფთიაქებში ყიდდნენ. 

ალკოჰოლი ევროპის პირმშოა. ეს ტერმინი პირველად გამოიყენა 1849 წელს ექიმმა მ. ჰუსმა, 

თუმცა ადრე ის რათმუნდ ლულის მიეწერებოდა. 

– რუსი ამპელოგრაფი პ. კენენი აღნიშნავს, რომ თემურ–ლენგს ქართლ-კახეთში ლაშრობის 

დროს უნახავს საუკეთესო ღვინოების სავსე მარნები. ის ხარბად დასწაფებია ამ ღვინოებს და შე– 

ზარხოშებულს, ქართული სასმისებით მრავალჯერ უდღეგრძელებია თავისი ძლევამოსილი ჯა– 

რი. ამავე დროს, ამ მაცდურ დამპყრობელს თავისი ლაშქრისათვის უბრძანებია, ძირფესვიანად 

მოესპო საქართველოში ვენახის, თუთის და კაკლის ნარგავები. 

– იკაროსი იყო ათენელი მოქალაქე, რომელსაც დიონისემ ღვინით სავსე რუმბი აჩუქა. ამის 

შემდეგ მან ათენელებს (ატიკელებს) ღვინის მოყვანა და დამზადება ასწავლა. როდესაც ათენელ– 

მა მწყემსებმა ღვინო დალიეს და დათვრნენ, თანამოქალაქეებს ეგონათ, მოიწამლნენ და იხოცები–- 

ანო. განრისხებულმა ატიკელებმა იკაროსი შეიპყრეს და სიკვდილით დასაჯეს. ამ ამბის გამო გა– 

ჯავრებულმა დიონისემ ქვეყანას ჭირი მოჰფინა და უმოწყალოდ ხოცა ადამიანები მანამ, სანამ 

იკაროსი დიდი პატივით შემოსეს და გმირად არ აღიარეს. ღმერთებმა ის თანავარსკვლავედად 

აქციეს. 
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ფეოდ ვლო 

  

85. გამე შაქი ფრანგული საღვინე ჯიში. გამოიყ- 
ენება სუფრისა და შამპანური ღვინოების მოსამზასდებლად. 

LI4M6 9 6ჩნMხII - დიპ!!სა'3CXIIIL 8MMM%Iწ C00X. 
14ლი0ინშალიი 4#M იიII-010896VI48 C(0008ხ1X II II2MიმIIC- 
ჰეIX III. 

C/MMნV M0IL – მ C/დიCი VIი(მლი ლჯე0C VგICIV ს500. 
(ი+ თ8ვ)ეიდლ 1მხIი გიძ CჩყოიიმიიC VIIი0C5. 

  

ზე გარანღდღმაბი სომხური საღვინე ჯიში. 
გამოიყენება სუფრისა და შემაგრებული ლვინოების მო- 
სამზადებლად. გამოდგება საკონიაკე ღვინომასალებისა და. 

ძნის წეენის მისაღ; 
ატიერლ მიჩა ნIIIICIII C001. IICII0CIს3V- 

ლიი ეი8 IიII01089MCII9 ო-0ი008IX IM #0C0MVX VIII. II 9II- 
ი0/1CMI IM ი60)!380იC/88 X0I16MMII6IX 8III10Mმ87ლი!!0108 1 
ჩ)II0_ი27II0IL0 002. 

C8ი0ტM0CM#% – გი) ტიიალიIიი VI01Iმ 06 იწმილ VიII- 
CLV ს§0ძ (0 იიმLIიდ 18ხI6 მიძ (0XVIII0ძ MVIიC§. ხწიიძა VIIIC 
„იმ!იომI5 შიძ იმი )სIC6. 

ბ. ძი. ო. 

  

87. გარმუსი - სომხური მაღალმოსავლიანი სელექცი- 
ური. საღვინე ჯიში. გამოიყენება სადესერტო და სუფრის 
ღვინოების მოსამზადებლად. გამოდგება სუფრის სადესერ- 

ო . 
წ8ნMVC - 85IC0M0V0900CX8VIIIნIII 3#1III5IM C0ლ0L CC)6- 

MXIVVVIII #M)I1MCXMM. I4CII0იMს3VCIC9 ,8ჩ I0CMI010896IIM9 ,I6CC- 
იოIხIXIMI C090861X 8III!. III0#C0/6I(გMXC იVI9 ითუით6იCMM# 
8 C0ლ4#CM 8MC. 

Cტ6MMV§5 – გ იის -VICI0Iი6 ტილი !მ-5C1CC160 VI0I26C 
VმIICLV ს500 წ0I იიმMIი06 ძ0556(1 გიძ 1გხIC VVIი0C5; იიმა/ მI50 
ხC ს50ძ 85 8 წI2ყ2+ I0L 18ხI6C ს§6. 

<, 

  

88. გარს ლეველუ საღვინე ჯიში. გამიოყენება 
ჯიშ ფურმინტთან ნარევში მაღალხარისხოვანი ტოკაის 
ტიპის საღესერტო ღეინოების მოსამზადებად. 

I ტიC /Iს08წ6III0 - 8MMMნIM C0ი+. I1Cი00))ს3VCXC9 8 
CM6CM C C00X0M CV0MIMI+ 178 IIIMI0I0C8/6I(M9 სხ1C0CM0M9- 
VCCVმCIIMMIX 0CC001II6IX 8MI IMIმ I 0MმM. 

MI405 LLVნLV – მ VI0IმლC VმოCLV ს§50ძ 1ი მ ხICიძ 
VI წსიიი! 0, თიMIინ ჩIლჩ-ისე!ს/ I06M2X»-I(VიC ძლ§- 
§ლIL VII6§. 

უუ„„ჟ„>»„»„>„>„>„>>.ჟ·ჟ·  



– კომოსი – ქეიფისა და ღვინის სმის ღმერთი. გამოისახებოდა მთგრალი, ლოყებღაჟღაჟა მა– 

მაკაცის, ზოგჯერ – ფრთოსანი ყმაწვილის სახით. 

– კალიფორნიაში ცნობილია 170 წლის ვაზი, რომლის შტამბის გარშემოწერილობა 210 სმ– 

ია, ტოტები 0,5 ჰა ფართობზეა განლაგებული და 100 ცენტნერი ყურძენი იკრიფება მასზე. 

– გამოჩეინილი ამერიკელი მეცნიერი ა. უინკლერი თავის წიგნში ,,მევენახეობა ამერიკაში“ 

იძლევა ცნობებს ორი უდიდესი ვაზის შესახებ. ერთ მათგანს 1080 მ? ფართობი უკავია. 65 წლის 

ასაკში მასზე 4,5 ტონა ყურძენი მოიკრიფა. მეორე გიგანტის მოსავალმა 1893 წლისთვის 8 ტონას 

მიაღწია. 52 წლის ასაკში ვაზის შტამბის გარშემოწერილობა 2,75 მეტრს შეადგენდა. 

– საქართველოში (სოფ. შერთული) 31 წლის ვაზის საშუალო მოსავალი შეადგენდა 700-750 კგ-ს. 

– საქართველოში: საგარეჯოს რაიონში გოლიათ ვაზზე 1955 წელს მოიკრიფა 700 კგ ყურძე– 

ნი. ყურძნის მტევნის წონა 2-3 კგ-ს აღწევდა. 

– კალიფორნიის ძეელ ქალაქ სონორში, სადაც ჯერ კიდევ უმთავრესად ხის სახლებია, ხანძარი 

გაჩნდა. ცეცხლის ალი წარმოუდგენელი სისწრაფით ვრცელდებოდა. რეზერეუარში წყალი მალე 

გამოილია. ქალაქი ხანძრის სამფლობელოდ უნდა დარჩენილიყო, მაგრამ ამ დროს მეხანძრეებს აზ– 

რად მოუვიდათ, სახანძრო მილი ჩაეშვათ დიდ აუზში, სადაც მაჭარი დუღდა. ეს აზრი ჭკვიანური 

გამოდგა. მაჭარის გაზი სწრაფად აქრობდა ალს და რამოდენიმე საათში ხანძარი ჩააქრეს. 

– ესპანეთის ახლოს ნავსადგურში წითელი ღვინით დატვირთული, გასაჭირში ჩავარდნილი – 

ავარიულ მდგომარეობაში მყოფი გემი ,დონ-ხოზე“ ჩადგა. კაპიტანმა, გემის გადასარჩენად გან– 

კარგულება გასცა, ზღვაში გადაეღვარათ ორმოცი ათასი ლიტრი ძვირფასი სითხე. ადგილობრი– 

ვი მეთევზეები ორ დღეს ხელით იჭერდნენ იოლად მთვრალ თევზებს. 

– ლონდონში ,„,კრისტის“ აუქციონზე გამოტანილი იყო 432 000 ბოთლი ღვინო. აუქციონზე 

გაყიდული ღვინის თანხამ შეადგინა 2 309 256 ამერიკული დოლარი. სასმელებით მიღებულმა 

შემოსავალმა რამდენიმეჯერ გადააჭარბა სხვა ნივთებისა და საქონლის რეალიზაციის შედეგად 

მიღებულ ფულს. 
– ყველაზე შორ მანძილზე შამპანურის საცობის ტყორცნა დაფიქსირდა 1987 წლის 3 ნოემბ- 

ერს ინგლისში, კენინგტონში. ბოთლიდან საცობმა თავისუფალ სივრცეში იფრინა მიწიდან 4 ფუ- 

ტის სიმაღლეზე, 109 ფუტისა და 6 დიუმის სიგრძეზე. 

– შვედეთში, ინგლისსა და აღმოსავლეთ ევროპის ქვეყნებში ამზადებენ ალკოჰოლურ სასმე– 

ლებს ნაღებზე. ამერიკასა და კანადაში სასმელების დასამზადებლად იყენებენ სიმინდის ვაჟინს, 

შოტლანდიაში კი შეიმუშავეს ალკოჰოლური სასმელების ტექნოლოგია, რომლის მიხედვითაც 

სასმელის ვისკის ნაღებზე დამზადება შეიძლება. 

– არგონავტების მითში შემონახულია კოლხეთის მეფის აიეტის ოთხი დიდებული შადრევნის 

აღწერა, რომელთაც ფარავდა ხშირფოთლოვანი და ჩრდილოვანი ვაზები. ამ მხრივ საინტერესოა 

გუსტავ რადეს მითითება: ,,მურის ციხესთან, სამხრეთით, მდებარეობს ქვებით გულმოდგინედ ამ– 

ოშენებული წყარო, რომელიც ვაზის მწვანე ფოთლებითაა დაფარული“ 

– ქართველი ხალხისთვის ვაზი ჯერ კიდევ უძველეს ხანაში იყო არა მარტო სამეურნეო მცე– 

ნარე, არამედ წყაროების, გზების, ქუჩების, და მისთანათა გასამშვენიერებელი საშუალებაც, რაც 

თავისთავად მაღალი გემოვნების მაჩვენებელია. 

ლექმან ფრ უიძე, მეცნიერი 
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89. ბიმრა დაღესტნური საღვინე ჯიში. გამოიყენე 
ბა სუფრისა და სადესერტო ღვინოების მოსამზადებლად, 

I IMI2# - იგილCI21CMM)I 8IILII+6III C0C01. MM1Cი0იხ3VთC# 
უო8 ოჩI 070869 C0II08ხLX II 1CCC0I8ხIX ჩI". 

CIM%/# – გ სგილლნგი VIიIმყ0C C”მ0X V20CLV 05Cძ ICI 
თეიდ (მხIC მიძ ძლ0556IL VIიტ5. 

  

91. გულაბი დღალესტნის 
ვინე-სასუფრე ჯიში. აწარმოებენ ღგინომასალას სუფრისა 
და სადესერტო ღვინოებისთვის. ადგილობრივად გამოდგე- 

დაღესტნური საღ- 

ბა ყურძნის წვენის მოსამზადებლად, კარგად ინახება 
ზამთრის პირობებში, 

II0)94 609 /VILI6CI#8C%MVI9 - გიილმ)(ოი09 8MMII0- 
C00008აI# Cლ0ს. MICითიხ37თოC89 მიმ ინძ”იი0ი8იCI!IMჯ/შ 8II0- 

Mმ16ნ09M30ი08 მოი CC0908LIX II 1CCCდCIIIხIX 8MII. 8IIგ-იღ8C 

I2M1I1090CM ი9 0ე00M380IXC183 8M#II0IC2გ90II0L0 C0Mმ2 M 

MCლი0Mხ3082.V#M# 8 C8C0XC6M ზIM)C, X06ნ0CIIC 90CI0:C1I0CM+ 

3MMIICC X02MCIIMC. 

Cს0L#8I) 0L 0#CC51#M – გ სგილ(გი (მხIC გიძ 
VIIIმ8C V2IICIV V50ძ Iხ6I ინიძსოილ VIM06 Iიმ!(CIIმI§ (0 
Lგხ1C გიძ ძ6556IL VIო6§; იმ» გI50 ხC V50ძ წ0L ი/0ძსთფი 

დ/გირტ )სIC6 მიძ 25 2 იXმყX I60I 1მხI6 ს§6; MILხ- 
§(8იძ5 VVIიI(CL 510წ89იC. 

   

90. გუზალ პარა შუა აზიის საცდელი სად- 
გურის სელექციის მაღალმოსავლიანი სასუფრე ჯიში. მარცე- 
ლები გამოირჩევა კარგი საგემოვნო თვისებებით. გამოიყენე- 
ბა სასუფრე საღესერტო ყურძნად დღა მაღალხარისხოვანი 
ქიშმიშის მისაღებად. 

I V349ი6 L# ი) - 8ხIC0M0V020XმVIII6IM C70ი00LIII C00X. 
CიიიIIC03/(27CM0M CCM6MILIIII. 5(-00ხI 0IIM%98I01Cჩ X0/00(IIIIM 
8MVC0M. MICი0იMს3V/CIC9 0108 M0CIII000 ი0X666MVIIII8 0 C6C- 
3:6M 8ILი0 IL 19 ი0IV9CIIII# 8ხIC0M0M2"CCთIზVIIII0CI 0 11210Mმ. 

CV074L M#IL# – 2 ჩIდხ-XI6IძIინ ი/მიC VIIICLV 5C- 
10C(0ძ Iი CიოL”მ) #52 VIIხ ჩსწხ ლსა1ე(0LV 0V9IIIIC§ Iი- 
(-იძიძ I0I (გხIC ს5%C გიძ (ი+ ი)ლჩ-ძსეIILV #09151ი იწ0ძსC- 
ყწიი, 

  

  

92. სადესერტო - ინსტიტუტ “მაგარაჩის” სელექცი- 
ური სასუფრე ჯიში. ხასიათდება საუკეთესო საგემოვნო 
თვისებებით და მუსკატის კარგი არომატი. 

XMCC6ნM0IIIსIM - თ0»ი08ხIV C0ი+ C6ი6MIსI MIICIII- 
თიმ “Mგიგემგ!”. #II'0ესI 069220 I XCMი0მCII(ხIMII სMXC0- 
8ხIMM M996C82MM M 10IMIIM MVCM2+XILხIM შ00M270M. 

0ნ655CLIMV - გ «MგიმIმCჩ» Iი§5II(ს(6-501CCI0ძ (გ- 
ხ)C ლ”გიC V8IIC6IV MII 0XC0IIი1 წV5(9(0IV ძსმIICIC§ ქიძ 
რიდ ის5C2! მ/0იიმ. 

 



მსოფლიოში უდიდესი ჰონიაყის სახლია „ჰენესი“. 

„გალანტური და მამაცი“ – ასეთი ქება დაიმსახურა ლუდოვიკო XV –ის არმიის ახალგაზრდა 

ირლანდიელმა ოფიცერმა რიჩარდ ჰენესიმ. იმავე ეპითეტებით ამკობდნენ იმ ფირმის კონიაკს, რო– 

მელიც რიჩარდმა 1765 წელს დაარსა. მას შემდეგ ჰენესების შვიდი თაობა გამოიცვალა. უცვლე- 

ლი დარჩა მათი საქმიანობა და მდინარე შარანტის სანაპიროზე, ქალაქ კონიაკში მდებარე შტაბ– 

ბინა, სადაც ოდესღაც რიჩარდ ჰენესიმ თავისი ნეგოციანტური კომპანია გახსნა. 

ნამდვილი კონიაკი მხოლოდ საფრანგეთში, მხოლოდ შარანტის დეპარტამენტში, ქალაქ კო- 

ნიაკის შემოგარენში მზადდება. სხვა ქალაქში დაყენებული შეიძლება კარგიც იყოს, მაგრამ კო– 

ნიაკიო, ვერ იტყვი. ,ჰენესის“ პროდუქციის 90% საექსპორტოა. ეს კონიაკი მსოფლიო ბაზრის 

32%-–-ს შეადგენს. მსოფლიოში გაყიდული კონიაკის ყოველი მესამე ბოთლი „ჰენესის“ ემბლემითაა 

დამშვენებული. 

1870 წელს მორის ჰენესიმ მეგობრისათვის შექმნა კონიაკი X0-8XV-9 019, რომელშიც მისივე 

რეზერვიდან ამოღებული საუკეთესო, დავარგებული სპირტები გამოიყენა. XC დაახლოებით 100 

კონიაკის სპირტის საფუძველზე მზადდება. ზოგი მათგანი წინა საუკუნის დასაწყისშია გამოხ- 

დილი. 

- ჰომეროსი თავის ,,ილიადასა“ და ,,ოდისეაში“ (ძვ.წ. აღ. IX საუკუნე) აღწერს, თუ ცირცეა 

როგორ გაუმასპინძლდა ოდისევსს კოლხური სურნელოვანი ღვინით. 

– გამოჩენილი მეცნიერები: აკადემიკოსები თ.გავილოვი, ს. ჩოლოყაშვილი, პროფესორი 

ნ.ნგრეული და სხვები ვაზის წარმოშობის ძირითად კერად საქართველოს აღიარებენ. 

– 19!0 წელს ნეაპოლში საერთაშორისო გამოფენაზე გ. თუთბერიძის (საქართველო) მიერ 

დაყენებულმა ღვინომ სპეციალური სიგელი, იტალიის მეფე ვიქტორიო ემანუილ მესამის ოქროს 

მედალი და გამოფენის მომწყობი მთავარი კომიტეტის საპატიო ჯვრის ორდენი დაიმსახურა. 

ყველაზე ძველი ლვინო 

– მსოფლიოში ყველაზე ძველი ღვინო აღმოჩენილია 1980 წელს ჩინეთში სინიანის პროვინ– 

ციის ქალაქ ხუნანის სამხრეთში გათხრების დროს. აქ იპოვეს ორი ბოთლი, რომლებსაც მეცნიე– 

რები ძვ.წ. 1300 წლის წინა პერიოდით ათარიღებენ. 

– რომში ერთ-ერთმა არქეოლოგიურმა ექსპედიციამ აღმოაჩინა ღვინიანი დოქი, რომელზეც 

ეწერა, რომ მასში ჩასხმული სასმელი ძვ.წ. 102 წელს კონსულების – ლექტაციასა და მარიას 

დროს იყო წარმოებული. 

– 1981 წელს გერმანიაში 19200 მარკად გაიყიდა 1864 წელს იოჰანესბურგში გამოშვებული 

ჯერჯერობით უძველესი ღვინო, რომლის ჩამოსხმის თარიღიც ზუსტად არაა დადგენილი. 
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93. ჯანჯალ კარა უზბეკური სასუფრე ჯიში. 
გამოიყენება სუფრის სადესერტო ყურძნად. შარინადებისა 
და მაღალხარისხოვანი ქიშმიშის მისაღებად. გამოირჩევა 
კარგი ტრანსპორტირების უნარით, 

თფC4)40X41) 197 ტ, - X36: III თხიელ08ს!!! C00X. 
0ხნეაუიდ X0ი0ხIსრ!! 1ი09II0I0%XI II0CILI0, I1C0079)63X- 
დIლჩ8 8 Cხ04:0M ჩი. ხი იი!!0I080III8 M20ი!IIIICL100 II 
I310Mი 8L1C00L0 L2IMCCI II 

0)/M0)1)#8L 828. ეი I7ხიL იყიილ წიო0LV IIIICI0- 
აძ (07 (ეხIლი ს5C «იძ ი”იძალიი 0 ყცსმIIIV ნ1ICMI0ს 20ძ 
(მ151I): VII LILIIIIაიC”(ეხIს, 

    

    

95. ჟემჩუგ საბა მეტად აღრეული მომწიუების 
სასუფრე ჯიში. გამოყვანილია უნგრეთში. მარცვლები გამ– 
ოირჩეეა. სასიამოვნო და მუსკატის არომატით. 

XCCMVMVI C4ტ 064 - Cო0Cი06LIII C001 0ყCIIს ჯიი!IIICC0C 
ლლ03ილყIII8. 8ხIცCმდ)I 0 8CIII)I, 9 ლის) 0იIIM9101C9 IIIXII- 
#XII6IM 8%VCCM 1I MVCM07IIს1M 090M2910M. 

ნILს 0სC5#409/4 - # II სილე-V-5010CLCVI ლმLIV რილი- 
ჰ)იწ (8ხIი C/0ი0C VმIICIა VII იICძ50IMML (9510 0 IIIV35C01 
ი”ი0იიმ. 

94. ჯურა უჯუმი შუა აზიის საცდელი სად- 
გურის სელექციის მაღალმოსაელიანი სასუფრე ჯიში. 
გამოიყენება სადესერტო ყურძნად და თეთრი სუფრის 
ღეინოების მოსამზადებლად. 

#IXICV902ტ V31CM - 8სIC0%0VI)0#:01VILLIII CXC10ისIII C00+X 
ლCლხელLIIII C 90:IIIC:133I09+7CXCII 0I1სIVIICII CIIIIIIIIII. IICილეს- 
4VCXCM 8 CცC4:0M ცII2C II IM იი 0108ციღIIIM ნლის)X CIL0- 
ი9მსX VIII. 

LსIVIIტ 7LVM – ე IMIVII-VICI0Iიდ (2ხIC ი”მიC VაICLV 
§010C1001 ხ» 4 CCIIIIIII #§5107) 0X0CIII11CI11LI 10 VI500 215 2 
ძივალი( (00 ICC IMIIIMIIIV VIIIIC (2ხ16 VVIIIC5, 

   

  

96. სმარტნოცი სომხეთის სელექციის მაღალ- 
მოსავლიანი სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სუფრის სადე- 
სერტო ყურძნად. კარგად ინახება ზამთარში. 

38491 IL10LL- 8სIC0M0MVი00X:ი)IILსIII CI0700ს!!! C00ი1 CC- 
ICMIIIIII #იMი""". IMMCი0M#6ხ3VCIC# 0 0807:CMI 81IC. X0ი00LIC 

M/იიი)აCIII 1IIMIICC XI0I2IICIIII6, 

2VრIIM0C15. 2 III CI-VICIIIსC /#ტIთო)C1)10-5CICC(C0 
შინ V0IICLV IIICიძიძ ICI 12ხIC V5C: VVILII C0C0ძ "MVIIII6L 
§5(0-0VხIIILV- 

     



ყველაჯე ძვირი სასმელები 

1985 წლის 5 დეკემბერს ლონდონის „კრისტის“ აუქციონზე ამერიკელმა კრისტოფერ ფორბ– 

სმა 105 ათას გირვანქა სტერლინგად შეიძინა 1788 წელს გამოშვებული ფრანგული ღვინო ,,შა– 

ტო ლაფიტი“. ღვინის ასეთი სიძვირე გამოწვეული იყო იმით, რომ მისი ბოთლის ეტიკეტზე გამო– 

სახული გახლდათ ამერიკის მესამე პრეზიდენტის – თომას ჯეფერსონის ინიციალები. ზუსტად 

ერთი წლის შემდეგ ლონდონში იმავე აუქციონზე ისევე თომას ჯეფერსონის ინიციალებით 36.900 

ფრანგულ ფრანკად გაიყიდა 1784 წელს გამოშვებული ერთი ბოთლი ფრანგული თეთრი ღვინო 

„შატო დიკემი“ მისი მფლობელი გახდა იორდანიელი იადუ შიბლაკუ. 

1987 წლის 26 ივნისს საფრანგეთის ქალაქ ბორდოში გამართულ ღეინის მსოფლიო გამოფე- 

ნაზე ფირმა ,,კრისტიმ“ გასაყიდად გამოიტანა 1784 წელს ჩამოსხმული ფრანგული ღვინო „შატო 

მარგი“, ისევ და ისევ თომას ჯეფერსონის ინიციალებით. იგი 180.000 ფრანგულ ფრანკად შეიძი- 

ნეს. მაგრამ მისი ისტორია ამით როდი დამთავრდა. 1989 წელს ეს ბოთლი გამოფენილი იყო ნიუ– 

იორკის ერთ-ერთ რესტორანში და შემთხვევით გატყდა. რესტორნის თანამშრომლები იძულებუ- 

ლი გახდნენ ნოხიდან გადაერეცხათ ალბათ ყველაზე „ძვირად ღირებული ლაქა“. 

ამ ათიოდე წლის წინათ ლონდონში ერთმა შეძლებულმა კოლექციონერმა ერთ ბოთლ ვისკი 

„სპრინგბენკ 1919“-ში 6.500 გირვანქა სტერლინგი გადაიხადა. 

სადლეგრძელოების კონყურსი 

ინგლისის დედაქალაქ ლონდონში დღემდე არსებობს საზოგადოება, რომლის წევრები არიან 

უცნაური და საინტერესო სადღეგრძელოების წარმომთქმელნი. ისინი ყოველწლიურად აწყობენ 

ე-წ. სადღეგრძელოების კონკურსს. ვინც საგანგებოდ გაშილ სუფრაზე საუკეთესო სადღეგრძელ– 

ოს იტყვის, საზეიმო ვითარებაში ჯილდოვდება. როგორც ამბობენ, ეს ჯილდო საკმაოდ სოლიდურ 

თანხას ან ძვირად ღირებულ საჩუქარს წარმოადგენს. 

– ღვინის ყველაზე ხალხმრავალი დეგუსტაცია, რომელიც ოდესმე ჩატარებულა, დათარიღე– 

ბულია 1990 წ. 17 ივლისით. ამ დღეს აშშ-ს, კალიფორნიის შტატის ქალაქ სან-ფრანცისკოში 

ღვინის ინსტიტუტის მიერ სასტუმრო ,„,სენტ-ფრენსისი! '' დარბაზში დაჭაშნიკდა 3 ათასი ბოთლი, 

რომლის დასხმას ემსახურებოდა 125 ადამიანი და 90 კაცი ხსნიდა საცობებს. 

ყოფილი საბჭოთა კავშირის ქვეყნებიდან ყველაზე დიდი რაოდენობით ღვინოების კოლექცია 

ინახება ყირიმში. მეღვინეობის გაერთიანება „მასანდრას“ სარდაფებში. აქ ყველა ასაკისა და სხვა– 

დასხვა ქვეყნების 800 ათას ბოთლამდე ინახება. კოლექციის შეგროვება დაიწყო რუსმა მეღვინემ 

თავადმა ლ.ს. გოლიცინმა. 

ყველაზე დიდი ღვინის კასრი 

ყველაზე დიდ ღვინის კასრად ითვლება 1751 წელს გერმანიაში ქალაქ ჰაიდელბერგში, ფრიდ- 

რიხსბაუს სარდაფში დამზადებული ,,ჰაიდელბერგ ტანად“ წოდებული კასრი. მისი მოცულობა 

შეადგენს 1855 ჰექტოლიტრს (185500 ლ). 
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97, იზაბელა - ამერიკული სასუფრე-საღვინე ჯიში. 
ყურძენი ხასიათდება თავისებური გემოთი და არომატით. 
გამოიყენება. სუფრის საღესერტო ყურძნად. შემაგრებული 
და სადესერტო ღვინოების მისაღებად. 

1134. 6LII 4 - ს+ღი!/XXVIICXIIII C(0უ0680-სIIIII4ს1 C0იI, 
#იი1ს! 0ნი023I07 ჯXიომM იგი! ხIMM 8MVC0CM IL ე00M0+70M. 
110ილუს3შXლC# 8 C007#:CM ნIIIC )| ქუ9 იი)! 0108ილMII9M ღ0- 
208ხს!X Xი90XCIIMIIX II 1CCC60XIIხIX ნ". 

(5#ტსნნCLLტ ვი ტოლილიი (მხ1C 2იძ VIოIმიC ი”იC 
Vე”უ0IV MII6 აილთწჩC (ას იიძ ეწისემ Iი100ძლძ (ი (0ხ1C 
სლ ეიძ IიV იIმინ (იხIC (ი”Iჩიძ ძიძ ძC0550L MIIIC§5, 

98 ირშაი ოლიეერი "სასუფრე-საღეინე ჯიში. 
მეტად ადრეული მომწიფების. გამოყვანილია უნგრეთში. 
გამოიყენება სუფრის ყურძნად, სადესერტო და შემაგრებუ- 
ლი ღვინოებისა და ყურძნის წვენის მისაღებად. 

ქიLI#IM 0MIVI8C7? - ოძიი0მ0-ნII!III6II C001 ლMICIIს 
ჩი)I)I07-0 C01ითხი/!III#M. ცხIსCეCII 0 პლIVIIII. MICი0უს3VლIC/ 
8 C802:6M სIIIC. 118 I10MVMCIIIIM 56C0101II6IX II Mი0ლონIIX 
ხIIII, (L IIIM#:C ხIIII0”0070MI10I0 C0L2. 

1M-CII#I CLIVCI – იი CიIIV რილიIიდ (0ხIC 2I)ძ VIი- 
(იიი ხწიიC VIIIICLV §0IლCC(C0 ი LIIინიIV 2900 I0(იძიძ (0 
"მხ! 050. 5 VCII 15 (CI ი10MIიდ ძიი9ლ/! იიძ I0ILIIICძ MIიCს 
იიძ ლი იC )ს1CC. 

  

ბ. «ძის 
_ი 

  

99. იტალი» სასუფრე ჯიში. გამოყვანილია იტალ- 
იაში. ყურძენი გამოირჩევა მაღალი საგეშოვნო თვისებებით 
და მუსკატის არომატით. გამოიყენება სადესერტო. ყურძნად. 

MI ტIII4 8 - ოძ008LI11 C0იI. II0MXVCII 0 MIIმოIVII. 9I0- 
9ხ%I 01IIMIM81)0IC9M 8სIC0MIIMIM 8MVC08ჩსLMIII MMVCო82M1M # #VC- 

M2IIIხ1IM მი0M0XCM.,. Mლი0»ხ3VCI6C# 0 C90>X6V 0)I1C.. 

II ტCI# – ვი II0IIგი (მხIC #/20C VმIICLV VIIი ჩ)ლხ 
ნს5აIშ(0. ძ09IIIIC5 1ი!Cიძიძ (CL 10ხIC ს5C. 

  

100. იჩპიეარი უზბეკური სასუფრე ჯიში. გამ- 
ოიყენება სუფრის სადესერტო ყურძნად. მარინადებისა და 
კომპოტების მოსამზადებლად. 

VI9IXIIM/9 - „366%CMIV C70#108სII! 6001. 110007 %))/- 
სIC9M 8 C062:6M 81100. მ 12740 9X9 IIიIII C0870IIII8 MიდIIIII- 
208 ILM0M00700, 

ICII-LIM/ბIL – გი LI2ხაL I8ხIC CC906 Vიოძს/ 10(6ი0ძC0 
I0L (20ხ16 ს5C ეიძ IიX ი+0ძსCI0ი 0! 0ICM165 20Mძ C0თი010§. 

 



ყველაზხე ძველი კასრი 

ყველაზე ძველი კასრი დათარიღებულია 1715 წლით. იგი დღემდე გამოიყენება ფირმაში ,,გი– 

უგელი და ვაჟიშვილები“, რომელიც დაარსდა გერმანიაში, ზემო რაინში 1639 წელს. დღეს ამ 

ფირმას განაგებს ოჯახის მეთოთხმეტე თაობა. 

ყველაზე დიდი ლვინის სარდაფი 

ყველაზე დიდი ღვინის სარდაფი მსოფლიოში ეკუთენის სამხრეთ აფრიკის ქალაქ კეიპტაუნ– 

თან არსებულ ცნობილ კოოპერატიეგ – „კოოპერატივ ვიინბოუერ ფერაინგუნგ“-ს. სარდაფის ფარ– 

თობია 10 ჰა, მასში ერთდროულად ეტევა 136 მლ. ლიტრი ღვინო. 

ამერიკის ფირმა ,,ქაინეგას“ მფლობელობაში არსებულ ღვინის სარდაფებს უკავიათ I.6 ჰა, 

მასში მოთავსებულია 37 ათასი კასრი საერთო ტევადობით 1,83 მლ გალონი ღვინო (I გალონი – 

3,75 ლიტრი). სარდაფი მდებარეობს კალიფორნიის შტატის ალმადენის და ჰალისტერეს მევენა– 

ხეობის რაიონში. 

ზოგიერთი ქვეყნის სიმბოლო 

საქართველო – ვაზი, გერმანია – მუხა, ჰოლანდია – ტიტა, ჩინეთი – იორდასალამი, ეგვიპტე 

– პაპირუსი, კანადა – ნეკერჩხალი, იაპონია – ქრიზანთემა, საბერძნეთი – დაფნა. 

– 1985 წლის 11 ოქტომბერს დანიის დედაქალაქ კოპენჰაგენში დაამზადეს მსოფლიოში ყვე– 

ლაზე დიდი ბოთლი, რომლის ტევადობა იყო 33 ლიტრი (მასში მოთავსებული იყო 1985 წლის 

მოსავლის ფრანგული ღვინო „შატო ლია როზ მარეშალი“). ამავე წლის იანვარში ნორვეგიის გემ 

„სოვერინ ოფ დი სი“-ზე გამართულ წვეულებაზე შედგა ფირმა „ტაიცგერის“ მიერ შამპანური 

ღვინისთვის დამზადებული ბოთლის პრეზენტაცია. იქ წარმოდგენილი ჭურჭლის მოცულობამ 26 

ლიტრი შეადგინა. 

– მსოფლიოში ალკოჰოლიანი სასმელებისათვის განკუთვნილი ყველაზე პატარა ბოთლი მზა– 

დდება შოტლანდიის ვისკის ქარხანაში. ერთი ბოთლი ვისკი „უაიტ ჰარისი" 1,3 მილილიტრი ტე- 

ვადობისაა. 

– XVII საუკუნის ბოლოს, როდესაც მოძებნილი იქნა შუშხუნა ღვინისაგან ნახშირმჟავა გაზ– 

ის დაუკარგავად ლექის გამოცლის უბრალო, მაგრამ ფრიად მნიშვნელოვანი ხერხი, აღნიშნული 

სახის ღვინოები (შამპანური) იძენენ სასაქონლო თვისებებს და ფართო გზას იკაფავენ. 

ამ გამოგონების ავტორი ყოფილა ჰოვილერის მონასტრის მთავარი მეღვინე, ფრანგი ბერი პე– 

რინიონი, რომელიც 1670-1715 წლებში ითვლებოდა ჰოვილერის სარდაფის გამგედ შამპანში. უნდა 

აღინიშნოს, რომ როგორც შამპანურის, ისე კონიაკის წარმოებაში აქტიური წვლილი მიუძღვით 

ბერებს, რაც სიმბოლურად ღვთიურ სასმელად ხდის მათ. 

– ლეგენდის თანახმად, შამპანურის კლასიკური ბოკალი, რომელიც ბევრს სანაყინე ლარნაკი 

ჰგონია, შექმნილია საფრანგეთის დედოფალს მარია-ანტუანეტას მკერდის ფორმის მიხედვით. 

27



          

101. ჰაბერნე სოვინიონი ფრანგული საღვინე 
ჯიში ზომიერ კლიმატურ რაიონებში გამოიყენება. სუფრის 
ღვინოებისა და შამპანურის მაღალხარისხოვანი ღვინომასალებ- 
ის მოსამზადებლად. შედარებით თბილ კლიმატურ რაიონებ- 
ში – შემაგრებული და სადესერტო ' ღვინოების  ღვინო- 

სადებები, MIIC-C08141150CLI - თდიე)IIV3CM)III 8I1M01)ხ)1 
C00I 8 დხე0M2X C VM0იდIIხ(M IოIIMI0CM IICი0ჰს1VCIC8 
უუძ იი070870+IL9 ლ-0408ს1X ი)!!! 1( 0ხIC0CLMX0M0M6C0CIIIIსIX 
მყმMიიIICMIIX ხI!!(0M2IXდიI(0:710ხ. 8 00110IIX C 60:00 +CIL1სIM 
MIIIM070M - 8III0M2100I29100 2119 ილიმშეIX II „06660 V%MხIX 
ყII. 

C4ტ86LMCI 54VVICMCX - ი წიიიCI) VიIმდC წ-0ი6C 
V9IICIX ს56ძ I0C ი19XII1C (0ხ10 VIილა ძიძ ხMI0ჩ-ცს2IILV CIIმი- 
ნელიCIი #Cთ0ი5 MI 2 ო0ძლიი1C იIყიიLC იიძ (0 ი12L- 

სდ MIიC წიმ1CომIა I0C I0CIIIჩCფ იიძ ძ0556LI VIი0§ 19. 
(ითი0ი§ ეჩ 2 Mმრი CIIV0IILC. 

  

  

103. ყარა ყალტაყი შუა აზიური სასუფრე 
ჯიში. გამოიყენება სადესერტო ყურძნად და გასაშრობად, 
გამოირჩევა კარგი ტრანსპორტირების უნარით. 

L8ჩ4 L6IIIაM - CიC2I!083I1217CMII1I C70)08LIMI C001. 
M#ი00M6 ი01066MCIIM# 8 Cს6CX:CM წს, MCI00Mნ3VლC#ი უი8 
CVIIMII. CIMIMIყვლCჩ X000LICM 109IVIC0001286ლიხI|0თMI0. 

##IL#ტ M LI #ტI – ყ Cხი!#მ! ტყIეი წმინ V2II6LV )ი- 
1ლიძიძ (იI (გხ16 ი§5C მიძ ძIVიცნ: VIIხ5I0იძა („გი5ი0ILმ- 
აიი. 

        

102. ჰარააბურნუ აღმოსავლური წარმოშობის 
მაღალი ღირსების სასუფრე ჯიში. გამოიყენება დასაკონ- 
სერვებლადაც. კარგად ინახება ზამთარში ღა იტანს ტრანს- 
პორტირებას. 

#46 ნVჩIIV - თიელ8ს!!! C001 00C70%II0L90 9 00IIC- 
X0#7CIIII# 86IC0X0L0 90CI0VIMCL89. I16ი00ს9VCICM 199 00- 
«ხCნ»ლII)IM 8 C86X:CM წII0C II X0IIC0იიIი0ნიI9. X000100 
თბიდღI0CIII 3IMMIICC XემIICIIIIC IL I02MCI00XII008MV. 

Lაიასნ0ისMV -ი ხIის-იყეIICV (იხ!ი 9I206 VეოCLV CI. 
ლოი! თოფი IIICიძიძ IიL 1გიხIს ს5C იიძ Cისო)ი დ; MIIII- 
§(2ი0§ MVIიI6, §1იწინC მიძ ((იი§ი00LL2(I0II. 

ეღეაეე-“(. 

«აე 
« 

104. ყარა უზუმ აშხაბადური თურქმენუ- 
ლი სასუფრე-საღეინე ჯიში. გამოიყენება სუფრის სადე- 
სერტო ყურძნად. სადესერტო და შემაგრებული ღვინოების 
საწარმოებლად 

ILტიტ -V3I06M #IIX#.64.9CICIMIIM4 - L/0MM6ი6CVIII%C 
ლო0#080-სI!!„""/91 C001. VIC00093VCIXCM ს C6CXCM ჩII0C ) 
მიM8 ი00V380Mთ89 ICC6ი01IIსIX #4 MI06IIMIIX წIIII. 

M#0ი9L# ს2IMC0L #45ILIMIMIტ84.0 – გ 1 სძიიბი 19ხ!6 
მიძ VIიIილC C”206 VმIIC1V/ 1იI6იძიძ I0X (8ხ1C ს5§C მიძ (0 
იამMIი 6 ძი§50-1 მიძ (CIVIIICძ0 MVIი0C§. 

 



ეს ქალბატონი საფრანგეთში XVIII საუკუნის ბოლოს ცხოვრობდა. მან მიატოვა სამშობლო 

და მამა, ავსტრიის იმპერატორი ფრანცი, რათა ცოლად გაჰყოლოდა ლუდოვიკო XVI-ს. მარია– 

ანტუანეტა მშვიდი ხასიათით არ გამოირჩეოდა და სამეფო კარის ტრადიციების თანახმად, ინტ- 

რიგებს ხლართავდა, არც მიჯნურებს იკლებდა. იგი განსაკუთრებით მკაფიოდ წარმოჩნდა საფრა– 

ნგეთის რევოლუციის დაწყების შემდეგ. სწორედ მარია-ანტუანეტა გახდა კონტრრევოლუციუ- 

რი შეთქმულებისა და ინტერვენციის სულისჩამდგმელი, რის გამოც საკადრისი მიეზღო: 1793 წელს 

38 წლის დედოფალმა სიცოცხლე ეშაფოტზე დაასრულა. 

ჩვენამდე მოაღწია მარია-ანტუანეტას ცხოვრების არაერთმა ფაქტმა. ზუსტადაა ცნობილი, 

რომ მარია გასართობად საარაკო თანხებს ხარჯავდა, საფრანგეთის ბიუჯეტს წყალი შეუყენა, 

რის გამოც მას ,,ქალბატონი დეფიციტი“ შეარქვეს. ხოლო მინისტრებმა – ტრიუგომ და ნერკერნ- 

მა, რომლებმაც მოინდომეს ანცი დედოფლის შეჩერება და ფინანსური რეფორმების გატარება, 

კინაღამ ადგილები და თავები დაკარგეს. 

სამაგიეროდ, დედოფლის შემწეობით ქვეყანაში აღორძინდა მეღვინეობა. განსაკუთრებული 

პოპულარობით სარგებლობდა შედარებით ახალი ცქრიალა ღვინო – შამპანური, რომელიც ლხი– 

ნში მდინარესავით მოედინებოდა. 

ერთ-ერთი ასეთი თაგშეუკავებელი ლხინის შემდეგ ვიღაცამ მოისაზრა – შეექმნათ შამპანუ– 

რისათვის საგანგებო სასმისი. ახალი სასმისის საფუძვლად გამოიყენეს დედოფლის მკერდი, რომ– 

ლისგანაც ზედმიწევნით ზუსტი ასლი გადაიღეს და ნატიფი ფეხიც დაუმატეს. 

იმ დღიდან შამპანურის სმა ახალი, ორიგინალური სასმისით დაიწყეს. 

– ჯერ კიდევ IV საუკუნეში ალქიმიკოსები ღვინის გამოხდის შედეგად აწარმოებდნენ ალკო– 

ჰოლიან პროდუქტებს, რომელსაც „ცეცხლოვან წყალს“ უწოდებდნენ, რადგანაც ალკოჰოლის 

ცეცხლზე დასხმა ალის წარმოშობას უწყობს ხელს... 

– „1858 წელს ქართველმა ქიმიკოსმა, დოქტორმა დავით სარაჯიშვილმა პირველმა შექმნა 

კონიაკის მარანი ქ. თბილისში. კონიაკის წარმოება მანვე მოაწყო სომხეთში, ბესარბიასა და, ბო– 

ლოს, ბაქოში. მის მიერ დამზადებულმა კონიაკებმა და ლიქიორებმა სწრაფად გაითქვა სახელი 

რუსეთში და მოიპოვა მრავალი ჯილდო საერთაშორისო კონკურსებსა და გამოფენებზე. 

– „სრულ უაზრობად მიგვაჩნია ვიფიქროთ, რომ ღვინო რაც უფრო ძველია, მით უფრო კარ-– 

გია, ღვინოც ისევე ემორჩილება ბუნების ყველა კანონს, როგორც ადამიანი ან ყველაფერი ამ ქვე– 

ყნად, ეს იქნება ცხოველი, მცენარე თუ სხვა – თავიდან ნელა გითარდება, განსაზღვრული დროის 

შემდეგ მიაღწევს მაქსიმუმს ხარისხში, არომატსა და ფერშიც; ამ მდგომარეობაში არის გარკვე– 

ულ ხანს, შემდეგ კი თანდათან კარგავს თავის თვისებებს და კვდება. ეს ძირითადი სტადიები ახა– 

სიათებს ყველა ღვინოს. მათი სხვა, ინდივიდუალური მახასიათებლები კი დამოკიდებულია მრავ– 

ალ მიზეზსა და გარემოებაზე. შეიძლება ასი წლის ასაკის ღვინო გამოუსადეგარი იყოს, და კარგ– 

ავს ყველაფერს, რაც შინაგანად გააჩნდა საუკეთესო. ხოლო მისგან რჩება მხოლოდ ამღვრეული 

ლექი, რომელიც ისე დაშველდა, რომ უნდა გადაიღვაროს. ამის შესახებ თავისი აზრი შესანიშნა–- 

ვად გამოხატა ცნობილმა ფრანგმა მწერალმა მალ ვადამ: „არ გასულელდეთ ისე, რომ თქვენმა 

ღვინომ იმ ასაკს გადააჭარბოს, როცა ბრწყინვალე თვისებებს თანდათან კარგავს. დალიეთ, შესვ– 

ით თუ ის კარგია, ვიდრე თავის სინატიფეს და სიმაგრეს დაკარგავდეს, გახსოვდეთ, რომ ღვინო 

არსებობს მხოლოდ იმიტომ, რომ დაილიოს და გაგახალისოს.“ 
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105. ჰარმირ ჰახანი სომხური სასუფრე ჯიში. 
გამოიყენება სუფრის სადესერტო ყურძნად და დასაკონ- 
სერვებლად. კარგად ინახება ზამთარში. 

L40VM14ი #46X4#IIII - ეიMMIICIIII CI0908ხI)1 C0ნ+. 
I4Cი04ხ63X0ICჩ 8 C807:6M 8II1C II 318 ხ0IICC08Iილმმ)!II#. 
2XიიიIსი ილიოI9III 2IIMIICC XიIICIIIIC. 

საIMIIC LC 4XIIMMI - იი როინიბი დიის V2ოCLV 
IMICიძლძ (0 1ეხIC ს5C ეიძ CიიიIიდ: VIIIICI 5(0”გხIC, 

  

106. კატალონი ხამთრის ესპანური სასუ- 

ფრე ჯიში. გამოიყენება სუფრის საღესერტო ყურძნაღ და 
დასაკონსერეებლად. კარგად იტანს ტრანსპორტირებას. 

MI 411011 3IIMIIIVII1 - ICიგIICIIIII ო0ი08ხVII C0ნ1. 
MCI063X6XC# 8 C86XCM IC IL 118 MCIIC0იმI!ილშეII"შ. 
X0ი0III0 9M60CIIIII 199IICი00XII008MV. 

C#I4LCM LILIIVნIXL – ი 5იიიI5ჩ 9(40C VIIICIV Iი- 
(ლიძიძ IიL 1იხIC სალ ეიძ იიიიIი0; MXCII IIეი§ი0Iიხ1ი. 

ბ. ძი. 2 

  

107. პარტა-პურგანი - შუააზიური სასუფრე ჯიში, 
გამოიყენება სუფრის სადესერტო ყურძნად და მაღალი 
ზარისხის ქიშმიშის მისაღებად. 

M4.1 I #-IVIXI # I - ფიდესIC23)87CMIMV C-0908სIIM C00X. 
Mთი0უნ3VთC98 8 6867CM 8I10C II 098 იიM-0+0870IIII9 II310M2. 
8ხ1C0M070 M8ყCCXნმ. 
#ტ0I I ტ-CიCტM – გ Cიი!21) #5182ი 2-20C V0IICLV 

Iი(ტიძტძ (9 18ხI6 ს56 მიძ I0I ფს2))!ა; #215)ი ი/0ძსCVI0ი. _   

108. პახეტი სომხური საღვინე ჯიში. გამოიყენება 
სუფრის ლვინოების მოსამზადებლად, ყურძნის წვენის მის- 
აღებად, შემაგრებული და სადესერტო ღვინოებისა და 
კონიაკების  ღვინომასალებად. 

#M4XIL6CI - მი0M#IICIIIII მ)!!!I9II C00I. IICI0ს3V6IC8 
9IIM იი 0108იCIIII ლ0008ხIX 8M#, 8M(0”0მ/MI000 C0#8, 
3)ს0MმX6იIმე08 0#M MილიXIIX II M6CC0+1ILVIX ყVIII I 
M0I(ხ#M08. 

#4MIIC1 - გი ტIთლი)მი VI0I2 66 ფიმი6 VირCLV ს§6ძ 
(ი; ჯიიMIიდნ 12ხIC VIი065, (693 1016. მიძ MVIიC ”იი16II8I§5 
Iი„ ICIIIIIC0 გიძ ძ0§56”( VIი0§ 20ძ ხ/გიძ105, '



– სოფელ ქვემო ბოდბეში (საქართველო) ლადო აბულაშვილის ეზოში არსებული გიგანტური 

ვაზი 134 წლისაა. 30-40 წლის წინათ, 1950 წლამდე არ ყოფილა შემთხვევა, რომ 1,5 ტონაზე 

ნაკლები მოეკრიფათ მასზე. ვაზის შტამბის გარშემოწერილობაა I1,17 მ. მას ამჟამადაც 130 მ” 

ფართობი უკაგია და 500 კგ-ზე მეტ ყურძენს იძლევა. 

– შველ სპარსეთში ვაზი დიდად პატივცემული იყო და, ამის გარდა, წარმოადგენდა ძლიერე– 

ბის სიმბოლოს. სპარსეთში მეფის სასთუმალის ქვეშ მუდამ ინახებოდა 5 ათასი ტალანტი ოქრო, 

მის ფეხებთან კი 3 ათასი ტალანტი ვერცხლი, გვერდით იდო ბაჯაღლო ოქროსაგან გაკეთებული 

ვაზის ფოთოლი ძვირფასი ქვებისაგან ნაკეთი მტევნით. ეს სამკაული იყო მოსაგონარი მეფე კირო– 

სის პაპის – ასტიაგის სიზმარისა, რომელსაც დაესიზმრა, რომ მისი ქალიშვილის საწოლიდან აღ– 

მოცენდა ვაზი, რომელმაც თავისი ჩრდილით დაფარა მთელი აზია, ეს სიზმარი შემდგომ ნამდვილ 

ამბად იქცა. კიროსმა თავი ისახელა მრავალი ქვეყნის დაპყრობით. მის სამხედრო წარმატებებს 

მიაწერდნენ ვაზისადმი მფარველობას, რომელმაც მეფეს მისცა ძლევამოსილება. 

– ღვინო (არაბული ლეგენდა). როცა ნოემ ვაზი დარგო, – ამბობენ არაბნი, მივიდა ეშმაკი და 

ვაზის ძირი ფარშავანგის სისხლით მორწყო. ვაზმა ყლორტები რომ გამოისახა, მოსარწყავად ეშ– 

მაკმა მაიმუნის სისხლი მიიტანა. ვაზი მტევნებით დაიხუნძლა – ეშმაკმა ლომის სისხლით მორ– 

წყაო. ბოლოს მტევნები დამწიფდა – ეშმაკმა მოსარწყავად ღორის სისხლი მიიტანა. 

არაბნივე დასძენენ, რომ ღვინოს ოთხი თვისება აქვს: პირველ ჭიქაზე კაცი აჭიკჭიკდება, კვე– 

ხნას იწყებს და ფარშევანგივით ამპარტავნობს, პირველს ჭიქები რომ მოემატება, მსმელი შეზარ– 

ზოშდება, ამოძრავდება და მაიმუნივით ცმუკვას იწყებს, დალევს კიდევ – მძაფრდება, როგორც 

ლომი, კიდევ რომ გადაჰკრავს – ძირს იშხლართება და ღორსავით მიეძინება. 

– არაყი (თათრული თქმულება). არაყი შედგება სამი საწამლავისაგან. ესენი: დორბლი 

აქლემის პირიდან (ეგ არის მიზეზი, რომ მთვრალები კბილებს აკრაჭუნებენ): ცოფიანი ძაღლის 

თვალი (იმიტომ არის, რომ მთვრალებს თვალი ამღვრეული აქვთ); სპილოს ტვინი (ეგ არის მიზე– 

ზი, რომ მთვრალები სპილოებივით ძირს ეცემიან ხოლმე დასაძინებლად). არაყი მოიგონა ჩინგის 

ხანმა, მანამდე ქვეყანაზე ადამიანმა არ იცოდა, თუ რა იყო იგი, ჩინგის ხანის სასახლეში ზოგი 

ბოძი წითლად იყო შეღებილი. ერთხელ მთვრალმა ჩინგის ხანმა წითლად შეღებილი ბოძი მიიღო 

თავის საკუთარ ცოლად, რადგან მისი ცოლი წითელ კაბებს იცვამდა ხოლმე. მოეხვია წითელ 

ბოძს და კოცნა დაუწყო. მეორე დღეს ეგ ამბავი მეფეს მოახსენეს. მას ძალიან შერცხვა და თქვა: 

ეგ სწორედ საწამლავი ყოფილა, მეფეს თუ ასე დაემართა, მის ქვეშევრდომებს რაღა დაემართება– 

თო! და ამის შემდეგ აკრძალა თავის სახელმწიფოში არაყი, მაგრამ მისი სიკვდილის შემდეგ მა– 

ინც დაიწყეს არყის სმა და ამიტომ არის ქვეყნიერებაზე ამდენი უბედურება! 

ლოთობის წინაალვდეგ ბრძოლა 

– თურმე ღვინის სმის წინააღმდეგ სტოკჰოლმის გაზეთებში ერთი ახირებული ამბავი წერია. 

მეფე ოსკარს თავის დაბადების დღეს გაუგზავნია, სტოკჰოლმის ციხის ჯარისათვის რამდენიმე 

ბოთლი პუნში საჩუქრად. ბოთლების წაღება დაუვალებიათ ერთი უნტერ-ოფიცრისათვის, რომე– 

ლსაც უარი უთქვამს წაღებაზე იმ მოსაზრებით, რომ ღვინო მავნებელია, რადგან კაცს ათრობსო 

და მეც ღვინის სმის წინააღმდეგი საზოგადოების წევრი ვარო. რა თქმა უნდა, ასეთი პასუხისათვ– 

6/
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109, კეუესია ყირიმული საღვინე ჯიში. II0. კჰიყილ საააპი თურქმენული სასუფრე- 
გამოიყენება მაღალო ხარისხის სადესერტო ლღეინოების საღვინე ჯიში. შედარებით კარგად იტანს მარილიან ნიადაგს 

მის. და გვალვას. გამოიყენება სუფრის ღვიწოების მოსამზადე- 
MნთნლC/ი- #იხნIMMCII!! ნIIIIII6III C0იI. I1000უხIVღC8 ბლად და სუფრის სადესერტო ყურძნად. 

ვეი იი) (010მეთIII# ვალღიშ!ხIX ხIIII 8სI00M070 M6M6ღი!!, MI43M1IV) C4.II#.I - IV0MMCIICIIIII CXC10980-81!1!1(ს111 
LLC L51,ა – ე Cოთლეი Iი1ელი წწილლ V2IICIV V5Cძ IL C0ჩ1. C წენ!!"0უMII0C X0იი!II0 IIC0XCII0CCIII IIC01CIIII0CIს 

თიიდ ჩIლ-ჩ-ძსიIIILX ძლა9ლ”I MIIIC§. 9I0M8ხI. 10CVXV. IICი0M93X07Cი. 9 Cნ04:CM 81190 II 108. ჩი 
M0+08უCIIII# ლ0ულ08ხIX ნ!!!. 

LI2)L 5ტ0/L – 2 IIIიალი (4ხIC იიძ VIIIილლ თ”იიC 
VIIICIV IIICიძიძ IC» (2ხIC სალ იიძ (ი თასით (2ხ10 MIილა: 
#CI0IIVCIV VII Lძლიი?!იძ 10 5011 §IIიIIV იიძ ძიიVCIII§. 

-- 

   
         

    

    

II. პიროვაბაღის სურის აზერბაიჯანული 1I:, ქიშმიში თეთრი ოებლური აღმოსაე- 
მაღალხარიხოვანი სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სასუფრე ლური წარმოშობის მაღალხარისხოვანი უწიპწო ჯიში. 
ყურძნად. გამოდგება შორეული ტრანსპორტირებისა და ყურძენი გამოიყენება საქიშმიშედ, სასუფრედ, ღვინომასალ– 
ზამთარში შესანახად, ად“შემაგრებული ღვინოებისა და კონიაკის საწარმოებლად. 

III082621CI4I CI0უ08LILI - ავიინაწუპლი- ად იტანს ტრანსპორტირებას. 
ღუფ! 85I00%0#0ყ0ლოიზი!(4ხ)11 ლ:00108ხ))! ი001. I1Cი0უნხვალ0# LIIIIMIILI ნნხ!I106”%იMMხ1M6II1 - ხხიისიდიაღ- 
8 C8ლ2:CM წ8II1C. M09MIC0C16I) ქა8. ქ0:(ხIVIIX ი02C8010X II 3IL- სღI)(სMV ნალლაIVIIსI C0ი0+ 80CXლMI0-C0 M0C0IICX0X10- 
»9C-0 ჯივMIIჩ. I#. 1IV101ხ1VCს# :VIM ოწIMIL. I0+”იინ/სIIIIM 8 Cსლდლა 

MICCVC820C I28LL - ეი ტ7ლი ხIხჩ-ძსიIILL ყისია ი სIIII0MიIიIIმი0ც :LI9 ხიდწVIX II 
ზეთი Iი16იძიძ (0 (სხI> საC: მეთანი” ახ იიძ MIიI საCIII #09IIC0001I008XV. 
ა10IვხI. MI5+IM1I5II VVIIIII CV,%ბს1 – დ IIIIII-0MIVIICX ახღძ1ლაა 

ნწეილ წი ი(X 0წ დოV-90I იული IMICIICძ (0 (ახ1ს ხალ 

    
  

   

  

ძიძ I0C იაენლ (000 Iს ი ხ”ნარძელა: VCII წანა- 
იჩი”MიხIი, 

  რ.  



ის უნტეროფიცერი დაუტუქსავთ და ხელახლა უბრძანებიათ ბოთლები ჯარისკაცებისათვის წაე– 

ღო და თან ერთი ჯარისკაციც გაუყოლებიათ. უნტერ-ოფიცერს ხსენებული ბოთლები ზღვაში 

გადაუყრია. ამის გამო სამხედრო სასამართლოში მიუციათ. ამ საქციელისთვის მიუსაჯიათ რვა 

დღით დაპატიმრება და ღირსების აყრა. 

– სილეზიაში (ავსტრია) ზოგიერთ სოფელში მედუქნეებს სასტიკად აქვთ აკრძალული მიჰ- 

ყიდონ რაიმე მაგარი სასმელი იმ ლოთებს, რომელთა სახელებიც საგანგებო სიებშია მოთავსებუ– 

ლი და ყველა მედუქნეებს აქვთ დარიგებული. 
– დანიელებმა საუცხოო საშუალება აღმოაჩინეს ლოთობის წინააღმდეგ საბრძოლველად... 

როცა ქუჩაში მთვრალ კაცს დააინახავენ, ეტლში ჩასვამენ და თავის სახლში წაიყვანენ. თუ კაცი, 

ვინიცობაა, ისეა გალეშილი მაგარი სასმელით, რომ თავ-ტანისა არა გაეგება-რა და ვერ დაუსა– 

ხელებია თავისი მისამართი, მაშინ პოლიციაში მიჰყავთ. აქ მანამდე გააჩერებენ, სანამ ცოტათი 

გამოფხიზლდეს, რომ შინ მიყვანა შეიძლებოდეს. ყოველივე ეს მუქთაა. წაყვან–წამოყვანის ხარჯს 

იმ მიკიტანს ახდევინებენ, რომლის დუქანშიც უკანასკნელად დაალევინეს ლოთს. თუ მიკიტანი 

უარზე დადგა და ნებით არ გადაიხადა ხარჯი, აჯარიმებენ, თუ მეორეჯერაც დააჯარიმეს, დაქა– 

ნსაც დაუკეტავენ. 
– კანადაში ერთ-ერთ ქუჩაზე დადგეს „ლოთი ჯეკის“ ძეგლი, რომელიც ალკოჰოლის ჭარბი 

მიღებისაგან 45 წლის ასაკში გარდაიცვალა. ეს არის გაფრთხილება ბახუსის გააფთრებულ მოტ-– 

რფიალეთათვის. 

– გერმანელმა ეპისკოპოსმა იოჰან ფუგერმა სიკვდილის წინ ანდერძი დატოვა, რომ მის საფ- 

ლავში ყოველ წელს ჩაესხათ თითო კასრი ღვინო, რათა „,მის სხეულს შესძლებოდა განეგრძო ამ 

გემრიელი სითხის მიღება“ ამისათვის მან ქალაქს დიდი თანხა დაუტოვა. 

- ინდოეთში, დასავლეთ ბენგალიის შტატის ერთ-ერთ სოფელს ველური სპილოების ჯოგი 

შეესია. უჩვეულოდ აგზნებულმა სპილოებმა დიდი ზარალი მიაყენეს სოფელს: დაანგრიეს საცხო– 

ვრებელი სახლები, დალეწეს სხვადასხვა ნაგებობა, გადათელეს პლანტაციები და ბოსტნები. იყო 

მსხვერპლიც. როგორც შემდეგ გამოირკვა, სპილოები თურმე მთგრალები იყვნენ. ადგილობრივი 

ხელისუფლები იუწყებიან, რომ 150-ზე მეტი ველური სპილო შემთხვევით წააწყდა სპირტიანი 

სასმელების საიდუმლო მიწისქვეშა საცავს. 

– შოტლანდიის ერთ–ერთ სპირტ-არყის ქარხანაში ინახავენ სამოცდაათ ბატს. ბატები ფხიზ- 

ლად დარაჯობენ სასაწყობო ნაგებობებს. თუ ვინმე მიუახლოვდება საწყობს, ფრინველები წარ– 

მოუდგენელ ყიყინს ტეხენ. ქარხნის ხელმძღვანელობა ამტკიცებს, რომ გუშაგ ბატებს უდიდესი 

უპირატესობა აქვთ – ისინი აბსსოლუტური ფხიზლები არიან და სრულებითაც არ აინტერესებთ, 

რა ინახება საწყობებში. 

– ცნობილია, რომ გალილეი თავის გამოგონებულ თერმომეტრს ვერცხლისწყლისა და სპირტ– 

ის ნაცვლად ღვინით ავსებდა. ერთ–ერთი ასეთი ხელსაწყო დიდმა იტალიელმა გაუგზავნა თავის 

კოლეგას ინგლისში. ამანათში ბარათიც ჩადო, სადაც ახსნილი იყო ხელსაწყოს დანიშნულება. 

გზაში ბარათი, როგორც ჩანს, დაიკარგა, ან შეიძლება ადრესატმა არ მიაქცია ყურადღება. ასე 

იყო თუ ისე, რამდენიმე ხნის შემდეგ გალილეიმ მიიღო მოულოდნელი პასუხი: „ღვინო მართლაც 

საუცხოოა! გთხოვთ კიდევ გამომიგზავნოთ!” 

– სპარტაკმა მთაზე მოსული ველური ვაზი ააჭრევინა, მისგან გრძელი კიბე დაფწნეს და მისი 

საშუალებით ვეზუვის კლდოვან მხარეზე დაეშვნენ. 
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სა. 

   
და საქიშმიშედ, _ გამოიყენება სუფრის სადესერტო ყურძნად და საქიმმიშედ. 

LI1IIIM11III C3081III - #იMMIICXIIII 6C0CCXIMIIIMLხIIV MIIILIM1MLII LLCVIIხI1I2 - 6-CCლM!""!სIII C0ი1 ს0C+0II- 
ო 0100ხხI)! C001. MI00CMC ი0+ი”ნულ!II§ ხ C0C#CM VIIMC. IIC- 0-0 II00ICX0X9CIIII#. 4 -0MსI 0ნიმ/იI0I სსIC0MIIMIL MMV- 
9001ხ9VCIC8 1XIM 20 198 CსIIIII. ლ0სხI"II #0MCCწმმ"III. IICI0Iს3ა0XCM ს Cილ#CM იIIეC |! 1I# 

M1511M15I IL05წ6 – ყი ტოთიოთ;ეი §0001055 CIIIIაC V2I1- თომ. 
აIV IიIიიძიძ ICV (ეხ)ი V5ლ გიძ ძიის, MI5LIMI51I) 8L06CIMX – 2 §0ლ001055 ლწ/იიC VIIIICLV CI“ 

0ოლი“ იოლი VIII) MIICII ლ05(2I0IV CVIIIIIIIC5: IIIICIV0იძ I0C 
"იხIი ცილ იII0 ძ”VIIსI დ. 

კპ. ქიშეიში ვპვარღისფერი "სომხური უწიპწო II4. ქიშმიში შამი აღმოსავლური წარმოშობის 
სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სასუფრე-სადესერტო ჟურძნად უწიპწო ჯიში. ნაყოფი მაღალი საგემოვნო თვისებებისაა. 

ვ - _ 

? კში, " 

   
I)5. კპოჰური თეთრი ყირიმული საღვინე ჯიში. 116. ჰორინპკა შავი ბერძნული უწიპწო ჯიში. 

გამოიყენება სუფრის, შემაგრებული და სადესერტო ლღვინოე- გამოიყენება კორნიკის მოსამზადებლად და საკონდიტრო 
ბის, შამპანურის ღვინომასალების და ყურძნის წვენის მო- მრეწეელობაში. 
სამზადებლად, გამოიყენება, სუფრის სადესერტო ყურძნადაც. #0I1IIILIIL/ VII 2 - „იCLCCXIIII ნCCC0MMIIIIხ!)! 

#CIMV? ნCII6II4 - XიხIMCMI9)I 80IIIხI#( C0/X, სი I0იიმა ლ0ი+. I4CIIVIს3VCXCM 08 იიI(/0+08Mღ!!M 0დIIIIXII. IIXIIMC- 
#Cი0Iს3VთICM 1ი9 იი) 0ი108იღ(!I#M C0908ხIX. #0=CIIMIIX I IIიCIC9 12IMXC 0. M0II2IIIC0CC0M I0CMსIIICII0CIII- 

M666011IIVIX 81(IL, IIმMი81ICMIIX 8I41I0M91CიIIმ108, ჩI"I(0”ი9- C0ნ6IMI#9C6 M0IთC - 2 CICCL §ლ0ძ|055 (XC VIIICLV 
9IM0-0 C0Mმ, მ +28/:C 28 01266))0)III9 8 C8C#:CM ც)I7C. IიIლიძიძ (0 იI0ძსCII6 ძI0ძ CსII6ი15; 2150 10 ხი V50ძ I 

#0MVL VVIIIIIნ – 2 Cიყილვი Vი!ინლ ი”მიC VM ICI» ლ0ი!იCVI0I6IV II1005LLV. 
V50ძ ICC იმIIი წ 18ხIნ. (CIIICძ მიძ 005501 VIIIIC§, Cჩმჯი- 
იგყიC MIიბ თკ!იოე15 გიძ ლ”მიC |)სICC; ი1მXV 4I50 ხC ს§0ძ ე§ 
2 ძლ5%IL, 

ეაა – –“  



– შველი ბერძნული გადმოცემის მიხედგით, მხატვრის მიერ ნატურალისტური სიზუსტით და- 

ხატულ ბიჭსა და ყურძნით სავსე კალათს ჩიტები მიესივნენ. მხატვარს ეწყინა, ყურძენი უკეთ 

დამიხატავს ვიდრე ბიჭი, თორემ ჩიტებს მისი უნდა შეშინებოდათო. 

– ჩეხოსლოვაკიის სოფელ მიკულოვოში ინახება მსოფლიოს ერთ-ერთი ყველაზე დიდი კას- 

რი, რომელშიც 100 000 ლიტრი ღვინო ეტევა. მისი სიგრძე 6,5 მ, ხოლო დიამეტრი 4,5 მ. კასრს 

აქვს 22 რკინის სალტე და თითოეული 390 კგ-ს იწონის. კასრი 3 საუკუნის წინათ დაამზადა ოს– 

ტატმა კრიშტოფ შპეხტმა, რასაც 250 დღე მოანდომა. 

– ეგვიპტელებმა ვაზის პატარა ღმერთის – შაის ღვთაებაც კი შექმნეს. იგი, დიონისესგან განს– 

ხვავებით, მშვიდი იყო და სიმდიდრის, სიუხვისა და კმაყოფილების ღვთაებადაც მიიჩნევდნენ. რომა– 

ელებს კი ღვინისა და მეღვინეების ყველაზე მხიარული და უდარდელი ღვთაება – ბახუსი ჰყავდათ. 

– ძველად ღვინოს დიდხანს ინახავდნენ. ბერძნული და რომაული ღვინო თიხის ჭურჭელში, 

ამფორებში 15-20 წელი მიწაში იყო ჩამარხული. კარგ ღვინოდ მხოლოდ ასეთი ითვლებოდა. ხის 

კასრებში ღვინის შენახვა გალებმა მოიფიქრეს, ასეთივე კასრებით ღვინო ხომალდით რომაელებს 

სხვა ქვეყნებში გადაჰქონდათ. 

დღევანდელი ღვინოები მაშინდელისაგან ბევრად განსხვავდება, თუმცა კელავ მეღვინეობის 

რადიცი: ნებში იწარმოება. ცნობილია, რომ ბორდოს ღვინოები თავის დროზე წითელი კი დიციულ ევექჭხე ეხა. ც ლ დოს ღვიხოე ვის დ ე ელი კ 

არა, ვარდისფერი იყო, ცნობილი ბურგუნდიული ღვინო ვოლნე დღეს წითელია, მეთერამეტე საუ- 

კუნეში კი ვარდისფერი იყო. შამპანში წინასწარ არავინ იცოდა, ღვინო რა ფერის დადგებოდა. 

– მინის ბოთლი ღვინის ხარისხის ერთ-ერთი ფაქტორია. იგი ახდენს ღვინის კონსერვაციას, 

ინახავს და ხელს უწყობს კეთილშობილ ხარისხში ღვინის ამაღლებას. მწვანე და ყავისფერი მინა 

იცავს სითხეს ულტრაიისფერი სხივებისაგან, რის გამოც შენარჩუნებულია ღვინის ფერი. 

– ფრონტალური ეტიკეტი იძლევა ინფორმაციას ღვინის მოცულობის, წარმომავლობის, ალ– 

კოჰოლის შემცველობის, ღვინის ხნოვანებისა და დასახელების შესახებ. 

– უკანა ეტიკეტზე მითითებულია, რომელ კერძთანაა ეს ღგინო მისატანი, რა ჯიშის ყურძნი- 

სგანაა დამზადებული. 

– ღვინის შენახვის იდეალურ ტემპერატურად ითვლება 12-149%C. პრაქტიკულად ღვინო კარ– 

გად ინახება, როგორც 6-დან 18%-ზე, ისე 20%-ის პირობებშიც არაფერი უზიანდება. 25%-ზე 

კი ღვინო იცვლის არომატს და იძენს მოხარშული ხილის ელფერს. 

– ღვინო ბოთლებში ინახება ჰორიზონტალურ მდგომარეობაში, რომ საცობი იყოს ნოტიო. 

– კარგი ღვინის შექმნა ხელობაა, საუკეთესოსი – ხელოვნება. 

– ღვინო, რომელიც 50 წელზე მეტისაა – ითვლება ძვირფასად და, შესაბამისად, მეტად ფასობს. 

– ძვირფასი ღვინისათვის, თითქმის ყოველთვის ბოთლს უკეთდება თავსახური საცობი კალის 

ფოლგისაგან, რომელმაც 1990 წლიდან შეცვლა ტყვია. კალაც მძიმე მაგრამ ტყვიისაგან განსხ– 

ვავებით არაა ტოქსიკური. პოლიეთილენის სახურავები სიცხეში, ასევე ყინვაშიც შეიძლება დას– 

კდეს. ისინი იაფია. 

კორპის საცობი, რომელიც სხვადასხვა სიგრძისაა, ნატურალურია და ძვირია, მაგრამ პასუ- 

ხობსს ყველა მოთხოვნას: მჭიდროდ შედის ბოთლის ყელში, დიდხანს ძლებს. ეს მასალა ძირითად– 

ად მოეწოდებათ პორტუგალიიდან, მისი პლანტაციები არის სარდინიაში, ჩრდილოეთ ამერიკაში, 

ესპანეთში, საფრანგეთში. 
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ოგ ფო-ი--- 

  

117. ჭენახების დედოფალი უნგრეთში გამოყ- 
ვანილი სასუფრე ჯიში ნაყოფი გამოირჩევა მუსკატის 
არომატით და კარგი გემოთი. გამოიყენება. სუფრის სადე- 
ერტო ყურძნად. 

#00901684 8ML0I 0ი#XIILIVIMXC8 - თ07M0985I C0ი+. 
ხIითელI! 8 მსიხიი" I. CIოIMალილჩი MXCM0IM6ხIM 800M8+0M 
I X0ინ01IIIIM 8MVC0MI 9-0. I4Cო0M03V0IC9 018 00X0XC6MIIM# 
8 090#:CM 81146. 

CVILCMC0L VIMCV 4IXIL5 - ვ #Iსიც2VV-501CC(0ძ ნIმ%C 
VმIICLCV VII Iის5C81 მ/0ოს! ძიძ ი1Cმ5მი! 18§1C )ი1იიძიძ 
ICI (გხ!C ს5C. 

  

II8. პოსოროტოესჰი დონური სასუფრე-საღვ- 
ინე ჯიში. გამოიყენება სუფრის ღვინოებისა და ყურძნის 
წვენის მოსამზადებლად.. აგრეთვე სუფრის სადესერტო 

ადაც. 
#0C60-0100CM99 – 30IICM0% 01090ჩ0-მI!!!!!"I!! 

C00+. IICM0იხ3V6ICჩ 3 C8CX:6MI 86. 2 I2IMXC II იიII0- 
108XCMII8 CI0M08ხIX 8IIV II 8MII0I1029MM0#0 00M8. 

#0501C0CI CV5MXV - 2 ნიი (გხIი ეიძ VIიMI0 06 ი”გიC 
VმIIC1V/ IიI6იძიძ ICI 12ხ1C V5C გიძ (0L იმXIილ (0ხIC VIი0C§ 
მიძ თ/მიელ)ს1Cლ. 

–_–______–__ 

კძქძლ-ა თ: 

  

119. პრასნოსტოა ზოლოტოვსკი დონური 

საღვინე ჯიში, გამოიყენება, სუფრის, სადესერტო და ციმილ- 
იანსკის ტიპის ა ღვინოების მოსამზადებლად, 

(იტC9M0CI0030910108C%IV1 - ი0)ICMC01 8VიII4ხ1>% 
000. IMC000M53V6IC8 III. II0II2010810I0# CI0108ხIX, M6- 
0C60IIIხIX M M”90IIთიხIX 8MII 1Mი გ 1LIMMM9MMCM010. 

MXCL45M010-20L0CICV5MV – 2 10ძ0ი VIიIგ8C ი-მლ« 
VმIICL” 050ძ (0, თ 8MIი6 1 5VIV2ი5§MI-IV0C 18ხIC, ძლ55CL( 
მიძ §ი2”MIIი წ VIი<ლ. 

  

  

I20. პუიბიშეევის კუიბიშევის სელექციის მოსავ- 
ლიანი სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სუფრის ყურძნად. კარ- 
გად იტანს ტრანსპორტირებას. 

#VIIნხIILICცსCMII11ქ - 760X3VIILIV თიიილ8ხI!! C0ნX 
ლდილMLსIII IXVM6L(I1C8CM01 CIILIII10I1 თმIILIVIX C21080იC 89. 
MICი0053VCIC# 8 C8CXCM 8M16, X000IIC IC0CII0CII1 

შხნმIICი0სIII0C08MV. 
#VI8V5IICV5M#V – მ ი”0ძყაCIIVC (გხIი ლ”ე0C VIII6LV 

5CICCICძ ხV #სIხ/5ხიV CXინრიილი!მ! 5(გ0იი Iი1იიძიძ IC 
(გხ!C ს§C; MVCII IILგო§ი0IL2ხIC. 

დდ---დდ-ღ-



შეწებებული კორპის საცობი იაფია, მაგრამ ისინი არ მოიხმარება ელიტარული ღვინოების 

დასაცობად. 

მთავარია საცობმა არ გაატაროს უმცირესი რაოდენობის ჰაერიც კი. ადრე დასალევ ღეინოს 

მოკლე საცობით ხურავენ, გვიან დასალევს – გრძელით (40 მმ) – ასე მცირე რაოდენობის ჟანგბა– 

დი აღწევს ღვინოში, იგი სუნთქავს და უკეთესად მწიფდება. 

როცა ღვინის დონე ბოთლის ყელში დაბლდება – ეს მასში ჟანგბადის მომატებას ნიშნავს, 

რაც ხელს უწყობს ღვინის დამჟავებას (დაძმარებას). 

– ღვინით სასმისის პირამდე შევსება ულამაზოა. ოქროს წესია დიდ სასმისში ჩაისხას მეო– 

თხედი, პატარაში – მესამედი. 

– ღვინო არც თბილი უნდა დალიოთ და არც ძალიან ცივი. ღვინო მალე თბება, ამიტომ შემო– 

ტანამდე 2%-ით ცივი უნდა იყოს ნორმალური ტემპერატურაა 8-14%. 

– ღვინის გრაფინის გამუქებულ ფერს აფერმკრთალებს ძმრის ესენციის ჩასხმა რამდენიმე 

საათით ჭურჭელში. 

– ღვინის (განსაკუთრებით წითელი ღვინის) ზომიერი ხმარება ჯანმრთელობას რგებს (დღეში 

1-2 ჭიქა). 

– ღვინო ინახება გრილ, ბნელ და ნოტიო ადგილზე (სარდაფში, მარანში). 

– ურარტუს სახელმწიფოში ვაზის გავრცელების საინტერესო ლეგენდა მითურ მეფე შემირა- 

მის სახელთან არის დაკავშირებული. 

ამ ლეგენდის მიხედვით, მეფე შემირამის სახელმწიფოში არწივს მოუტანია რამდენიმე მარც– 

ვალი. მეფემ ეს მარცვლები თავის მებაღეს გადასცა და უბრძანა, რომ ცალკე დაეთესა და განსა– 

კუთრებული ყურადღება მიექცია, თუ რა მცენარე ამოვიდოდა მისგან. მებაღე ასეც მოიქცა. გა– 

ზაფხულზე მან ნახა, რომ იქ, სადაც ეს მარცვლები იყო დათესილი, ამოსულა რაღაც უცნობი 

მცენარე და მეფეს მოახსენა. მეფემ და დიდებულებმა დაავალიერეს ეს მცენარე, რომლის მსგავსი 

მანამდე არ ჰქონდათ ნანახი. მცენარე ლაღად იზრდებოდა, რამდენიმე ხანში მან საკმაო სიმაღლ– 

ეს მიაღწია, ფოთლები გაუმკვრივდა, მტევნები გამოისხა და შეიქმნა მებაღისა და სასახლის ყუ– 

რადღების საგანი. შემოდგომაზე, როცა მტევნები დამსხეილდა, შეამჩნიეს, რომ ერთი მარცვალი 

გამსკდარიყო და მისგან დიოდა წვენი, აქედან დაასკვნეს, რომ ამ მცენარის ნაყოფი დამწიფებულა 

და მასში მთავარი რამ სწორედ მისი წვენი უნდა იყოს. მეფემ უბრძანა მებაღეს, მოეკრიფა მთელი 

ნაყოფი, გამოეწურა მისგან წვენი და ცალკე ჭურჭელში შეენახა. განკარგულება შესრულებულ 
იქნა. რამდენიმე დღის შემდეგ მებაღემ შეამჩნია, რომ ამ სითხემ დუღილი დაიწყო. ეს დუღილი 

ერთხანს გრძელდებოდა, შემდეგ დაწყნარდა და სითხე გამჭვირვალე შეიქნა. ყველას სურდა. გა– 

ეგო, თუ რა ხასიათისა იყო სითხე, მაგრამ პირთან მიკარებას ვერავინ ბედავდა, ვინაიდან, ეგონათ, 

რომ იგი შხამიანი იყო. ამიტომ გადაწყვიტეს, პატიმრის საშუალებით გაეგოთ ამ უცნაური სითხ– 

ის მოქმედება. ერთ კაცისმკვლელ ტუსაღს მისცეს სასმისი და თვალებში უყურებდნენ, რა მოუვი– 

დოდა მას. პატიმარმა დალევის წინ სახე ოდნავ შეიჭმუხნა და შესვა. ცოტა ხნის შემდეგ ითხოვა 

მეორე სასმისი. მისცეს მეორეც. მან ეს სასმისიც სიამოვნებით დასცალა, დაალევინეს მესამე, მა– 

ლე ის გამხიარულდა და ოხუნჯობა დაიწყო. კიდევ რამდენიმე სასმისის მიღების შემდეგ კი შეამ– 

ჩნიეს, რომ მისი ორგანიზმი მთლიანად მოდუნდა, ფეხები დაუმძიმდა. წამოწვა და მეორე დღემდე 

უგონოდ ეძინა. 
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121. პუიბიშეესაი სჰპოროსაელი კუიბიშევის 
სელექციის სასუფრე ჯიში, გამოიყენება სუფრის სადესერ- 

ტო · კ 
LVII6LIIIIC8CICIII1 CX0ნ0CIICIIხIIM - თლიძნხ!! 

C0ჩX CCI0XIIIVIV VII6ნხILIC8CM0M) 006IXI(0M CI2MIIIIM Cმ#0- 
ფ0ელწჩშ. IICი0იხ3/CXCი 8 C0C4:6M წ8IML06. 

#VI1ცV59ICV5MV 5407:050LLV – გი CეIIV ოიდიIინ 
თხწმიC VმIIC1)/ 5016CCI6ძ ხXV #ს1ხV5ჩ6V 6Xინით0ლი(მ1 5(800ი. 
მიძ IიIტიძტძ I0- 1გხ1C ყ5C. 

რ. 9 თ 

სი” ძი 

  

122. ჰულჯინსპკი შუააზიური საღვინე და სასუ- 
ფრე ჯიში. ამზადებენ სუფრის ღვინოს, საშამპანურე. და 
საკონიაკე ღვინომასალებს. 

M#VII6,IXXIIILICMI414 - CიCიII6231M8+CMIVM ჩIIIIII0-თ0- 
M08%IM C0M01. I1C00ინ3V-C9 079 ი0M0010806IIM8 ლ-0:08%IX 
9, IIგMXI01CMIMX M M0(10#M1I91X 8MICCM20ICლიII2908. 

MსVL0IIM§5M%V – 2 Cიი!”2I #51მ8ი 12ხ16 მიძ VIი(მდC 
ნI8იC V2MCLV 0560 (I0C ია2MIი თ (გხ16 MVIილა, Cხმი)იიყიდ 
2გიძ ხ;გიძV MIი6 Iო2(6M81§. 

აა აფ ფი=- 

  

123. ლალეარი სომხური მაღალმოსავლიანი საღ- 
ვინე ჯიში. გამოიყენება მსუბუქი სუფრისა და. საშამპანურე 
ღვინომასალების მოსამზადებლად, აგრეთვე სუფრის საღე- 
სერტო ადაც. 

წMტ))8#0I4 - 2იM9IICMV4M 8სIC0M0V)00XმXMხIM 8MMIხIM 
C0%ი. Mლ-ლილ»ხ37CC# #ი9 ი 0MV0CI08C14I48 I1ICIXIMX CI0I108ნIX 

8MM M LI2MI028MCMMX 8MVCMმ8160M27008. IIიMიიიიV 182##C 

MM M6თი01ი I010+67406)IM8 8 C8CXCM 8MI0C. 
L#/LV#ტI%I – გი ტოთხი1გი იIწჩ-XI6Iძ)ი ლ VIი(28C CIმ0C 

V8IICIV ს50ძ I0IL ჩწ0ლსთიდ 1Iლხ( L8მხIC VIიCდ გიძ Cჩგო- 
იგლი6 VIIი6 თიმ(CIM215; 2150 IიI6იძიძ Iი+ (გხIთ ს56. 

  

124. მადლენ ანშევინი ფრანგული სასუფრე 
მეტად ადრეული მომწიფების ჯიში. გამოიყენება. სუფრის 
საღესერტო ყურძნად. _ 

M#4ტ4#MIVILILI #ILIXCC814II - ძი02MLILV/3CMMM CI0XM08MIIV 
C0ჩ071 0M9C#ხ იგ!!!!ჟCI0 C03ი“ჩეI""I#. #ილიძის1VთCM 90C80#CM 

IC. 

M#0LCLV6ILIC MC CVIMნ6 – მ C/იილჩ 09IIV იილი)ი8 
წI2X VმII6CLV ICI (2ხI1C V5C. 

–3–რრ-_-_



გამოღვიძების შემდეგ მას დაწვრილებით გამოჰკითხეს ამ სითხის დალევის დროს მიღებული 

შეგრძნებები. ნაამბობმა მსმენელებზე სასიამოვნო შთაბაჭდილება მოახდინა. 

შემირამმა გასცა განაკრგულება, გაეშენებინათ ეს მცენარე და მისი ნაყოფის წვენი შემოეღ– 

ოთ მეფის სუფრაზე დასალევად. ლეგენდის გადმოცემით, სწორედ აქედან დაიწყო ვაზის კულტუ- 
რის გავრცელება მთელ ურურტუს ტერიტორიაზე და შემდეგ სხვა ქვეყნებშიც. 

– ბიბლიაში ნახსენებია მეღვინე ქალი, წარღვნის შემდეგ პერიოდში ღვინით ვაჭრობის საქმეს 

რომ უძღვებოდა. მან იცოდა ამ პროდუქტის ფასი. 

ვაზის მეხოტბე ბევრია, მაგრამ საკითხის ენციკლოპედიურ ცოდნას ამჟღავნებს – პოეტი 

თინათინ მღვდლიაშვილი. საინტერესო ისაა, რომ მის სახოტბო ნაწარმოებში თანაბარი მნიშვნე– 

ლობა ენიჭება ქართულ ქრისტიანულ ძეგლებს, ვაზსა და ქართულ სიმღერას. ამ გატოლებაში 

არის ერისა და ბუნების ნიჭის გათანაბრება, ე.ი. ღვთისა და ადამიანის შემოქმედების სიმაღლეთა 

გაიგივება-–შეფასება. 

„”ღვინის ალმართი“ 

ერთი ციცქნა ფოლორცია დედაქალაქში... აქ სარდაფი ჰქონია კარდანახელ ივანე მაჟიბეგაშ- 

ვილს. მისი შეკვეთით, ფიროსმანს შეუქმნია 5 ქვევრით, 7 კასრით და მსხმოიარე ვაზით დამშვენე– 

ბული მხატვრული ტილო, რომელსაც „წარაფი“ ჰქვია და აქვს წარწერა: „ღვინოს ვინ არ დალ– 

ევს, ჩვენი ზიარებააო, ზოგჯერ ძალით გვასმევენ, ზოგჯერ კი გვენატრებაო“ 

განახლებულმა თბილისმა შთანთქა ძველი სირაფხანა, მაგრამ ჩანჩქეროვანი კლდის მეზობ– 

ელ ქუჩას მაინც შერჩა თავისებური ეშხი და საკუთარი სახელი – ღვინის აღმართი. 

იმანე ჯავახი შვილი 

„ღმერთმა... ქართველ მსმელს კახური ღვინო მისცა, ესე იგი, ის საუცხოო ღვინო, რომელიც 

არ ათრობს, ანუ უფრო სწორედ, თავში არ აუვარდება მსმელს“. 

ალ. დიუმა 

ჯერ ახალგაზრდა ღვინო უნდა გაისინჯოს, მერე – შველი. 

„შეუძლებელია განვსაზღვროთ, რა ამაღლებული ქმედების ან სასწაული ბოროტმოქმედებ– 

ის ჩასადენად შეუძლია უბიძგოს მან (ღვინომ) ადამიანს“ 

შარლ ბოდლერი 

.... C.. II 720MVI2MV C0006098M0» - M0XCI 6MIIნ, CM000 IIმ 3IIICთC0XIICC0I06CხIX IIIმ0#IICLIIX 

80 0M0M0M C 8ხIთ-280M16IMI M6/0მ)I#MV I109881C9 CI08მ: «CII0060881I0 160MVომMისა. ,/IIC7I0 8+CM, 

ყე 8 I0M838IMI MCCII60 088 წიC IოI280690CLMVX 30X0M0701098, I66MII1IხL II0CCCIM8I004%C# 8 8IVIILI6IX 

ი0უოგ6მXI000/მ #90C0V9მ0, #მიმ,ი გი ი (0060 #8 XC 60%, IC X10მიიიMCნ იხ/ზისი 06 M8 000616 8II6მ. 

8 VII-VIII 866 8 2026CXVX CI68MმX M8VMVიVICნ II0XIV98+X6 II3 88 ყVCVნ6IV CCVV0X, 6C0 
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I25. მაისის შაეი მოლდავური “სალეინე. ჯიში. 
გამოიყენება. მაღალხარისხოვანი სადესერტო ღვინოების მო- 
სამ ად, 

M726I1CMI41I 9 60I1სII1- 010 0ლVIIII ხ!!!IIIIII C007. 
CM ქუჩ იის 010იიო!I8 ელლლიIIსIX ხ!I! სხ1- 

აIMCCI MI. 

M#4151:% CI ნMMV(ცსცL4CM CC M/#V)- 2 M0I|ძიM- 
XIV Vალძ I0I იI00სიწ0ი 0 1)1ლღ011- 

    

0სIIIIIV ძღლი, MVIIIC§. 

  

127. მარანდი შემახინის აზერბაიჯანული 

სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სუფრის სადესერტო ყურძნად. 
კარგად იტანს ტრანსპორტირებას და შენახეას ზამთარში. 

Mტი#11MI4 1IICM/#XI411CMI4V - აჯ-ინი/ას!ICXIIIV 
თიულის!! C001I. CI9IIMI8CICM X0ი0IICოI) 10მIIღCო0იჯსნლის- 
სს(ი0ლსI0 #”0ჟ. I4Cი0Mს3)/CIC9 8 C80#CM 8M/C. X0ი0)I0 IIC- 
იღII0CIIV 3IIMIICC Xნმ2IICIIIIC. 

Mტ)ბ#ტრM0)I! CL 511-M4X11# – ვი #7იი 8” VMI- 
CLV ICV 1ეხIC სას; VIII (იი§ილგხ!1C იIIძ VIი0L0CL 5(0ჯ180ხ1". 

    

)26. მალაესპი ფრანგული საღვინე ჯიში. ამზადე- 
ბენ ღვინომასალებს სუფრის. შემაგრებული და. სადესერტო 
ღვინოებისთვის. 

M4სსნM - თის! 3C(IIII შI"!IIსIII C0ჩM'. I/3 სI- 
"0100 ქ2 II90II-0I0C07910+ 0IIII0MIIIICI21I2IსI 2VIM CI0VI00LIX. 
XიიიIVIIIMIX II ქ0C0იIILსIX ჩIIII. 

M40Lც8CC ი ჩიაალს VIII CC VIIIC(V II§5C-I (0C 00- 
ძყიწი, 0 MIიC წამ(იIი15 ICI 1IხIC. ICXIIIICთ IMI თCაალი 
MIC§, 

   

  

I28. მარსელის შაეი აღრეული ფრანგული 
სასუფრე-საღვინე მეტად ადრეული მომწიფების ჯიში. გამ- 
ოიყენება სუფრის. სადესერტო ღვინოების მოსამზადებლად 
და სადესერტო ყურძნად, 

M4იC6/)სCIC1I4 VCCII6II4 041111114 - თიიIIIL/%C- 
MIIII CI0M000-ნს!!!IIხII C00I 0MCIIს დდ!IIICC0 00900 სი!II. 
Mიი0იენ3XლXC# 8 C00XსM ხI ულ II 101# ოიII-0+00ხ7CIII9 CI0- 
უძზს)X II ე0000IIIხIX წIIII. 

M0)LიიLC0Cნ 0CMტVIL56ILL6- ი ნიიილ) 10 სIი 
გიძ Vინილ ლაი V0IICLV 0, VCIV C2IIV I ილი1იდ 1IMCIMICCI 
I0I (გხIC ს5C ეიძ I0X ომი ILხIC II ძია5ლII MIIIC§. 

     



903188 «#6 M6L0X6X, MX0 038219861 «0#V/0MმIM88I0LILVVM, 10060 380I0XV IV0MმV9III4X 

ნმთ89MM9IV. 

8 0096C%01 MMV60I0LIIM CVIII6C-8VICI IILII606CIMM616)1CICIII6L, 00CC#83518810IIII6 0 10M, L2I 

89MI0(08#MIICMXV 0მთICIVI0 ი000C80VII) LL(83881VC6 CMII60C». 

1მL, 8 0807 3 IIIX (080ჩIMC9 0 I(0M, 810109012 ტMი6/ (CხIILI C9 MMე0მ # IIIMCდLI), II0C=6IMMCLL 

#IV0IIMCმ (60L8 8112 M 86C6M0#), 830608 9IIIIICნ Iმ 60680 8938, X061C/ C0088+6ნ LVCთთნ 8MIII010მ,12, 

80 Vი08მIIC I/6ე6შმ M 0მ36MIIC9 II2CM601ნ. ნ0L /II10IIC ICM6CIV-% 6L0 /IVIIIV IIმ II660 8 8M/7XC LI08011 

386316 C8)4II16MIM1)0IMXC) (3090 ე0მ/IIIM), §01012VI0 M0XIL0 M2MIXM LIმ X20IC 3803/V0L0 II6694 8 

003863) /I68ნL. 8V0-ტიმ,I29 I03მ 8 V%CIნ ი0LVI6III600 ტ#Mიძიმ თ მმ ILIმ361891609 «MM-IICM0C). 

II0 I0VIIIMM CL232LIVIL9M, 800” იმ,II29 M03მ 803MMIთ-მ მCიგტით 86 იილ8იმIICII9 8 LC0 I0MC0IIIVI 

ტ#Mიმიმგ. 8 1I0IIC0I6, 8 ნ60II1მ14CICCM MV300, X0მIIMM1C9 CLVისიXV0II29 Lი0VიII9, #306/0მX0I0LC29 60L2 

#IM0IIVCმ C 869ILM0CM II8 (0M086 M3 იი)ლIIმ, 8 M0001MCM თ/იმიI6 # CმII29I9X, M680M 0VICM 

06IIMM810II6C0 ტ#Mი6/მ, M0100%IM II20.0908MIV 0680მ1IV0C9 8 8MII0I0მ-VVVI0 MI03X V 0)2019IV82თL 

#IIM0IIICV L003/(ნ 808010280. 

მიყიდე ე - 310 I67070M0 8III0, IIმMიმMCL00... 1II0/1ნI 8III0-იმმ, მ 121IXC6 III00/ს/ICIნI 6CC 

060602607, #01010M6 061810107 IICIIII6IMV II6966IIნIMV, 8ICVC086IMM II IIIIIIIC86IMI X2M6C809MVL. 

8VII0Lი68, C VCI6CX0CM MC004163V/61C9 /II9 IICVCIIII9 CI6L0CI00VIX 326096C682LIMII (Mმ8II0M2080VC, 

XCIIVIICMIII6IC LL 9608M9ჩ16 3860/68მII99, MI680Mქ1 I 7.IL). 

IX0ნV0II0III0)I8 616 II 66%C-CM#LIII6I6 C001მ 8M9M0I0მ/მ Xიაწ მ ი0XIC0I08/1CIIIIC II3I0M2, L00IIIIILI 

MIICV0IIMIთიი მი. 

ნ0იდIი0I0 8ხIIMმVიი9 32Cიი/XVI82M0IV 1მ1C#6 II00/0/C61 603მV0-0ი680% ი6060მ60 IV 8910 ემგ: 

8MII0IL0მ/MVIნIM 60%, 003MMV%IხIC 6030 I(0L0IIსIMI6I6 მ IVოIXI, Mმ0VM9V0882MVL6IM 8002 880CM916%, 

#CM001წL, 60ILLM6C MI X0. 

II3 800 (ემგ 8 L CXV3VV 010891 8CVCIნI6 I2#0MCნმ: 9/09X66I, IM6IVVIV IX860V, LI6II0MXVIIIII, 

820CII66, M2):M6/18,9... IXL00M6 IIIIIნC8ხIX 0I00/MVXIX08 #3 8ML0L 08.08 MI 01X0/0:09 (8100CIVIM90L0 Cნ1069) 

ი0MVყმI0I 16XIMIMVყ6CLV6 I00/VMIXXMI: 8MV00CM2MCIIIIVIოC VCII0IXV, 8MIIVნ6IM LმMCII6, IIIVI0IC80M 

8MIII0Lიმე8ნIM M00C916/, I6MIXI908%I6 86III6CC188მ, VII0606MVI9 M 1.0.., მ 12ILX(6 II00//CX6ნI 018. 

XXM30X9I080/ფთ88 («00M0889 MVMმ, #0C0M08616,9)00XCXVV), M6/XC2M6#16! (00, 10, L2ILI861C 

#Mმ21#M68916 C0IIV 11 +./L.), 10080 V3 შM00ოლნმ8ნIX 86IXCMIM0CLX # IL066IICM, მ 12 MXC6 C001MI1CII6II6IC 

M3უნი9. 

C6M6ყმ 89M90108მ)LV61X 910, M0CVI 66116 #CI06308მL61 #იM9 ი0IVCCIC0C8/6MIV9 XCC0, მ 12IXC6 II3 

IIIIX I0XV9 2101 IIC9II06 16XIIII96CM06 MმC)I0. 

ს980Iიმი106 06მთCMM6VI29-80 C08M6I0 26 ICMII6IC X03MMCთV86MV6)C 00032 C I06CX08CIნIMI 

ქ6C00მ1IV81MხLMVM X2ყ6თ8მM. CIM0 I4C0:0I63#CC9 IM VXნ6მ8VICIIIIMI, XCIIIიიის,, 03C01886LIMM CC 007108 IM 

(8 

– IIმ8 000+9X6IIIII 8CC# VCI0VIIII V6II08696C188მ 9L0/(ნI 8080-0820 8C6C9მ 6ხLVIM III0C6IMIMხIM 

ი00/9MMVI0M წმ 9M99. სციIV0ომგ/ #9 9086I96 0CთIმ6IC9 8 0C060M 9CCIII V III0/16M. 

861001C46 MM 21-6ნI06I6 MI 8XVC08ხ16 I0თ0IIIთ-8მ CL0 00.060Cი%101C9 60/6LIC011 C010ნIVV80თ>ი0 

C0Lმ, -მ0M0VVMყი(ნIM C0MICI2II6M CმX20VCI0CIVI V CICI0CII0CთIV. 
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კუს მატრასა აზერბაიჯანული საღვინე. ჯიში, 
გამოიყენება მაღალხარისხოვანი სუფრის ღვინოების, ყურძ- 
ნის წვენის. და სადესერტო კაგორის ტიპის ღვინის 
მოსამზადებლად. 
Mგეი04C ბ - მპლინ/CიხხიწწლიI! სIIIIIIIII C00I. I4CII0- 

უნმჯლ 98 იი 0+(0იულ IM C10უ00#IX ჩI ჩხIC0#M070 
ხეყილლისდ, სI0”ი1II0I0 00MV I ქალლი (ს X წII IIIII2. 
MეI0ი. 
MიI I 854 ეი იიი სი1ალლ” იწძიC VIIICIIV სალი 10L 

თეხIIIVC IVICჩ-0V2IIIV IIხIC იძ C 0ი”-IXIXC ძლ-ა5ლი MII ლა. 
სიძ ყწინლ)ხ1Cლ, 

   

  

  

13). მოლდავსასი მოლდაეური სასუფრე ჯიში. 
გამოიყენება სუფრის სადესერტო ყურძნად და დასაკონსე- 
რეებლად. კარგად იტანს ტრანსპორტირებას, 

M01)7148CMI4I4 - M0Cე2ML8CIIII CI0CI0სსIII C0ი+. 0I- 
უM9201C# X0ი00L)C/ IVVIICI0იI26ლისI0ლო)0. M CI 0, ს3ა”- 
თC8 8 C00#6M 8I(1C 1! 118. M0IIლCC06/!0000)!)1#. 

M0LC#46V5MV – 2 M0IძიVეი (§ხIC CI იC V0 CL) 1))- 
!ლიძიძ I0» 18ხIC ს5ლ 9იძ Cმიი)იცს: VII 1-Cგი§00/90ხIC. 

  

130, მატიაშ. იანოუში 
მაღალმოსაელიანი სასუფრე ჯიში. ყურძენი გამოირჩევა 
მუსკატის არომატით. გამოიყენება სუფრის ყურძნად, 

M/VIIIIII XII ICILII - ისIიც(0ჯე20იIIIIსI!! CICIIC0IIსIII C0ი+ 
ზხIსლეს( ი ცოIIVIIII. CVIIIL"I0CVCM MVC60IIIსIM III)0M010M 
#04, IICI0Xს3XCIC# 2IM ი0%ი0670III9 8 CI 

M411405 12-05. 2 III-ხ-CI0IIIC წაი! V 
Iაღ(იძ ი სილი” MVIIII IIIIIღCIL II0ნიი III IIIICიძი( 0» 
(იხIს ხა”. 

გამოყვანილია უნგრეთში. 

    

  

   

I32. მირასტელი ესპანური საღვინე ჯიში. გამ- 
ოიყენება სუფრის. შემაგრებული და სადესერტო ღვინოების 
მოსამზადებლად, 

M0?/40CILC)I6ნ - იიი! (ლXIIII IIIIIIსIII CC0I. I1C00761V- 
იჯლმ ეMჩ ჩინ ი0+00იდIIII9 CI0II00ს1X მIIILII 8IVII0MIIC0II0108 
29# MIXCIIMIIX II 10CC0XIIIხIX ჩ)!"!. 

M0I:#51 ნL – 2 5იძიIახ VIIII0იC VიIICIV ს§C0 (0 
იმMილ (§ხ1C MIი0§ ეიძ MIიC III ICMიIყ I0- (იIილძ მიძ 
ძივალნ! VIიC§. 

   



C0I00608IIIIV 8CVIMIICIC0L 0 IC8,აოწ4ჩბ. 

ს6CIICIIII29 «0MVI6LLIM9 0მ0IM16108-VI6968008 MIV6080:0 8MIMI0/0C9119 X68IIMI1IC9 8 #0 «C28მ9C- 

ი008ცხIM 8MII3280,M», 

5M)016Mმ 8992 I2Cნ 18. 

სც მVმ76 (0C/6V/II610 I6CC9I9CIIIM XIX 806%მ VIICIIსII6IM 8690CMCთ80M 0000140CL011 VMII66IIV 

69II0 9VI0VII910 (0:6IIICIII16 0 CI001I16/1სCI86 8 I X00IIIICC 8II+3080/12. MIVIIII:0M (0CVI2იC8CIIII0CI0C 

980081 I VM6ი098 601 8 +0 806M9 6V/IVIIVIIIMI LII2M0CIIIIL XL მ 83II030 „იგრ III 29M01 IMIიმII0ცIMV 

8000MII0ჩ-/I8CIX08. VXC6 8 2101 00IIXIII0ღIII 09 IMIMX60000827C9 L 12V3MC11, 0030862+ნ(80 იი00ICI 

06თ0L0CM, 010 00616 M0LIII9 661 003817 66 3L01I0CMVIIV. CCI6CCL86III0, MI0 I0011380CL80 80სIC0M0- 

M20M06CI8CI1I16IX LI2V3MIICMIMX 814 L02C CVI+IმV 1(6I0CM 060სM2 ი0600ი00MVI8·(6IM. 

LI00I-0+08I4Xს II006CM1I 8I4I3080ჟმ 8 CI0IIMIII6 I 0CV3IMMII I00VMIVII მ10XIVIICLCI0C0IV C230008V. CI 

0M0IMIMი0IC0060XVIIV #0 Cი6IVმის/0თI “C19009M10MნCთ80 8IIIIII61X ი0L 06600 I იI26MI00MI9IIILL” 

036008 003ემ8ი 00IIIIმIIსIIსIV I06%«028CII6I0 0006, 10 C01000MV 8 1 894 L0/V 9 929მ900ჩ 

80386ე6IMM6 Iმ 8606 8IIII3080/მ. L26010I 6ჩIიი 38806ღM06M6I 8 1896 0. II608VI0 ი00XIVMIIIII0 

M06M00M9X96 861982910 8 1897 I0/LV. 310 6LIVIII 860I4M076MIIIL16 LI2V3LILICII6 811112 – «MIVIV3CIIIVI, 

«წLგიმი06VII), CLIII0V00თI... 

#ტ06XMX6I19090 036008 მ 6VV88/სII0CM CMMIი6 31010 C/M08მ 8ხII6Cთ0809 C806 0CIIIIIIC, 8110XVVI 8 

1I610 IIVIIIV. 8 302809CLMX I0/88ML2X C03/101I6ხL 8C6 VCII0C8M9 II9 80920ც06M06LIL0L0 X00ICIMIL9 81LLL, 

MIM0ILVIV0 310 06C10916I1I6C180 I10CIVXIIII0 I0C80/10M C03/42LII19 18 VI)26Mი00II91IIXV VIICIC0 IსII0II 

38016%M. 8 ი09V969MVV 66 თ0MM08 Vყმ01808მ/I 106 3II2MCIM#რნI6 8MIII0,0(6/1I6I, «26 I .I 010#Iხ- 

290I080MIMM, #. C0ე08, 8.ICმII16M8IV, I . ML -გი 06 იიი 8Mთი. 

32 «00601MVVC00% I2 32806 6LIIმ C03/0მII12 M0LILII 29 6მ3მ #VI9 88VMIIნIX ICCII61088LIVIVI 8 

0ნ/მCთIV 8I)100CMV%9. ც 1910 -0ის/ 302980/ 0006 ILVM3ს 1 0IIIMII5ILI, 0CIIC8816M6 L0ხIMCM010 8LIII0- 

უ6ნითM. C6CM011068 X068IMIVVIIVVII6 8, 0MM I809Cმი, 910 32080CLM2# 5L016Lმ II06L0მC82მ. ICIIX36 02% 

36IC0VI0 0II6MIა L0V3VICLIVM 8MI2M. CC0669I0 09 01M6IVIII CCმIMI608მ 8 V00CX20# 1891 L0/Iმ, 

M010ჯ0:0IM, II0 6-0 M869M10, #6 VთVMმ 0 IIVMIIIIIIM დემ9Iს3CXCIM მ920LმM. 

8 II0C109LII66 806M#9 8 00/(882X MI06/000MVXV9 X0289+C# 50 IხIC99ყ 6VIX6II0L 8XI9M2 1600 

M2VIM6II08მM9MVMV. 

Cი06M იმ0M608- დიმცIს/3C%6 89I2-CLLI270-)I10თIVXLV I «LCL0I0-M0 00», ILI3(0108I16CIILხ16 8 

XVIII-XIX 86M8X, 200-961IVV6 86III60CMM6 IIIIIIC6იხL, 100-#16III6C 8LIVI0 «MVX06მIIVXI9», 300 –ი CV 

ხVCCL89 მ9IMX0M60IL29 808, VIIIIმ ინ 0616 ხმ იიძ1IXII 86014 61167010XCLII 3 IIIIC08CV0L0 800VI2 

6CM8M08%IX, I MI0IIM600V «LIMცმყიი მიი 1873 L0/მ II «1 6MII8 III), 8610260X8#906 VI3 89 90Lემ,8. 

060012 «MXმ6060I6» 8 1911 10/IV. 

M0/0ნწ0CI14I10900CII 

8ფთმCმ29 #(თ-0ნVM. 81812 200 დიმMIC3ხL8 CიCIIIICM II0 0M9IC LICIIII2 III MMCCL8V, L1606086IM 

დ0VCCL%IMM 0+)0908M #0თმი9006 16Mმთ0 I00თ0608. 8 0თ-მ87(6MI01 LLმიI00601M0M M0C«08C#40V CX28L6 

8 6VMI 80908 00 ჰ0მ 7 #0 IX C #0+69IC0M. 65LI0 #386CIXL0, 900 დი0მისს/CICIIM #Mი60მX00 (0თ-09MIM0C 
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ისა. ყურძნის წეენის მოსამზადებლად და სუფრის ყურძნად. 
კარგად ინახება ზამთარში. 

MCX4IIII - 26M8IICMIIII 81ICIII0-ლ0ო08LII C0ჩ1. IIC- 
ი0უს3XCIXCM 008 იიII0708)(III# ო-0ე08%IX III. X0116MMIM4ნIX 
ზI!0"2X0იII0ი08 I! 8IIM0I222M0+0 C0Xმ. LI0III00CM #0MX6 
ჟუ იიწეილნულ!!!!# 8 C8C7:0M 8ILIC I 3IIMIICIC X0014CIIII#. 

M5L114LI – ვი ტოთხნი1იი (იხIი იიძ VIიI066 ი”მ2იC 
VმოCIV ს50ძ ICI IიმIIიდ 180ხ1C MIილა, ხიძიძV MIიC იმ10ომI5 
მიძ ითივჯC |სICC: 2I50 )ი1ლიძიძ ICI (2ხIC 050 იძ VIIოI6L 

ბლად. 
MVნ8LC)Iნ - ყიივი თი III 8IIMIMIხIII C007. I/C0M0/ნ3VCXC# 

უM9M ინ 0108XCIVII# CI10089IX III II სI(IMI0M0+6ნII2008 
ეო8 სილიიIX 8)I9. 

M0VILVნ0IL – მ 5ნგი1§ი VIიIი0ლ0C V0IICIV ს50ძ I6L 
თიხით (2ხ1C VIიდ§ მოძ MVIი0 იიმ(6XMI21§5 I0I (ICILVIICძ VVII65. 

)33. მსსალი სომსური საღვინე და სასუფრე ჯიში. I3ჭ. ეურეედრი ესპანური სალვიწე ჯიში. გამოიყ- 
გამოიყენება სუფრის ლეინოების, საკონიაკე ღვინომასალებ ენება სუფრისა და შემაგრებული ლვინოების მოსამზადე- 

510წ”ILლ0, 

(3- 
-–-- ა ფ-=-- 

   
მმიშე ჯიში. გამოიყენება სუფრის სადესერტო ყურძნად. სადესერტო სალიქიორე ღვინის მოსამზადებლად. ხასიათ- 

მმვანარბლდ და ქიშმიშის _ საწარმოებლად. დება ნაზი მუსკატის არომატით. გამოიყენება სუფრისა და 
MXVCIC8I 2ICMXC-#LI1I0IM41IMCICM14 - მხIC0#0Xგსრ-- ნახევრადტკბილი ღვინოების, საშამპანურე ღვინომასალების 

ღ M · სს საწარმო; . 8იIIVხII ლო0/08VIIL II M3I0MMსII 00 მილიყი0-0 იიხ0M- დ ყურის წ. ნის საა _ მლ აი იMხMხI# C00X 
CX0#269MM8. MC00Mს3V#CXCM 8 C8CXC6M ჩII0C. 08 CIICC- MიCი0Mხ3176IC8 109 იM9MI010680C0)III9 IICM«9IICVIIICI5M0 8ხ!- 
ი8I100881!M9 # M00#3801CL88 1(310M8, 22M0CIცე 110C0C0IIIსIX IIIILLCCIILIX ჩ!!II, 06»8გ/82I0XLIIIIX 

MV05C#1 0 #L6X#M0%L1# – გ ხიხ-ისმIMს/ (3ხIC ხოთაბარა ი LM ს) 
აღ - +: .-” 10IIMIIM MVCM0IIMIნIM შ090MმX10M, მ 12MXM6 CI0/1081IX II 

გიძ Xმ151ი 8806 VმIICIV 0 0ილი1!8) 0M18Iი 1ი(6000ძ (იL ი0MVCI0IIMMXX ნIII, სI0M0მMCMIMX 8III(0M8+I6#!!9MI0ხ8 1)! 
10ხI6 ს§C, Cგიი)ი6 გიძ #მ151ი იI0ძსიციი, ზ"10”ი02MI0L0 C0M2. _ . 

MV05C#ტI 8L#MC – 2 ხIწხ-ისვ!/ VIიIმ0C V0II6IM 
ს56ძ (0L იიმMIი 6 (0ი-ცსმIIL” ძC556L II0ცსდს VI0C5 VII 8. 
იილთიის§C2! იV0'იმ, მ5 VCII 5 (მხ1C მიძ §60ი115V/C0! VI0C5. 

იხგონმყით VIი6 ი10(602I5 მიძ ლI2/X |0IC6. 

135 მუსაატი ალექსანდრიული აღმოსავ- 136. მუსკატი თეთრი მაღალი ღირსების საღ- 
ლური წარმოშობის მაღალმოსავლიანი სასუფრე და. სა- ვინე ჯიში. გამოიყენება განსაკუთრებით მაღალი ხარისხის 

    

   



C0ნ6თ86IIVLIX იი მII+0IIIIIII M X0მLI9IIIII1C9 8 CC0 C06თ-86LVIნIX ი0'ი66მ». II0 27011 ი 0IIMIIII6 X0I69, 

06L10)2VXC611IL6IM 8 MI0C#«0C0CCCM XC6CCVM-0, LმL 8ხI1010სVIMC8 I00დC6M 6ხII 010028796 02 I00CXVIV 

80%. 

#I86 6VIსIIIC II90I011601108C#%010 I0I16MMმ VXX6 LIII«ხიმV II, 8392 0CC06011 MILI0CCII6 იI0000/VM0C 

ს000LV08X-/I8IIIC08V. 3 C80!0 098იბეი Lხმთ II0/მ0Mთ I010ს9X 1 II0XIIICCXCCMს 8MII3180)/ 8 2 6Vხ 6-0 

0წ”ხხი 49. 

30% 6VIსIII2 M20000M908CC0L0 L0IIV9M2 Xი02IIIIIC9 0 CCII/ICII. LICCC0 660 I თ 11030 MCIIსMICCM 

86IIIMMCI0 (0)20ILIIV30 30IIII606C0829IICხ ი06ეთი 8100 800M0II0 I3080CIII0L0 მVIIII0CVI2 «C 01611». 

CI ი060ი00CXMIIV 801C188141ს LCCIIნ6M II II6CL010)20I06 0VIII6 ემი(0L61 3980/CC0170 Xი902XIIIIIIIII0II2 III 

მVMIVICIIII6I6+00LM. LII0ICII0XCCIIIIC 6610 32M9IIMIM80C, 0/II0I0 0VI0000Mთ80 MI 0CI0I0M9IIM9 806 XC 

0IM23მ8 9000 01 II6I0 - 1018VIICII0 C0X09LIIIIნ I0II6MM LI2910900ILგ 019 6V#ს/IIIIX ი0C0VI6IIIILL. 

სIILIL4ტ CI ტIIMIICL+ 

II0ოC9Mთ 8IICC2I0III0Iკ08I" 661 60VIIVIIMM XII06IMX6//CM I LI6CIIIII616M L0XV30IMICMIIX 8III+. CXC06CIIILI0C 

090 0-IVმ I CX86მIMIVI(C20Vა MI CILIIIIIმVე მიიწია, XC 8IIILIIM 9.03/0XX თუ229 C1CIIVII 0XII0CIIIC# C 8CXXIII8სIM 

V82X6LLMCM. /% 380V66XCIIსIX I2 იI408, C010 0616 იI2636II1088იLI I0CVIMI02თI80IVXI616, II0III IIIM(6CCე16 

V06LII6CI8CLLI016 I(6M1CIIII 003/IVMI6IX თი082M 3მ II620#0#9 6-0 0VM090/ICL8მ C080”CLIIM C01030M, 8 

ლწმIIICLCM 110L12666 C#0VIIIII0Cხ LM6M8მ90. II0C C800I1I CVIIX 316Cხ Cთ00MMი00სმ/MმCს 86CხM8 

0ნი”იყმის 29 C07იC6CMXVII9 8IIL. 

ILI0CII6 CM6)2III C70IMMM2 21 81I)IIმ II6M0700006 806M9 X902IIIIIIIMICს 8 M(00L80C, II2 610 ჟ996C 8 

IXV9II680, მ 3016M 6ხIVIVI ი6იგინმ8916LხL8 I 6(იVCV) II2 1I608I11 8II63280,9. C1%III9CIC09 IL0III6ILIIIIM 

CVII6Cთ8610+40 უ000IIIII2 9 060-0XVV28 20016CMV II 060 )2M9XM. 

CII>დILCIსI I0XI იჰინუიL 

ცი900, C2L 9 ყ60086L, 000X0,0(M0 003IIVIMII6I6 ღმ )0IIII XCI3IM-100XC92CIC9, C0306886L II IMV0206C1. 

8 ი9ი8მ)მX Xიმ Iს გ II608010 8IL32980/(8 C03/Mმ1ნ1 8C6 XVCIIC 819 IM 0000 XII3IMV. 

8C 00009MI2616138016MV – XI 8916 8LIIIმ. 

LIმ იტიიი)0991M9I თ00X0 0606/1I00861C9 1CXI40II0IV9 IIX XდმIVICII9. 

IC XC)6 88 მ7ხ 161 82 200714 06IXV000IM82I01C9 009 0693მ+66M01 30M6CI6I I0060X. 8 

310 XC6 ც06M9 MII(L00C#M0VIILV6CCLII6 M03ხ1C0160XLIIM0L0 6VIხIიI0M 660VIC# მ მM2VI4308, (010 0MI6 

907036) ი0X9V860/MI16ნ: 000,/(07XX86 MI 81180 Xიონ? 8 00X(0 80010 CM 607ნVII–6თCI86 CMV9268 0L18ღ0L 

II0I10XVIX6I)სII6II1. 

-მგეს 21401XCIM2 6%CIICIIV2, 0II2 –I0Cთ0MMVI6 LI21II10L8მ I0CII0% LV-II6IV 061 I 0X3IIV, 01CI0/I8 I 861C0C09% 

0+867C786I9M0თ 3მ 66 C0C10MMIV(6. 

39076Cმ8 CI09163V61C# IIV0900V011 ი00VI90C9M0CIMI0. CI0 IMII606CVI0IC9 86 70IMI6M0 VVCII6I6C, 

თ96III2იIVთ-სს, II0 II MII0CX6C10 II00CI6IX VII0#ICM. LIმ 308076, 0100%IV VX6 003M61I9I 870006 ღ-0- 

XM6X96, 6C16 920 I0MX03076 14 0 ყ6M 9800CL9301ს. 
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)37. მუსპატი უნბრული "სასუფრე ჯიში. გარ- 
და სუფრის სადესერტო ყურძნად მოხმარებისა, გამოიყენება 
სადესერტო ლვეინოების. სამამააწურე ღვინომასალებისა და 

რძნის წ: მისაღ, 
მაორის 8I--CII) I4 - ო0/0სხI! C00+. X0CMC 

იიჯილნულ!II9 8 C867:0M 81!უ0. IICII07Iს3XCIC9 ILI9 IICIVC0I0- 
8უღI!8 1000ჩ0IIMხIXIIII. LIVMVIIIICMIIX 8I(00M29160I12909 1 
მ""0”ჩი2I40L0 C02, 

MსაCტა 0” ეყხალა.V - ი I0ხIC ყ”იი6 VMIICIV II- 
Iლიძლძ (0I IVხ1C V5C. #5 VCII 25 (CC ოIიით ძ0550VL VII00§. 
თხითიიდინ Mიდ იმ10ოიI1§ მოძ იI/ი/900 )სICC. 

    

139. მუსპატი პამბურბული მაღალხარისხ- 
ოვანი სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სუფრის ყურძნად, მურა- 
ბების, კომპოტებისა და ყურძნის წვენის მისაღებად. გამოდგება 
სასელექციო სამუშაოებისთვის, 

MVCI#MI I -Mნ6VII CMI4I - 8იIC0M0M2ყილ 86) 
თ0უ0ს5I/ C0ჩნI. M0C00:ს3V#6IC#M 8 C807:6M ნI0, 118 IიII- 

+0108ე014VMV8ჩ ხვიხხსი. M0MV0I0108 I 8)!!!0(6991I010 C0X8. 

IIიიულმ 80961 IICIIII0Cხ 11 CCIC#სII0)II(0M 08607! 
MV05C41 06 L#M8VIIC - გ MI2ი-ისმგIILV 12ხ16 6/გი« 

Vი:CIV IიICიძიძ IC L8ხIC ს56. იჯიძსლVძი 0! )გთ§5. C0-ი- 
ი0(0§ გიძ ი”80C 1VICC: 15 0I §CICCII0ი VმIს6C. 

  

I38 მუსპატი მირა შუა აზიის საცდელი სად- 
გურის სელექციის მაღალმოსავლიანი სალვინე ჯიში. გამ- 
ოიყენება მაღალხარისხოვანი სადესერტო, ნაზი მუსკატის 
არომატის მქონე ღვინოების მოსამზადებლად. 

MVCX41 8)1ჩ/ - 8ხIC0MX0ა/00XმI!I11ხ114 სI(ILILსIII C00I 
ლC0MCIIIIIII CხC0I1C03!I01CM011 0-ხIII0II თეLIIIIII. IICი0იხ- 
2X62XCჩ 209 IM0III01089CIIII8 8ხI00M0M2MC0CIIXIIIIსIX 9CC0- 
#01IIხIX 8((8. 0ნუმქე!0LIIIX X01IMII MVCM2IIIსIMI 20CM20V0CML. 

MV5C#I VIII #4 – 9 1IIთჩ-VICIძIიდ VIIILII9C V0IICIV §0- 
10C(0ძ ხV C6ის2I #510ი იჯილოთიისი! 510110) V560 I0+ 
თმIინ 1IICჩ-ისმ1)LV ძ055ლIL VIIC§ VIIII 2 (IIC 0IV§CC01 0- 

140. მუსპატი ოტტონელი ფრანგული საღ- 
ეინე და სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სადესერტო ღეიწოე- 
ბის მოსამზადებლად და სუფრის სადესერტო ყურძნად. 

MVCM/I CI ICILIნI16 - თიმIIIV3CMIIII 8"1/:0-თ0- 
უ08აI1 6001. I1Cი00იი3VCICჩ მ C807:6M 8I19C I 9VIM წVIIICC- 
700MCIIV98 16CCი0IIIხIX წIIII. 

MVს5C#I 01ICMწნL – გ II/Cითჩ (გხ16 მიძ Vი(ინC 
ნოიიი V9IICIV IიI(6იძ0ძ IიI 1იხIი V5ლC იიძ I0I ს)იმMIი ნ ძტა- 
§6”L MIIIC§. 

 



 



  

14). მუსპატი ვარდისუერი მაღალი ღირსე- 
ბის საღვინე ჯიში. გამოიყენება მაღალი ხარისხის სადე- 
სერტო ღვინოების მოსამზადებლად. 

MაბაXC1L2გI 7030ცL!I1 - 8IIIVVXIII C00I 8ხIC0M0L0 20- 
რიIIIICI8ი. I ICI0–6ხ3XCIC8 2118 IIიIIICI08უCIIII9 10ლ00ILსIX 
8)IIL ჩხ1Cი#0წი0 MIMCC ჩი. 

Mს5C41 056 - ი ჩIწიხ-ისII:ა; VIო(09თC VVIICIV 0500 
ჯი“ ჯიიMIინ ძს4III ძლ55ლLL MIიდლა, 

    

  

142. მუსძატი უჭაეკისტანის შუა აზიის 
საცდელი სადგურის სელექციის, მაღალმოსავლიანი სასუ“ 
ფრე ჯიში ყურძენი ხასიათდება მალალი საგემოვნო 
თვისებებით. გამოიყენება სუფრის სადესერტო  ყურძნად 
და საქიშმიშედ. 

MVCტI V13ნ6CXICI#IICM%IMIII · 86IC0M0CV00CX0II- 
IIIს II ლ050 ცხ C0იI ელჩს!) C იCIIIC9IIIICM01I 01 
701 რიიIIIIIII. 9 -0ე(ს1 06792010X ხსIC0CMIIMIII 0LVC0ცსI""" 
«იყილწ8MII, 14Cი009063XCIC9 8 C8C2:0M იIIIC 1I IM II0IIწC- 
#0070III18 113I0M. 

Mს5C41 0, VI728-MI51 8M. ი ხIთს-VIII0IIC 1161C 
მწიის V0IICLს/ 5CICCL0ძ ხX C0ის”ი| /##9I00 Cხიიომ)ლინი! 5(9- 
წის VIIII IIIდხ 6I5II1I0IV 0LI2IICIC5 11ICIMICXI წი (ახIლი ს5C 
აიძ I0L ი/0ძსCVI0I) 0! #19III. 

  

  

  

143. მუსკატი შაეი საღვინე ჯიში. გამოიყენება 
მეტად მაღალი ხარისხის სადესერტო ღვინის მოსამზადე- 

 MVCთM» VCLLLI/0 - 8)IIVIIხ1I C00». I4Cი0ის1XCIC# 
უეინ იიIი0108ICIIIIM 3CCC01II010 8)III0 8ლCსM2 86IC0M0”0 
საყითმმ. 

M05Cტ1 M0IILXL - 9 VIII00C Vგ00(V V500 (I წიმMIიდ 
გ ხIლხ-ძსმ!I1V ძლ550LL MIIIC.. 

ს)44. მიულერ ტურგა'უ – გერმანიაში გამოყვანი- 
ლი მაღალმოსავლიანი საღვინე ჯიში. გამოიყენება სუფრის 
ღვინოებისა და კ ს წვენის მოსამზადებლად. 

M)0”IV)C? IVXI ტწ/ -8სIC0M0V00CX8IIIICIII 8)!!!!!ხ!!! 
C0%I. მიI8C1CIL 8. ლიMიIII"IL. MICილუსVლIC9 მი98 იი)! 070- 
შIICIIII9 C10II08ხIX წIIII IL ზ!II(0Lი00XIII0I 0 C0M2. 

MსLLნ. 1II)IC#C – ი IIIცხ-ა10101ი 0 VIი1ილლი Vი- 
1ICLV §0ICCI0ძ (ი Cი0”ი)მი”/ სალ(I წ0+ იიIMIიდ L0ხIC VIილა მიძ 
ხწიილ )ს100. 

 



თავი 5 

ბრძნული გამონათქვამები 

– ისე არავინ უყვარს ეშმაკს, როგორც მემთგრალე, რადგან ისე არავინ ემორჩილება მის ნებ– 

ას, როგორც ლოთი. 

– რასაც არ იკადრებს ფხიზელი, იმას იკადრებს მთვრალი. 

წმინდა ტისონ ჯსადონელი 

– ქალიშვილების მიერ შეგულიანებული ლოთი ღვინით დათვრა და ეშმაკმა ადგილად დასცა 

იგი მრუშობით. 

წმინდა ისიდორე პელუსიელი 

– სიმთვრალე ყველა სამარცხვინო საქმის დედა, ავხორცობის და უბიწოების დამღუპველია. 

ნეტარი აქგუსტინე 

– როდესაც მთვრალის საქციელს ღვინო წარმართავს, იგი აულაგმავ ცხენს ემსგავსება. 

– მემთვრალე, გონიერ ადამიანთა საზოგადოებაში ცხოვრების ღირსი არაა; უმჯობესი იქნე– 

ბოდა, იგი ცხოველებს შორის მოეთავსებინათ და ადამიანთა საზოგადოებიდან გაეძევებინათ. 

– კვამლი ფუტკრებს აფრთხობს, ღვინოს უზომო გამოყენება კი – სულიერ ნიჭებს განგეაშო– 

რებს. 

– მემთგრალე ჯოჯოხეთის გარდა, არაფრისთვის გამოდგება. 

– უზომოდ ღვინოს კი არა, თუ შესაძლებელია, წყალსაც ნუ გამოიყენებ. 

– მთვრალ ადამიანს წესიერ სახლშიც არ უშვებენ, არამცთუ ცათა სასუფეველში. 

წმინდა ბასილი დიდი 

გიალია 

I. ძველი აღთქმა 

ღვინოში ნუ ივაჟკაცებ, რადგან ღვინოს ბევრი დაუღუპავს; 

– ფოლადის სიმტკიცეს ქურა გამოცდის, ქედმაღალთა გულებს ღვინო – ჩხუბში; 

– კაცთა სიცოცხლისთვის ღვინო საჭიროა, თუ კი მას ზომიერად შესვამენ; 

– რა არის სიცოცხლე ღვინის გარეშე? ის ხომ კაცთა სასიხარულოდ შეიქმნა; 

– გულის სიხარული და სულის შვებაა ზომიერად და დროის შესაფერისად შესმული ღვინო; 

– სულის სიმწარეა ბევრი ღვინის სმა შფოთსა და ჩხუბში; 

– სიმთვრალე აშმაგებს ბრიყვს თავის საზიანოდ, ართმევს ძალას და ჭრილობებს აყენებს; 

– როგორც ბეჭედი სმარაგდისა ოქროს ბუდეში, ასევე მუსიკის ჰანგია ტკბილი, ღვინის სმისას. 

– გაუმაძღარი ნუ იქნები განცხრომაში და საჭმელ–სასმელს ნუ დაეხარბები. 

სიბრძნე ზირაქისა, თაჭი ოცდამეთერთმეფდე 
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სამზადებლად. ბული სადესერტო ღვინოების ღეინომასალების მოსამზადე- 
MI!I0CM4 496116 - დიიყიჯ ადი! ზIIIIIIII C00V. 11Cი00- ბლად და სუფრის საღესერტო ყურძნად, 

უსა სXC8 ქუ9 იიIIC0108ჟ(CIIII# C-0008LIX1I 1000 ჩVIIIIX 8IIII. LI IM/. - მიიილიIICMIIII 0სIC0%0MVი00X8IIIIსIII ჩI!!IIV! 
ჩ0”ჩი1II0”0 C0MV. ხIII(0MმXCიIIუ08 99 MილიMIIX წIII"I" I ლ-008L/11 C0ი1. IICი0ის1VCIC# 8 C8C#:CM 011 /IIM იI0IL- 
XCიიCი, #0I08ელ8 C0ი081)X MIIII, ჩIIII0”ნიMII0(0 C0ხ9, /I0- 

Mს5C40LCLLC « I'V2ილს VIიI0ლC M0I1C)01(0108 XIIM M0IIსMM2. IIILMIIIIIIIC#0I0, MI2CIIMIIX II /(C- 
კიძილ (იხIC მიძ ძლილ(( MIილა. მწი იXC )1VIC0. CCნIIIხIX წIII". 
LC.I5 I0I (0IICძ წეილა «იძ 5 ი/რ. M461M4 გ 0იხ”ლ!ყი ჩIიჩ-V იძი VIIIII CC თიძ IIL- 

ხIC VმII6IV I0VICIII0ც0 წიI (#ხ1C ძ5C იიძ IC” I0MIით 1ხ1C 
MIიC§, MI0IC იპი!დI0I5 ICC ხიიიძV. CხიIიძლიილ, (0-Iჩიძ 
იიძ ძლა59CII MIილ5. 

_ ა ფი 

    

IV სსლძ (0L 
იძ სილ II)4- 

145 მუსპადელი თრანგული საღვინე ჯიში. გამ- 146 ნარმა დაღესტნური მაღალმოსაელიანი. სალ- 
ოიყენება სუფრის. სადესერტო ღვინოების. ყურძნის წეენის, უინე და სასუფრე ჯიში. ყურძენი გამოიყენება. სუფრის 
შემაგრებული სადესერტო ღვინოებისა და ხერესის მო- ღვინოების, ყურძნის წვენის. კონიაკის. შამპანურის, შემაგრე- 

    

  

    

   
147. ნაროდნი (სახალლსო)| ინსტიტუტ. ''მაგარა- 148. ნეიბურგერ ავსტრიული სალვინე ჯიში. 

ჩის” სელექციის მეტად ადრეული მომწიფების სასუფრე გამოიყვნება სუფრის ღვინოებისა. საკონიაკე ღეინომასალებ- 
ჯიში. გამოირჩევა მეტად მაღალი მოსაელიანობით და კარ- ის. მოსამზადებლად და სასუფრე ყურძნად. 

ი საგემოვნო თვისებებით. გამოიყენება სუფრის ყურძნაღ. LICI16წ6VნIL86IL - იჩCნი!IMIMICVIIII ნI!!!!ILIII C0იL. I4Cი00- 
LI#.00/1LLხIM - ოიიისს!" C0იI 0MCIIხ წჩიIIIICI0 C0- ის3XღოC98 ში9 IIიIII0+00VI0III# ლი000LIX ჩIIIIII #0I1ხ9"I11ს1X 

ვილ8გმ)I!9 CCCMLსVII სილი 'Mეწიეს”. 0”ისიილილ# სIIICMმჯიი9II8ი0/. 1IიII0ქრო 10MXC 2II9 ი07ი06C!I)!9 0. 
09CIIხ 8სIC0M0I »00#21VII0CI60 II X0001)IIIMII 8MX#C08ხIMII 0864#:0M 8)IუC. 
Mპყილიმ2"!. 11600, ს3XლიCი ILI8 ილიბნიდ!!8 8 C66XC6M ანყვმყიCნI? - აი ტს? იგი VIო(8გღC VიოლLV სალძ I09C 
9იC. იეშMIილ 1გხIC MICა მიძ ხჯიიძა MIიდ ი191C(1915: #I5C VI§C0 

M4აი009MV (ი0იVILტ#ჩ) – გ 18ხIი V=იC(V 0! VCIV 05 მ თ/მ (CL (0ხIC საC, 
C8II/ რინი)იცნ §0ICC(0ძ ხV '"M2გიმ2Cჩ“ «ლიე/ლჩ 1ი0§II(ს1C; 
ძI5სიყწსI5ი0ძ ხV ჩნ იI0ძსCIIVIIV მიძ 800ძ ის§ა(ე(ი”” 
ფხ21I105; Iი(6იძ0ძ (07 18ხIC ს56, 

   



2. ახალი აღთქმა 

– მოვიდა ძე კაცისა, კიდეც ჭამს და კიდეც სვამს, და ამბობენ: აჰა, კაცი მჭამელი და ღვინის 

მსმელი, მებაჟეთა და ცოდვილთა მეგობარი და გამართლდა სიბრძნე მისი შვილებისაგან. 

– „და იწყო ნოე კაცმან საქმედ ქუეყანისა, და დაასხა ვენახი და ღვინო მისგან და დაითრო...“ 

სასარება მათესი 

ძველი ღვინის არც ერთი მსმელი არ ისურვებს მაშინვე ახალს, რადგანაც იტყვის: ძველი 

სჯობსო. 

სახარება ლუძასი 

– ამიერიდან მარტო წყალს ნუ კი სვამ, არამედ ცოტა-ცოტა ღვინოც იგემე; ეს მოუხდება შენს 

სტომაქსა და ესოდენ ხშირ სნეულებას. 

პირქელი ტიმოთეს მიმართ 

– უთხრეს ხეებმა ვაზს: მოდი, შენ იმეფე ჩვენზე. 

ვაზმა უთხრა: დავთმო ჩემი წვენი ღმერთთათვის და კაცთათვის შვების მომგვრელი და ხეებს 

გადავყვე? 

ხეები ღა ვაზი 

– ღვინოს შხამიც მოაქვს და თაფლიც, მონობაც და თავისუფლებაც. ღვინის ფასი არ იცის მან, 

ვინც მას წყალივით სვამს. 

ექაგიფში 

– ნოეს მიერ ახლად დარგულ ვაზს მიეპარა ეშმაკი და მორწყა ის ცხვრის, ლომის, მაიმუნისა 

და ღორის სისხლით. ამიტომ არისო, ფიქრობენ ძველი ბერძნები, რომ ღვინის სმის დროს ადამიანი 

ჯერ ბატკანივით უწყინარია, მერე ლომივით ულმობელი, შემდეგ მაიმუნივით ოინბაზი და ბოლოს 

ღორივით უგუნური. 

ბერძნული გადმოცემა 

- სმის დროს ჯერ ადამიანი სვამს ღვინოს, შემდეგ ღვინო სვამს ღვინოს და ბოლოს ღვინო 

სვამს ადამიანს. 

იაპონური თქმულება 

– ვინც აზროვნებს, ის არ სვამს და ვინც სვამს. ის არ აზროვნებს. 

გპრმანული თემულება 

– სასაცილო და სატირალია ჯოჯოხეთში იწვოდე იმისთვის, რომ შენ ყლაპავდი თხლეს... 

გოეთე 

ბ



   
გამოიყენება სუფრის სადესერტო ყურძნად, საქიშმიშედ, მარინადისა და ქიშმიშის მოსამზადებლად, 
სუფრის ღვინოებისა და საკონიაკე ღვინომასალების მო- 8VXVICCIIII «ხVIIIIხIII - ო/იCMთICXVIV ღი0I08ს1/წ 

ებლად. კარგად იტანს ტრანსპორტირებას. C00X. X00MC ი0Xი06/M6)IM9 8 C8CXCM 8IV9C. MCVII0CII93VCICM 
LIMMV0V/ტLII - უXე!!C21)!2”CMIIII C001, 0მ!!!! I43 IVVIIMX იი8 ინ!!0108იCIIII M020MIIმ9058 II IC110M9. 

თილიII MII008ხIX CI0008LIX C0010ხ. MCი0M61VCXC9 8 C86X:6M ხIC-5176 MCIM<ILIVIIL – მ სიდი (გხI6 ლX8იC VიII- 
შ)!ი0, IX იი”0108M0IIIL8 II110M2, C-0M08ხ1X შI"II IL M0I(ხ- CL/ 1ი(ხიძიძ (იI IმხIC ყ5C გიძ ი/0ძყCსძი 0L 9ICXIC§ იიძ 
99IIსIX ცI9)I0Mმ10ნI9იM08. CIIIIMილC9 8MIC0M0M 1ი2MCი00- X2)51ი. 
იჯ46ლMს!I0C0-%I0. 

MIML#MC – გ Cიი!8) #59Iგი ლიეიC VIIICIV. 0ი6 0L 
(ი ხCI M0IIძ (გხ1ი ი/იილ)ი1ლიძიძ I0I (8ხ1C ს5C, 000 VC- 
V0ი 0! L2I5)ი, (8ხIC VIილ მიძ ხI/იიძ)/ MIიC Iიი(CII0I§; 
ჩალჩს; 1/8ი500LL8ხ1C. 

149. ნიმრანბი შუააზიური ჯიში. ერთ-ერთი 150. ნუსურის მსსეილი თურქმენული სასუ- 
საუკეთესო მსოფლიოს სასუფრე ყურძნის ჯიშთა შორის. ფრე ჯიში. გამოიყენება სუფრის სადესერტო ყურძნად, 

  

  

   
შამპანურის, კონიაკის საწარმოებლად და სუფრის ყურძნად. 

II ტი0XნLII - „36CMCMII% C-0M080-8MIIIL6I#I C00+. IVIC- 
ი0Mხ3)/61Cჩ MIჩ იი" 070ნდღ»I#M CL008MIX M ICC601IIMIX 
X0ნ6VIMMX შIII, იი0M380”»თმმ 0IმMი2MC00L0 # M0CM6#Mმ, 2 
უმIC#6 8 C86XCM 8VMMC, 

იტი.LXCMI – გი V2ხ0L (მხI6 გიძ VIიI266 Vგრი(»/ 1ი- 
Iტიძიძ ი (გხ16 ს5C მიძ (IL იI0ძსი(იი 0I (8მხ16 გიძ ძილა- 
§0LI I0IIIი იძ VI065, იხეთნმწიძთ მიძ ხ”მიძM. 

ყურძნად. და 
C0MXI9ნიხCMXIM% - 801C0%X0X700%8წ)წ C07#08LIM 

C0ნ0- დლი6IIIIVII C0CIIIC23M87#0# 0იხMM0% ლმIIIIIIM. I1Cი0- 
#ხ3VთX9 8 C8C#%6M 8Mე6. იხილეთ 21% 3MMIIC-0 X081ICMM8. 

0MIVტ805%V - ვ ხთჩ-)I0IძIი. 1 ' '6 LგხI 501CICძ ხV C6იLL2I ტ598ი 6Xილიორი(გ| კარი ირი 
ICC (გხ!6 ს50 გიძ VIიIC- 510986, 

152. პარძენრი - უზბეკური სასუფრე-საღვინე ჯიში. 
გამოიყენება სუფრის სადესერტო. შემაგრებული ღვინოების. 

-___



– სწორედ ვაზისადმი დიდმა სიყვარულმა და პატივისცემამ შექმნა თითქმის ყველა ხალხში 

მრავალი ლეგენდა და თქმულება. 

– შველი ბერძნული თქმულებით, არსებობდა მევენახეობა-–მეღვინეობისა და ლხინის ღმერთი 

– დიონისე, რომელსაც რომაელები ბახუსს ან ,,კავხას“ უწოდებდნენ. ეგვიპტელები კი ამ ღვთაე– 

ბის ფუნქციას ოზირისს მიაწერდენ. ბერძნული მითური გადმოცემით, მსოფლიოში ვაზის უმცი– 

რესი ნერგი პირველად დიონისემ იპოვა და თავის სამშობლოში გადასატანად მოათავსა ჩიტის 

ძვალში, მაგრამ ვაზის ნერგს სწრაფად დაუწყია ზრდა და იქ ვეღარ დატეულა. დიონისეს მოუძე– 

ბნია უფრო დიდი, ლომის ძვალი, მაგრამ ცოტა ხნის შემდეგ ნერგი ამ ძვლიდანაც გამოსულა. 

მაშინ დიონისეს ის ვირის ძვალში მოუთავსებია და ასე ჩაუტანია თავის სამშობლოში – ნაკოსში. 

სწორედ ვაზის ნერგის ასეთი წარმოშობის ისტორიის გამოა, რომ ღვინის მსმელები ლომები– 

ვით ღრიალებენ და ბოლოს ვირივით უგუნურ ცხოველებს ემსგავსებიანო. 

- „ვაზი – სიცოცხლის, სილამაზის, ტრფობის, სიმღერის, ბარაქიანობის, სიმრთელისა და უძ– 

ლეველობის, ყოველივე ციურისა და მიწიერების ერთიანობის მარადიული სიმბოლოა...“ 

გრიგოლ ჯანსოთელი, აკადემიკოსი 

– „ვაზი საქართველოს ფლორის მშვენებაა, ქართველი კაცის მადლი და სიამაყეა, ამიტომ 

წარმართულ ღვთაებრივ სალოცავგთა სიმბოლიკაში ვაზს პირველი ადგილი ეკავა“ 

გივი ელიამჭა. ისტორი, კოსი 

- მიყი წნიყთფი9 იითი098-6IM 10M2380102MხC80M +0L0: 10 1 0CI006 იI06IL IIმC ILII06111 8IMლ ნ 

I2CCV92CIII)ისIMI14. 

66ნIIILI9Iნ5IIთ/-M1ჩIIთIIMI 

- «LI2VIმ C03/მ08მ+Xს 06MLV6 82 – #CMVCCI80 II II0/II, 08ი0/IC81IIII6 2IIIM M2CI60CL80M, 

#0M6CIIL0, 00211», 

1IIIVCიI)10C1ხ IL .L.II4.8:75I/M0 

- C..IIIIIII 00CXIIIIIმ IICII... 8 8IIII6 60IILსIII6 8C6L0 60IMMII8მ. ”I8 ვეხმსCI8VI0I III0,1IVL, CC1006IC 

VM6I0+ ქ6IIმ+Xხ 81110 II 6063 II6I0 8LI0CIMIXწ6 004)II6ყIVI0 CIIIIV 8 7ILVIIIII III0,161%). 

#.I 0ჩჩIVII/1 

– CXIMMIIყ2CM0I1 CIMCდ0VII6CI4) ყმ3ვსეი 80 3IL2M0CIIIII ხIX მMC0IIM8IICMIIX 80 ICI. 

1Iიითი«ლიი 23MVIIIნIM 

- CVიI6თამVC მ C6მ 8-0 40090 001069C0IMM09 2თითიM96CCმ9 0CCCCII0LIIIM MCXCის/ CM LI 00V=IM 

810 0M IM თ00CM2MV#! I II8010M 60Lმგიმ!! 

1Iი0თიი”ძი LI. M.I1”0CX0C6M08 
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1531. აერეომაისჰი შუა აზიის საცდელი საღ- 
გურის სელექციის საღვინე ჯიში. გამოიყენება მაღალხ- 
არისხოვანი მუქი შეფერილობის სადესერტო ღეინოების 
მისაღებად. 

IIC80M/4141CMI1 - 89 C001 C6M6XIIMM Cი6ი- 
IIC23M2+7CM0M 0ი0ხI0I0M% თმგხIIIIIM. MCი0093V6ICი 0Mჩ ი0- 
MV9ნIIM8 8ხIC0M0M%8ყ0CL8CMMხIX IVCI00Mიმ)CMMMIX ,1CC0- 
რIMნIX 8. 

იCILIV0M4#ტV5ILV – 2 VI0I20C VმგოCLX 5CICI6ძ ხV Cლი- 
(I(CIV-I)) CXიხოიიტი1შ) §5(მ(I0ი I6C თმ#Iინ ჩICხ-ძისმIILCV” 
ჩIლჩ-C010”Cძ0 ძ6§5CIL VMIIი0§, 

155. პინო შაჭი თფრანგული საღვინე ჯიში. ერთ- 
ერთი საუკეთვსო ჯიშია მაღალხარისხოვანი საშამპანურე. 
ეინოებისა და სუფრის ღვინოების მოსამზადებლად, 

MMII0 580601619 - - დიმMI63CMMI 8MIIMხ09 C0თ-. ლიი: 
#3 IIX79IIIMX C001C0C8 199 ი090MI0X0C8910149 III2MV08MC%IVX 8MII0- 

Mმ8216ი0M#87108 8L1C0M0IL0 #8ყCCI83 M CI0/103ხIX 8MM. 

MIM0 M0IL – გ წიდითჩ VIოIგ66 VგICIV, ლიი 0! 1ი6 
ხი5! V2IICII0§ I6I I2MIიდ ჩ)ნჩ-ძVმIILV Cიგთიმწი6 MVIი6 
თიგIიომ15 გიძ (2ხI6 MIოC5, 

154, აინო რუხი ფრანგული საღეინე ჯიში. 
გამოიყენება საშამპანურე ღ; 'სალების, სუფრის, შემაგრე- 
ბული და სადესერტო ღეინოების საწარმოებლად. 

IIMI#IC C6I9ILII1 - დიმ9X»/3CMVIII 8LIIIII6IM C0ი+. I1CI10- 
Mი3V6IC8 #09 I9CM2800C782 LIიMVI8IICMMX 01MI0Mმ+6იI(- 
2908, თ-0008LLX 8MII M 8MI(0M2+60M2V08 (LI9 M80MIMIIX 8IIII. 

0IM0CCLI5 – ვ L(იილხ VIიIგწი VმIICIV ს50ძ (ი თიგ- 
სილ იჩმოინმყწიტ VIIC ი1მ1CII215, (8ხ10 VIი0C5 გიძ MIი«C თმ- 
(ირM215 (0L I0CIIIIIC0 V/Iით§. 

  

156. ალავაი მოლდავური უხემოსავლიანი სალე- 
ინე ჯიში. ამზადებენ სუფრის ღვინოს, ღვინიმასალებს შემაგრე- 
ბული ღვინისა და კონიაკისთეის და ყურძნის წვენს. 

IV #84.11 -M0MV09CMV% 80IC0MCV0CX2IMMIIხII 8MII(0IM 
900. 143 210L0 844010292 I1/9M-0+099910X თ-00:086L6 8IIII8, 
8MIL0Mმ87%6ი0M28Xს1 08 M2CIMIX 8MIL M# #01Iხ9M0ს. 8MII0I0მ- 
III6IM CCM. 

ჩL4ტV#I – გ M0Iძ2M8ი #)ლჩ-VICIძIთC თ VIოIმწ66C V8გII- 
CIV ს§6ძ (0L იგMIი დ 18ხ16 VIი0C§, MVIიC იიმ1CIIმI§ ICL (0XLI- 
იჩ06ძ VIიოლ გიძ ხIმიძ!ლა, გიძ ყ”მეი6 |სIC. 

 



1CCII0ს34I08L 1 009 00 ნიის) 8M9LL4. 

1.1 Mციომყმ L6 II6IM 80: 6CIIII V 1669 VIVCICII XC6CIIV ICI. 

2. LI6 LVIII8V9 CI210CI9 ი608V00X06616II/#46M 8VI8. 

3.006ღმIII8M 8LIMMმILV96 Lმ I1CMი0608IV0CV ხმ3MV9906IX C00708 8M8მ. 

4.1I6#9 8ცCII0 მ-LV02მ1IV90, M6#MI06M80. 

5.11I64 8MILI0 Mმ 768 0IMMM ICI0IM28MM, ყო06ხ! 010MIVVIXს VX080იხთ-896 01 6VXCIმ 8M882. 

6. ნIმ-000/I8016 8III18 116101C9 +0II0M0 8 M21V0Cმ716II0CM 8976. 

7. LL86XM LI0C06MV ი00M VიII0I09086XC6CIIIVM 8MLI2. 

8. 8ი80 60I)66 3XLVC80, 6CMIII 3მLVCMIIIხ. 

9. )II0C6M 810, II0 6VXIს CVIIნ6II66 CL0. 

10. 8Cიემ 981 80CM9 ,V/Mმ16 0 10M, CM0I6C0 (018, C#0I16M0 19XC6CIIსIX 02601 8 0/III0CM 60806 

8IMIVმ. 

– ლოთობა ნებაყოფილობითი სიგიჟეა. 

სენემძა 

– ზომაზე მეტად ნასვამი კაცი არც საიდუმლოს ინახავს და არც დაპირებას ასრულებს. 

მიგელ დე სერვანტესი 

– არაყი თეთრია, მაგრამ ცხვირს აწითლებს და სახელს აშავებს. 

ანტონ ჩეხოვი 

– „მე, განა ძალმიძს დაგივიწყო, მშვენებავ სუფრი კა 

ვირგილიუსი. ,,გეორგიკა“ 

სულისთვის სასარგებლო რჩევები 

(წიგნიდან „სულიერი მდელო“) 

– ღვინო კი არ შეიძულო, არამედ სიმთვრალე. 

– ღვინო კი არაა დამნაშავე, არამედ ის, ვინც მას უზომოდ იღებს. 

– ღვინო ღგთიურია, ლოთობა – ეშმაკეული. 

– თუ ოდესმე ადამიანი ეშმაკის ძალაუფლებაშია, ყველაზე მეტად ეს სიმთვრალის დროს ხდება. 

– თრობაა აკრძალული და არა ღვინის სმა. 

– ღვინო კი არაა ცუდი, არამედ მისი ბოროტად გამოყენება. 

წმინდა იოანე ოქროაირი 
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147. ალეჩისტისი «ონური საღეინე ჯიში. გამ- 
ოიყენება წითელი ცქრიალა და სადესერტო. ღვინოების 
დასამზადებლსად, 

II–.M9MIICII1IL- აIICLVII იIIIIIIIII იიი. 110000%1VCC2. 
69 იი 01080IIIIM M იი CIIIX III" იIIC (IX II 1CCC0IIIხIX ი!I"". 

ჩLსC9I5IIL. ა ხიიV 'იICLV VI500 ICI IIVIL- 
სიფ ი0ძ ჯიი-სიდ იძ ძლალი MI 

  

   
   

159. პოზღნი პირა შუა აზიის საცდელი სად- 
გურის სელექციის. მაღალმოსავლიანი სასუფრე ჯიში. გამ- 
ოიყენება სუფრის ყურძნად, კარგად იტანს ტრანსპორტირე- 
ბას, 

II03/ICVIII4 8146 ტ - 8MIC0M0V/20#:0IIIსIM C7000861M 
ხ0იI ალენ CწჩCეIIC03I11C#0I! 000IIII0II ოIIIIIII. IIC- 
ი0Mს3VCVCV 8 C8CX:CM ჩნIIქC, X0ყ001ს0 IICIXIICCIII LიIIICი0- 
იჩ»II008MV. 

L#IIL VIII – 2 ჩ!სჩ-VIVIVIიც 10ხ1ლი დII 0 V0IICLV §0- 
ICCICVI ხX CCი(”იI ტ#ა)მი CXინ/ითი!ი! §(9V0ი, IIIICიყCძ 
IC- (სხIC Vყ50. MCII ICმიაი0LLვხIC. 

  

158. პობედა. (გამარჯეება), შუა აზიის საცდელი 
სადგურის სელექციის მაღალმოსავლიანი სასუფრე. ჯიში. 
გამოიყენება სადესერტო ყურძნად და საქიშმიშედ. კარგად 
იტანს ტრანსპორტირებას. 

II0ნ6L)4 - ისIC0იM0CV00X9IIIIხIII C-0#I0სLII C0წ0I CC- 
CიMIIIII Cი0CXIIIC03IIIICM0II 0IIსIIII0II ლIIIIIIIIII. MICII0ს- 
9VლC# 0 C8CXCXI ჩII/IC II 2VI8 იI0IICI0CLIC8:XCII)I# II310M. C06)I9- 
მილ ჯ0ი0სII #"იიIICწ0იIMნლის!0ლ 0. 

ი7083L12/ (VICICIXL V) - ი 1MICL-MICIVIIIIC LL6IC VIIIICIV 
აიი(IXI ხX» Cლი(”ი1 ტაIძი 0M)ალო)ლ)1II §1I11C)1 1IILCIIIICძ. 
I0L IVხ!ი V5ნ ძიძ I0( თეშის წ0I510; MCII იი აე)0ILVI0IC. 

   

    

L60. პორტუგიზერი სასუფრე-საღვინე ჯიში. ძირი- 
თადად გამოიყენება სუფრის ყურძნად. აგრეთვე. სუფრის 

III C0იL. MICი0/სIა- 
ლწი8 VIII 8IIVIM 060040M 8 C80#C0M 8I1/I0, მ 1MXC /III9 II9IL- 
ი00ჩ)ლIII8 ლი0უ0მს!» II". 

ი0LIVC1656L - ე I(გხICიიძ VIIIII6C VIIICIVI0ICიძ- 
ლძ ომი” I0I (იხIC ხათ, I50 ICI ია2MIMIC (2 სIC MIილა, 

   



– ქსენოფონტეს ერთ-ერთ თავის თხზულებაში აღწერილი აქვს მისი თანამედროვე მდიდარი 

ათენელის წვეულება, რომელსაც ფილოსოფოსი სოკრატეც დასწრებია და, სხვათაშორის, ღვინის 

სმის შესახებ შემდეგი უთქვამს: ,,დიახ, ხალხო, სმა მეც მსიამოვნებს! იმიტომ, რომ ღვინო ძალას 

ჰმატებს სულს. თუ მანდრაგორა – ჯადო-ბალახი ადამიანს ძილსა ჰგვრის, ღვინო ავიწყებს მას 

ჭირს-ვარამს და აღვიძებს ადამიანებში სიხარულს ისევე, როგორც ზეთი ცეცხლის ალსა. მე ვგო– 

ნებ, ადამიანს ქეიფში ისევე ემართება, როგორც ხორბლის თავთავს ყანაში. მასაც, თუ ღმერთმა 

ნამეტანი ბევრი დასალევი მისცა, აღარ შეუძლია პირდაპირ დგომა და ვეღარც სიო შეძლებს მის 

ნიავებას, ხოლო თუ იმდენს დალევს, რომ ეს მას არას დაამძიმებს, მაშინ ის მძლავრად იწყებს 

მაღლა ზრდას და ნაყოფსაც გამოიღებს. აგრეთვე, თუ ჩვენ ნამეტანი ბევრი დაგისხით, ჩვენი სხე– 

ული და გონება თანასწორობიდან გამოვა, და მაშინ არათუ საუბარი, თავისუფლად სუნთქვაც კი 

აღარ შეგვეძლება. ხოლო თუ მსახურები ხშირად „ჩაგვიწვეთებენ“ პატარა ფიალებში, მაშინ ღვინო 

ჩვენ თავის უხეში დაძალებით ვეღარ დაგვათრობს და მხოლოდ ნელი დაყოლებით მხიარულ გუ- 

ნებაზე დაგვაყენებს.“ 

სოყძრატმე 

– ნუ გადაჰყვები ლოთობასა და ქეიფს, რათა... არ ამხილო თავი ისეთი, რაც არის, და არა 

ისეთი, როგორიც ჩანს. 

პითაკოსი 

– ლოთობა უგნურებაში ვარჯიშია, 

– არავინ უნდა გადააჭარბოს ზომას, არც ჭამასა და არც სმაში. 

პითაგორა 

პირველ ჭიქას, ჩვეულებრივ, სვამენ ჯანმრთელობის სადღეგრძელოს, მეორეს – სიამოვ– 

ნებისთვის, მესამეს – თავხედობის, უკანასკნელს კი – უჭკუობის გამო. 

ანახარსისი 

– „კონიაკს, ჩემო მეგობარო, მზერით უნდა მიეალერსო“, 

– „მერე უნდა შეისუნთქო“. 

– „მერე?“ 

– „მერე მოწიწებით, მოუსმელად უნდა დადგა მაგიდაზე“. 

– „მერე?“ 

– „მერე დიდხანს ილაპარაკო მასზე“ 

შარლ რალმირანის და ჟოჯ%სეშფ შუშმს დიალოგი. 

– მეღვინეობა... მარჯვე ხალხის ხელში შეიძლება ერის კეთილდღეობის დაუშრეტელ წყარ– 

ოდ იქცეს. 

იაკობ გოგებაშვილი 

87



  

     

    

I6I. აუსლიაჰოვის დონური სასუფრე-საღვინე 
ჯიში. კარგი საგემოვნო თვისებებით. გამოიყენება. სუფრის 
სადესერტო ყურძნაღ, სუფრის და შამპანური ღვინოების. 
ყურძნის წვენისა და მარინადის დასამზადებლად. კარგად 
იტანს ტრანსპორტირებას. 

ILILVXII9I0C8C LI411 - 10V!CL0I1 C-09080-8IIIIIILIII C08I. 
067999001 X0ე0IIIIMII MMVC08MIMIII MIMCCV8ეIMIII, VღI0IIMII8 
 თინICი0იIIIი00MC. 11C00Iს3XVCIC# ს C00#:CM ყII4C, 0VI8 
იჩნII01087CIIIIM# C+0M0MხIX ხIIII IIIIMIIIIIICMIIX სIIIICM2- 
#CიVI2108. 8IIII0”024II070 C0Xმ II M8ჩსIII2508. 

ჩ0სLIL.V4XCV5LI –- ი 00ი Iეხ1აიიძ ბი!იცი ლ-ეიხC 
VმIICIV IIIICი ძი (0 1ეხIი 05C გიძ %X ი/0ძსC0იი 0! (ეხ) 
თეი. CსმიახელიC MIIIC IIIIორიI5, ლწიX )VIC0 მიძ იI0L- 
L3 

     

  

163. რანწი მაბარაჩა (ადრეული მაგარაჩა) – 
ინსტიტუტ “მაგარაჩის” სელექციის მეტად ადრეული მო- 
მწიფების სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სუფრის ყურძნად. 

ნ/#IIIMII4Iქ/ MI) #ტ2# 94 - თ-0I08სI11 C00I 0ცCILს 0მ1L- 
6-0 C03იცფნიIIII9 CCICLII)I III  'MინწიიმM.” MCი0- 
2 ხ3X0CIC9 8 C8ლ#6M 8Mე6 8 M6CL2X ხIწიმ!III88)!I7. 

ნ#40LLV Mტ6Cტ0#C1II/ – მ (0ხ16 VVიC(/ 0I VCC/ ლმI- 
IV თილიI)ილ 5CIX(იძ ხV (ხC 'M4ყგწმCი” ლალე#Cი 1951ILVIC 
1ი(ტიძიძ ICI 1გხIC საC. 

  

    

162, რანნი მირა (ადრეული ვირა) შუა აზიის 
საცდელი სადგურის სელექციის სასუფრე ჯიში. გამოიყ- 
ენება. სუფრის _ყურძნად. 

ნტII.VIIII 8IMI6ტ. - ლ008MLI C001 CლM6VIII Cი6- 
2IIC031II01CM0)1 0MMIXII0II ომIIIIIII. MICI0263V6IC8 17 ი0+- 
იინ/იIIII9 ს C067:CM 81116. 

ნ4#4 LV VIII# – 2 (ახIC V2IICIV §CICC(C0 ხV Cი6ი!I9I 
ტყიი 0XინოIიი!მ1 5110) IIICII0Cძ ICI (#ხIი IM56. 

  

164 რასმი ტაჯიკური სასუფრე-სალვინე ჯიში. 
გამოიყენება სუფრის ყურძნად და სუფრისა და შამპანურის 
ღვინომასალების მოსამზადებლად. 

ს#4ტCML4 - +00XMMCVIIII ო-0#080-8!!!IIსII% C0ნ+. V1Cი0- 
IIს3VღოC9 8 C8C7#%CM )II6 IIმ MCCLC II MM იი I0106CIIII8 
CთX0008ხIX 8I04( I§ VI მMVI01ICMIIX 8MII0M2106/იII0/10წ. 

M#85M1 – მ 1 0ძ)IM 1გხIლ იიძ VIი109C V0IICLV 1ი1Cიძიძ 
I0 (გხ1C ს5C ეიძ (0L თი მMIი დ (2ხ16 MIილ5 მიძ CჩგიიიელიC 
Vი6 Mიმ16ო215.



– ღვინო მოხუცების რძეა. როგორც ბავშვი ვერ გაძლებს ურძეოდ, ისე მოხუცი – ულვინოდ. 

პლატონი 

– ღვინო – ქრისტიანულ ტრადიციაში სიცოცხლის მომნიჭებელი ღმერთის სისხლია, ხოლო 

ბიბლიური სიცოცხლის ხედ ქართველმა ვაზი აღიქვა. 

– „ვსვამდი და აღფრთოვანებული ვიყავი, ღვინოში ყველაზე მეტი მზეა. გაუმარჯოს ხალხს, 

რომელმაც იცის ღვინის დაყენება და მისი მეშვეობით მზის ენერგია შეაქვს ადამიანის სულში“. 

მაყსიმ გორკი – საქართველოში წარმოთქმული სიტყვა 

– „ღვინო ჯავრს იყრის ლოთებზე“ 

ლეონარდო და ვინჩი 

– „ყურძნისა და ღვინის ქვეყანაში ლოთები ბევრად ნაკლებია, ვიდრე უვენახო და უვაზო ქვე– 

ყანაში“ 

გერძენი 

– „სპირტი დიდებული საშუალებაა მოდუნების, ის კლავს გაუბედაობას, ბადებს სითამამეს და 

ოცნებას“ 

ბიტ ჰემლი, ,,მოგონება მთვრალ ცხოვრებაზე“ 

– „ჩვენებურ გლეხკაცს ვენახი... მარტო გამორჩენის წყაროდ კი არა მიაჩნია, არამედ იმ წმი– 

ნდა აუზადაც, სადაც მის მამა-პაპას თავისი ოფლი მოუდენია და მიუბარებია საშვილიშვილოდ“. 

– „ჩვენებური (ქართული) ღვინო მართალი ღვინოა; რომ ჩვენს ღვინოში არ არის რა, გარდა 

ყურძნის წვენისა... რომ ჩვენში ღვინო საყოველთაო სახმარი სასმელია: დიდი და პატარა, ღარიბი 

და მდიდარი, ჩვეულია ღვინის სმას...“ 

- „აქაური გლეხკაცი (ქართველი) შეჰხარის ვენახს ჯერ, როგორც თავისთავად ძვირად ღი– 

რებულს ქონებას და მეორე, როგორც მამა-პაპის ნაშრომ-ნაღვაწის სახსოვარს და ნაშთსა. ეს 

ქონებრივი და ზნეობრივი ღირსება ვენახისა, ერთად შეერთებული, უეჭველია, კარგად უნდა ზე- 

მოქმედებდეს აქაურ გლეხკაცობის ავკარგიანობაზე, მისის ხორცისა და სულის მოძრაობაზე“. 

ილია ჰავყაჭაძე 

– ალკოჰოლის, ე.ი. – სპირტისა და არყის რეგულარული მომხმარებელი მოწყენილია, გულღვა– 

რძლიანია, მიდრეკილია ჩხუბისა და უსიამოვნო სიტუაციის შექმნისკენ, სჩადის სხვადასხვა სახის 

დანაშაულს, ღვინის მომხმარებელი კი, მისგან განსხვავებით, გულკეთილია, ამაყია, ტრაბახაა... 

ნიპოლაი პროსტესმერდოვი, პროფესორი 

ფ9



ეეასაედდვჯ ა ლო 

  

165 რისლინბი გერმანული კარგი ღირსების 
ყინვაგამძლე საღვინე ჯიში. გამოიყენება საუკეთესი სუფრის 
ღვინოების. მაღალხარისხოვანი საშამპანურე ღვინომასალებისა 
და ყურძნის წეენის დასამზადებლად. 

/ICIII4III - წC0Mმ)ICXII11 VICIIIIM#I შ)IIII1MIII C00+. 11C- 
ი0Mხ3M0ILCი 279 იიIII0708)6IVI8 MVMIIIIIX CIC0#IC8ხIX 8IVM. 
ხMIC00ჯ9ყცლოიიჩI!თIX IIIMVI2IICXIIX შIIII0M2+X6ი2ი06 I! 
ზI0”იმMM07M0 C0Mმ. M00030XCI0IIMIL8. 

M165LIMC – 8 CCოი იი VIIხიხ1C IX05L-IXC5I518ი! VIი- 
120C VIIICLV ს50ძ I0I იმLIი დ ჩ10ჩ-0ხ2IILV იხელთინილინ VIიC 
თგ1ნიმI§ ეიძ ლ(ეXX IVIC6. 

  

  

I67. რიშ ბაბა დაღესტნური სასუფრე ჯიში. 
გამოიყენება სუფრის ყურძნად. კარგად იტანს ზამთარში 
შენახვას და ტრანსპორტირებას, 

MსI1II) ნ/ნ/# - ე8-6CI2გ1I/CMMM C709M08LIV C0-1. I1ICი0- 
#63VCIC9 8 C864:6M 8I496 )Iგ M6C-C 8M)იმIIIII88MM7, X060000 
XI60XCII0CML. 3IM4MI16C XრეIICIIMC II II022IICI00III0C08MV. 

MI15L 848 – გ ს2ვილIვი Lგხ1C ლწმი6 VმIICIV წ0I 12ხI6 
50; VIIხ51გიძ§ 1(მ8ი500I18V0ი მიძ MVIიICI §(0Iეი6. 

  

166. რისლინბი იტალიური მაღალმოსავ- 
ლიანი საღვინე ჯიში. გამოიყენება სუფრის ლვინოებისა და. 
კარგი ხარისხის ყურძნის წვენის მოსამზადებლად. 

ჩIICVIVILII III II ხ9MIICMV1IIV - 8ხIC0M0X/00CX2IIILV!I1 
მIIMMხI1I 60ნ+. MIC00053X/6XCი #98 იდ 0»0მ/)ნIIIი CI0- 
ი08M)X 8)IM I სIIV0CM0მIM0V0 C0M2 X0ნ0LIC-0 MიყMCღიე, 

LI651IMC 1I 4ტLICC0 – 2 ჩ10ჩ-VICI0IIIC VIიI09C V0II- 
CIV V§00 ICC თმI)იდ 12ხIC MIი0§ მიძ თI0C )სIC6 0! §10ი- 

ძე/ძ ისის. 

საიდი 

  

16. როიალ ვინიარდი მაღალმოსავლიანი 
სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სუფრის ყურძნად. 

011111) 8I1L16XX)L- 86IC0M0V00CX2MII61I C0CII08ხI# 
9C0წI. IICი0M63V#CთX9 8 C86X:6M ხIIMC. 

X0CV46L VIMCV46I 0 – გ ხ19ი-XICIთIი დ 18ხ1C წ-გლC 
VმIICL/ ICI (გხ16 ს§6. 

_–_-.



 



> ოგ ფოლ 

  

1690. საფერავი ჩრდილოეთის – ინსტიტუტ 
"'მაგარაჩის” სელექციის ევროპულ-აშურული, ზამთარმედეგი 
საღვინე ჯიში. გამოიყენება სუფრისა და სადესერტო 

ების _ მოსამზადებლად. 
C#I1607ტ.8I1 CC8 III ხ1L1 - 3IIM CC 0წIIწ ი6ციხილოი00- 

0M3ქ0CIII) 8LIMI6III C0ი1. C0I0MIსIII IIMCIIII3ი მ ”'MმIეიგV” 
14C007ი9VCICM 211# იდ 0+0ჩუდII8 ლთ-0008ხIX II 96CC01IIხIX 
I". 

546 IL VVI M0M721I1I - ი (C05(-წლა!5(მი! ნსწ”იილმი- 
ტოთ0ის” VIი'მდლს V0CIV 50IC010ძ ხV ''M262X71Cნ” #25007610 
სი5IIIVLC, V50ძ (C/ თიIMIილ (4ხIC აიძ ძ0550(( Mოლა, 

  

170. სატენი თეთრი სომხური სასუფრე ჯიში. 
გამოიყენებ» სუფრის ყურძნაღ. კარგად იტანს გადაზიდეას 

CI CII)I4 ნCI1ხIIM - ენM9I)ICLVI თი» 0ჩზხ!!! C06I. MIC- 
00Mხ93V67C8 I# I01066MCIIMI# 8 CცCXCM ხIIC, Xიხლს!0 
იC06140CIIX IIC06803MV. 

541 6MI VVIIIIნ – ვი #ტიოინი)იი 10ხI6 ი”ი06 VIIICLV 
I0„ (გხIC ს5C: MCII I”Cი§ი0+/(0ხIი. 

  

I7) სატენი 

გამოიყენება სუფრის ყურძნად, 
C#ICIIM ს ნიILხIM4 - მიM9ი90CMIMIIL ლ0ე0ჩხLII/ C007. 

MCიძუნხ3V0XC9 8 C8C4:CM 8MC II M6CIC ჩხIწიმIIII80L#, 
5ტIMI 8L46CM – ვი ტიიძისგი (გხIC წ/80C Vვ. CL 

Iი/ (გხIC ს56. 

შაეი სომხური სასუფრე ჯიში. I72. სემძილონი ფრანგული საღვინე ჯიში. გამ- 
როიყენება სუფრისა და სადესერტო ლვინოების და მაღალი 
ხარისხის შემაგრებული ღეინომასალების მოსამზადებლად. 

CCMI4IIნ0LI - თიმMILIV/3CXMIXM 8I!IIIხ1II C0ნ+. I1Cი0ინ- 
3VCICM 9II# იიI-0108ოდIIM CI0908%IX II 16C00XMIხIX მIIII. 
8M1)0Mმ1CიI48#108 18 M0260 MIX 8III 8ხIC0M0M0 M0MCთიე. 

5CMILLCM – გ ნწილილნ MიI206 VმIICI/ ს50ძ I0CL თიმX- 
სინ ხIნჩ-ძსმIIIX (მხი მიძ 0C556/L VI06C§, VI06 ოა2ICII215 
MX I(0IVჩ6ძ MIიC5, 

–_–____-



თავი 6 

მაზი, ყურძენი და ღვინო – მკურნალი 

გემრიელი და სასარგებლო 

ოდითგან ცნობილია, რომ ყურძენს სამკურნალო თვისებები აქვს. ყურძნის რეცეპტები გეხვდება 

დიოსკორიდისა და ავიცენას, ძველეგვიპტურ და ჩინურ კარაბადინებში. დღეს განსაკუთრებული 

პატივით სარგებლობს ყურძნით მკურნალობა ანუ ამპელოთერაპია. 

ყურძნის რბილობი ნახევრად წყლისგან შედგება, უხვად შეიცავს ნახშირწყლებს (უმთავრეს- 

ად ადვილად ასათგისებელ გლუკოზასა და ფრუქტოზას), ორგანულ მჟავებს და მინერალებს (225 

მგ კალიუმს). ამის წყალობით ყურძენი ითვლება შარდმდენ საშუალებად. ხელს უწყობს 

შარდმჟავას გამოდევნას. 

ყურძნის წითელი ჯიში გამოირჩევა პოლიფენოლების სიუხვით, როგორც რბილობში, ასევე 

კანში. პოლიფენოლები ამაგრებს სისხლძარღვოვან კედელს, ხელს უწყობს წნევის ნორმალიზებას. 

გარდა ამისა, ყურძენი არის კობალტის შესანიშნავი წყარო. ეს მიკროელემენტი შედის ვიტამინ 

8,,-ის შედგენილობაში და მნიშვნელოვანი ადგილი უჭირავს იმუნური სისტემის მუშაობაში. აგ- 

რეთვე ყურძენი მდიდარია რკინითა და მანგანუმით. მისი პექტინური ნივთიერებები ხელს უწყობს 

სისხლში ქოლესტერინის დონის დაწევას. აქვს ანტიტოქსიკური მოქმედების უნარი. ყურძნის დიე– 

ტით იწმინდება ორგანიზმი და ზედმეტ ცხიმსაც იცილებს. 

ყურძენს არაფერი არ უნდა მიაყოლოთ. ჭამეთ ყოველდღე 1-1,5 კგ, ჭამამდე ან ჭამის შემდეგ 

2 საათის ინტერვალით. გაანაწილეთ 3-4 მიღებაზე. ყურძენი უკუჩვენებას იძლევა კუჭის წყლულის 

გამწვავების სტადიაში. 

ღვინო ყველასათვის სასარგებლოა! 

ნატურალური ღვგინო ადამიანის ორგანიზმს მკვებავი და ენერგეტიკული ნივთიერებების 

დამატებით ოდენობას აწვდის. ექიმთა უმრავლესობის აზრით, ღვინოს სამკურნალო თვისებები 

აქვს. ბოლო გამოკვლევებმა აჩვენა, რომ მამაკაცისათვის სასარგებლოა დღე–ღამეში 2-3 ჭიქის, 

ხოლო ქალებისათვის კი 2-ჯერ ნაკლები ოდენობის მირთმევა. 

ფრანგი მეცნიერების მიერ ჩატარებულმა ცდებმა კიდევ ერთხელ დაადასტურა ის, რომ რეგ- 

ულარული და, რა თქმა უნდა, ზომიერი ოდენობით ღვინის მირთმევა ადამიანს იცავს არა მხოლოდ 

გულის დაავადებებისაგან, არამედ ზოგიერთი სახის კიბოს გავრცელებისგანაც. მაგალითად, 

აღმოჩნდა, რომ მათ შორის, ვინც ყოველდღიურად 300-400 გრამ ღვინოს სვამდა, სიკვდილიანობის 

მაჩვენებელი 30%-ით უფრო დაბალი იყო, ვიდრე მათ შოის, ვინც ღვინოზე უარს ამბობდა. 

ფრანგები ღვინის სარგებლიანობაზე საუბრისას აუცილებლად ზომიერებაზე მიუთითებენ. 

ამავე გამოკვლევებით აღმოჩნდა, რომ როდესაც ზომიერება ავიწყდებათ, კიბოს და სხვა 

დაავადებებით გამოწვეული სიკვდილიანობის რიცხვი საკმაოდ მაღალია. ყოველდღიური ნორმა 

2-3 ჭიქას არ უნდა სცილდებოდეს. დღეისათვის ფრანგები მსოფლიოში ღვინის ერთ სულზე 

მოხმარების მიხედვით პირველ ადგილზე არიან. 
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173. სენსო ფრანგული სასუფრე ჯიში. ძირითადად 
გამოიყენება სუფრის ყურძნად, გამოდგება დასაკონსერვე- 
ბლად და ყურძნის წეენის დასამზადებლად. 

C 6IM9MC0 - ძინიIIIIX3CXIII თ 0M08ხIII C001. MICი0იხ3V- 
ლIC9 0 0CოI00I(CM 8 C0CX#CMI ხII1C. ჩიII/0უდ!! 198 M0IIC6იჩII- 
იიფსI"8 II MX0III0108უღIII9 IIII0”0I1II010 C0L2. 

CIM5-8VI - 2 ნჯლიCს (გხIC ლ/ი2ი0C VIIICIV 1MICიძიძ 
სიმ)იIV წ0C (იხ!C ს5ი. 0150 I0I CეიიIინ მიძ ი”ეიC |ს1CC 
9M.0ძსიწიი. 

I75. სერემის მფეანე - რუმინული საღვინე ჯიში. 
გამოიყენება საშამპანურე. ღვინომასალების და სუფრის ღე- 
იწოების მოსამზადებლად. _ 

Cნ7MCMIMI4 36CIICI16II4 - იVMხIIICLIVIL ს!!)!!!სIIL 
C0. #Mთძის1VთC8 უიჯ იენ იისითო ი LIმMII9IICMIIX 

8)1)10M01CI)I12708 )I CI0/108სIX ჩII 

5CLნM CჩCსM – ე ჰითიი)ში VIი1მიC V9MIICLV 0560 
I0L წ)მსIიდ Cსმთლიელით იი თიმ10რმI5 80 (8ხIC MIოდ§, 

  

174. სმრექსია შამი მოლდავური მაღალმოსავ- 
ლიაწი საღვინე ჯიში. გამოიყენება სუფრის. შემაგრებული 
ღვინოებისა და საკონიაკე ღვინომასალების მოსამზადე- 
ბლად. 

CCLCMCIV9M ICI#9I1 - კიიიიიCXIIII 0სIC0M0V00XL- 
MIIVIII ჩIIIIIIსIII C00X. I16ი0Mს3X0IC# IM I0IIC1V0MMMCIIIIM 
თიუინIXVIIII, 8IIIICM2მX6CიI(2700 ILI# MიCIIMIIX იIIILII XCIIს- 
9) (3 08. 

507 CXI M01L – მ M0I09VIVII 1II VII-VIII Iი ი VIII00C 
VერლIV ს§0ძ (CI ო1მLIIIC (1ხIC VIIIC§, I0IIIIC0 MIIC I" 
ხწიიძ MIC თი(CII0I§. 

  

I76. სერსიალი პორტუგალიური სალვინე ჯიში. 
ყურძნიდან ამზადებენ შემაგრებულ. ღვინომასალებს მაღალი 
ხარისხის მადერისა და ხერესის ტიპის ღვინოების მის- 

ად. 
ს აიCMტის - ი9ი/წმოსCVIIII ხIIIIIICIII C00I. VICი0- 

ძსმVლC8 იII8 იი 0708»CIII# 8IIII2M010/ი)!?ი0ხ II ილ 
IIMIIX 8I!I IVI2 Mიჯნიმ II XCXCC ისIC0#000 M#იMCთ 849, 

561CI#L# – ი I10IIს6ს05C VI0I26C VIIICIV V5Cძ0 წ0C 
სიმხIილ MVIIIC Iთმ(ილე15 ICC ხI6ხ-ძსიIIL/ I0IVIIIC0 Vიი0§ 0LL 
Mიძღი შიძ §00იV LX. 

 



სხვა ექიმთა აზრით, ზომიერი სმით ორგანიზმში „კარგი“ ქოლესტერინის შემცველობა 

იზრდება, ხოლო „ცუდის“ კი მცირდება. ეს იმას ნიშნავს, რომ იგი აწესრიგებს წნევას და 

სისხლძარღვებსაც აფართოებს. სასარგებლო კომპონენტები წითელ ღვინოში უფრო მეტია, ვიდრე 

თეთრში. ამასთან ერთად, ახალი ღვინო ადამიანის ორგანიზმისათვის უფრო სასარგებლოა, ვიდრე 

ძველი, კოლექციური ღვინო. 
ამასთან ერთად, მამაკაცებისაგან განსხვავებით, ქალის ორგანიზმი უფრო ცუდად იტანს 

ალკოჰოლს. 

– ჰომძროსის თანამედროვენი პატივს სცემდნენ ყურძნის ღვინოს, როგორც წამალს. ღვინო, 

როგორც ჰომეროსის სიცილი, სულიერ ჭრილობებთან ერთად, კურნავდა სხეულის იარებს. ,„„ილ– 

იადაში“ ექიმი-მეომრები დაჭრილებს ღვინით წამლობდნენ. 

1994 წლის 9-10 ნოემბერს ქ. ლუბლიანაში ჩატარებულ საერთაშორისო სიმპოზიუმზე 

სახელწოდებით „ღვინო და ჯანმრთელობა“, მისმა მონაწილე ყველა ექიმმა და მეცნიერმა ხაზი 

გაუსვა ღვინის ზომიერად მოხმარების სარგებლობას. აღნიშნეს, რომ აუცილებელია ამ ხაზით 

გაგრძელდეს ინტენსიური მეცნიერული კვლევა. სიმპოზიუმის მონაწილეთა აზრით, უმჯობესია 

მცირე რაოდენობით ვსვათ ღვინო, ვიდრე მისგან აბსსოლუტურად შევიკავოთ თავი. ყოველი ადამი– 

ანი პირადი პასუხისმგებლობით უნდა მოეკიდოს ღვინის მოხმარებას და გააკონტროლოს საკუთ– 

არი თავი. 

– შველი დროის გამოჩენილმა ექიმმა, თანამედროვე ქირურგიის მამამ, კლავდიუს გალენმა 

(131-201 ძვ. წ. აღ.) ქალაქ პერაგონში მოღვაწეობის პერიოდში პირველმა გამოიყენა ღვინის ხსნ– 

არში დასველებული საფენები დაჭრილ გლადიატორთა სამკურნალოდ. შედეგი მნიშვნელოვანი 

ყოფილა. 

– ჰომეროსი თავის “ილიადაში“ ახსენებს ორ მეომარ ექიმს – მახაონსა და პადალისს, რომლებიც 

დაჭრილებს ღვინოს აძლევდნენ. მას იყენებდნენ აგრეთვე ჭრილობების შეხვევისას. 

– ჰიპოკრატე მელვინეობის დარგის შესანიშნავი მცოდნე იყო. ის არა მარტო კარგად არჩევდა 

სხვადასხვა ტიპის ღვინოს, არამედ ზომიერად მიღებაც მას ძალ-ღონის აღმდგენ საშუალებადაც 

მიაჩნდა. ჰიპოკრატე ამბობდა, ღვინოს შეუძლია წამლის როლი შეასრულოსო. 

– კარგია, ყველა ექიმმა იცოდეს, თუ როგორი რთული შედგენილობის ბიოლოგიურ სითხეს 

წარმოადგენს ღვინო, ის არის არა მარტო ალკოჰოლური, არამედ დიეტური სასმელიც, რომელიც 

სრულ ფიზიოლოგიურ სამკურნალო თვისებებსაც შეიცავს“ 

სალმადორ ლუცია, პროფესორი, კალიფორნიის 

უნივერსიტეტის სამედიცინო პროფილაქტიკის 

განყოფილების ხელმძღვანელი 

– „ღვინის ზომიერად მოხმარება აჩერებს ქოლესტერინის განვითარება–წარმოქმნას სისხლში, 

ათეროსკლეროზის დასაწყისს, ღვიძლის კენჭოვან დაავადებებს“ 

გ. მგალობლიშვილი, საქართველოს დამსა ხურებული მეღვინე



ლლლ---ოე ფრი 

   
საკონიაკე ღვინომასალებ! 

C1I4Iხც#MI.MI6ჩ - გვოჯIIICVIII 8I191I6III C0იX. MICი0იხ- 
3VCICი IIჩ8 M2IILCI0876CVIIM CLI0XI08ხIX ხ)!II, 811110CM20ICI)II- 

მუ08 009 M06IIMIIX 8IIILL. სI2MII0IICM0LI0 II M014(ხMM08. 

5ILVტMსნIL – მი #ტსყსრმი VIიIმლლ VმIICIV ს50ძ ML 
წიმMIი ნ (გხI6 VIIIIC§ მიძ VIიC თ მ10M215 ICI (CIIICთ VIIIC5, 
Cჩხგიიმჩილ ვიძ ხ”ენძ105. 

ად. 
CIMნ6I4იხM08ხ119 - ეCIICIM0II 81MLMVXIII C00+X. I4Cი0ის- 

9XVCICVI უჩ იჩი! 01087CVIMV# 9ხC0-0L2V90CI9CIIIხIX CI0IM0- 

8ხIX 8IIM. 

518)MI1CVV – 2 ძი VIიI008C0V8 CL) 056ძ (0I IიმMIი ნ 

177. სიბირძომი - დონური საღვინე ჯიში. გამოიყ- 178. სილვანერი ავსტრიული საღვინე ჯიში. 
ენება მაღალხარისხოვანი სუფრის ღვინოების მოსამზადე- ამზადებენ სუფრის, შემაგრებულ. ღვინოებს, შამპანურს და 

ს. 

ძსგIILა' (2ხIC VIიC§. 

„'წუნნ 
ში ფ > 

    
179. სოეინიონი ფრანგული კარგი ღირსების I80. სოვინიონი მწეანე თფრანგული საღვინე 

საღვინე ჯიში. ამზადებენ მაღალი ხარისხის საშამპანურე ჯიში. გამოიყენება სუფრის ღვინოებისა და საშამპანურე 
მარეს სრა სუფრის ღვინოებს, ასევე, ნახევრადტებილი ღვინომასალების მოსამზადებლად. 

შემაგრებული ღვინოების ღვინომასალებს. C08MLს0L 3CIIC8LI# - დიმპMIV3CVIII 8IMLხIV 
C08I1M9Mხ0XI - დიგI(Lს3C%MM LLCIIII6IM 8MMVIსIM# C00X, C0წჩI. I1Cი09193VCIC9 #09 იიIII010800MM9 თ-0იცმ8ხIXVIIIIL"" 

Mიიძეს3VოC/ მიი ი0I0I08901M#9/ VI2MV12IICIIX 8III0CM2- II2MIIგIICMIIX 8I(I0M0XCCII2910ჩ. 

#060M8908 8ხ)C0M0-0 #2ყ6ო89, ო0M0MსIX 8MM. მ I0MX6 8M- 5#ტLIVICM0CMVნ#%L1+I – გ ჩილის VIიI8მ06 V2IICLV 0500 
9M0Mმ160M8908 109 II0XIV/Cიმ)0XVX M M060MMX 8MM. I0C#X თმMIიC Iგხ1C VI02§ მიძ CიხმთიხმყიC MIი06 Iიმ16ოი15. 

5#LIVICMCM – 2 Vგ1ს2ხIC CI6იCჩ VIიI0დC VმI1CL/ ს5C0. 
(0 თი მXIიდ ძსგIILV CჩმიიმდიC VIIC Iომ1CIL815, (მხI0 MIიC ლ, 
25 VCII 25 MVIი06 იიშICIმ15 წ0I 56ი0115M6C6| მოძ (იIVICძ MVI0C§. 

“აია...  



– მსოფლიოს გამოჩენილი მეცნიერების მიერ დადგენილია, რომ კახური ტიპის ღვინოები არის 

ძალიან ექსტრაქტული. ისინი ხასიათდებიან დადებითი სამკურნალო თვისებებით შაქრიანი 

დიაბეტის, გლაუკომის, ნეკრისის ქარის, თირკმლების, ღვიძლის, საჭმლის მომნელებელისისტემისა 

და, რა თქმა უნდა, ნივთიერებათა ცვლისა და ნერვული სისტემის მოწესრიგებისათვის. 

ყურძნისა და კახური ღვინის ფენოლურ ნაერთებს, განსაკუთრებით, პროანტოციანიდებს აქვთ 

ანტიათეროსკლეროზული მოქმედება და სიმსივნის საწინააღმდეგო თვისებები. ადამიანის 

ჯანმრთელობისათვის უაღრესად დადებითი ზემოქმედების გამო, კახური ტიპის ღვინოებს მსოფლ– 

იოში ჯერჯერობით კონკურენტი არა ჰყავთ. 

– „მველ საბერძნეთში ხმარობდნენ ყურძნის მოუმწიფებელი მარცვლების წვენს, როგორც 

სიცხის დამწევ საშუალებას, ასევე ანგინის, პირის ღრუს წყლულების, სისხლიანი ხველების, 

საკვების მონელების მოშლის, წყალმანკის, დიზენტერიის, მადის დაკარგეის, ღვიძლის ტკივილის 

დროს და სხვა.“ 

– „ყურძნის წვენის ხანგრძლივი მიღება აძლიერებს სისხლის მოძრაობას, დადებითად მოქმედებს 

წნეგაზე (როგორც მაღალი, ისე დაბალი წნევა მიჰყავს ნორმამდე). ყურძნით მკურნალობა შეიძლება 

გამოვიყენოთ ორგანიზმის საერთო ძალების დასუსტების დროს, დაავადების შემდგომ აღდგენით 

პერიოდში, ტუბერკულოზის დახურული ფორმების, ქრონიკული ბრონქიტის, სისხლნაკლებობის, 

ქრონიკული შეკრულობის, ბუასილის, კუჭის ფუნქციის მოქმედების დარღვევისას, მარილების 

დაგროვებისა და ღვიძლის დაავადების დროს“ 

სანიტარიისა და კიგიმნის სამეცნიერო კვლმმითი ინსტიტუტი 

- სუფრის ღვინოებში ეთილის ალკოჰოლი 10-12%-ია. ეს ისეთი მცირე რაოდენობაა, რომ 

ჯანმრთელ ადამიანს არ ავნებს, თუ ღვინოს გონივრულად სვამს. სუფრის ღვინოებში არის ისეთი 

ნივთიერებანი, რომლებიც ასუსტებენ ალკოჰოლის მავნე გავლენას. ეს მოსაზრება ექსპერიმენტულ– 

ად დაამტკიცა აკადემიკოსმა ი. ქუთათელაძემ. 

უზომოდ, ბოროტად გამოყენებული ალკოჰოლი შხამიანია და იწვევს ორგანიზმის ფუნქციების 

მოშლას, ასუსტებს ნერვულ სისტემას, იწვევს საჭმლის მომნელებელი ორგანოების სხვადასხვა 

დაავადებას, ღვიძლისა და გულის ატროფიას. გარდა იმისა, რომ ალკოჰოლის ჭარბი და სისტემატუ- 

რი მოხმარება უარყოფით გავლენას ახდენს თვით მსმელზე, ის აგრეთვე მოქმედებს მის 

შთამომავლობასა და საზოგადოებაზეც. 

ექიმი, დაავადებათა ხასიათის მიხედვით ურჩევს ავადმყოფს ღვინის ტიპს. მაგალითად, სისხლის 

ნაკლებობის შემთხვევაში კარგია წითელი ღვინო (საფერავი, მუკუზანი, თელიანი, ქინძმარაული, 

ხვანჭკარა, ახაშენი), ისინი მდიდარია რადიუმით, ამგზნები და ენერგიის მომმატებელი 

საშუალებებით. 

– აკადემიკოს ს. დურმიშიძის მიერ ჩატარებული მრავალი ცდით დადასტურდა, რომ კახური 

ტიპის ღვინო მდიდარია მთრიმლავი ნივთიერებებით, მას აქვს მაღალი ფიზიოლოგიური 

აქტიურობის თვისება. მისი მომქედება ხელს უწყობს კაპილარული სისხლძარღვებისათვის 

ელასტიურობის შენარჩუნებას და, ამ მხრივ, უფრო ეფექტურია, ვიდრე ევროპული ტიპის ღვინო. 
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დ 

18. სოროს ლეტ ოქტიაარია უკრაინის 182. სოიასი უზბეკური საღვინე და სასუფრე 
სელექციის საღვინე ჯიში, გამოიყენება სუფრის წითელი ჯიში. გამოიყენება სუფრის ღვინოების. საშამპანურე. ღვი- 
და მაღალხარისხოვანი სადესერტო ღვინოების მოსამზადე- ნომასალების მოსამზადებლად და სუფრის ყურძნად. 
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ოიყენება სუფრის სადესერტო – "'ჯაუს" შემაგრებული აგრეთვე, ამზადებენ ღვინომასალებს სუფრის, სადესერტო, 
ღვინოებისა და კონიაკის ღვინომასალების საწარმოებლად. შემაგრე ი. ღვინისა და. კონიაკისათვის. 

CVIII#.I - ო009080-V(3)0MIIL1)1 C0იX 80ლ-0MII0+0 იი00- (დ ნნ 1ხI1 - თილისIC21M87CVMII თ-0ი0ას!II C0ლ0X. 
IICX0MCIICIIM#. LXი0MC იი01+ი6ნილIIM# 8 C8CXICM 8IIMIC M იი0- მარიი 8 0CIM408II0MI 0 C80X#CM IC, I13 9IIII0:ჩ2შ2 

M380ილ8ე IM3I0Mმ 8ხIC0M0+0 X8ყ6ლოჩმ, MC00იხ3/თ%C8 08 MIიII-010849810+ 18M76 8I§I(0M21CII07ხI XII#9 C0ი 08LIX. 1C- 
წი) წ0708ი0III8 CI0II08LIX ს!" 9CCC011)0L0 8I(IIგ, 8!"I"- CCი01IIL0ხIX 14 M06IIMMX 0MIIL. 0I(09MM08. 

I)(0Mმ16ი4!2408 099 ი0CიMIIX წMII 11 X0IIს9M08. 14” 8L4MC – მ CიIVC2II #§I3ი (მხIი ი”მლი V2გIICIV 
50LI#M – გ !კხIC მიძ Vმ)5Iი ი(მ0C VმIICI/ 0! MC )ი1ლიძიძ თვIიI) (01 18ხI!თ V§5C. 2150 (0 ჩ”იძყიმიი 0I MIიC 

0ს2IILV 1იM(დიძიძ IიI+ (8ხIC ყ5C მიძ ფი/ინ, 25 VII შ§ ICI თი1რიძა I0„ 1გხIი, ძი§50(! იიძ IM0IIIჩ6ძ VIი0§ მიძ ხ/პი- 
ჯიმMIი/ (8ხIC VI0C5, ყ 0C5§0+L VI90C, მიი VIი6 Cი81CXIგ15 (0L 

წხოჩიძ VIIიC5 მიძ ხწყიძ)ლ. “" წ ზეა 3 

183. სულთანი - აღმოსაელური წარმოშობის სასუ- 184. ტაიფი თეთრი შუააზიური სასუფრე ჯიში. 
ფრე-საქიშმიშე ჯიში. გარდა აღნიშნულისა, ყურძენი. გამ- ძირითადად გამოიყენება სუფრის სადესერტო ყურძნად. 

 



– ძონიაპი – უნიკალური ანტისეპტიკური საშუალებაა. თუ კონიაკს წაისვამთ, გამონაყარი 

უფრო სწრაფად გაქრება, ვიდრე ლოსიონის წასმით. ინსულინის აღმოჩენამდე სისხლში შაქრის 

დასაწევად კონიაკს იყენებდნენ. დღემდე მიჩნეულია, რომ ყავა კონიაკით ტვინის მსუბუქი „.დოპ– 

ინგი“ და ბრწყინგალე ოფლმდენი საშუალებაა. კონიაკი ეხმარება ორგანიზმს C ვიტამინის 

ათვისებაში. 

– უმაღლესი ხარისხის არაყი წარმოადგენს ბრწყინვალე ტკივილგამაყუჩებელ საშუალებას. 

თუ სადილობის შემდეგ მუცლის ღრუში გაწუხებთ უსიამოვნო შეგრძნება, დალიეთ 3-50 გ არაყი 

და გაგივლით. ერთი სირჩა არაყი აფართოებს სისხლძარღვებს და აუმჯობესებს გუნება–- 

განწყობილებას. 

– შესუსტებული გულის ცემის დროს სასურველია მიიღოთ მშრალი და ნახევრადმშრალი თეთრი 

ღვინო ან შამპანური, 

– კუჭის აშლილობის დროს მიიღეთ წითელი მშრალი ღვინო „,საფერავი” 

– ანემიის დროს რეკომენდებულია სუფრის წითელი ღგინოები, დღეში 2 ჭიქა, ჭამის პროცესში. 

– ათეროსკლეროზის დროს კარგია მინერალურ წყალში გახსნილი 0,5 ლიტრი თეთრი ღვინო. 

– ავიტამინოზის დროს შეიძლება მიიღოთ ნახევრად ტკბილი ღვინო. 

– გრიპს, ბრონქიტს, ფილტვების ანთებას კურნავს გლინტვეინი (ცხელი წითელი ღვინო შაქ- 

რით და სანელებლებით შეზავებული). 

– პირღებინებას აჩერებს ძალიან ცივი შამპანური. 

– მეცნიერი დიუკლო იმოწმებს რა ამერიკელ მეცნიერებს, ეტოტერსა და ბენედოქტოს, 

ამტკიცებს, რომ ღვინო წარმოადგენს ძვირფას საკვებ პროდუქტს, როცა ის ნორმალურად 

მოიხმარება ადამიანის მიერ. 

– ფრანგები ღვინოს მიაწერენ გამამხნევებელ, დიეტურ, ანტისტრესულ, ბაქტერიოციდულ, 

ანტიალერგიულ, ანტიდიაბეტურ და ანტიკონცეროლოგიურ თვისებებს. 

– კვების ჰიგიენის ერთ კონგრესზე არმან მოტიე ამტკიცებდა: ,,ყველამ იცის, თუ მეტისმეტი 

მოქანცულობის დროს, როგორ კარგ ამგზნებ გავლენას ახდენს ერთი ჭიქა ღვინო და ერთი ფინჯანი 

ყავა. ღვინო ხელს უწყობს სხვა საკვებ ნივთიერებათა წვას, უკეთ რომ ვთქვათ, იგი წარმოადგენს 

საწვავ მასალას ცოცხალი ორგანიზმისათვის” 

– წითელი ღვინოების მოხმარების ზონაში ავთვისებიანი სიმსივნეების (კიბოს) შემთხვევები 

იშვიათი მოვლენაა, ამიტომ მას მიაწერენ ანტიკონცეროგენულ თვისებებს. 

– ღვინო, და განსაკუთრებით წითელი, რამდენადმე ამცირებს ატომური გამოსხივების – რად– 

იაციის მოქმედებას ადამიანის ორგანიზმზე, ხოლო, საერთოდ, ღვინის მქროლავი კომპონენტები 

დაბლა სწევს არტერიულ წნევას. 

– კახეთში მიღებული იყო წითელი ღვინის წვნიანი შეჭამანდი, რომელსაც ბოღლიწოს ეძახდნენ. 

ღვინოში ჩამბალი თონის პურს მიირთმევდნენ ბავშვებიც და იზრდებოდნენ ჯანმრთელნი, ძლიერნი 

და მხნე მებრძოლნი. 

– ჰიპოკრატეს დროიდან არის ცნობილი ჭრილობების დასამუშავებლად ღვინის გამოყენება. 

უსწორო კარაბადინში კი ვკითხულობთ: „უმადობის შემთხვევაში ღვინო არის ერთ–ერთი 

საშუალება“. 

– დასავლეთ საქართველოში ციებ-ცხელებით ნაავადმყოფარ ბავშვებს ასმევდნენ ალკო– 
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185. ტაიფი ვარდისფერი შუააზიური მაღალი 
ღირსების სასუფრე ჯიში. გამოირჩევა მაღალი მოსავლიანობით 
და კარგი საგემოენო თეისებებით. გამოიყენება. სუფრის 
სადესერტო ყურძნად და ქიშმიშის მოსამზადებლად. 'კარ- 
გად იტანს ტრანსპორტირებას. 

””აMდთდM 203086114 - CილოIICგ3!მ1CIIIII C-01I00ხIIL 
C0ი+ 8ხIC0M0L0 ე0ლი!I წმ. 01MII9მ6IC# 8ხ1C0M0!! ”60- 
X2IIII6CIM)0. X000L1MM)I 8XVCლ00 სIMII LმM0C”029MII 8I07., 
+0გIICი0ი+260MსV0C-M0 I M0##M0CM%I0. I1Cი0Mხ93VCICM 8 
CცC24:6M 81196 (( 109 ინ0I(380ძCღ80 II2I0CM2, 

14ტICI #C0C5წ – 2 ისლიჩ-ძს4IILX Cიი(+2I #5Iიი I2ხIC Vმ- 
MCIV Mი0V იი I0C ჩIლხ იჯიძსCLIVIILს, -900ძ ლს5(მ106V ძსმII- 

  

   

  

  

  

187. ტარნაუ შუა აზიის საცდელი სადგურის 
სელექციის უწიპწო მაღალმოსავლიანი საღვინე ჯიში. გამ- 
ოიყენება სუფრის ღვინოების, საშამბანურე ღა საკონიაკე 
ღვიჩომასალების მოსამზად; 

14664 V. - 66CC6MიIIIIხIII მსIC0X0)/00M2MIIსII 8ზMII- 
1IხI9 C0ი1 CC00LIIMMI C9CIIC23M87C#0M 000III(0CIM CLმIIIIMM. 
MილიბუნVთC# ემიემ ი0III0I108CIIM9 CI008%IX 8MII, 2 I0MXC 

1I2MIV)2IICMMX M X0CI3ხ9MI(ხ1X ცMLI0CM2გXCიII21108. 

უტაწM#ს -- გ ხIლხ-CIძIიფ §CC01C55 VIიIმ0C VმI1CLV 
§C1CCI6ძ ხXV Cიი!”მ! #9გი Cჯიდოი6იLგ! §(გV0ი ს§იძ (0 
ჯიმMIიდ (8ხIC VIიC, 25 VCII 25 იხმო იმწთიი მიძ ხიგიძა/ VIიC 
იიმ10II815. 

  

სლ წიმი§ი0გხIIIIV მიძ 5(0”იხIIILს. Iი(დიძიძ (ი (გხIC 
ს%C ვიძ (ი L2151ი ი”0ძსCV0ი. 

I86. ტანა ჰუზი შუააზიური მაღალმოსაელიანი 
სასუფრე ჯიში. გამოიყენება. მაღალხარისხოვანი ქიშმიშის 
მოსამზადებლად, დასაკონსერვებლად და სუფრის სადესერ- 

რო . 
14LL#4.ICV361 - თილი(Cმ3M2XCM)III 8ხIC0CMCVI00X0LI(M)M1 

თი0ი0შ8ხI1 C0/I. I416ი0ის3Vლლი ით# იი! 010 8იიIIII9 II0)0M2. 
001C0%0L0 იყლთისმ, I01C6/10CI(1(# 8 C607:CM 0II16. 9 #0M#:C 
მი9# M0IICC08Iი0ჩ8ა!!!!ჩ. 

(IM XLI 2V – ს CიიI”მI #95(2ი ხI9ჩ-VICIძII (2ხIC 
VIIICIV 1M(Cიძიძ ICI (მხIC ს5C, ი:(0ძსCწ0ი 0! ძს2IILა ”მI- 
§Iი მიძ I0L Cმიი)იც. 

  

188. ტაშლი - ყირიმული სასუფრე ჯიში. ამზადებენ 
სუფრის ლღეინოებს და ლვინოშმასალებს სადესერტო და 

შემაგრებული ღვინოებისთვის, გამოიყენება სუურის სადე- 
სერტო ყურძნადაც. 

14#IIIIIხI - M«05IMCMIMII CI008ხIM C0ჩI. IICI01102VCICჩ 
ხს C00XCM 85IVV6, მ XმMXMC ,0# იი0M0700#CIIM9M CI0#M080X 
8III( II 8M()0Mმ28I60CM80908 1109 M0CCC90IIIხIX II M0VCIIMMX 8IIIL. 

145LLLV – 2 CოთიCგი (8ხICVგოლL/ Iი(იიძიძ ICI 19ხ1C 
V5§C მიძ (იC თმMIინ (2ხI6 VI0C§ მიძ VMIიC ჯიმ!Cრი1§ ICC 
ძლაC( გიძ I0CIVII0ძ VIილ§. 

–_ ---..



ჰოლგამოცლილ ღვინოს და ამას ასე აღწევდნენ: ღვინოს ასხამდნენ ჭიქაში, შიგ დებდნენ წინა– 

სწარ გაცხელებულ ვერცხლის კოგზს და ბავშვებს ასმევდნენ უალკოჰოლო ღვინოს. ამით ბავშვებს 

აღეძვრებოდა ჭამის და საერთო განწყობილების შეგრძნებანი და ჩქარდებოდა მათი 

გამოჯანმრთელება. ამ შემთხვევაში ცხელი კოვზი აორთქლებს ალკოჰოლს და, როგორც 

ცნობილია, ვერცხლის თავისუფალი იონები დადებითად მოქმედებს სითხეზე. 

– ცნობილია ფაქტები, როდესაც მძიმე მდგომარეობაში მყოფი ავადმყოფი კრიზისიდან 

გამოუყვანიათ კონიაკის, ღვინოების – ხერესის, მადერას საშუალებით და უხსნიათ სიკვდილისაგან. 

- არც ის არის შემთხვევითი მოვლენა, ზიარების დროს მრევლს რომ ასმევენ სქელ წითელ 

ღვინოს, 

– ღვინო მწიფე და საღი ყურძნისაგან სხვადასხვა ტექნოლოგიით გადამუშავებული, ალკო– 

ჰოლური დუღილის შედეგად, შაქრის მთლიანად ან ნაწილობრივად დაშლით მიღებული მეტად 

რთული ფიზიკური, ქიმიური, ბიოქიმიური და ორგანოლეპტიკური თვისებების სითხეა; აქვს სახისა 

და ტიპისათვის შესაფერისი და დაკანონებული შეფერვა, გამძლე გამჭვირვალობა, არომატი, 

ბუკეტი, საგემოვნო თვისებები, განსაზღვრული კონდიციები; ახასიათებს კვებითი, დიეტური და 

სამკურნალო-პროფილაქტიკური თვისებები და მიეკუთვნება გემოვანი პროდუქტების ჯგუფს. 

– ღვინო ქიმიური შედგენილობით უაღრესად რთული სითხეა. ის დიდი რაოდენობით შეიცავს 

სპირტებს, მჟავებს, მინერალურ შენაერთებს და სხვა. 

– დღემდე ღვინოში აღმოჩენილია 33 დასახელების სპირტი, 28-მდე კარბონალური ნაერთი, 

10 დასახელების მჟავა, 25-მდე ეთერი, 17-მდე მინერალური ნაერთი, I I დასახელების ვიტამინი, 

19-ზე მეტი ამინომჟავა და სხვ. 

– ღვინის ქიმიური შედგენილობა სადღეისოდ სრულყოფილად არ არის შესწავლილი, მით უმე– 

ტეს, ნაკლებად შესწავლილია მათი ურთიერთკავშირი და სტრუქტურული აღნაგობა. 

- ქიმიური შედგენილობა პირდაპირ ახდენს გავლენას ღვინის ხარისხსა და მის ბუნებაზე. 

– ბიოქიმიური თვალსაზრისით, ღვინო ურთულესი სითხეა. მასში უწყვეტად მიმდინარეობს 

ბიოქიმიური პროცესები და მის წონასწორობაში მოსაყვანად საჭიროა მრავალმხრივი ტექნოლ– 

ოგიური ღონისძიებანი და მანიპულაციები. 

– გამოკვლეულია, რომ ჯანსაღი ადამიანის სისხლსა და ხორცში სპირტის რაოდენობა 30- 

დან 60 გრამამდე მერყეობს. ადამიანის ორანიზმში მისი წყარო მხოლოდ ალკოჰოლური სასმელი 

არ არის. ადამიანის ორგანიზმი მას იღებს წყლიდან, საკვებიდან, აგრეთვე მცირე რაოდენობით ის 

წარმოიშობა თვით ორგანიზმში ცხოველმოქმედების შედეგად. 

– გამოუანგარიშებიათ, რომ 1860 წლიდან 1870 წლამდე ამერიკაში ხალხს სასმელებზე 

დაუხარჯავს 3 მილიარდზე მეტი დოლარი. სიმთვრალით გარდაცვლილა 300000 კაცი; ღარიბთა 

თავშესაფარში შესულა ასი ათასი; ციხეში ჩაუსვამთ 150-–ზე მეტი; 2 ათასამდე კაცს თავი მოუკლ– 

ავს; 2 ათასი ქალი დაქვრივებულა და ერთი მილიონი ბავშვი დაობლებულა. 

– „ჰეე, ღმერთმან დაბადა ღვინო კაცთათვის სასმელად, და საკურნებლად და ხორცთა სასი–- 

მრთელოდ, არა-თუ-სამთვრალოდ და გასაშმაგებლად და სასნეულოდ და სასიკვდილოდ. 

ღვინო დაბადა ღმერთმან ლხინისათვის, არა-თუ ჭირისათვის..." 

ს ულხან– საბა ორბელიანი 
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1869. ტელტი პურუსბი მაღალმოსავლიანი. საღ- 
ვინე ჯიში, გამოიყენება. სუფრის ღვინოებისა და საშამპა– 

ე. ღვინომასალების, მოსამზაღებლად. 
36904 LV VI - 8ხICსხ0Vი0MMIII(სVII ი!IIIIIIII C00I. 

I4ლიძენ1XCილ8 218 იი 0/იჩოი!9 ლი0იელმს)X III II III- 
M0IICMIIX  81IIIL0M2IIC90II0108. 

161 IIIო.VM -VICII 0 VIIII0 CC V0IICIV VI§6ძ. 
0 იიწიდ (გხIC IIიდ მია Cსითიელის MIო0 )იი(Cრ 015. 

    

  

I9), ტოპუნი სომხეთის სელექციის სასუფრე- 
საღვინე ჯიში. გამოიყენება სუფრის ყურძნად. ქიშმიშის და 
მაღალხარისხოვანი სადესერტო ღვინის მოსამზადებლად. 
ეარგისია ზამთარში შესანახად, კარგად იტანს ტრანს- 
პორტირებას. 
10M%VII - ი-001080-8!!!!!ს!! 001 C0IICLIIII #)2აICIIIIII. 

Mლიითეს3VCC# ცხ C802:CM ჩმIIIIC 199 I10III0108)ICI8119 I(3I0M2. 

1, ხსIC0M0M0M6018CIIII0L0C )I-C00LI)I0L0 ყIIII2, წ0მC0II :110# 

3IIM)ICI0 X/0იIICIIIIM. 0იIIM2CIC#M 8ხ1C0M0!1 #იჩეIICII0I)I9- 

ნლიხII0თხI0. 
20MVIM- გო ტიი1ნი)მ-50|CCLC0 (0ხIC იიძ VIIII08C Vგ- 

ICI 1იI6იძიძ I0I IVხIC სან”. ი(ლიმწ9VI0ი 0! წიIჯსი გიძ 
Iეჩ-ძსიIILV ძ0§50(( VIიC: ჩ1ლჩIV სსიაილრლგხIC იძ MIი- 
10 §(0ჯეხIი, 

    

190. ტერბაჟში თურქმენული მაღალმოსავლიანი 
საღვინე და სასუფრე ჯიში. გამოიყენება ღვინომასალების 
მოსამზადებლად სხვადასხვა ტიპის ლვინოებისთვის და 
სუფრის სადესერტო ყურძნად. 

1ნMსტLII - VიMM0CIICLIIIL ისI00M0X/00# 
IIხIII I CI0XI0სI1 C0წ0V. I1Cი0IIს9ა/61C9 /III9 II90II 
ზI(0MIლიიიიი 219 წIIII იი3იIIIსIX 1IIII00. # 77 0 
C00CM 8II10. 

162845. თ წს”MV)CI) II1ღ1-VICIVIIII > VIIIIILდC. :I1MI 
(ეხ)ი VI ოიLV IIIICI00V (ი I9ხ1C V5C იIIთ (0I ()/00CIICI) 0. 
MIიC IIIIICIIIIს (0I Vირ0Iა VIIIIC5, 

      

192. ტრამინერი ვარდისფერი ავსტრიული 
კარგი ლირსების საღვინე ჯიში. ამზადებენ მაღალხარისხ- 
ოვან საშამპანურე ღვინიმასალებს. სუფრის. სადესერტო და 
შემაგრილებელ“ ღვინოებს. 

X70ტM99II1C? ნ0308ხ0IM - მხო ი! ICXIIII IICIIIIნIIL 
8I0IILII1 C0/ი1. II სIIII0L 007 II)IIC0+X08/18I01 1IIIMIIIIIIIIIC 
8წIIIVCM01CიII2 ეს! ისIC0#0I0 MIMCCI0ი. Cიცი90ინIს |! /(0C6- 
იშIIსIC ნIIII2. 2 (IM#0 8IIII0M91C0)I0LIIსI „09 MილIIIIX მ". 

(XL „MMIMნIX 105C თი #ივ(ოი1) V2I სიხ! VIII გლ 
VმIC(ს V§00 ICI ი10MIიტ MI0II-ისიIIV CIIIიბიძცის VIი0C 
ჯიი(ლ/I0I§. (((ხIC 2I)0 ძ05§0L MVIIIC§. 15 MCII 5 VIII ი1II0რ- 
015 I0I I0IIIIIC. MIIIC§. 

  

    

   



– „თუ სმა არ იცი, ღვინო შხამიანია, ხოლო თუკი სმა შეგიძლია, იგი შხამის წამალია. ყოველთ– 

ვის სიფრთხილით მოექეცი ღვინოს; სუფრიდან მაშინ ადექი, როცა ორი-სამი ჯამის დალევა კიდევ 

შეგიძლია“ 

ქეიქაუსიბნ ქაბუსი 

– „ყმაწვილს – არ ხვდესო 

ჭაბუკს კოვზით ხვდესო, 
რეგვენს – სუნი ხვდესო, 
ბერიკაცი – თვრესო“ 

ქართული სალს ური ლექსი ღმინოზჯზე 

– „ჯანმრთელი ადამიანისათვის ღვინო ავადმყოფობისაგან თავის დაცვის საშუალებაა, ხოლო 

ავადმყოფისათვის – გაჯანსაღების საშუალება.“ 

დოქტორი გუა ზმ (საფრანგეთი) 

– მეოცე საუკუნის 60-იან წლებში კალიფორნიის უნივერსიტეტის სამედიცინო პროფილაქტ– 

იკის განყოფილების ხელმძღვანელს, ექიმ სალვატორ ლუციას ღვინის დიეტურ და სამკურნალო 

თვისებებზე, მის გამოყენებაზე სამედიცინო პრაქტიკაში გამოქვეყნებული აქვს I25-მდე შრომა. 

ს. ლუციას დასკვნით, ღვინო არის ერთ–ერთი მნიშვნელოვანი ფაქტორი ორგანიზმის მიერ 

საჭმლის მონელებისა და შეთვისების პროცესში და შეაქვს ორგანიზმში ვიტამინები და მინერ– 

ალური მარილები. 

– ღვინო სანერწყვე ჯირკვლებისა და კუჭის წვენის სეკრეციის ამგზნების როლში გამოდის. 

ცდებით დადასტურებულია, რომ 6-100 გ ღვინის ადსორბცია იწვევს კუჭში 0,9-1,25 გ თავისუფა– 

ლი მარილმჟავას შემცველი 120 გ სითხის გამოყოფას, ხოლო გლიცერინი და ღვინომჟავა 

მარილები ხელს უწყობს ნაღვლის წვენის გამოყოფას. 

– გლიცერინის რაოდენობა 1 ლ ღვინოში 3–დან 14 გ-მდე აღწევს. მისი შემცველობა კახური 

ტიპის ღვინოში მეტია, შედარებით უჭაჭოდ დაყენებულ ღვინოსთან. 

- ჭამის წინ თეთრი ღვინის ზომიერი რაოდენობით მიღება იწვევს ღვიძლის უჯრედების 

აგზნებას, ხელს უწობს თორმეტგოჯა ნაწლავში ნაღვლის წვენის გადადენას და აძლიერებს შა– 

რდის გამოყოფის პროცესს. ამავე დროს, აქტიურდება ღვიძლის ამილაზა და მცირდება მასში 

გლიკოგენის რაოდენობა. ღვინო (განსაკუთრებით თეთრი) ხელს უწყობს ორგანიზმიდან მავნე 

პროდუქტების – ფენოლების, ინდოლის, სკატოლისა და ტოქსინების გამოყოფას. 

„საფერავი“ რადიაციის წინააღმდეგ 

– იალტის მეღვინეობის ინსტიტუტის თანამშრომლებმა დაამტკიცეს, რომ წითელ ღვინოს 

ორგანიზმიდან გამოაქვს რადიოაქტიური ნივთიერებები. კიევის ერთ–ერთ საავადმყოფოში, რომე– 
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I) ტურიბა პორტუგალიური საღეინე ჯიში, 
გამოიყენება. მაღალხარისხოვანი. სადესერტო დ» შემაგრე: 

ღეინოების. მოსამსადებლად. 
IVIIIII 8 - ილისწიუსიMIIII MIIIIIსIII CლოI, 1ICI0CIს1V- 

ღფ ქომ იი იჯხიუდი8 იხI”ისიჩიყლო სხდო IX ულლლი II» 
MIIIII .IIიწმლიIიეის 19 ითე MI". 

1სIC4 ე ჩიისყხთის Iიწის VIMCIV სა0ძ I0I ი0- 
ძსლიი C0I 1MICII-Vს9IIIV ძლალი MIლს 00 VIIIC IIIICIIIIIა 
წი I0LVIIICძ MIილა. 

   
   

   

    

195, იისფერი ადრეულა ჭზამთარგამძლე ევრო- 
პულ-ამურული სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სუფრის ყურძნად, 

  სასუფრე და სადესრტო 'ს. მოსამზადებლად. 
თM00610ჩსI19 იტ I+LIM14 - 3IIM0ლი0IIMIII Cიი0IICწI- 

ლCM0-IMVი0CIIIII CL01I080-სI!!!!!სIM( ლC0ი+. 140003 ს3VCIC# 0 
   I 8)LC II 1XI9 1IიIIIC6CICVMCIIIII CI0708L)X II 1000101IIსIX 

VI0CLCI 6#4IMLLV - 2 ილაL-/C5)510ი1 I სI0ილიი-ტიის” 
IხIი იიძ VIიI0დლ VიIICIV )IVLდიძიძ Iი0- Lეხ1C 50 იიძ I 
იაეMIიდ (9ხIC 200 ძლვასი VIილა, 

  

ს)წ4, ფეტიასპა ი)ემ0რი უნგრული საღვინე 
ჯიში, გამოიყენება სუფრისა და ნახევრადტკბილი ღვინოე- 
ბის. საშამპანურე ღვინომასალებისა და ყურძნის წეენის 
მოსამზადებლად. 

თხინI9CM# ნნ)14%7 - 8CIIICიCXIIII !!!!!!LIII C00%. IIC- 
ი0/ს93VCICI 98 იი0II”0108IIIIM ლი010ცხIX II L0IIXCI0IIIIX 
MIIII.IIIMიითIIთვIX სI11(0M0 C0II2X0, II 8IწII 0” იიI0-0 ლ0#%ი, 

ჩიიIVC ტანა“ მს ტMC 00 V0ICIV 
Vალძ I(0C იის (იხ1C ძიძა 5ლ011§5MCCI MIილა, CIIIII 0220 C 

1IIც ეIIII თიი)აC IVICC.. 

          

  

I96, ურანპენტალი სასუფრე ჯიში. გამოიყენე- 
ბა „ტულრის სადესერტო ყურძნად. რეკომენდებულია სახ- 

სო კულტურების ერთ- მირითად ვჯიშად. 
ს იჩტეCCIII#Mნ - ოთ0.I0ხსI!! C001. MIიI0)(სჰVCიCი ს 

ლსლ#0M ნIIე0, 000MCIIIIVCVCM M0L 0/IIII II3 0CII0IIსIX C0- 
ი0+I08 19 0M0IIIX:CIXIVII0II MVIIსIXისI. 

ნIტMMLMI46L ეხIC ლ”ეიC V0IICLV ICI 10ხ!ი ს5C, 
ილლლი)ი1ლიძიძ მIაი ძა იიც 0I (ით იჩოით!ი4I ფ/000110056 
VIIIICIIC§. 

    

   



ლშიც მკურნალობდნენ ჩერნობილის ტრაგედიის მსხვერპლნი, ავადმყოფებს ყოველდღე ასმევდნ– 

ენ სამ ჭიქა „საფერავს“ სამი კვირის შემდეგ შემოწმებამ აჩვენა, რომ რადიოაქტიური ცეზიუმის 

რაოდენობა სისხლში მნიშვნელოვნად შემცირებული იყო. არის მოსაზრება, რომ წითელი ღვინო 

ხელს უწყობს აგრეთვე ორგანიზმიდან რადიოაქტიური სტრონციუმის გამოდევნას. 

– “IM VIM0 VსILII45” – საქვეყნოდ ცნობილი ეს ლათინური გამოთქმა ნიშნავს, რომ ,„,ღვ-– 

ინოშია ჭეშმარიტება“, მაგრამ გერმანელ მეცნიერთა ჭეშმარიტად რევოლუციური აღმოჩენის 

მეოხებით, რომლებმაც სრულიად შეცვალეს არსებული წარმოდგენა ღვინის მავნებლობის შესახებ, 

იგი შეიძლება ასე შეიცვალოს: „ღვინოშია აგრეთვე ჯანმრთელობა” 

თურმე, ღვინო, უწინარესად, ხელს უწყობს სისხლის მიმოქცევას, ტეინის ათეროსკლეროზის 

თავიდან აცილებას. ადრინდელი შეხედულების მიუხედავად ღვინო არ ასუქებს, რადგან 

აუმჯობესებს საჭმლის მონელებას, ამცირებს აგრეთვე ქოლესტერინს სისხლში, გამორიცხავს 

თრომბოზებს. უფრო მეტიც, მრავალი წლის გამოკვლევები ცხადყოფს, რომ ღვინის ზომიერად 

ხმარება ბევრად უფრო სასარგებლოა ადამიანისათვის, ვიდრე ალკოჰოლზე უარის თქმა – იგი 

სიცოცხლის გახანგრძლივებასაც კი უწყობს ხელს. დღეში ქალებმა უნდა მიიღონ სამი ასგრამი– 

ანი ჭიქა ღვინო, ხოლო მამაკაცებმა – ხუთი. სამკურნალო თვისებები აქვს ჭაჭასა და ყურძნის 

წიპწას. 

– მსოფლიოს ვერც ერთი ქვეყანა ვერ შეედრება ფინეთს ალკოჰოლით გამოწვეული უბედური 
შემთხვევებით, ან სისხლის სამართლის დანაშაულებათა რაოდენობის მიხედვით. თუმცა ფინეთში 

ალკოჰოლიანი სასმელები მეტად ძვირი ღირს. ამავე დროს, ხმელთაშუა ზღვის რეგიონში, სადაც 

მაღალია ღვინის სმის კულტურა და სადაც მოსახლეობა დღეში საშუალოდ სამ ჭიქა ღვინოს მი– 

ირთმევს, მეტად სამარცხვინოა, რომ იტყვიან, „ღორული დათრობა“ 

– 1993 წელს ექიმებმა, მეღვინე სპეციალისტებთან ერთად, ყურძნის წიპწისა და კლერტისაგ- 

ან მიიღეს აქტიური ნივთიერება – პოლიფენოლი. ეს ნივთიერება გამოიყენება ენოთერაპიაში – 

ღვინით მკურნალობაში და ხელს უწყობს ორგანიზმიდან ჭარბი ქოლესტერინისა და რადიოაქტ- 

იური ნივთიერებების გამოდევნას. 

– 2000 წელს დიდ ბრიტანეთში პოლიფენოლის საფუძველზე დაამზადეს აბები, რომელსაც 

ინგლისელებმა სიცოცხლის მარადიულობა შეარქვეს. 

– საქართველოში დამზადებული სპეციალური თეთრი ყურძნის მშრალი ღვინო შეიცავს 

ვიტამინებს, ექსტრატს, გლიცერინს, კალიუმსა და სხვ. სამჯ-ოთხჯერ მეტს, ვიდრე სხვა 

ჩვეულებრივი ღვინო. 
მრავალწლიური დაკვირვებებით გამოირკვა, რომ ეს ღვინო კურნავს ჰიპერტონიას და ზრდის 

ორგანიზმის პოტენციალს. 

– ვაზის მწვანე ბიომასა (დუყები და ფოთოლი) სავსეა ისეთი სასარგებლო ნივთიერებათა 

მაღალი შემცველობით, როგორიცაა: წყალი, სხვადასხვა შაქრები: გლუკოზა, ფრუქტოზა, საქა- 

როზა; აგრეთვე: უჯრედისი, მთრიმლავი, აზოტოვანი, მინერალური, პექტინები და მღებავი 

ნივთიერებანი, ვიტამინები: C, 8, 8., 8., 8, #, LC. მინერალურ ნივთიერებათაგან ვაზის მწვანე 

ბიომასა შეიცავს ადამიანისათვის ისეთ აუცილებელ ელემენტებს, როგორიცაა: C9, M#, 6, M8%. და 

სხვა. მასში უმნიშვნელოვანესი C ვიტამინის შემცველობა შეადგენს 250 მგ%-ს, მაშინ, როცა 
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)97 ფურმინტი უნგრული საღვინე ჯიში. გამ- 
ოიყენება. მაღალხარისხოვანი ტოკაის ტიპის სადესერტო 
ინო; 'სამზადებლად. 

0)VIMI4I1I - მოIიიიCVIIII ჩIIIIII C00I. M1Cი0უხ1ა/- 
ომ ქი იი 01081ღ)Iწ 89IC0CL(0XIMაო8CMIIხIX 1CC00XIIVIX 
მ)! VIII I (029, 

წIILMIMI – ი 9ყსილიიი VIი10გლC VIIICIV 0ს50ძ (0 
თეეიდ IIICჩ-ძსეIIIV I 0L0V-IXი0C ძი550LL MIილა, 

I99. ხატმი დაღესტწური სასუფრე-საღვინე ჯიში. 
გამოიყენება სუფრის ყურძნად. გამოდგება სადესერტო ღვ- 
ინოების მოსამზადებლად. 

X4ტ.IM#M - უგილემIICXIII CI0II080-8II!II1M4ხII! C0ი1. IIC- 
1)0უსVCICM 8 C8C2:2CM 8II1C. ILიI იურ! 10M2:C 9908 02IIC0- 

100:ICI1I18 211(CCC0IIIხIX მIIIL. 

#I#IM1 -- 2 მიყძლ(გი (0ხIC ვიძ VIიI0წC Vიორ III 
Lბიძილძ ICI 1გხIC საC გიძ ICI იიი ძლ§550I( MIილ§. 

I98. სალილი თეთრი - ირანული მეტად ადრეული 
მომწიფების სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სუფრის სადესერ- 
ტო ყურძნად. 

X#III1IIII 660114 - IიიIICIIII ო-0M08ს)I! C0ი+ CMღრIს 
ჩიIII6L0 C03ი00ხჩIIII9. 11Cი0103)/01C/ 8 C0CX:CM ნI/2C. 

MI4ტLILI ცსLტMC – გი წ/გიმი (იხIი (ეხი V0IICLს 
0 VCCV 6მIIV ოიფიI9§5 IიIლიძიძ IC» 1IხIC 056, 

  

200. სატუნი აზერბაიჯანული სასუფრე ჯიში. 
გამოიყენება სუფრის ყურძნად. გამოდგება სასუფრე და 
სადესერტო ღვინოების მოსამზადებლად. 

Xტ1IVII6I - ი3ფი60)1X20IICMIIII --0უ0წ8%III C00X. I4C- 
I09Mხუ1VCIC9 8 C0025:C6M 8IIC.. IIი!I000II 2ო8 II0III0108MCIIIL#. 

CI09/00XIX II 1CC00IILსIX წსML. 

MXI8ICVIMV – ე #20 1იხ!6C V2IICCV 1ი1ლიძიძ Lიმ)იIV 
Iი+ LეხIC V5C. ხს! I50 ICI ი10ძVყC(0ი 0I LიხIი გიძ ძ0550+( 
VMი06



ყურძენში 25%-ია, ხოლო უმაღლესი ხარისხის ვაშლში 20 მგ%-საც არ აღემატება. ვიტამინებისა 

და ბიოლოგიურად აქტიურ სხვა ნივთიერებათა შემცველობა მნიშვნელოვნად მაღალია მთაგორ– 

იანი რეგიონების ვაზში. 

– ვაზის ფოთოლი არ შეიცავს კოფეინსა და სხგა ძლიერად ამგზნებ ალკოლოიდებს, რომლებიც 

უარყოფითად მოქმედებენ ცენტრალური ნერვული სისტემისა და გულის მუშაობაზე. 

ცნობილია, რომ ჯერ კიდევ შორეულ წარსულში საქართველოში, ეგვიპტესა და საბერძნეთში 

სამკურნალოდ და კვების საქმეში იყენებდნენ არა მარტო ყურძენს, არამედ ვაზის დუყებსაც. 

ხალხურ მედიცინაში ვაზის ფოთლის ფხვნილი იხმარება, როგორც შინაგანი სისხლდენის სამკუ– 

რნალო საშუალება. ფიტოციდების მაღალი შემცველობის გამო ვაზის ფოთლის ექსტრაქტი 

გამოყენებულია ჩირქოვანი ჭრილობების მოსაბანად. იგი სპობს დაჩირქების გამომწვევ 

ბაქტერიებს. მრავალმხრივი გამოყენება აქვს ვაზის ნაზ დუყებს კვების საქმეში. კერძოდ, მისგან 

ამზადებენ ფხალეულს. მეღვინეობის კლასიკურ ქვეყნებში (საფრანგეთი, ესპანეთი) მისგან 

ამზადებენ ვიტამინებით მდიდარ, განსაკუთრებით, ბავშვებისათვის მეტად სასარგებლო უალკო- 

ჰოლო სასმელებს. 

დადგინდა, რომ ვაზის მწვანე ბიომასისაგან, აგრეთვე მეღვინეობის მეორადი ნედლეულისაგ– 

ან შეიძლება ვაწარმოოთ შემდეგი სახის პროდუქცია: ვაზის პოლივიტამინური, გრანულირებული 

ჩაი; თხევადი საკვები კონცენტრატები; ვაზის მშრალი, სწრაფად ხსნადი საკვები კონცენტრატები; 

ბუნებრივი საკვები საღებავები; ვაზის ნარჩენი დუყებით ვიტამინიზებული მწვანე, ყვითელი, წი– 

თელი და შავი ჩაი; ცილოვან-ვიტამინური საკვები მეცხოველეობისათვის. 

ვაზის თხევადმა და მშრალმა სწრაფად ხსნადმა კონცენტრატებმა, ახლო მომავალში 

შეიძლება დიდი გამოყენება პოვოს კოსმოსურ და გეოლოგიურ ექსპედიციებში, აგრეთვე, საომარ 

პირობებში. 

ა. ბმშიძმ. აკადემიკოსი 

თეთრი ღვინო ფილტვებს პჰურნავს 

– ყოველდღე ერთი ჭიქა თეთრი ღვინის სმა ფილტვებს ამაგრებს და შესაძლოა, სხვადასხვა 

ავადმყოფობებისაგან დაცვის კარგი საშუალებაც კი იყოს. 

ბაფალოს უნივერსიტეტის მეცნიერებმა 1600 ადამიანზე გამოკვლევა ჩაატარეს და დაასკვნეს, 

რომ მათ, ვინც თეთრ ღვინოს რეგულარულად მიირთმევს, გაცილებით ჯანმრთელი ფილტვები 

აქვთ, ვიდრე მათ, ვინც ალკოჰოლს საერთოდ არ ეკარება. მეცნიერებმა ეს ეფექტი ანტიოქსი– 

დანტებს მიაწერეს, რომლებიც ორგანიზმისათვის მავნე თავისუფალ რადიკალებს ანეიტრალებს. 

ღვინოში ანტიოქსიდანტების არსებობა აქამდეც ცნობილი იყო და, სწორედ ამით ხსნიდნენ იმ 

ფაქტს, რომ წითელი ღვინო გულ-სისხლძარღვთა სისტემაზე კარგად მოქმედებს. 

– ერთ-ერთი ძველი ბერძენი პოეტი თანამემამულეებს ურჩევდა, დღეში სამ ფიალაზე მეტი 

ღვინო არ დაელიათ, პირველი – ჯანმრთელობისათვის, მეორე – სიყვარულისა და სიამოვნე– 

ბისათვის, მესამე – ძილის მოსაგვრელად. მისივე თქმით, მეოთხე ფიალის დალევის შემდეგ იწყება 

#07
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20L სინდობნი მაღალმოსავლიანი საღვინე ჯიში. 
გამოიყენება. მაღალხარისხოვანი წითელი სუფრის კაგორ- 
ის ტიპის სადესერტო და პორტეეინის ტიპის შემაგრებუ- 
ლი ღვინოების მოსამზადებლად. გამოდგება მაღალხარისხ- 
ოვანი ყურძნის წვენის მისაღებად. 

XIMIIMM1I0I ჩMIხI - 8951C0L:0X090CX:01/1(-IIL ნIII(I9III C00I. 
)1ქიიძენ1ალ/C0C98 კურ იიი 08XIIIIV 8სIC01:0%IM6C 86M9M1+ხIX. 

#ეპCIIხIX CI10108ხI» )III 10C00IIIსIX ცII9I წი? Mი”იდ. 

ჩIწ)I0M2XIICVII2108 119 «ილიIIX 8!I1IIIIIIXL II0ი+ზCI"I. IIნII- 

10ქ0)I ქუ9 M07VVVCIII9 თIII0Lნე1I0IC C0X20 81M)C0X0I0 

ჯიყაელნე. 

M#LIIM0C0CXV - 2 III0ხ-X)CIძIიდ VIIICICC V0IICLV VI5C01 
(0. ი)მII)§ ხ16II-ისმIIIX Cე1)0L-(X0C 00556IL VII0C5. VIIIC 
იმ 01§ (CL ი0IL-LXი” I0CIIIIICI MIICა. I0L იწიძსC- 

VI0M) 0! ფსმIIIV ლ/20C )სIC2.    

  

  

  

203. ციმილიანის შავი - დონური საღეინე ჯიში. 
ამზადებენ. ღვინომასალებს სუფრის სადესერტო და მაღა- 
ლხარისხოვანი ცქრიალა ღვინოებისთვის. 

1II4MXI9MIICMI4I1 ყ§.C68ხI11 - :0IთCII 8IIVII სII C00. 
Mიიძინშ/CI09 299 I0III01087CII)18 81I(0M8160)!8008 1# 
თ0708ხIX, 10000IM%IX II 8სIC0M0M0M90C18CIIMI5IX III2IICXხIX 
MI. 

15VMILV7%M5IV MCIIXL - 2 00ი VIი(0 86 V8IICLს/ V5Cძ 
I0I თმMI0 8 M0ი6 ჯიმ16ომ15 I0I (2ხ1C, ძლ5§6C,I გიძ იჩIლჩ- 
ძ0სმIILV 50მIIIიოდ VI0C§. 

  

   

    

საგემოვნო თვისებებით. გამოიყენება სუფრის სადესერტო 
'რძნად. 
XVC74I1IIC ნC6)16II4 - ლილი!I001)0+CIIIII CI0M0ჩხIII 

C0ნ+ ჩხ100M%0I! სიIIII0CIII 06იმჟვრ- ჩს100MIIMII მხ ლი8IMIII 
#იყრლწნიMII. IICი0Mი3)070ჩM 8 0867:0M 9IIIC. 

9ყ554IM6 8L46MIC - 2 CიიL-ეI ტაიმი VიIV0ხIC (ეხIC 

202. ხუსაინე თეთრი შუააზიური მაღალი 
ღირსების სასუფრე ჯიში, ნაყოფი გამოირჩეეა მაღალი 

VIIICIV MI IIICნ ნს§(მ(0ღ ძს2IIIIC5 (CL (0ხIC V5C. 

მბ. 

  

204. ჩარასი უზბეკური სასუფრე ჯიში. გამ- 
ოირჩეეა მაღალი საგემოვნო თვისებებით. 

ყტიტC -ჯვნიხCII CI0M08ხIM C00+. CIVIII0LCIC#M 89I- 
C0VIMII 9%VC0 86»)! «მილ 99MII. 

CIIტ6VL#/5 – იი LI7ხიL (გხIი Vეოს(V ი CMV ICI IIIწი. 
წსაIე(0.ო/ 002065. 

_–_-__



ლანძღვა უშვერი სიტყვებით, მეხუთის შემდეგ – სკანდალები, მეექვსის შემდეგ – უხამსი სიმღერები, 

მეათის შემდეგ გონება ისე იმღვრევა, რომ მსმელი ჭუჭყსა და ნაგავში ეცემა. 

– ღვინით მკურნალობას ისეთი გამოთქმებიც ადასტურებენ, როგორიცაა: „ღვინით შეიზილოს“, 

„მუელითა ღვინითა გაგალოს“, „ღვინითა დაალბოს“, „პურსა ღვინითა დამბალსა ჭამდეს“, ,,ღვ– 

ინითა გაადნოს“, „ცოტა ღვინო დალიოს“ 

ღვინო ავადმყოფობისაგან თავის დაცვის საშუალებაცაა. სუფთა ღვინო კარგად მოქმედებს 

ღვიძლის ფუნქციაზე, დეტოქსიკაციაზე, დეზამინირების პროცესზე, ღვიძლის ლიპიდების 

მეტაბოლიზების უნარიანობაზე – ამ რჩეეებს გამოცდილი ექიმები იძლევიან. 

თეთრი მშრალი ღვინო კეთილისმყოფელ გავლენას ახდენს შაქრიანი დიაბეტით დაავადებულ 

ორგანიზმზე, რადგან ხელს უწყობს კარბოჰიდრატების სრულ ასიმილაციას. 

ყურძნის ღვინო განსაკუთრებულია ტუბერკულოზის, გრიპით და ფილტვების დაავადებისას. 

ჭამის წინ თეთრი ღვინო იწვევს უჯრედების აგზნებას, ხელს უწყობს თორმეტგოჯა ნაწლ– 

ავში ნაღვლის წვენის გადადენას, აძლიერებს შარდის გამოყოფას. აქტიურდება ღვიძლის ანალიზა 

და მცირდება მასში გლიკოგენის რაოდენობა; თეთრი ღვინო ხელს უწყობს ორგანიზმიდან მავნე 

პროდუქტების – ფენოლიზის, ინდოლის, სკატოლისა და ტოქსინების გამოყოფას. 

დადგენილია თირკმლის ფუნქციაზე ღვინის დადებითი ზემოქმედების ფაქტი. 

ღვინო, როგორც გარეგანი საშუალება, შეიძლება ქირურგიაშიც იქნას გამოყენებული. მდ– 

იდარი შედგენილობის წყალობით ღვინოს შეუძლია ადამიანის ორგანიზმში C და 8 ვიტამინების 

კომპენსაცია, ამდიდრებს ორგანიზმში ცხიმებისა და ნახშირწყლების ხარჯვას, მასში შემავალი 

სპირტი მასტიმულირებელ გავლენას ახდენს ნერვულ სისტემაზე და სისხლში ჰემოგლობინს ზრდ– 

ის, ღვინის მაღალი კეთილშობილება ზეგავლენას ახდენს სკლეროზით, გულის ჰიპერტროფიით, 

მიოკარდიტით, ართრიტით, სურავანდით, ფილტვებით, ანგინით, ქუნთრუშით, წითელით და ყვავ– 

ილით დაავადებისას. 

– ღვინო ჭირში გამძლეობის ერთ-ერთი იარაღია. 

– ღვინით მკურნალობის პრაქტიკა წარმატებულია უცხოეთში: აშშ-ში, საფრანგეთში, იტ– 

ალიაში. ამ დარგებს ენოთერაპია ეწოდება. სახელი „ენო“ ეწოდა ღვინის ღმერთ დიონისეს შვილ– 

ის – ენეასის პატივსაცემად. 

ღვინით მკურნალობის მაღალი შეფასება ჯერ კიდევ ჰიპოკრატეს დროიდან მოდის. 

- II068IVV CმM010MIIVL - I608ხIV CIM0V0M61M მIIII8021, II386CIIMII1 IICI06IIL0M, C16987/ 

20260MML 8IXIMIMML ნ 236C 8 CCIIIIC IX ც6(მ II2(II6M 30ხL. CI X6 6I6იმი 060601 I09VM96IIMM 801MIL 

#01000M 8 C06XIIM6 8CIმ 16 0I MM0X#6CI88 60/IC3LICM, 8 +0M MIC96 01 CIმ00CIVI. II0ე70MV 

0ყ8მ M 9I0)IVMIVმ Iმ388IM6 «4 C6მ 8IMXმ» - «80//მ XIM3M. C 1CX I00 «482 8MXმ» M60M90L02180 

VIოV/ხისიმ IმC6, II0Lმ 96, 0თიMCI2 C086ნ0ICVთი8მ 6M81L0/8 09 'V/CVთიძიM  სMყლონი0 M6Mიდი6688, CMხICი 

უ0C0CთIXC6VII9 861IVIMXCI0 XIIMML2 M0C/0Cი668მ 8 70M, V0I0 08 861867 0010IMVIXV 40“-(0 801000 ხმთმ0იიმ 

CიMM6I8მ. 1(016M0 I0MLმM0CII MCIIIICII00IIMM 80,%მ 0IIIIIV961C9M M20MCIIMმVIV6II01 0100-0811 00CთM%M0, 

8ხIM6ი96X II2I460)VVLI66 #0IIIV6Cთ80 16IMმ 00) VII0I066-ი6IVVVV M 8 LI0IIM68ხს6C11 ო-CIICLIII 06XIIC8გთL 

ჯიიიი680/. 

სთხთეიი:ი IმVV 8016 62CVCთI6ხIX0XL0, CM011I6M0 მIIIM(0L0MI9 CI%C0669 8ხო60X20Iნ V60(086L 32 )/ICIხ. 
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ააა ფრელული ს“ 

   
   

205. ჩარასი მუსპატური შუა აზიის საცდე- 206. ჩაუუში თურქული სასუფრე ჯიში. გამოირჩე- 
ლი სადგურის პელექციის მაღალმოსავლიანი სასუფრე ჯიში. ვა მაღალი საგემოვნო თვისებებით და კარგად იტანს ტრანს- 
გამოიყენება სადესერტო. ყი პორტირებას. 

VI აიგC სარები ეი ი. ისIC0X0V/00XIIIIIIსIII CI0- M/#VIII - IVიCI(IIII ი-0ეძის!!! 0001. CXIIIIIMVICIC# X0- 
#/00სII C0ი+ C იძეI2011197C%:01 0ოსIIII0II ლიIIII". Mთი- ჩი0IIVICMI 18 (CI0იI06CM0I10CIII0C 1! 8სICCMIIMIII სLLVC001VMIIL 

MIს3VCIC9 ს Cს0CXCMI 1IIIIC. ხIIICCI0IIMIII MI CL, 

CIIტVC 45 M05C/I ი იI”ს-VI0IძIილ (0ხIC VიMCIV C9#V51I - ი IსXII51) ((ხIC CC90I)C VIIICIV ნVICMი წი 
§ოლლ(ლძ ხV CლიIი) ტყმი ლინოთლისი! 51000 (0 I0ხIC ლს ლ90§5III0IV ისიIIIIC§ მიძ ლ00ძ (VIII§00L(0ხ!IILV. 
V50C. 

– 

'შ 2 ლ 

207. ჩილარი სომხური საღვინე ჯიში. ამზადებენ 208. შაანი თეთრი აზერბაიჯანული სასუფრე 
სუფრის ღვინოს. მაღალხარისხოვან ზხერესის. მადერისა და ჯიში. გამოირჩევა მაღალი საგემოვნო თვისებებით. გამოიყ- 

    
პორტვეინის ტიპის შემაგრებულ ღვინოებს. და ყურძნის ენება სუფრის ყურძნად. გამოდგება ზამთარში შესანახად, 
წეენს. კარგად იტანს ტრანსპორტირებას. 

VII ტი - ეიM#MIICMIIII სIIIIIIსII C0იI. I/Cიძუს3/IXC#/ ს)#ტ6III4 66)I1ხIM - აპCინიწიაი!ICMIII თ-0M08ხ!წ 
ქიმ იი!) 000CIIIIM CI0I0090L1X ნIIIL I( 0სIC0M0M0M0CCL8ICIIIIსIX 60%. C0MVIIV9CIC# 8სIC0XIIMIII ხMVC08სIMII LXIILICCI 0IIMII. 

8I4)10MმICწI09108 IIL19 M2CიIIIIX III IIIII2. XCიCC, Mიყირიმ ” MIC00IIს9VCIC# ნ 080XCX ჩ)IC. MიIIIC1CII IIVII# IMIIC0 

I1იი+ მა”. 2 12M7:C ჩ8IIII01097II10L0 C0მე. XიIIICIIII9. X000III0 IICსXCII0CIII IIC0C00XV. 

Cწ9IIL#M%- ყი ტოილიმი VIII2 00 VმIICIV ს50ძ (ი +IიმL- 5-4/MI 8Lტ4MC – ყი #26. (მხIი იროიC VIIICLV” 
ჰიდ 10ხIC VIი0§ იიძ IIICჩ-ყძს9IILV MIიC იამ10M2I5 ICI I0CIVI- Vი0CMი (CL IIICჩ დსვI010L/ ისიIIII0§ IიVICი ძლ (ი 1იხIი ს59C: 
ჩიიძ დეივ 0 §იიL/. Mყძის ეიძ იი ს“, 2§ VII 05 I0C MIII5(0005 VIIIIC- §(0/006 ძიძ (/9§ილI(იI0ი. 
ხწმC )0ICC ხ”(0ძსCI0ი. 

   



3მ 18-20 92008 #916MCMს 300008070 MVMVIIხI, 86C9(IC/0 80-85 MC,C00006Mგ ი6იგიმ60+მ8+1VL 200 
M0მMM08 80/ILV#M. #LVIM XXCCICV0L0 00LმLIII3Mმ (038 M6ILI6IIIC – 50 (00მMM08 80/VXIV 8 M1CII6. 

– ფრანგი მეცნიერის დასკვნით, ინფარქტგადატანილმა ადამიანებმა ყოველდღიურად ორი 

ჭიქა ღგინო უნდა „ჩაურტყან“ და გულის ხელმეორე შემოტევისგან დაზღვეულები იქნებიან. ღვ– 

ინო შეიცავს ანტიოქსიდანტებს, ფლაკონოიდებს, რომლებიც სისხლის ცირკულაციას აუმჯობესებს 

და ანადგურებს სისხლში იმ მავნე ქიმიურ შენაერთს, რომელიც წნევის დაქვეითებას უწყობს ხელს. 

ექსპერიმენტებითაც დადასტურდა, რომ ღვინის დიეტაზე მყოფ პაციენტებში სამჯერ ნაკლები 

აღმოჩნდა ინფარქტის გამეორების შემთხვევა. 

- «სყ9ძ0 LVIICCLLსIM 0608230M ი0IICი0006M6M0 ყი09 VICI08CLმ, 010, C2ILC 3#00080XMLV, 12 II 

606ხILICMV II2392MC110 80812CM47 II 8 IIმ/II0X2ILIICM M#0IIIIVICCI8ც6). 

#1IIIIICICVMII. 

– C8IIL0 M0XCთ 6LIIს 0C260CMმ7I0II86მCM0 I10IILLნIM ILI0280M, ICმI CIMCIII 3ყ000წ8LII LIIIICIIIIVICCLIIIM 

შIIIII0CIC), 

V#IVIIII,IC1#7 

- «სიყიLიმიი0ნI6 89MII0 C0C188M9I1I0I 006IM6X ი000II3809MC180... 60M6II01L0 3IIL2"CIIII% IM 

IICIII0CI6CIIა. 

წ9/7/////072I1 

– «C-10X 012 C2MII0M238II 603VCI00M6IV 8060 2IC0I0419 CII0VML0C-IIIIMICMIIMI6CICCII 10VII4 30CLIIIII, 

80M0XCI 6წIXნ II |26MI 0 L2VVI0M 000600999 ი010C66/CIII49 M20I61X LVII4 VM62CIILL6IX 1103 #იIL0 09%, 

ნნხX1LI#L8 

-)II6ყ06M%I6 C80MCთ78მ 8VIII0+0მ,1მ II386CI4%I I3006876C, 0 LM0VV9II06 060C608მ0IIMIC LIM 0290 

100060 80 870001 101108116 XIX 862, (0012 ი098MVIMCღნ 608016 XIIMIVIMI%CIIC 2IIIIIIMI30L ცIIIIცოემიმ. 

I ”8886IMIM C0CIმ8I9სIM9 9მCIIMM 81101 008ნIX #(0/#8099I01C9: 10-35% CმX290მ (L9II0M038 IL 

დიVMXI0382), 00L8VVV6C%V6 ILLIICII01ნ) (8MILI0IL2M6VI29, #6I10MLI2ი, IIIM0LIL09, IV6IთხIL2 9 II ე-0.), 

0C0VII: LC2 IM, LL2840MVM, 2 IნIIIM, თ0CCთ0ჯმ, X6ი(61მ, მიICMIIIIIIM,, I6XVIV080I6 ც6II6თოიმ,. IL00M6C10X0, 

88VI010მ06 C0/I60X8:C9 8II7V2MIILI6I: C, ი0V III 8, L, 00800 21MIIILL ბ («200XI8), მ 1916 IICL0X00C616 

დ860M6IოMI, დ10IIIIV-9(61 CI ი. 

M#მ0XM29 C0CI28889 9801 880100818 0CL23618მC1 C80C I/6MCLI8L16 Lმ2 00L8M9VI3M. IICCX0 8C8- 

CხI8მLICIIIIMMC9 C2X26 CIIVXMI I 906M08CILნIM VII Xმ76ი6116IM C060Cთ-80M (0C066V0 #I9 MხIIIICVICV 

CMCI6MსI II C6096900M MLIVIIIIII), «00M6 100, III0MX03მ 6M0(000I9XV90 06MCL8V6X LIმ VC80CII6 

#VCI00072 XLCმII9MM; 602110209 C0060X2XIVIV0 8 60IL6IIICM #07IM96CI88CმXმ ინმ, 8IIIიხიმი98იილილ# 

86IC0M0L8)10(0VI4LL6IM XI00,0:/CXI0M (1 LC 8VIღ ემ მ 8C- 0#0110 750 MLმი). 8 100 CC8CX6L0 8III0Lიმე8. 

C0#60XM91C# 250 MI LმIIM9. 120161 X0 MM, II0CIVIIM8LIII6 C C0M0M 8III0” ხმ მ, 300თდ6VXVI8LI6C 

ზიII9I0CI Lმ II00II6CC C8936188LMM9 80/L6I 8 1IC8M9X 1618 96II086L8 M CICC06C078VI01 0C 8ხIIICIMCLIII0. 

M#2X901IნI ILმის10I4% 60II6C 3060LVVM80 C9I0#2101 8036VMM0ფთი #60810111 CIIოCMხI 8 M6ნIIIICV9IხILX 

I!



-––-255 წა 

  

209. შაანი შავი აზერბაიჯანული მაღალი საგე- 
მოვნო თვისებების სასუფრე ჯიში. გამოიყენება. სუფრის 

ძნ.   
IICMIIII CI0C08%IIL 

IMI6C80MIII. IICი0- 
    

   

ად. 
1ს441I4 MC9LხII2 – მ3Cინი1! 

ლ0იI 06ქ090C„ 80I00MIIMII IVC00ს1V 
ჟხ33C108 8 C86#CM 81120. 

5900 46MI M0IIC – გი #70. 10ხ1C CI200 V9IICIV სი0Vი 
(დ ჩIლხ ის§(0(0IX ძსმIIIIC5 IიIსიძიძ (0I (სხ1C ს§C. 

  

210. უაბაში ყირიმული სასუფრე ჯიში. გამოიყ- 
ენება სუფრის ყურძნად და მადერის ტიპის შემაგრებული 
ღეინომასალების საწარმოებლად, 

ILII/Mნ64LLI - XL ისIMICMIIII თ-0ი008LII1 C0ჩიI. I1C001ს1#ლCC# 
8ც C804:CM 81I1C 1! IM იიIC0108M0IIII9 სMIIMICM2IC0III 100. 
შიM# ხილიMIIX 8IIII III Mმ8იძიი. 

51ტ#ტ0465LI – 2 Cრი)ლგი (ეხIC C/0ი0C VI ოCს IIIIC09C0 
I0L IIხ1ი სიდ იიძ (0 თიLIიდ სილ ი19(Cრი15 0 M9ძლL- 
IVიC (0CIII0ICძ VVIIIC§5. 

ეუეეო-.  ._..–_– 
–-–- ა ვ 

  

21). შაპარ ანბურ ტაშკპენტური შუა აზი- 

ური სასუფრე ჯიში, გამოიყენება სუფრის ყურძნად, კარგად 
იტანს ტრანსპორტირებას. 

II ტICტ იტ) V01-#10IC6IIXCI04V - -ფინ!681)101C- 
MI ლო0ი0წხIMI C0MI. MCიო0ის3VCIC#. 9C867#:CM 8ILMC. X000- 

100 იCXII0CIII ი69C801MV. 
51#0MტV ცMCVXC0IC 1#5IIM/6MI -2 Cლისი!ტყმი 

(გხ1C ი”მი0 VმII6(V/ I0I 10ხ16 V5C: IIმიაი0(გხIი. _.
 

  

2)2. შარდონე - ფრანგული კარგი ღირსების საღ- 
ეინე ჯიში, ამზადებენ მაღალხარისხოვან საშამპანურე ღე“ 
ინომასალებს და სუფრის ღვინოს. 

LII8697,011C - თიმ) CI IICIIIIსIII ნIIIIIIხIII C001. 
I43 ჩIIII0-იმ212 II0)IL01089#)071 Iს მMი9VIICLIIC 8I!I(0M27C/IL- 
მ/ს! 0MCIIს ნხIC01:00 X296ლ088 II CI0ი08ხXC წIIIIმ. 

CI#9ი00MMტV - ე წნიCI VიIს2ჯხI6 VIIILII5C VIIICLX” 
სიიძ (0C თმMIინ (00-ძსიIILV Cსმიიიილი6 MIი Iთი10I01§ 
მიძ 12ხ10 VIილა, 

 



##2I9X, XC2LV9IIMII9VI0CX #008ს M 7... ICმ7I6IIIMM # თ0CCთ0% IIMCI01 31LL2MCIIM6 #I9 00CI8, XICII630 

M6MCI8ა/61 672 M0MIXIXII0 L2 00I9IIნI LI08ღ80706LI49 V 0LIICIIMMIIისსLIხIC ი 00V(600ჩL. 000I9LIIILICCMIIC 

MMC9101ჩ) CI0C06CL8XV101 #0)0:Mმ/IIM30IIMM MIMCI0III0-III6I0IIII0I0 08მ8I1080CCIL8. I 2იIIIIII09 C0M98 

8I4II0CIL0M6IMIII0LI LVCI0III 067მგთ IIC60#სLIIIM M0M9070LII16IV II CI 6CM0 II0CII261IMI0LIIIIM IICICC8IICM. 

LLI6II0C9I4 VM6)+/ნML8I0X XI4CII0III0CCIნ M0MM. ც80/4M2% C 81110“ 02/(0M 80/0 VIIVVIIII26I M00LI0CCსL 

86IIC/ICII9 1I3 00L0IIII3MMმ 06M0IIIIL6IX IIII2#08 MI 1.L. 

#MIIII0CMIMICII0+ნ! II6 X096M0 LI01103LIVI /LI9 310000809 LIC0080Lმ, LI0 II LI6IIII0I01 ჩIIII0- ნმ” 

იიIMVMXIL6IM1 CIICI0C8076II1 8LVC II ICI სVI0I 0C86X(მI0IIIC IIმ 00L2LIII1M. 

II0იIVICI6II0ი0სIIსI6 (IIV6I4/სIL616) 8CLIICC189 სIII10 “0010 CI0006Cთ8MVI0I 9LIII8II38LIIIII 06MCII2L 

86III6CL8, C893211II16IX C /(ხIX21III/6M II 0230L1XIICM 00”2III13M0. 

სციხ0იოემუ0ი69CLII0 LI03II2ML2010% II0II VIIმ,ქIXX0 VIII12IIII#, 0C06CIIII0 V 60/1)სLL16IX 8 1(0MI2XI6CII0IL 

თმ)IMI4 IV66/#VXI639, II0II 607103LIMIX CCI0XIII2,, #ICMICIIII, I0MCL, 00!) 0#0LIIIM6CMIIX 39110122X, ჩ10(0ILIIIL6IX 

მII6MIIMIX, M2მI10LI208!IIL, 0IXI 0018 C006, 2IIIIIII6, II6802CICIIIII I11./L. 

CII0 00IM80ი0%838110 II0I4 C2X08(0II0M III060X0, 8C0X 0CI6LIX 309607689LIIIMX. #386 XXCIIVII(2., 

CI0CM2 118, 060თ00MVII+ X00LIMV0CV0L0 +V660LMV11630, 0XIIICIIIIII, X001LIIMICCMIIX LI0II0C0X, II0II 

M040CIIIIM0036 I 8I0II0L 08, II 7.0. 

- მდიდარი შედგენილობის წყალობით ღეინოს შეუძლია ადამიანის ორგანიზმში C დახ 

ვიტამინების კომპენსაცია. 

– დიდი სარგებლობა მოაქვს ტანინით მდიდარ დაძველებულ მშრალ წითელ ღვინოს დიაბეტის 

სამკურნალოდ. 

– ღვინო გამოიყენება მკურნალობისათვის ისეთი დაავადებების წინააღმდეგ, როგორიცაა: 

სკლეროზი, გულის ჰიპერტონია, მიოკარდიტი, ართრიტი, სურავანდი, ფილტვების ანგინა, ქუნ– 

თრუშა, წითელა, ყვავილი. 

„შველი ღვინო სამკურნალო წამლების რიგს ეკუთვნის და არა საკვები პროდუქტებისას“. 

– „ღვინო მეგობარია, ვიდრე შენ ხარ ფხიზელი“ 

აბუ-ალი იბნ სინა 

– „ყოველგვარი მანკიერებიდან ლოთობაა ყველაზე მეტად შეუფერებელი სულის სიდიადესთან“. 

ქალტქრ სჰოტი 

– „ნუ დაითვრები, ნუცა სუამ მემთვრალეთა თანა“ 

წიგნი ტობიასი 

– არის ბატონიც და ქვეშევრდომიც კვირა დღეობით ღვინისა მდომი.“ 

ა. ჯჯონსტოუნი 
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აას დააა. 

    
თვისებებით. გამოიყენება. სუურის და მაღალხარისხოვანი ქიშმიშის მოსამზადებლად. 

LI #CII/, 6CI1#.91 - იო(ოლCMV9MIM თ0700ც8ხII! C0%1I. 0I- LI VM#VI - 3ხIC0X0V900#8III!IხIM CI0108ხIII C001I CC- 
MIყ2ლიC#/ 8ხ1C0X%0)! ·00CX82I(II0CIხI0 # X0000IMMII 8MV60- იტრსსს! რეიM0IMIM. MC6Cოლის3X61C4 0 C8C>X6M ფ8ILIC 1I IM. 
8ხ1IMII MმყილმეMII. 14Cი0063VCIC# 8 C8C4:6M 8IMI6. ოიM6IIC0X009M6IIM8 8ხIC0#0M2Mყ0CL86IIII0-0 II310M2. 

51M#5L#ტ 8LტMC - ვი ნი/ხწმი (გხIC C-20C VმIICLV 514 IMV#M - 2 ხწი-VI0IძIილ (2ხI6 6C202 VმIICLV 
Mი0Vი წ0L ხIიი ი”0ძსCსVIIV შიძ ლ00ძ ლV5(3(00/ 0ს8IILIC5; §6ICCI0ძ (ი ტიოთხი12 1ი16იძიძ (0I (გხIი ს5ი გიძ MI6ჩ-ისგ!I- 
Iი1Cიძიძ I0I (გხIC საC. ILV წმ15)ი იჯ00სი0იი. 

213. შასლა თეთრი ეგვიპტური სასუფრე ჯი- 214. შაუმიანი სომხეთის სელექციის მაღალმო- 
ში. გამოირჩევა მაღალმოსაელიანობით და კარგი საგემოვნო სავლიანი სასუფრე ჯიში. გამოიყენება სუფრის ყურძნად 

ყურძნად. 

ს «ია. " 

_ " 

   
ტო, შემაგრებული ღვინოების მოსამზადებლად და სუფრის გამოთენება სუფრის საღეხერტო ყერძნად. 
სადესერტო ყურძნად. 9I) II3I0CM ი0308LIM - „გ”ითმIICXVI CI0008%1M 

1I0Mტ/#4#X% ნC III - „3604«C«MM C-00080-8MMIIხI# C0ლ1 080IIს ი3VIICI0 C030682MI)9. II6იტის3Vთილ8 8 C96XCM 
00%. M–Cიძინ3/CC# მიი ი0MC0108/1CMM8 -ლლლუ4010 8MI2. 
8ჩნხIC0M0L0 M8ყCCI88 # 8MIII0M21C09M8008 Iი9 M0CIIXMX 8", 

2 78MX6 8 C8CXCM MC. 
VI0M#ტL46ILX 8L/„IMC – ვო L7ხიX 1გხIC გიძ VIიIმიCC 

Vგი6LV Iი16იძიძ წი+ 12ხIC ყ5C გიძ I0I თმMII8 MI წჩ-ძს21- 
ILV ძლი MC გიძ MIი0C თმICM215 ICI ICIIVII6ძ VIიC. 

MC. 
„VI I>LIM LC5L – 3 სმდი§(გი (გხI6C ი”20C V9 ICI) 0, 

VCCV CმIIV Iიტი)იტ I0I 18ხ16C 056, 

2)5. იუმალაკ თეთრი უზბეკური სასუფრე- 2I6. იაი ი%იუმ (კიშმიში) ვარდისფერი  დალე- 
საღვინე ჯიში. გამოიყენება. მაღალხარისხოვანი სადესერ- სტნური მეტად ადრეული მომწიფების, სასუფრე ჯიში 

_____  



– „პირველი ჯამი ეკუთვნის წყურვილს, მეორე – მხიარულებას, მესამე – განცხრომას, მეოთხე 

– უგნურებას.“ 

აპულეოსი 

ჭკვიანურად სეი ეგ წმინდა ღვინო, 

როგორც დალეედა მას აბუ-ალი 

და თუ ნამდვილად არსებობს ღმერთი, 

თავადაც ღმერთად გადაიქცევი. 

აბუ-ალი იბი სინა 

„ღვინო, ზევსის და 

სემელას ვაჟმა 

უბოძა კაცთა 

დარდთა მკურნალად“ 

ალყეოსი 

ძლიერი მიდრეკილება ღვინისადმი გზას უღობავს ყველა ღირსებას, სამეგიეროდ ფართოდ 

უღებს კარს ყოველგვარ მანკიერებას. 

ფორანგ ული ანდაზა 

– ვისაც არ სწყურია და სვამს, 

ვისაც არ შია და ჭამს – 

იმოკლებს სიცოცხლის ჟამს. 

– სასმელად თეთრი ღვინო გერჩიოს! 

წითელს თუ დალევ ზომაზე მეტად, 
კუჭს გაგიმაგრებს, ჩაგიხლეჩს ხმასა. 

– თუ ღამით ღვინო მავნეა და არ მოგცემს შვებას, 

დღისით დალიე, მოგიხდება, მოგიყვანს ჯანზე. 

რჩეული ღვინო გაგამაგრებს, გადავა სისხლში; 

თუ ის შავია, იცის ტანში მოთენთილობა. 

სჯობს იყოს თეთრი, ძველი, ნაზი, დაღვინებული, 

თუნდაც ქაფქაფა, წყალნარევი – ოღონდ ზომაზე! 
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– მაჭარი კუჭსაც ასუსტებს და შარდსაც აკავებს, 

ქვებს აჩენს, ღვიძლსა და ელენთას ანაგვიანებს. 

არნოლდ ველანოველი 

– იღვრება ძველი დარდი არღნიდან 

იღვრება, როგორც ღვინო ტიკიდან. 

შოთა ნიშნიანიძე 

ღვინო თვისებას არ ჰსცეალებს, 

არამედ უმატებს ძალებს... 

ალ ყძაქმუამაძე 

– ათასწლეულების განმავლობაში ღგინის სამკურნალო თვისებების შესახებ საკმაო ინფორ– 

მაცია დაგროვდა. შუა საუკუნეებში, აღორძინების ეპოქაში და შემდეგაც რომში ღვინო ერთ- 

ერთი ყველაზე გავრცელებული სამკურნალო საშუალება იყო. ბოლო დროს ჩატარებულმა 

გამოკვლევებმა ღვინის უნიკალური სამკურნალო თვისებები დაადასტურა. 

ბრძოლა ვირუსებთან 

ლაბორატორიული გამოკვლევებით დამტკიცდა, რომ წითელი ღვინო (გაზავებულიც კი) პოლ– 

იომიელიტის ვირუსს ანადგურებს. იდენტური შედეგით დასრულდა გამოკვლევა ჰერპესის ვირუსის 

მიმართ. დადგინდა, რომ ღვინის ანტივირუსული ქმედება ეფუძნება მასში არსებული ტანინის მიერ 

ვირუსების ბლოკირებას. არამწეველი ადამიანები, რომლებიც ნორმალური დოზით მიირთმევენ 

ღვინოს, ნაკლებად ავადდებიან გრიპით, ვიდრე ისინი, ვინც არ ეწევა, მაგრამ არც სვამს. ამგვარ– 

ად, ღვინოს ანტიგრიპოზული ქმედებაც ახასიათებს. 

დანიელი მეცნიერები ამტკიცებენ, რომ ნორმალური რაოდენობით ღვინის სმა ამცირებს კიბოსა 

და გულ-სისხლძარღეთა სისტემის დაავადებების განვითარების რისკს. გამოკვლევის აგტორები 

თელიან, რომ აღნიშნულის მიზეზი ღვინოში შემავალი ფლავინოიდები და ანტიოქსიდანტებია. 

სექსამდე – ღვინო, კონიაკი – შემდეგ 

– ვის არ განუცდია საკუთარ თავზე ალკოჰოლის მომაჯადოებელი ქმედება, როცა უფრო 

გახსნილი, თავისუფალი, თამამი ხდები? ალკოჰოლს ბევრი „სასიყვარულო თამაშის“ დროსაც მი– 

მართავს. ნებისმიერ ექიმს რომ ჰკითხოთ, გიპასუხებთ, რომ ალკოჰოლი პოტენციას აქვეითებს. 

მართლა ასეა? ალკოჰოლისა და სექსის თემა საკმაოდ რთული და ფაქიზია. როგორც პარცელსი 

ამბობდა, „ყველაფერი შხამიცაა და წამალიც“, მთავარია დოზა. 
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ინტიმური ურთიერთობებისას ალკოჰოლის გამოყენება თუ გადაწყვიტეთ, უნდა იცოდეთ, რა 

დალიოთ და როდის. 

თუ პირველ პაემანზე მიბრძანდებით და შეხვედრა სასიამოვნო გარემოში გაქვთ, უპირატესობა 

შამპანურს უნდა მიანიჭოთ. ეს სადღესასწაულო ცქრიალა ღვინოა. შამპანურის სუფრაზე არსებობა 

ადამიანებს ამაღლებულ განწყობას უქმნის. თუ რაღაც მიზეზის გამო შამპანური არ არის ან არ 

გიყვართ, მაშინ უპირატესობა კარგ, ძვირფას ღვინოს მიანიჭეთ. გახსოვდეთ, რომ ღვინოში ალკო– 

ჰოლი შედარებით მცირე რაოდენობითაა. შესაბამისად, თრობის მომენტიც გვიან დგება. ეს სასმე– 

ლი უამრავ სასარგებლო ნივთიერებას შეიცავს, რაც დადებითად მომქედებს სექსუალურ აქტზე. 

გარდა ამისა, ღვინო რიტუალური სასმელიცაა, რომელსაც ყვავილები, ლამაზი სასმისები, სანთლის 

შუქი, მომაჯადოებელი მუსიკა უხდება. ყოველივე კი რომანტიკულ განწყობას ქმნის. 

არის კიდევ ერთი მიზეზი, რის გამოც ღვინოს სხვა ალკოჰოლურ სასმელთან შედარებით 

უპირატესობა ენიჭება. ესაა განსაკუთრებული, სასიამოვნო გემო, სურნელი და ფერი, თუმცა არის 

შემთხვევები, როცა ღვინოს სექსის წინ უკუჩვენება აქვს. მაგალითად, თუ ერთ-ერთი პარტნიორი 

შაქრიანი დიაბეტითაა ავად ან გულ-სისხლძარღვთა დაავადებები აწუხებს, ღვინოში შემავალმა 

ნივთიერებებმა შესაძლოა ქოშინი, სისუსტე, ძლიერი არასასიამოვნო რეაქციები გამოიწვიოს 

ორგანიზმში. ასეთ დროს კი რომანტიკულ განწყობასა და ჯანსაღ სექსზე საუბარი ნამდვილად 

ზედმეტია. 

რაც შეეხება არაყს, მას მეტი სიფრთხილით უნდა მოეკიდოთ, ვიდრე ღვინოს. არაყი უხეში 

სასმელია. აქედან გამომდინარე, უხეშ, ნაკლებად რომანტიკულ ურთიერთობებს გულისხმობს. 

გახსოვდეთ – არაყს, რომელიც პრაქტიკულად სუფთა ალკოჰოლის წყალხსნარია, ეიფორიიდან 

სიმთვრლის მდგომარეობაში გადასვლის ძალიან მცირე პერიოდი აქვს. სიმთვრალის დროს კი სე– 

ქსი ნამდვილად არ მოგანიჭებთ სიამოვნებას. 

ლუდი სულ სხვა სასმელია, შეიძლება ითქვას, სხვა კულტურაა. ნორმალური რაოდენობით 

სასარგებლოც არის. ახალგაზრდული, კოლექტიური, მხიარული სითხეა. მასში შემავალი მცირე 

ალკოჰოლი, ვიტამინები, ამინომჟავები ადამიანს ურთიერთობებში ფსიქოლოგიურ ბარიერს უხსნის, 

რაც საღამოს მხიარულად და წარმატებულად გატარების საწინდარია, თუმცა არც ლუდის სმი– 

სას უნდა დაივიწყოთ ნორმა. დიდი რაოდენობით ლუდის დალევა სითხის უზარმაზარი რაოდენობით 

მიღებას ნიშნავს, ეს კი – ავსებს შარდის ბუშტს, ხოლო სავსე შარდის ბუშტით რომანტიკულ 

საღამოს ნამდვილად ვერ გაატარებთ. 

სექსუალური აქტის შემდეგ უმჯობესია სირჩა კონიაკი გადაჰკრათ. იგი მდიდარია 

ნივთიერებებით, რომლებიც დადებითად მოქმედებს გულ-სისხლძარღვთა სისტემაზე, ხსნის 

დაღლილობას. კონიაკის არომატი, ფერი, გემო, კონსისტენცია კარგი მატონიზებელია არა მარ– 

ტო ბიოლოგიური თვალსაზრისით, არამედ ფსიქოლოგიურადაც. ასე რომ, სასიყვარულო 

ურთიერთობებში პრელუდია ღვინით დაიწყეთ, წერტილი კი კონიაკით დასვით. 

და ბოლოს, არ ჩათვალოთ ისე, რომ ალკოჰოლი სექსისთვის წესად უნდა იქცეს. თუ მის გა– 

რეშე სასიყვარულო ურთიერთობებში არაფერი გამოგდით, აუცილებლად მიმართეთ ექიმს, რადგან 

ეს სერიოზულ ფსიქოლოგიურ პრობლემაზე მიუთითებს, რომელშიც მხოლოდ სპეციალისტი გაგა– 

რკვევთ. ალკოჰოლი სიამოვნებაში, დაძაბულობის, უხერხულობის მოხსნაში უნდა დაგეხმაროთ. 

ის სიყვარულს და პარტნიორთან კარგ ურთიერთობას ვერ შეგიცვლით. 
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თავი 7 

ხალხური ლექსები ღვინის თემაჯე 

– გოგოვ, გოგოვ შავთვალა, 

შენმა ეშზმა დამღალა, 

მოდი, ნუღარ მაწვალებ, 

ან ჰო მითხარ, ან არა, 

ღვინოს დავლევ, წყალს არა.... 

საყვარლისა ეშხითა, 

ღვინოც დამილევია, 

დალოცვილი კახური 

მაგ ტუჩების ფერია, 

ბნელშიაც მინათებენ 

გოგოვ, შენი თვალები, 

შენი ეშხით დამთვრალი 

ღვინოს დავეძალები. 

ჰე, ღმერთო, ქვეყნის გამჩენო, 

გამჩენო ვენახისაო; 

იყავი ჩვენი მზრუნველი, 

ამ ჩვენი კოხტა ზვრისაო. 

ბუდეშურს ხელი შეუწყე, 
წვენი აქვს ბადაგისაო, 

საფერავს გემო მიეცი, 

გემოი ზედაშისაო! 

თუ მზე დასჭირდეს, აცხუნე, 

სარგოა ყველაფრისაო, 

წვიმის დროს წვიმა მიეცი 

წინასწარმეტყველისაო. 

როს დაპურდება, დაშაქრე, 

ცვარი არ შეჰყვეს წყლისაო. 

დაბრაწე ჩამიჩივითა, 

მძლე იყვეს მრავალ წლისაო!



  
 



„ღვინო კახურო, ვარ შენი მსმელი, 

გინდ თეთრი იყო, გინდა წითელი. 

ღვინოს შეჰხარის კაცი თუ ქალი, 

ყველას ღვინისკენ უჭირავს თვალი. 

შენა ხარ ჩვენი შვება და ლხენა, 

შენგან არ მახსოვს მისხალი წყენა“ 

„მიგრეხილო, მოგრეხილო, 

ზედ მიკრულო, მაგრამ ხეო. 

ცოცხალი ვარ, შენ მაცხოვრე, 

მოვკვდები, შენ დამმარხეო'' 

უღვინოდ ლხინი ვინ ნახა, 

ვინ გადიხადა ძეობა, 

დავლიე იგი ზომაზე, 

მომცა ძალა და მხნეობა, 

გულს ჭირი გადამეყარა, 

ენას მიეცა მზეობა, 

ლოთობა, გზაში ბარბაცი 

არ არის ჩვენი ზნეობა! 

„შენ ღვინოვ, ჭაჭანაურო, 

უცეცხლოდ ამოსდულდები, 

ჭკვიან კაცთანა ბრძენი ხარ, 

უჭკოსთან წამოჰქუხდები“. 

„ვაზო, შვილივით ნაზარდო, 

მწამს, ჩემი სიტყვა გესმისო, 

შენთვის სიკვდილს არ დავზარდე, 

ჭირიმე შენი ფესვისა, 
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დამფასებელო შრომისა, 

მარჯვენის უკეთესისა, 

გვირგვინო შემოდგომისა, 

ქება ვითა ვთქვა მე სხვისა, 

გინდაც მელექსე მესხისა, 

მქონდეს ნიჭი და უნარი, 

სხვა ვით შევაქო შენსავით, 

ვინ ვნახო გაუხუნარი“ 

„ვაზის ჭირიმე, ეაზისა, 

მტევნებით დახუნძლულისა. 

ვაზი სიკეთის დედაა, 

გამხარებელი გულისა. 

ვით ჩვილს აკვანში, ხალხი მას 

ეფოფინება, უვლისა. 

ვაზია მომშუშებელი, 

კაცის და ერის წყლულისა“, 

– ჩამოასხით, ერთიც უნდა დავლიო, 

ეს ცხოვრება ლხინში უნდა გავლიო, 

ჩამოასხი, სანამ ღვინო მწყურია, 

ეს ცხოვრება უფრო საამურია. 

ნახევარი ცხოვრების გზა გავლიე, 

სიტკბოზედა მწარე მეტი დავლიე, 

მაგონდება სივალალე და ჭირი, 

მაგრამ მაინც სულ ვიცინი, არ ვსტირი. 

დოქის ტუჩი მირჩევნია ქალისას, 

ეს ცხოვრება ღვინომ გაახალისა, 

ყველა ბრძენზე მეტი ჭკუა ჰქონი, 
ვისაც რომა ღვინო მოუგონია! 

ქალაქური



 



მე რომ ვლოთობ, შენ რას გიშლი, ძმობილო, 

ლოთობაში აბა, რა ნახე ცუდი?! 

მეც კაცი ვარ, ასე რატომ მიყურებ, 

მეც მახურავს თავზე ნამუსის ქუდი. 

ეალაქური 

ღვინო არის სიცოცხლე 

ჩეენი ძმა და დიდება. 

ძმებო, როცა მოვკვდები, 

ნუ ჩამდებთ კუბოშია, 

სუყველას გევედრებით, 
ჩამდეთ ტიკჭორაშია. 

– ღვინობისთვე მობრძანდება, 

იწურება ყურძნის წვენი, 

დამიძახეთ ვაჟკაცებსა, 

გამორეცხონ საწნახელი, 

მოამზადონ ღვინისათვის, 

ქვევრებს მოუღერონ ყელი... 

შუმერული ეპოსი 

„გილგამეშიანი“ 

რად შეაჩვენებ შამხათს, ენჯიდუვ, 

ვინაც ღვთაების ღირსად დაგაპურა, 

ვინც ღვინო გასვა მეფეთა საშვენი, 

ვინც დიდებული სამოსით შეგმოსა. 

– ცხვარსა და ბატკანს ყოველდღე ვუკლავდი, 
ლუდსა და ბადაგს, ზეთსა და ღვინოს 

მდინარის წყალივით სვამდნენ ხელოსნები, 

თითქოს ზეიმობდნენ ახალწლის დღეებს. 
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შეღვინე სიდური – ქალი ზღვისკიდელი 
ზის და განაზავებს ღვთაებრივ სასმელს. 

ძველი ეგვიპტური პოეზია 

„სვი და ღვინოს ნუ მოიკლებ, 

სვი, ადიდე დღე მზიური“ 

ამ სტრიქონებს შეიცავდა ,არფისტის სიმღერა“, რომელიც ძველ ეგვიპტეში იმღერებოდა 

ქელეხებსა და ნადიმზე. 

კველბერძნული პოეზია 

ჰომეროსი (დაახლოებით ძვ.წ. 800 წ.) 

ჰეკაბე ეუბნება თავის ვაჟს, ჰექტორს: 

„ნუღარ აყოვნებ, შვილო ჩემო, მოვიტან ღვინოს, 

რათა ასხურო ღმერთისთვის და ღმერთებისათვის, 

შემდეგ თვითონაც ნება-ნება გული იმაგრო; 

კაცს შრომით დაღლილს, ღვინო კვლავაც უახლებს ძალას, 

შენ დაიღალე, შვილო ჩემო, სასტიკი ბრძოლით“ 

– ჰექტორი უპასუხებს: 

„არ მომიტანო ტკბილი ღვინო, ძვირფასო დედავ, 

ჩემს ძალას დასცემს, ჯანს დავკარგავ და სიმამაცეს. 

როგორ გაებედავ, უწმინდური ხელით ვასხურო 

ზვარაკს ზედაშე?“ 

ალკეოსი ( ძვ.წ.700 წ.) 

ჰოი, ბახუსო, უებარი ბალზამი არის 

შესმა ღვინისა სანეტარო გაბრუებამდე. 

არქილოქი ( 9ვ.წ.700 წ.) 

– ქერის პური თუ ღვინო ლახვრით მაქვს დაპყრობილი, 

ღვინოს ვსვამ და მტკიცედ ვარ ჩემს ლახვარს დაყრდნობილი. 
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დიონისე ღმერთის ქება იცით, რატომ მინდება? 

ღვინომ მამცნო შესმისთანავე მისი ძალა, დიდება 

მთარგ. მახტანგ კუპრამა 

ანაპრეონტი ( ძე.ფ.600 წ.) 

მწყურვალი ვარ, სურნელოვან ღვინით 

აზარფეშა მომაწოდე, ყრმაო, 

შეურიე ათი წილი წყალი 

მარტოოდენ ხუთ ფიალა ღვინოს. 

მინდა შევსვა ასე მშვიდად, წყნარად, 

მორიდებით ხოტბა გუძღვნა ბახუსს. 

– სვი, ითამაშე, დაეწაფე სიამის ნექტარს, 

ღვინო შესწირე და ლიეოსს თაყვანი ეცი, 

ავადმყოფობა ვიდრე მოვა და გეტყვის მწარედ: 
– კმარა, შეწყვიტე, მეტი აღარ უნდა დალიო... 

– და თუ ამქვეყნად მიწერია სიკვდილი მაინც, 

ამაო ტირილს რა ფასი აქვს, ანდა ამ კვნესას, 

ან რატომ უნდა დავითხარო წინასწარ თვალნი 

უმჯობესია, სმა დავიწყო 

და მეგობრებთან ერთად დავლიო ტკბილი ღვინით სავსე თასები. 

ვიმხიარულოთ და დავლიოთ ღვინო თასებით 

და სიმღერებით განვადიდოთ თავად ბახუსი, 

ვინც არის ქვეყნად შემოქმედი ყველა ცეკვისა, 
ვისაც საერთო სიმღერები უყვარს ძალიან. 
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როცა ვსვამ ღვინოს, იძინებენ ჩემი დარდები. 

ჯობია, ღვინოს დავეწაფო სულმოუთქმელად, 

ღვინოს, ლამაზი ლიეოსის მოძღვნილ საჩუქარს, 

რადგანაც სმისას იძინებენ ჩვენი დარდები 

ქალიშვილებთან 

ერთად მიაქვთ მხრებზე შედგმული 

ვაჟკაცებს სავსე 
კალათები მუქფერი ყურძნით. 

და როს ჩაცლიან საწნახელში ავსებულ გოდრებს, 

ვაჟები სწრაფად მსხვილ მტევნებზე იწყებენ ბუქნას 

შიშველ ფეხებით... 

და აი, ასე იწურება საამო ღვინო... 

ამაყადა ჟღერს ღმერთებისათვის ჰიმნები რთველის 

და მომხიბვლელად უყურებენ სავსე ქვევრებში 
აბობოქრებულ, ახალგაზრდა, ჩუხჩუხა ბახუსს... 

როცა მოხუცი შესვამს ღვინოს, ივიწყებს ასაკს, 

ფეხზე ძლივსღა დგას და ბორძიკით მაინცა ცეკვავს... 

– და ეწეწება ჭაღარა თმა, გაშლილი ქარში... 

ხოლო გოგონას მოხვევია 

ყმაწვილი ვაჟი... 

სავსე ძალღონით, გახელებით, სავსე სიშმაგით... 

ნას სურნელს ადნობს 

ჩამუქებულ, დაბურულ ფოთლებს, 
გაბრუებულს და გარემოცულს ნახევრად ძილით, 

აჯადოებს და ნაადრევად ხიბლავს ეროსი. 

შთარგმ. თამარ პალატოზჭი 

ანაკრეონტული სიმღერები 

ვაზის წვენს ვსვამ და 

გული მითბება... 

მაშინ მსურს მუზებს 

ვუთხრა დიდება. 
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გაზის წვენს ვსვამ და 

დარდი მცირდება... 

ეჭვი და სეგდა უმალ მიქრება. 

ვაზის წვენს ვსვამ და 

ბორკილს ვიშორებ, 

გალაღებული ბაღში ვიქროლებ. 

ვაზის წვენს ვსვამ და, 

ვეხვევი ქალწულს, 
დიდ აფროდიტას 

ვუმონებ მთლად სულს. 

რა მანაღვლებს? 

– არ მანაღვლებს განძი არავითარი, 

არც შური მკლავს და არც ღვარძლი მაწ უხებს, 

დე, ტირანებს ჰქონდეთ ძალაუფლება... 

მე მანაღვლებს მარტო დღე დღევანდელი. 
არვინ იცის, ხვალე თუ რას გვიმზადებს, 

ამიტომაც დღეს თუ სული გიღიმის – 

ღვინო სვი და კამათელი აგორე, 

თორემ მალე სნეულება კლანჭს მოგდებს, 

აგიკრძალავს სმას და მხიარულებას. 

მასპინძელო, ჩვენო ლხინო, მარნის კარი გვიჭრიალებს, 

მოგვიტანე კოკით ღვინო, ყელი ჩაგვიმაჭრიანე. 

ხალხური 

– პურსა სჭამენ და 

ღვინოს სმენ 

სიმღერას არ იტყვიანო, 

არ ვიცი, რასა გლოვობენ, 

არ ვიცი, 

არ იციანო. 

სალხური 
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– რა ჰქენი, კაცო, დაწურე ყურძენი? 

– დაღვინდა კიდეც. 
– გაწვალდი ძალიან? 

– პატარძალს არ უნდა იმდენი ფერება და მოგლა-მიხედვა, რაც ქვევრში ჩაწურულ ღვინოსა, 

რამდენჯერ უნდა გადაიღო, ძირი გამოუცვალო, სანამ დაგაჟკაცდება... 

ხალხური 

რითაც არ უნდა დაანთო ცეცხლი, ბოლი ცრემლს გადენს. ერთადერთი ვაზის წალამია (ლერწი), 

იმის ბოლში თავიც რომ ჩაჰყო, ცრემლი არ წამოგვარდება, იმდენად კეთილშობილია ვაზი... იმი– 

ტომაც ვწვავთ ზედ მწვადს – ეს სულ სხვა გემოს აძლევს. 

სალსური 
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თავი 8 

ანდაზები ლვინის თემაზე 

– დათვი დათვსა პატიჟებდა, სხვის ვენახში მიჰყავდაო. 

– ვისაც უფროსის არ ესმის, იმის ვენახს არ ესხმისო. 

– კარგი ხარ, კარის ვენახო, რომ არ გჭამდეს ქათამიო. 

– რა ბაღია, რა ვენახი, თან არ ახლდეს საღობავი. 

– ვაზს გვერდით აუარეს და კრიკინას მისცეს სალამიო. 

– ყურძნის სიყვარულით ღობესა ჰკოცნიდნენო. 

– ერთმა ჭიქა ღვინომ ამოღებული ხმალი ჩააგოო. 

– ეშმაკები ტიკებს ალბობდნენ და ღვინო კი არსად იყოო. 

– ოდეს მაშვრალს მოსწყურდების, მაშინ წყალი ღვინოდ ღირსა. 

– პური და ღვინო ძველი ჯობს, ბატონი – ახალ-ახალი. 

– ღვინით გალახულს ჯოხით გალახული სჯობიაო. 

– ღვინო დავლიე, მან მომკლა, არა და – მისმა სურვილმა. 

– ღვინო – უფროსთაო, წყალი – უმცროსთაო. 

– შავ ლუდსა, წითელ ღვინოსა, 

განა სუყველას სმა უნდა, 

პირზე მომდგარსა სიტყვასა, 

განა ყველასა თქმა უნდა! 

– ჩვენსა მოხვალ – ღვინოს ყლაპავ, 

თქვენსა მოვალ – თვალებს ხუჭავ. 

– ძველი ქვევრი კარგ ღვინოს ინახავსო. 

– ჭირით მთვრალმა და ღვინით მთვრალმა ერთმანეთი დახოცესო. 

– ხახულის ღვინითა და პურითა აცხონე ჩემი მკვდარიო. 

– გულმოსული კაცი და მთვრალი – ორივე ერთიაო. 

– მთვრალ კაცს ცა ქუდად არ მიაჩნია და დედამიწა ქალამნადო. 

– კაი სიტყვა – კაი მთქმელი, კაი ღვინო – კაი მსმელი.



 



 



 
 

 



თავი 9 

შარადები. იუმორი ღვინის თემაზე 

– „შამპანური სამეფო ღვინოა, ამასთანავე, იგი მეფეთა ღვინოა“ 

ფრანგული ანდა ზა 

შარადები 

– ავსტრიის დედაქალაქი პირველ ნაწილად მჭირდება, 

ადვილი არის მეორეც, პოვნა არ გაგიჭირდება: 

ნაირფერებით ნაქსოვი იატაკზე რომ ფენია, 

მისი კიდური მარცვალი შარადის შესაფერია. 

შეკრებ და გამოცნობაში ცოტასაც კიდეე გიშველი, 

იქა მწიფდება ნაყოფი, ფერად ქარვა და გიშერი. 

(ვენახი) 

– თუ იგავ-ზღაპრის მეორე სახელწოდება გახსოვს 

შარადისთვის დატოვე სამი კიდური ასო. 

ბოლოს დაურთე პირველი მუსიკალური ბგერა 

რა საამურად კიაფობს, თვალი შეავლე, გელა. 

(აჰიდო) 

– ზღვაში შეჭრილი ხმელეთი წინა ნაწილი გახლავს, 

ოღონდ იმ ხმოვანს მოაკლებ, რომელიც ბოლოს ახლავს, 

კარის ჩარჩოსთვის საჭირო ხარიხაც იგი, მგონი, 

ბურთი რომ მოხვედრია და გადარჩენილა გოლი, 

ანბანის ასოც აიღე, მეცამეტეა რიგით, 

მესამე ბგერის მაგიერ უნდა ჩაურთო შიგნით, 

შეკრებ და ხილის სახელად გადაიქცევა იგი. 

(ყურძენი) 

– დალევის შესატყვისია, გაგახსენდება სწრაფად, 

არც წინა ბგერის მოკლებას სჭირდება დიდი ჯაფა, 

მეორე – თევზის ჯიშია, კარგად ცნობილი შენთვის, 

შუალა მარცვლის გარეშე დასაწყის ნაწილს ერთვის, – 

უცეცხლოდ დუღს და ჩუხჩუხებს, რა არის, მითხარ ერთი! 

(მაჭ#არი) 
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– საწყისად შმაგის მეორე სახელი მითხრა, ეგება, 

გრამატიკული კავშირი დასკვნის ნაწილად ერგება, 

მათ შეკრებამდე პირველის ბოლო ხმოვანი იცვლება – 

ფიალებს ღვინით ავსებს და თვითონ თანდათან იცლება. 

(ელადა) 

– სიმებიანი საკრავი ჩვენთვის საკმაო იქნება, 

ორმარცვლიანი სიტყვაა, ადვილი არის მიგნება, 

კიდურა ბგერის მაგივრად სხვა ხმოვანია საჭირო, 

სულ პირველია ანბანში, უცებ მონახავ, ყმაწვილო. 

ახლა კი თავში დაურთე მისივე წინა მარცვალი 

და იმ ნუგბარი საჭმელის სახელი მითხარ, რაც არი. 

(თათარა) 

– მოსასხამის სინონიმს გაიხსენებ, ყმაწვილო, 

ოღონდ წინა მარცვალი უნდა ჩამოაცალო. 

გვინდა ნაძვის ნაყოფიც, ციყვუნების საკვები, 

ბოლო სამი ბგერაა მისგან გამოსაკლები, 

მეტად ტკბილი წვენია ამ ნაწილთა ნაკრები. 

(ბადაგი) 

– თუკი მარცვალგამოცლილი პარკის სახელს იტყვი, 

შესაკვეცი მარტო ბოლო ხმოვანია სიტყვის. 

მეორე კი ზამთრის პირას მწვანე ქათიბს იხდის, 

თუმცა ზოგი ინარჩუნებს, ალბათ უკვე მიხვდი. 

მიუმატებ მათ მეექვსე მუსიკალურ ბგერას, 

ტკბილია და ნუგბარია, გეყვარება, მჯერა. 

დრ ორჩხელა) 

– პირველ სიტყვად რაც გვჭირდება, 
ის ბინად აქვთ ხოლმე ჩიტებს, 

პატარაა, მაგრამ მაინც 

რამდენიმე ბარტვსაც იტევს. 

რომ წყინს სხვების წარმატება 

უწმინდური გულის პატრონს, 

ცუდი, სამარცხვინო გრძნობა 

აღეძრება ხოლმე ამ დროს. 

149



 



თუკი ესეც გამოიცან, 

შეაერთე ორივ რიგით, 

ჩინებული ნაყოფია, 

ჩვენში ბლომად მოდის იგი. 

(ბუდეშური) 

– ქორწილის მეორე დღეს ერთი ბიძაშვილი მეორეს ახელებს – ხომ დაგათვრეო. მაშინ მეორემ 

უთხრა: შენ მართალი ხარ, სპირტი ტვინზე მოქმედებს და არა ძვალზეო. 

სალსხსური სუმრობა 

ხალხური იუმორი 

– ცოლი ეუბნება ქმარს: – აბა, მითხარი, რა სიამოვნებას ნახულობ მაგ დაწყევლილ ღვინოში?! 

– მაგას ვერ გეტყვი. 
– რატომ! 

– იმიტომ, რომ, თუ გაუგე მაგ სიამოვნებას გემო, შენც გამილოთდებიო. 

– რას შვრები, კაცო, ექიმმა ერთი ჭიქა არყის დალევის ნება მოგცა და შენ კი ოთხსა სვამ... 

– შემცდარი ხარ! მე ბეჯითად ვასრულებ ექიმის ბრძანებას... ოთხი ექიმი მწამლობს და ყველა 

თითო ჭიქა არყის სმის ნებას მაძლევს. 
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თავი 10 

ვაზი და ლქეინო პოეჯიასა და პროზაში 

ძება ქართული ვაზისა 

– ეშმაკის და მტრების გარდა, 

როცა თვით დროც ტყუოდა, 
როს სიკვდილი გვეჯდა კართან 

და ძაღლივით ყმუოდა, 

გაჟკაცებთან წაწლობდა და 
ლაჩრებს ჭვრეტდა გერივით, 
როს მტრის ხმალი წანწალებდა 

ჩვენში მშიერ მგელივით, 

ჩვენი მიწა საოცარი, 

ვენახებით ნახატი, – 

იყო ჩვენი სალოცავი 

ჩვენი ჯვარი და ხატი. 

იზიდავდა ქართვლის მთები 

განა მარტო მოყვარეს, 

ზღაპარი და არაკები 

საწმისივით მოგვპარეს. 

ბევრი სიტყვა, მითი ჩვენი, 

ვაგლახ, სხვისთვის ირჯება! 

სხვისი ერის, სხვისი ენის 

დარჩნენ იანიჩრებად. 

ვაზსაც ბევრი გაუტიეს, 

მოჯეჯგვეს და მოჯარეს, 
ბევრჯერ რქა და ჩხა უმტვრიეს 

რქაწითელს და ოჯალეშს. 

თუმცა ხეს და ძელს გააკრეს 

ხევარდული, ძელშავი, 
ვერ მოთხარეს, ვერ გააქრეს, 

ვერ გახადეს ბედშავი. 

ალაზნის თუ ვაზი განის 

ხან თაკვერი, ხან მწვანე, 

როგორც ტანი ქეთევანის, 

აჩეხეს და აწამეს. 

ზოგსაც უმტრეს, ზოგიც გასცეს 

(ვაი, ჩვენს უბედობას!), 

ზოგიც ძალად გაიტაცეს, 
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დასვეს სუფრის დედოფლად. 
ო, ვინ იცის, იქნებ ასე 

სადღაც ვიღაც მავანი 

სხვა სახელით სტუმარს ასმევს 

შარბათს ჩვენი მანავის. 

IL 

თუ სამშობლო ომობდა, 

ვაზიც პირდაპირობდა; 

როცა ხალხი გლოვობდა, 

ვაზი მაშინ ტიროდა. 

საქართველოს გარეშე 

ყოფნა არც კი უღირდა, 

ეხსნებოდა ცა მაშინ, 

როცა მამულს ულხინდა. 

გორულა და ქვიშხური 

მტერს კრწანისზეც ეკვეთა. 

ვაზი ამოძირკვული 

დადიოდა ლეგენდად. 
ბერბეშო და სულიერი, 

ბაბილო თუ მაღლარი, 

საქართველოს სულივით 

უკვდავი და მაღალი, – 
ვერ მოთხარა ვერავინ, 

ვერც მტერმა, ვერც უკუნმა, – 
გასრესილი მტევანი 

იჭრებოდა ჩუქურთმად. 

საქართველოს ჭაპანი, 

ზიდეს მისმა ფესვებმაც, 

ასხეპილი ჯაგანი 

იქცეოდა ლექსებად. 
დაცემული ვერ ნახა, 

ვერც მკვდარმა, ვერც ცოცხალმა, – 
აჩეხილი ვენახი 

სიმღერებში ცოცხლობდა. 

II 

როცა მტერი (როგორც წესი) 

ვენახს ხმლით და ხანჯლით სხლაედა, 
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აჩეხილი ვაზის ფესვებს 

გლეხი კაცი სისხლით რწყავდა; 

როცა გვალვა მიწას წვავდა, 

ვერ დგებოდა ვაზი ფეხზე, 
გლეხი კაცი ოფლით რწყავდა 
გადამხმარი ვაზის ფესვებს. 

სეტყვა (ვაზის მტერი ესეც) 
თუ დასცემდა ვენახს დაბლა, 

დალეწილი ვაზის ფესვებს 
გლეხი კაცი ცრემლით რწყავდა. 
და ცოცხლობდა ვაზის ძირი 

ახალშენს თუ არადოტეს, 

ცისგან ბევრჯერ განაწირი, 

გლეხკაცისგან – არასოდეს. 

ტაძართა და ვაზთა საგალობელი 

(ნაწყვეტი) 

მოირწევა ქართველის გზებზე 

ვაზთა დიდი ლაშქარი. 

ღმერთო, თითქოს საქართველო 

ვაზის მადლით აფერე, – 

ოქონა და ოქროულა, 

ოცხანური საფერე. 

გომის თეთრი, გორგოული, 

შავი განახარული, 

დიდშავა და მტევანდიდი, 

ქართლის დანახარული. 

თავცეცხლა და თავწითელა, 
შავი არაბეული, 

დევისთვალა, ჩიტისთეალა, 

თეთრა, ნაფარეული. 

ხარისთვალა მესხური და 

ხარისთვალა კახური... 

გრძელმტევანა, დიდმეტევანა, 
შავი გაბეხაური. 

შავბარდა და შავყურძენა, 

მტრედისფერა, მაისა... 
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ვარდისფერად დააფერა 
აფხაზური - აისმა. 

მაღლური და მაღრანული, 

გორულა და განჯური, 
ჩხავერი და ოჩხამური, 

კრახუნა და კლარჯული, 

ოჯალეში, ობელური, 

ციცქა, ცოლიკაური, 

ალმურა და ანდრეული 

და ალექსანდროული. 

ხულოს კალთებს შეფენილი 

თეთრი ჯავახეთურა... 

შავშურა და შავგჩახეერა, 

ხიხვი და ხოტეურა. 

ვარდისფერი პირღებულა 

და რაბათის წითელი... 

საკმიელა, სიარმულა, 

რცხილი და რქაწითელი. 

ტყის ვაზი და ტყის ყურძენი – 

მზესთან გადახლართული!... 

საადრეო ქართული და 

ქართულა და ქართლული. 

ჭიპაკური, ჭეჭიბერა, 

თეთრი ათინაური, 

ცანაფითა, ცივჩხავერა 

და ცრუ ცოლიკაური. 
ანგელოზნო, დაიფარეთ, 

ვაზსთა დასავანეთი!... 

მუკუზანი, წინანდალი, 

ხვანჭკარა და ჰერეთი! 

წნორის თეთრი, წმინდა თეთრი, 

ჩაკმაშურა, ჩეჩქიში, 

ჩხაბერძულა, ჩხინკოური, 

ჩარგვალი და ჩიჩკიში. 

მუხიშხა და მუხა მწვანე, – 

მზის სარკმელში მბზინავი... 

ადრეულა მცვივანი და 

იმერული მცვივანი. 

სირგულა და სუფრის თეთრი 
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და სიმონასეული, 

მეჯვრისხევის საფერავი 

და თვეალდამწვრისეული. 

უგვარო და უსახელო 
შავ-წითელა ვაზები... 

თეთრა ღვინით ავსებული 

ქვევრები და თასები. 

კაპისტონი გაღმოური, 

კაპისტონი მეგრული... 

ღრუბელა და ღვინის თეთრა 

და მანავი – მეფური! 

იორი და ალაზანი – 

ვაზით მიმოხატული! 

ალავერდი, ახაშენი, 

ტვიში, ალადასტური! 

ვაზისუბნის წითელი და 

თეთრი ვაზისუბანი, 

კარდანახის წარაფი და 

ღვინო – ვარდისუბანის, 

ვაციწეერა, ვარდისფერა, 

ვაიო და ვენახი, 

მსხვილთვალა და ყორნისთვალა 

და მამუკას ვენახი. 

სამაჭრო და საბატონო, – 

ზვრებად გადაჭიმული... 

ფართალა და ფეროვანი 

და არაგვისპირული. 

მაგარა და მისკიეთა, 

თეთრი მეგრელაური... 

ქველოური, ქაქუთერა, 
დიდი – ქინძმარაული! 

მწვანე ვაზი – ათასგვარი, 

ხოფათური, ხითერი, 

ნათელა და ნაშენება, 

წითელი და ყვითელი. 
ბუერა და კახის თეთრა, 

ჯანი, მირჭზაანული, 

ფითრა, ქისი, ფერუანი, 

მარჯენი და მაური. 
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ციმციმებენ, ციმციმებენ, – 

ქარვისფერი ჭალები, 

ვაზის ცრემლით შევსებული 

დოქები და ჯამები. 

მზის სხივებით დასიცხული 

ჭურები და მარნები 

ოქროსფერი ვენახები, – 

ხელით საგოგმანები. 

ჩათაფლული კალათები, 

ნამიანი მარცვლები, 

მინდვრები და წარაფები, 

ოდები და ფაცხები. 

საწნეხელში ლივლივებენ 
ჩემი ურჩი ვაზები: 

ლეჩხუმური აფხაზურა, 

ჯვარი და გავაზები. 

და ბობოქრობს ოჯალეში, – 

ღვინო დამათრობელი, 

იწურება საღვთო ქვევრში 

ვაზთა საგალობელი. 

თითქოს მღერის საქართველო, – 

ვაზით შემოჯარული... 

თინათინ მღმდლია შვილი 

ხმალი და მაზი 

– მტერთა მიერ გათელილი 

სწუხდა მიწის მკერდი. 

ჩამოღვენთილ სანთელივით – 

იდგა ალავერდი. 

თუმცა რისხვა მიაგებეს 

შემოსეულ მტარვალს,. 

მაინც ლაღად ფრიალებდა 

შაჰ-აბაზის ჩალმა. 

დასწოლოდა შავი ღამე, 

ციხე–ბურჯთა ელვას, 

ვენახებზე სისხლის ცვარი 

მოწვეთავდა ცრემლად. 
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მზე ღრუბლებში ისე ჩაქრა, 

ცივგომბორის მიღმა, 

დაცემული უკვდავ ფარ–ხმალს 

ვერ დაადგა ჯიღა. 

მტერი გლეჯდა ვით გრიგალი, 
ოფლით მორწყულ მთა–ველს. 

გზას კაფავდა ბასრი ხმალი – 

ირანული მთვარე. 

ვაზის მადლი ქართველებმა 

შესვეს მდევურ პეშვით, 
დააფრქვიეს თითქოს მთებმა 

შურისგების ცეცხლი. 

და იგემეს ლომთა რისხვა 

მომხდურებმა მაშინ, 

– ჰკა, მაგასა, – მოისმოდა 

სამამულო რქაშიც. 

შედგა მტერი ალაზანთან, 

დაბლა ხრიდა ალამს, 

და უკვირდა: – გურჯთა ლაშქარს 

რამ ჩაუდგა ძალა? 

ვაზის მადლით დალოცვილა 

ჩვენში გმირთა სისხლი, 

ყველა ჯამი გამოცლილა 
მხოლოდ მამულისთვის. 

ვაზის შუქი სულის მზეა, 

ქართველს ძარღვში უჩქეფს, 

მისი ფესვი გაუდგია 

მთებზე ციხე-ბურჯებს. 

გვიან მიხვდა შაჰ-აბაზი, 

ზვრებს რომ გადახედა, 

და აჩეხა კახეთს ვაზი – 

სიმამაცის დედა. 

ელვარება ხმალს დააკლდა, 

ვაჟკაცს – სისხლი ჯანში. 

ყურძნის ნაცვლად გულის დარდი 

ჩააწურეს ჯამში. 

და ღვინის წილ შესვეს მწარე 

უმზეობის ბოღმა 

ლუკმასავით მიატანეს 
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გლეხი კაცის ოხვრა. 

მზის და მთვარის უგვირგვინოდ 

რაა ყვარლის მთები? 

უვაზოდ და უპურ-ღვინოდ 
რაა კაცის ბედი?! 

ვაზი არის მზე ლხინისა, 

ჭირშიც გამძლე ფარი. 

ხმალს წააგავს – რქა ჯიხვისა, 

თუშურ ქუდს კი – ჯამი. 

ვაზის კვირტი ისევ ფეთქავს, 

შიგ სხივები ჟღერენ. 

ქარვისფერი თაფლი წვეთავს 

რქაწითელის მტევნებს. 

და მოღელავს ზვარი ლურჯად, 
ერთვის რთველის ზღვასა, 

თუმცა სეტყვა შემოუჩნდა 

შაჰ-აბაზის მსგავსად. 

თქვენ კი მკერდით აღუდექით 
ათქვირებულ ვაზებს 

და მაჭარმაც გადმოხეთქა 

საწნახელის ღარზე. 

ქვეგრმა რიხით აამღერა 

ამომშრალი ყელი, 

აიქოჩრა ცისარტყელა, 

თუ ალაზნის ყელი, 

ზედ ჩრდილია თეთრი მთების 

თუ ლაჟვარდი ბოლავს, 

აფრენილი ხოხბის ფრთებით 

ბრწყინავს შემოდგომა. 

და ვაზივით მადლიანი 

კახეთის მზე ხარობს, 

მარნებიდან მოთქრიალებს 

უკვდავების წყარო. 

ოთარ მამფორია 
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– ვაზო, ლამაზო, ფესვო ნაკურთხო, 

გაზო, ქართველი კაცის დიდებავ, 

ფერით ზურმუხტო, ბარაქით უხვო, 

შენით სამშობლო ხარობს, ირთვება. 

ნაზო ქალწულო, დალალდაწნულო, 
ვაზო, შენს გამო არ ვართ მოცლილი... 

შემოდგომაზე, გვითხარ, ასულო, 

რთეელი არის თუ შენი ქორწილი?! 

ლალი და ალმასი, ვაზია ლამაზი! 

ოჯახს დოვლათად დაებედები. 

ყველა დაგხარის, თავზე გევლება, 
ნერგო კეთილო, ქართულ ედემის, 
გუნდი ვარსკვლავთა გშვენის მტეენებად. 
ვაზო, ვართ შენით წელგამართული. 

ლხინში ამაყად თასი გიჰყრია, 

ვით არ დალოცონ ვაზი ქართული 

იქ, სადაც ღვინის ქებას იტყვიან. 

იოსებ ნონეშქილი 

მსმელთათვის წყარო ღვინისა ასგან დის, მსგავსი მილისა, 

ბინდით ცისკრამდის სმა იყო, გარდახდა ჟამი დილისა“, 

შოთა რუსთაველი 

„ვაჯო, შვილივით ნაზარდო.“ 

ხილთა ქება ბევრი თქმულა 

და ჩვენამდე დაწერილა, 
მაგრამ საქართველოს მიწა 

რადგან საზვრედ გაჩენილა, 

პირველ ყოვლის, ყურძენს ვაქებ, 
იმას ვენაცვალე ძირში, 

უნდა ვაქო ქართულ ვაზის 

ყველა, ხუთასივე ჯიში... 

მაშ, დიდება, ძველო ვაზო, 

სიხარულო აწინდელო: 

საჩინოვ და საფერავო, 
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ძელშავო და რქაწითელო! 

კრახუნავ და ოჯალეშო, 

ჩხავერო და იზაბელავ, 

შაბიამნით გალუმპულო 

საქართველოს ცისა ფერად... 

მიყვარს ჩხარზე მარცვლის შეცელა, 

მწიფე ზვრებში ხეტიალი: 

აქეთ – ყიფიანის შავი, 

იქით – 

თეთრა ცხვედიანის. 

და ვიგონებ ხალხურ ლექსებს 
და ყურს ვუგდებ ოქროს ფუტკარს, 
რაც ყურძენზე ლექსი თქმულა 
და რაც ყურძენს ლექსი უთქვამს. 
„ყურძენმა თქვა: მეც ხილი ვარ, 

სექტემბერში მეც მწიფე ვარ, 
თუმცა ფეხმოგრეხილი ვარ, 

ყველა ხილის ხელმწიფე ვარ! 
ვამშვენებდი ლხინს და ქორწილს, 

ტურფა საქართველოს მთა–ბარს: 

აქეთ სამეუფო ტრაპეზს 

იქით – გლეხიკაცის ტაბლას! 

დატოვებდა ზვარს და კერას, 

მიდიოდა გლეხი ლაშქრად, 

მეომარს და მევენახეს 

რა მიჰქონდა მსუბუქ საგზლად? 

ბრძოლასა და ბრძოლას შუა, 

ჭამისათვის თუ გცხელაო, 

მოიჩხრიკე ტკბილი კვერი, 

ჩამიჩი და ჩურჩხელაო...“ 

პირველყოვლის, ყურძენს ვაქებ – 
იმას ვენაცვალე ძირში – 

ერთად ვაქოთ ქართულ ვაზის 

ყველა ხუთასივე ჯიში. 

მაშ, დიდება, ძველო ვაზო, 

სიხარულო აწინდელო – 

ხარისთვალავ, ბუდეშურო, 

ძელშავო და რქაწითელო, 

კრახუნავ და ოჯალეშო, 
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ჩხავერო და იზაბელავ, 

შაბიამნით გალუმპულო 

საქართველოს ცისა ფერად. 

იღორძინე, იდიადე, 

იძლიერე აწ და მარად, 

საქართველოს სასახელოდ! 

საქართველოს გასახარად! 

მურმან ლებანიძე 

ვაზის ჩუქურთმა 

– მდუმარ ქვაში 

ვაზი სუნთქავს მკერდგაშლილი, 

ვაზია თუ საქართველოს აღტაცება! 

ამ მიწაზე 

მისი ტრფობით მარად ვივლი 

და ეს გულიც 
სიყვარულში არ დაცხრება. 

ვაზს, ჩუქურთმად 

ქვის ცივ მკერდზე ამოყვანილს – 

დასჭირდება? – 

შევუდგები ხსნად და ჭიგოდ; 
ვუფრთხილდები 
უკვდაგების მწვანე ყვავილს 
და მსურს ახლა 

დროს ვაზივით შევეჭიდო. 

ვინ ჩატვიფრა 

უხსოვარ დროს ქვაში ვაზი, 

ამოჭრა და... 

გულიც მასში ჩააკერა, – 

იქნებ მაშინ, როცა ვნება შაჰ-აბაზის 

მოილტვოდა – დაენაცრა ვაზის კერა. 

ვაზს ცივ ქვაში ვინ აღირსა უკვდავება, 

მტრის წადილი 

ერთხელ კიდევ ვინ დალახვრა! 

მე ჩუქურთმას ვხედავ სიკვდილუკარებას 

და ფიქრები იმ წარსულზე ყველგან მახლავს. 

ვერა, ვერა! 
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ვერ დაგვიფშვნეს ქართლის ლიბო! 

ჩვენს ციხეებს ქერ მოშალეს ჩუქურთმები, 

ვაზის ცრემლი პურის ყუას ახლაც მილბობს, 

დაშრიალებს ვაზი, როგორც ნინოს თმები. 

და მე ვლოცავ და ვაღმერთებ, ვინაც მაშინ 

ჩუქურთმაში მარადისი შუქი ნახა, 

ვინაც ბლაგვი საჭრეთელით მდუმარ ქვაში 

ვაზი, როგორც უკვდავება გამოსახა! 

დილარ იქარდაქა 

– შველ ჩინეთში ყვავილებით ტკბობა და ღვინის სმა პოეტური ბუნების ადამიანთა თავშესაქ- 

ცევი იყო; უფრო მატულობდა ეშხი და ლაზათი, თუკი შეკრებილნი თხზავდნენ და კითხულობდნენ 

ლექსებს.... 

რაღაა განწყობილება, როცა ყვავილებით ტკბები და ღვინით სავსე ჯამი ხელთ არ გიპყრია... 

ხუან იუან-0ზიაო 

–,,მეუბნებიან, რად სვამ, ხაიამ? 

მე ვეუბნები – როდესაც ვსვამ, მესმის, 

რას ჩურჩულებენ ვარდები, ჟასმინები და მიხაკები. 

მე ისიც კი მესმის, რასაც თვით სატრფოც ვერ მეტყოდა“, 

ომარ საიამი 

– წუთისოფელში ამ ღეთაებრივი წეენის გარდა უკვდავება არაფერშია. 

ო, გამკილავო! ღვინო მასვი და მიგალობე, 

მე ჭეშმარიტად მისი ღვიძლი ძმა ვიქნები კუბოს ფიცრამდე, 

როცა მოვკვდები, ვაზის ძირში დამასაფლავე, 

რომ ჩემმა ძვლებმა შეისრუტოს ამ ღვთაებრივი ფესვების წვენი. 

აბუნუქანსი 

– მე მინდა ვსვა ღვინო და დაგტკბე ყველაფრით, რაც აკრძალულია, 

ღმერთია მოწამე – მე მინდა მთვრალი ვიყო ათას წელიწადს, 

ვერ დამინახავს მე ალაჰი ისე, რომ ხელში თასი არ მეპყრას, 

ან ლამაზმანს არ ვკოცნიდე, ან უგონოდ მთვრალი არ ვეგდო. 

ერთხელ მე მკითხეს: ხომ არ აპირებ მექაში წასვლას? 

რატომაც არა, – ვუპასუხე, – 

როცა ბაღდადი დროსტარებას გადაეჩვევა! 

აბუნუპშასი 
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– რომ მომსპარიყო ქვეყნად ღვინის სმა, 

ხომ გაქრებოდა ლექსის თილისმა, 

მუზის მსახურთაც წყაროდ ღვინისა 

ღვინო სწყურიათ... 

არტურ ჯონსტოუნი 

– „ვინც არ არის ღვინის, ქალის და სიმღერის მსურველი, 

თავისი დღე და მოსწრება იქნება სულელი“ 

ლუთერი, კლაუდიუსი, ფონი. აერდერი 

– ამ ქვეყანაზე, იცით თუ არა 

რა მენატრება, რა უფრო მიყვარს? 

ბორდოს წითელი ღვინით ავსილი 

გამჭვირვალე და მაღალი ჭიქა! 

ალფრედ დე მიუხე 

ჰემინგუეი იდგა და სინანულით შესცქეროდა შამპანურის ბოთლში ჩარჩენილ ღვინოს. 

– შეუსმელი შამპანურის ბოთლი ადამის მოდგმის მტერია, – თქვა ჰემინგუეიმ. ჩვენ კვლავ 

დავსხედით. 
– როცა კი ფული გამაჩნია, შამპანური უნდა ვიყდო, ეს ფულის დახარჯვის ერთადერთ საუკე– 

თესო საშუალებად მიმაჩნია, – თქვა ჰემინგუეიმ და ბოკალი შეავსო. 

ლილიან როსი 

ტფილისი 

სანაპიროზე მოჩანს დუქანი, 

აქ არის ღვინო და შილაფლავი, 

ხოლო მედუქნე, ზორბა, მსუქანი 

მუდამ თვალებში შემოგციცინებს, 

რომ ლალის ღვინით აგივსოს ჯამი... 

გრილი სარდაფი, სინათლე მკრთალი, 

კახური ღვინო – მბზინავი ქარვა, 

სიგრილე ამო, ბახუსი ლამობს 

დავლიოთ, ჭიქას მივურტყათ ჭიქა, 

მარტო ვინც დალევს, შეერგოს არმად!... 

ოსიპ მანდელშტამი 

179



 



– „კეკლუცო კახეთო! ოქროსფერი ღვინის, სიხარულისა და სიამის ქვეყანავ!“ 

არტურ ლაისტი 

ღვინო ქართველი კაცის სინდისია, სიმდიდრეა, ვაზი ჩვენი ქვეყნის ემბლემაა...“ 

გიპი ბმრიძა შვილი, საქართველოს სა ხალხო არტისტი 

საქართველო შემხედა ღვინით და ჰაინეს სიმღერით“ 

რ. შუდერი,გ ერმანელი მწერალი 

- „შენ ხარ ვენახი, ახლად აღყვავებული, მორჩი კეთილი, ედემში დანერგული, ალვა სულნე- 

ლი, სამოთხით გამოსრული, ღმერთმან შეგამკო, ვერავინ გჯობს ქებული და თავით თავისით მზე 

ხარ გაბრწყინებული“. 

დემეტრმ!1 

– მითხარ მე, ჰოი საყვარელო, რა სასიხარულო შეგძინა შენ სიმთვრალემან: სიბრძნე და ჭკუა 

მოგიმატა, სიმშვიდე და სიწყნარე მოიძღვნა, საპატიო ყოფა-ქცევა გასწავლა, ოქრო და ვერცხლი 

შეგიკრიბა, ღვინო, პური და ხვარაგი განგიმრავლა, საუნჯე საზრდოით აღგივსო, კაცთა დაგა– 

მეგობრა, მტერთა დაგაზავა, ცოდვის მოტევებისა ღირს გყო ანუ სათნოება ღმრთისა გაქმნია? რა 

სასიხარულო გიძღვნა ღვინომან, მაჩვენეთ მეცა! 

სულხან-საბა ორბელიანი 

– 1876 წელს დაიწერა პირველი ქართული სახელმძღვანელო მევენახეობა–მეღვინეობაში, 

რომლის ავტორი იყო ლ. ჯორჯაძე. ავტორმა წიგნზე მუშაობისას გამოიყენა იმ დროის ცნობილ 

მეცნიერთა – ლიბიხის, ვაგნერის, ტარადანის, პუვის და სხვათა 1854-1873 წლებში გამოქ- 

ვეყნებული სტატიები და მოგვცა რუსეთში პირველი სპეციალური სახელმძღვანელო ქართული 

მევენახეობისა და მეღვინეობის სპეციალური თავისებურებების გათვალისწინებით. 

– მე მიყვარს ღვინო, ქეიფი და თავგასულობა, 

ვინ არის კიდევ, რომ ჩემსავით ის არ უყვარდეს. 

თვით ეზოს დარაჯს უყვარს ღვინო, მხიარულება, 

მას ნუ დასძრახავგთ, იქეიფოს და გაუხარდეს!... 

ღვინო შენს სხეულს სასიცოცხლოს შემატებს ძალას, 

ნუ გინდა ქვეყნის ნურც იმედი, ნურც საყვედური. 

შენი ლეშიდან ის ამზადებს რაღაც მასალას 

და უნდა მისგან გააკეთოს თიხის აგური. 
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ჰიო, ჰაფეზო! არ უარყო ჯერ სიყვარული, 

გიყვარდეს ღვინო და იცოდე დროს დაფასება. 

ვარდსა და იას, ჰა, დაუდგა კვლავ გაზაფხული, 

მოწყენილობას – ქეიფი და სიამოვნება. 

– უქმე დღე არის, ვარდი გაშლილა, 

მერიქიფევ, მომეც ეგ ღვინო ტკბილი, 
როდის გინახავს, რომ ვარდის დროზე 

უღვინოდ იდგეს ჯამი დაცლილი? 

პაფმზი 

ბაღში ვაზი ობოლი, მეტის ლხენითა სტირის“. 

ილია #აქმ#ამაძშ 

– , «-. ვაზს კურცხალი მორევია, 

ჟონავს ბროლის წვეთად“. 

„თითქოს სატრფო მოენატრა, 

ტირის, ტირის ვაზი“. 

ქ. ჟურელი 

– „ტკბილო კახეთო, მადლი შენს გამჩენს, 

შენს ბარაქიან და რძიან ცურებს..“ 

„ისევ ლურჯია დაღესტანის მთა, 

როგორც ვაზების აყრილი ბარდი...“ 

ტიციან ტაბიძე 

რთველი 

– შენ ფეხებს გბანდნენ, შენ თავს გადგა 

ცოლ-შვილი ლამპით, 

დაცული გქონდა ჯერჯერობით, საჩქეფებს ნეშო; 

გაძვალებულ ფეხს... დაჭმუჭნოდა თითები ჯაფით... 

რა მოწიწებით, რა სინაზით, რა დიდის ამბით, 

რა ზარ-ზეიმით გამზადებდნენ ხაპისთვის, ბესო!! 

შენ ხაპში იდექ, ტკბილი სისხლი მოსჩქეფდა ხაპით, 
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შენ მოწყენით თქვი: – ვერ ვარგიყო ვენახი, წელსო!.. 

რა მოწიწებით, რა სიამით, რა დიდის ამბით, 

ყურძენს სრესდი და ჩვენ მოგვქონდა ქვევრისკენ ჩაფით – 

წითელი გქონდა ეგ ბებერი ფეხები, ბესო!!! 

მურმან ლებანიძე 

– ,, ჩემს გვარს უშიშარს და იმედიანს 

არ მოჰკლებია ყურძნის ნაწური, 

მაგრამ ეს რაღაც უფრო მეტია, 

უფრო სოფლური და ვაჟკაცური.“ 

ლადო ასათიანი 

– „ ვაზი - თორმეტი ფურის ნაწველი, 

დასხმული ოქროს ბარძიმივითა... 

მხარე ვაზებში გამოხვეული...,, 

„ქართლო, მსოფლიოს დიდო ვენახო.“' 

„მემარნე სანთლებს აუნთებს ქვევრებს, 

ჯამით ახსენებს წმინდა თარიღებს, 

გულს რომ სიტყვისთვის გაუნახევრებს 

სურებს იმნაირს ჩამოარიგებს“ 

გიორგი ლეონიძე 

– მტევანი, ვაზის ჯვარი 

ოხვრა ჩემი მამულის 

ტირის ვაზი ობოლი, 

მცნობი გზის მეწამულის. 

მასში დღისა და ღამის 

ისახება მარადი, 

სევდის და სიხარულის. 

გალაძტიონ ტაბიძე 

კახურით გულის ხშირდება ძგერა, 

პირზე ღიმილი ახმება გელათს, 

თვალები ცრემლით ევსება ხახმატს, 

ვერ იდავითა პატარა კახმა! 

მწიფე ყურძნით ხარობს თვალი ... 

საწნახელს სისხლი წასკდა ცხვირიდან, – 
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ჭურში ორშიმომ ჩატუნტრა ცხვირი. 

ბუხართან 

კაი ღვინო, – 

ჰა!... 

რავარია? 

იფ, იფ, იფ, იფ...“ 

მუხრან მაყქავარიანი 

– დამისხი, დამალევინე, 

ეს ღვინო ოხერ-ტიალი, 

ეგება წაღმა ვიფიქრო 

სოფლის უკუღმა ტრიალი! 

ეგება გულის ვარამი 

ჩავკლა მაგ ჯიხვის რქაშია 

თვალწინ დამიდგეს ლამაზი, 

ჟრჟოლა მამგვაროს ტანშია... 

მაჟა-ფშაქელა 

– როდესაც მცდიდნენ და ეჭვით მკითხეს, 
რას ვამჯობინებ, მძლავრს რომელ სითხეს, 

ვეკუთვნი რომელს, სახელდობრ ბანაკს, 

ვსვამ ორში რომელს – ღვინოს თუ არაყს, 

მე ვუპასუხე, ჯერ იყო ვისაც, 
რომ გააჩნია ეგ მიზეზს სმისას.. 

თუ მაგალითად, კაცს შევხვდი კაცურს, 

თუ გულს უხარის, ვსვამ ყურძნის ნაწურს – 

ღმერთო შენ მოგვეც მიზეზი ლხინის, 

ვარ, რა თქმა უნდა, ბანაკში ღვინის! 

ხოლო, თუ ლხინის მიზეზი არ ჩანს, 

თუ გულში ვიღაც აბრუნებს ხანჯალს, 

ან უფერული დღეების წყება 
ერთმანეთს ებმის, რაც ხშირად ხდება, 

მაშინ როგორც რამ სატკიერის წამალს, 

ანუ ძილისას, მათრობელს ფრთამალს, 

ვსვამ კოჭობ ჭიქით იისფერ არაყს 

და წუთისოფლის მივტოპავ ტალახს. 

მოურმანლებანიძ ე 
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– აზარფეშა გარ ღვინისა, 

მამხნეგვებელი ტვინისა, 

პურად კაცთანა მალხინე, 

ღვინოს ნუ მასმევ ძვირისა. 

– ამავსებ ღვინით, აგავსებ ლხინით. 

შესვი? გაამოს! 

ნიკოლოს ბარათა შქილი 

– ვაჟკაცნო, მოდით, დავლიოთ, 
სჯობს რომე ღვინო დავლიოთ, 

ომამდის სისხლად იქცევა, 

მერე ბრძოლაში დავსთხიოთ.... 

ალ, ქყაქ#ამაძე 

– ნამდვილ სუფრას – მზე და ღვინო, 

არის უფრო მზე და ღვინო, 

სიკვდილამდე აღტაცებას 
ესაუბროს, როგორც უფროსს, 

ქართულ სუფრას მზე და ღვინო, 

ეტყვის ყველას მზე და ღვინო 
სადღეგრძელოს მზე და ღვინო. 

ოყოს მრავალჟამიერი 

საქართველოს მზე და ღვინო. 

გალაკტიონ ტაბიძე 

– ყანწი მიყვარს მე, სპეტაკად თლილი, 

ტურფა, მოხრილი, ბოლოში წვრილი; 

ყანწით მიყვარს სმა ძველებურადა: 

ლხინით, ღიღინით, ტკბილად, ძმურადა! 

რად მინდა ჭიქა, რად მინდა ბროლი, 

მე ყანწი მიყვარს, ყანწი ნასროლი 

ტოლუმბაშისგან... 

ყანწით სმა უფრო უხდება ლხინსა... 

სანამ არ დასცლი, ვერ დასდგამ ძირსა! 

მაშ, მოდით ისევ ყანწს ვტაცოთ ხელი, 
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ის არის სუფრის შემამკობელი! 

გთხოვთ, ყველგან ლხინი ყანწით დაიწყოთ, 

ყანწი აღარსად არ დაივიწყოთ! 

რადგან სხვა სოფელს ვართ წასასვლელნი... 

ამისიცა ვარ კვლავად მთხოგნელი: 

როდესაც მოვკვდე, მოიხმეთ მღვდელი 
და ყანწითა სვით შესანდობელი. 

რაფიელ მრისთავი 

ჩემო ტურფა მამულო 

– ჩემო ტურფა მამულო, 

შენ მანიჭებ ლხენასა, 

შენი ღვინით დამთვრალი 

ვამუსიკებ ენასა, 

თაყვანსა ვსცემ შენს დროშას, 

შენს მიზანს და რწმენასა, 

მსურს შენით შევეჯიბრო 

ბულბულების სტვენასა. 

გიორგი ქუჩიშვილი 

რთქელი 

შავი საწნახელი ვეშაპათ როფილი. 

მტეგნების ტევრები მთელი და სრესილი. 

სურნელის ტბორით დამთვრალი პროფილი. 

წვივები მწურავის წითურ შეგლესილი. 

გიდელი, გოდორი, ძარი და კალათი: 

ყურძენი მოდის ყვითელი და შავი. 

ცხვირგადატეხილი ხაპის ქალათი – 

ტკბილს ეძალებიან ჟივილით ბავშვები...... 

გრ. რობაქიძე 

– ღვინოს ვეტრფი, ღვინო მიყვარს, 

გრძნობებს მმატებს, მაბრუებს, 

ღვინის ძალა ქვევრს კი არა, 

დედამიწას აბრუნებს... 

ღვინო არის სიცოცხლე. 
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ღვინოს რომ ვსვამ, მგონია 

სამოთხის კარს გავაღებ 

და გავუშლი სუფრას ძმაკაცებს. 

ტკბილი როცა ღვინდება, 

ძარღეში სიხლი დუღდება, 

სიყვარული მაშინ იწყება... 

ღვინოს რომ ვსვამ, იცოდე, 

თქვენი სითბო მინდება, 

ღვინოს, ღვინოს, ღვინოს დიდება! 

გ. ტყემალაძე 

– „დაილოცოს ვაზის ფესვი 

მისი ყლორტი და ნაყოფი, 

ქათულ მიწის მარგალიტი 

მრავალ ჯიშად დანაყოფში. 

დაილოცოს ჩვენი ერი. 

ეს კულტურა ძველის-ძველი, 
დაილოცოს ვაზის წვენი, 

ღვინო ზურმუხტ-ლალის ფერი. 

გაუმარჯოს ვაზს და ღვინოს, 

მის ბარაქას, ხვავს და დოვლათს, 

გაუმარჯოს, მთელ ცხოვრებას, 

ვინც შეალევს ვაზის მოვლას!“ 

„ჩემო ხაიამ, ცხოვრების გზა გალიე ვრცელი. 

ჭირი და ლხინი, დარდი თუ ვნება იწვნიე ბევრი. 

მაგრამ წვეთიც რომ დაგელია შენ რქაწითელი 

ეჭვი არ არის, იცოცხლებდი... ათასი წელი!..." 

გიჭი თუშიშჭილი, სახალხო მთქმელი 

და თვითონ მოგეკიდება 

ცაზე ღრუბელი მიმოდის 

და ღობე–ყორეს ედება, 
დუღს გადარევით მაჭარი 

ქვევრებში ვეღარ ეტევა. 
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აგერ, აკიდო მტევნებით – 
მზით მოკმეული საკმელი, 

და გადახრილი ქეევრები 

მიწის ათასი სარკმელი. 

მაინც რა არის მაჭარი, 

გეძახის, სვამ და გინდება... 

ტუჩი მოჰკიდე, რაც არის, 

და... თვითონ მოგეკიდება. 

ბელა შალმაშვილი 

მევენახის შემართება 

მიწას ალმური ეკიდა, 

ცა იყო ბუღით სავსე, 

ვაზებთან იდგა მოხუცი 

და ჩურჩულებდა ასე: 

– ეგ შენი ფესვის ნაჟური 

მაშინ შემერგოს არმად, 

როცა დაგძლიოს ქარ–სეტყვამ, 

როცა გაჯობოს გვალეამ. 

ცოცხალი რადღა დავდივარ, 

თუ ვერ მოგიკლავ წყურვილს... 

ღვინო და ქალი 

– მოდით, პირამდე ავავსოთ თასი, 

ზღვასავით დადგეს ტკბილი ზედაშე. 

უღვინოდ კოცნას არა აქვს ფასი, 

დიდი ხანია ვიცით მე და შენ. 

და თუ არ გინდა სიცოცხლის ბოლოს, 

რომ სინანულით დახუჭო თვალი, 

ორი ხატება იწამე მხოლოდ: 

ქალი და ღვინო, ღვინო და ქალი. 

თითოც დავლიოთ, არ არის გვიან, 

დე, ჩემზე იყოს ამ სუფრის ვალი. 

მე სიკვდილისაც არ მეშინა, 

როცა ვარ მთვრალი, როცა ვარ მთვრალი. 

პკეტრმ გრუზინსკი 
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– იყო სეტყვა, იყო ყინვა, 

იყო მზე და წვა, 
კვირტმა მაინც გაიღიმა 

და გადიქცა ზღვად, 
ახლაც, რაც იქ, ზვრებში ვნახე, 

უკვირს გულს და თვალს, 
მწამს, ქართველი მევენახე 

არ შეირცხვენს თავს. 

ზრუნვით საქმეს ისე ქარგავს, 

ისე მარჯვედ წნავს, 

ერთ მტევანს არ დაუკარგავს 

მშობელ მიწა-წყალს... 

მახტანგ გორგანელი 

– თუ მოვკვდები, სულ ერთია 

ბაღდადი თუ ბალხი, 

ღვინო გინდა თეთრი იყოს, 

გინდა ფერად თალხი. 

შესვი, ძმაო! არ ვიქნებით 

ჩვენ ამ ქვეყნად, თორემ 

სულ იქნება მზე და მთვარე, 

სულ იბრუნებს ჩარხი. 

– დალიე ღვინო, თუ გსურს იყო 

უკვდავი მარად, 
თუ გსურს მოხუცი გადაიქცე 
ჭაბუკის დარად. 

შესეი და გულ-ღვიძლს მწუხარების 

ცეცხლი თუ გიწ;ვავს, – 
მის დასაქრობად ღვინის ერთი 

ფიალა კმარა. 

თუ დალევ ღვინოს, ეცადე სვა 
გონიერ კაცთან, 

ან მასთან, ვისთან გაქვს ტრფიალის 
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გნება და განცდა. 

ძლიერ ბევრს ნუ სვამ, ნუ დაითვრები 

ძალიან ხშირად, 

ბედს დაუმადლე, თუ ხალხისგან 

გაკილვა აგცდა. 

– მას შემდეგ, რაც კი მზე და მთვარე ცაზე ჰკიდია, 

მადლი ღვინისა ამა ქვეყნად დიდზე დიდია, 

ისინი, ღვინოს გასაყიდად რომ იმეტებენ, 

ვერ გამიგია, ღვინოზე კარგს რას იყიდიან... 

– ღვინო მინდა!.. როცა ჩემს წინ 

ჯამით ღვინო არის, 

მე მგონია ჩემი თავი 

დიდებულთა გვარის. 

ჯერ მინდა, რომ გავეყარო 

ჩემს რჯულსა და რწმენას, 

მერე გაზის ასულთან მსურს, 

დავიწერო ჯვარი. 

– რაც არ უნდა აძაგონ, 

ვამბობ, – ღვინო კარგია! 

ვინც კი ამას უარყოფს, 

ჭკუა დაუკარგია. 

– მოიტა ღვინო! მეფეთ მეფე 

ღვინოა ჩვენი, 

აგმღერდეთ ისე, – დავითის ქნარს 

ადარონ სმენით. 
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– შესვი, თორემ გაუჩნდება 
გულს წყლული და კეთრი, 
რას გიშველის, უბედურო, 

შენ ოქრო და თეთრი. 

– დალიე ღვინო და კაეშნით 

ნუ ილევ დღეებს! – 
ყველა წუხილის წამალია, 

მერწმუნე, ღვინო. 

– როცა მოვგკგდები, ანდერძს ვწერ, 
ღვინით გამბანეთ მკვდარი. 

შენდობაც ღვინით მითხარით, 

ესეც ანდერძი არი. 

და თუ მეორედ მოსვლის დღეს 
ძებნას დამიწყებთ, ძმებო, 

მეძებეთ, სადაც აბია 

ღვინის სარდაფის კარი. 

ომარ ხაიამი 

ძველი ჩინური პოეჯია 

– გრილი წყლის სმა უხდებათ 

კალმახებს და ღლავებს, 

ჩვენ კი – ლაღი ბიჭები, 

როცა სუფრას ვუსხედვართ 

ვყლაპავთ ღვინის ტალღებს. 

ში ძინგი (ძვ.წ. VI-V სს.) 
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– ოდეს სულად ვიქცევი, 
სანანებლად მექნება: 

ვიდრე კაცი ვიყავი, 
ღგინო ვერ ვსვი იმდენი, 

რამდენიც რომ მენება. 

ტაუ იუენ მინგი (372-427) 

– მეფეო, შენ გსურს, რომ ჩემმა შეილმა 

ღვინის ნაცვლად სვას მხოლოდ ნალექი. 

– ნუთუ იმდენად დავკარგეთ გონი. 

ვერ გავარჩიოთ ღვინო და წყალი? 

– ვეფხვი სხვის მოკლულ ნადირს არა ჭამს, 

არც ღვინო ვარგა ძალდაკარგული. 

„რამაიანა” 

სპარსული პოეჯია 

– ასეა ქვეყნის წესი და რიგი, 

ტრიალებს ასე, იცოდე იგი: 

გულს ჟანგმოდებულს მწარე სიტყვისგან, 

წამს გასწმენდს ძველი ღვინო ჟანგისგან, 

კაცს რომ სიბერე დაიმორჩილებს, 

მას ძველი ღვინო გააყმაწვილებს. 

ღვინოში მოჩანს ჭკუა ნამდვილი, 

წმინდა არის თუ ლაფი გასვრილი, 

თუ სვამს უგულო – გაგულადდება, 
თუ შესვამს ნელა – ლომი გახდება... 

ფირდოუსი (935-I1020) 
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– ნუ გამიწყრები, ნუ დამძრახავ, ჩემო მოძღვარო, 

რომ მიყვარს ღვინო და ვქეიფობ ტრფობას ჩვეული. 

აბუხქეირი(967–-1049) 

– ცხოვრებაა ღვინით სავსე ფიალა, 

ყველა სურვილს შეისრულებს მთლიანად. 

– ღვინოს, ჩვენ რომ გულს გეიალებს მალეით, 

ბედი მალავს, თეთრია თუ შავი; 

ნუ უყურებთ, როგორ ვიჭერ სასმისს; 

ნახე, როგორ დავიჭირო თავი! 

უეამალ-ედ ღინ ისფაჰკაი (| 172-1237) 

– ღვინო ჭკუას აგირევს, თავში აგივარდება; 

ავი კაცი რომ დალევს, უფრო ავი გახდება. 

ჯალალ-ედ-დინ რ უმი (1207-1272) 

სიმღერა 

– თუ ყველაფერი წინასწარვე დაუდგენიათ, 
მე რა უნდა ვქნა? 

თუ ზეცას სმისთვის გავუჩენივარ, 

მე რა უნდა ვქნა? 

ჩიტს ფრენა უყვარს, ლომს – შამბნარი, 

ჰაფიზს – მარანი... 

ასე ინება ყოვლის შემძლე ღმერთმა 

მაღალმა, 

მე რა უნდა ვქნა? 
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– თუნდაც მოგკლას სიყვარულმა, ჰაფიზ, 

თუნდ წაგწყმიდოს კიდეც კარგმა ღვინომ, 

სანამ ცოცხლობ, არ მოეშვა არც ერთს... 

ნეტარება არ შეგრჩება, ვითომ? 

– მოლხენისთვის სიყრმის ჟამი უმჯობესია, 

ლამაზის ღაწვთან ღვინის ჯამი უმჯობესია, 

თუ ეს ქვეყანა ბოლოს მაინც უნდა დაიქცეს, 

მოდი და მოგვეც ჩვენ ეგ შხამი, 

უმჯობესია! 

ჰაფიზი (დაახლ. 1325-1390) 

გერმანული პოეჯია 

ხალხური სალალობო სრრიქონები 

– აავსე, ასწიე, დაცალე თასი, 

დროზე იგემე სიტკბო მიწისა... 

ღვინოს მოგვცემენ თუ არა ცაში, 

ამის პასუხი არვინ იცისა. 

– მამაკაცებს სხვა რა გვინდა, 

ოღონდ ღმერთმა გვალხინოს... 

არ მოგვაკლოს არასოდეს, 

ჭამა, ლუდი და ღვინო! 

– ჭამას ჩვენ ვსწავლობთ მოგვიანებით, 

ჩვენი სიცოცხლე ხომ სმით იწყება... 

უმადურობა იქნება სწორედ 

მამაკაცთაგან სმის მივიწყება. 
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– დროს კაგრად ის გაატარებს 

და ჩაიტკბობს ყელსა, 

ვინც ქალს ეტრფის ახალგაზრდას 

და ღვინოს სვამს ძველსა. 

– ზომიერად თუ დალეე ღვინოსა და 

ლუდსა, 
ცოლი აღარ გაკადრებს აღარაფერს 

ცუდსა. 

– მეუღლე ავი და ღვინო მჟავე – 
ღმერთმა გაშოროს ერთად... ორთავე. 

– ლუდი და ღვინო სვი ზომიერად, 

მაშინ იქნები მხნედ და ღონივრად. 

– ვინც ღვინოს აყალბებს, ამსგავსებს 

ტლაპოს, 

იმის ღირსია, თხლე თვითონ ყლაპოს. 

– იყო უჩინარი მარად თუ არა, 

არ გეკითხებით! 

შექმნა ყურანი კაცმა თუ არა, 

ნუ მეკითხებით! 

მწამს, რომ ის წიგნთა წიგნია წმინდა, 

ეს მუსულმანის ვალია, ვიცი, 

მაგრამ ღვინო რომ ყოფილა წმინდა 

დასაბამიდან, არ უნდა ფიცი. 
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ანგელოზებმა გვიბოძეს ციდან – 

ესეც სწორია, – კურთხევა მიწის. 

ნასვამი კაცი, როგორიც გინდა, 

ღმერთისათვის უფრო ხალისით იწვის. 

– ეს ცხოვრება რა იქნება ულხინოდ? 

სიჭაბუკე – სიმთვრალეა უღვინოდ. 

ჭაბუკსა ჰგავს ბერიკაცი ნასვამი, 

რა იქნება საკვირველი მასავით! 

სულ საზრუნავს გვიჩენს მარად სოფელი, 

და გაზია დარდის დამაშრობელი. 

ვგრძნობთ დიონისეს მზიურ ელექსირს, 

ვით პოეზიის აღორძინებას, 

შენ ხარ რთველობა ქართული ლექსის, 

მისი მაჭრობა და დაღვინება... 

მქრაბ ძოსტაჭმა 

მომეც სასმისი 

– მომეც სასმისი, ჩემს დოსტს და ყონაღს, 

ვამჩნევ მზაკვრობას და ვერაგ მიზანს, 

ლეშად ვუნდივარ სვავსა და ყორანს 

და საფლავისთვის მითხრიან მიწას! 

უნდათ მომტეხონ, ვით ვაზის ტოტი, 

გადამაქციონ მიამიტ ბრიყვად, 

ჰე, მომაწოდეთ ხელადა ლოთის, 

ნუღარ მიყურებთ ცერად და ფინთად. 

უკვე დამთავრდა ჟამი ბრძოლისა, 

მიჭრიალებენ სოფლის ურმები, 

გაქაჩლებული დგანან ალვები, 

ვით დაგვალული სატაცურები! 

ჰე, მერიქიფევ, ეს შემოდგომაც 
უნდა გავლიო სევდით და ლხინით, 

2/I!



 



ვსვამ: – იახშიოლ! ეს არის თრობა, 

ლექსებით, მთვარით და შავი ღვინით! 

ვაზო 

– ვაზო, გაზო, ვაზიანო, 

ეშხიანო, ნამზიანო, 

ქაზო, ალაზანიანო! 

ლაზურო და წზანიანო! 

ვაზო, თვალებცისკრიანო, 

ჯვარიანო, ფიქრიანო, 

მაგ ლერწმების ჩუქურთმები, 

შუქურ–მზესთან მიჰქრიანო! 

ვაზო, ვაზო, გულლამაზო, 

სანთლიანო, კვართიანო, 

ცრემლო ცის და სისხლო მიწის, 

ანგელოზის სახიანო! 

ვაზო, ვაზო, ვაზიანო, 

ქრისტეს სახელ–აზრიანო, 

ხეო ცოდვის, ხევ სიწმინდის, 

ვაზო, ხმა ალაზნიანო! 

სუფრული 

– „ქინძმარაული“. ,,ხვანჭკარა“, 

„სუფრული“, „ალადასტური“, 

გასინჯე ღვინო ანკარა, 

არ უნდა ქება, დასტური. 

„ნაფარეული“, „ცქრიალა“, 

„ციცქა“ და ,,მწვანე მანავი“, 

აჰანდე, ღვინო „კრიალა“, 

გააღე შიოს მარანი. 

„ცოლიკაური“, „კახური“, 

„ჩხავერი“, „კარდანახული“, 

მიირთვი, ღვინო „მეფური“, 

ქვევრებში გადანახული. 

ძმებო, მომეცით ბანები, 

ავჭრათ აკიდო ასხმული, 
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„შუშხუნა“ შევსვათ „დევის რძე“ 

პაპას ტიკებში ჩასხმული. 

ტიკჭორაე, ჩაიჭორიკე, 

ხურჯინს მიეცი ხარაჯა, 

მისია წუთისოფელი, 

ვინაც ეს ჭური დახარჯა 

შენ, ბიჭო, ანაგურელო, 

გოგოვ, კისკისა, თვალშავა, 

ალავერდს! – თქვენთან, ყველასთან, 

გინაც ეს სუფრა გაშალა! 

ყანწი, ღვინო. 

– ყანწი, ყანწმა, ყანწს და ყანწით, 

მოვიარე წარსული, 

ღვინო შევსვი ჩემი მიწის, 

კოლხი ბიჭის დასხმული. 

ყურძნის თვალი მოვიმძივე, 

მარგალიტი ასხმული, 

ფარღული ყელს მივიმშვენე, 
ვაზის მკერდზე გასრული. 

ღვინო, ღვინომ, ღვინოს, ღვინის, 

გემო მიყვარს მაჭრული, 

საწნახელში დაწურული, 

არ შაქარა, ვაჭრული. 

ბარად დავალ, მთას შევძახებ, 

ღვინოს ვაქებ ,,საფერავს“, 

ვინც ჩოხები წინაპრების, 

სისხლის წვეთით დაფერა. 

ყანწი, ყანწი მომაწოდეთ, 

იმფერა და ამფერა, 

საქართველო დამილოცეთ, 

ლომფერა და სამფერა. 
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შორს, მწ უსარებავ! 

– შორს, მწუხარებავ! ეს აზარფეშაც 

უნდა დავცალო, ვითარც სოკრატემ, 

ვიცი, ამ დროშიც, შხამით თუ არა, 

სევდით და ღვინით მაინც მომკლავენ! 

ბინდისფერია წუთისოფელი, 

ჩასძინებიათ დაჭრილ არწიეებს, 

ბედი ცრუი და დაუნდობელი, 
წინაპრის ჩოხას კვლავაც ასისხლებს. 

და ბრძოლაშიაც ნაცვეთ ყაწიმებს, 

თუმცა შავლეგოს ხმალი ამძიმებს, 

მაინც დედის თმის ორი დალალი 

და წყვილი ცრემლის ღილი ამძიმებს. 

შორს, მწუხარებავ! დაო, მარიამ, 

შენს მიძინებულ სახის ვარ მზირი, 

ვცლი აზარფეშას და აგონიას. 

ირინე ტალია შქძილი 

ოდა ვაზისა 

– შენ ხარ ვაზი! 

შენ იმედი და სიყვარული გქვია.. 

შენ ხარ დაუსრულებელი სიცოცხლე და სამარადჟამო დროების ტრიალი ამა ქვეყნისა. 

შენ ხარ ნუგეში და სიკვდილისწინა საკურთხეველი. 

შენს მტევნებში ვარსკვლავების შუქი ანთია. 

შენს სხეულში ერთგულების უძვირფასესი თესლია ჩამარხული. 

შენ ხარ სიმწარე, შენ ხარ ცრემლი.. 

შენ ვაზი გქვია.. „დედა ქალწული, მშვენიერი შროშანი“... 

შენ ხარ სხივი, მზეს მოწყვეტილი... 

შენ ხარ მორჩი, დედის სხეულზე მიჯაჭვული, უთვალავი ცეარნამით და 

ულევი მშვენიერებით აღვსილი... 

შენ ხარ ფესვი, დედამიწის სიღრმეში ჩაკარგული და დედამიწის 

საგალობლად ამოფეთქილი... 

შენ სიყვარული გქვია, ჭირნახული გქვია, შემოდგომის სიუხვეში 

აფეთქებული მტევნის სიკეთე გქვია. 
შენ სინათლის ღერო ხარ, ჩვენი ლოცვა-კურთხევა, სათნო, ძლიერი და შეუპოვარი, 

როგორც სიყვარული – ნაზი, მამაცი და გონიერი – როგორც სიბრძნე. 
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შენ უკვდავი ხარ, როგორც თავისუფლება, გაბედული, როგორც ერთგულება, 

უღონო, როგორც მორჩილება... 

„პატიოსან და წმინდა არს სახლი შენი, სანატრელო“! 

ვაზი გქვია შენ! სიხარული ცისა და მიწისა... 

შენ ხარ შვება და მოლხენა ჩვენი... 

„შენ ხარ ვენახი ახლად აყვავებული, მორჩი კეთილი, ედემში 

დანერგული .... და თავით თვისით მზე ხარ გაბრწყინებული!“ 

გურული სუფრული 

– ღვინო მიყვარს „ადესა“ 

შევსვი, მამიალერსა. 

ვენაცვალე ქალებსა, 
ვერ იტანენ მთვრალებსა. 

აფხიზლებენ ღამესა, 

ყანწებიან მთვარესა. 

ნაბახუსევ თვალებსა, 

შუქმა ელვა ალესა. 

აჭრიალებს კარებსა, 

საწნახელს და ძარებსა, 

საფანდურე ლარებსა, 

ცეცხლს უკიდებს ალებსა, 
გიჟმაჟიან ქარებსა, 

ადღეგრძელებს ,,ადესა“. 
ვენაცვალე მთვარესა, 

ყანწით მამიალერსა!... 

ადესა, 

ღამესა, 

ქალებსა, 

მთვრალებსა, 

ჰეე!... 

ირინე ტალია შვილი



 



ფოთოლგაძარცვული სე 

– ისევ მოვიდა შემოდგომა ქრიზანთემებით, 

ფეიერვერკით საოცარ ფერთა. 

თქვა დიონისემ სადღეგრძელო და მომიბრუნდა – 

დამიცალეო ეს აზარფეშა! 

ჩამოვართვი და დავეწაფე იმ ღვთიურ სითხეს, 

ვით უდაბნოში ნაპოვნ ოაზისს... 

უეცრად შეკრთა დედამიწა და მე ვიგრძენი – 

რა ძლიერ ვგავდი ხეებს გაძარცვულს... 

ეკა ქურსული 

შემოდგომის მზე 

სუფთა ქვევრებში ჩაიღვრება საწნახელიდან 

ყურძნის მარცვლებში დაგროვილი მზის ელვარება; 

რომ შემდეგ სისხლში კვლავ აენთოს, როგორც სანთელი 

და გულს მოუნდეს სიყეარულის დასახელება; 

იგრძნოს სხეულმა აღტაცება და ჟრუანტელი, 

ჩადგეს ძარღვებში მზის სინათლე და გახელება. 

ალმექსანდრმ აბაშელი 

ჯემოური რთველი 

– „მიდის, ჩადის სავსე ზვარში, 

მეზობლებთან მხარი–მხარში 

მიაშურებს ფერად მტევნებს; 

სამალაბა მკლავებს გაშლის 

გადააგდებს მტევანს ძარში... 

დიდი ძარი წარა-მარა 

შეანათებს სოფლის მარანს, 

საწნახელიც აკრიალდა... 

ბავშვმა წყალი მოიტანა 

და გაჩაღდა ფეხის ბანა; 

მხიარული ყურმნის სრესა, 

აღუღუნდა წვენი თანაც... 

განგაშია რთველის ალო, 

ტაროებით ბრწყინავს კალო.. 

პაოლო იაშვილი



 



კახეთში 

– ასე გვეძახის ალაზნის გელი: 

მოდით, სტუმრები ხართ სასურველი, 

მოდით და ნახეთ ყვარელის ღვინო, 

მოდით, კახურად რომ მოვილხინოთ... 

ბაიათებით სუფრა იხრჩობა, 

გვაჩვენე, სიძევ, ახლაც ბიჭობა! 

დალიე ყანწი და არ გეძნელოს, 

ტკბილი კახეთის სვამ სადღეგრძელოს. 

ტიციან ტაბიძე 

შემოდგომის სტუმრობა 

– მოვიდა ჩუმად, თვალებდახრილი, 

ვაზის ფურცლებით აბურდულ თმებში. 

მთვარე სურნელად იყო დაღერილი, 

ირმის ყვირილი ისმოდა მთებში. 

მე დავინახე, როგორ სიფრთხილით 

ჩამოუარა ვენახის ზვარებს, 

როგორ აავსო ყვითლად ხეხილი, 

როგორ რაზავდა ზაფხულის კარებს!... 

ილო მოსა შვილი 

ქართლის საღამოები 

რთველში ქართლის სილამაზით ვთვრებით, 

მწუხრის ეშხით გაწოლვია სანახები 

საგალობლებს თავად ჰგვანან მთები 

და ხმებივით დაწყობილა ვენახები... 

როგორ შევძლო ავამღერო რთველი, 

ქართლის მთებზე დაფენილი ნოხებია, 

ვენახია საქართველო მთელი 

და გორის ტინს ვაზის დარად მოხვევია... 

სიმონ ჩიქოქანი



 



მედოძეები 

– ზემო სოფლიდან ურმებით 

მოვიდნენ მედოქეები, 

აყალო მიწით მძერწავნი, 

წარმართთა მეტოქეები. 

ფუჩეჩით შეუფუთნიათ 

სურა, ხალამი, ჭინჭილა... 

შავი ნაგაზიც მოჰყვებათ, 

ჯაჭვი აბია ჯინჯილად. 

დაბალ გოგორა ურმებზე 

გადაწოლილი ჭურები 

იცქირებიან პირღიად 

დევივით გაბაწრულები... 

ლვინობისთვის ღამე 

– ხელს ვაშველებდი რთველში მეზობელს, 
აავსო ყურძნის ტკბილმა ჭურები, 

ნაპერწკლებივით შერჩა ბნელ სოფელს 

ღამითაც შორი კრიმანჭულები... 

ჭაშნიკის ერთი მოყვარე მეც ვარ, 

წუთი მეც ყურძნის შხეფი მგონია, 

სქელტუჩა დოქმა და ცეცხლზე შემწვარ 
სიმინდმა ახლაც შემიყოლია... 

შინ ეზო-ეზო გვიან ვბრუნდები, 

ბნელშიღა მესმის ბუტბუტი მაჭრის, 

და ხის იმ ტოტთან კამათს ვუნდები – 

რტოს რომ გაღეღილ უბეში მაჩრის!... 

ჰარლო კალაძე 

– აკაციის ტევრი... წნელის სუსტი ღობე... 

ქუდმოხდილი ქვევრი... ღვინიანი კოჰე... 

აქ – მზით დამწვარ ხელში ღვინიანი ჭიქა... 

იქ ცარიელ ქვევრში დამწყვდეული ჭინკა... 
პაპის მონაცემი, მარად საოცნებო 

კარ-მიდამო ჩემი, დამილოცეთ, ძმებო! 

ანა ჰალანდაძე



 



ჩამოვდგით დინჯად, გავსილი გზისთვის, 

ხელადა, როგორც ძვირფასი განძი 

და საქართველოს მიწის და მზისთვის 

ინგილომ შესვა პირველი ყანწი. 

ირაპლი აბაშიძე 

გამთენიისას... 

– სექტემბერია... 

ბარაქიანად ფშეინავს კახეთი 

იწურებიან ვენახები 

უტკბილეს წვიმად... 

გათენებისას, 

მზემ მომპარა 

ოქროს მტევანი და 

ჩათაფლული რქაწითელი 

აისხა მძივად... 

თინათინ მღოვდლია შქეილი 

ოდა ღვინოს 

– ქვეყნად ბევრის მჯეროდა, ყველამ დამაღალატა, 
აღარავის არ ვუმღერ პირმოქარგულ ბალადებს, 

ისევ ღვინოს დავუდგი ლექსით სავსე კალათა, 

ისევ ამას ვენდობი, ვიცი, არ მიღალატებს. 

შენც სხვა რჩევას ნუ მომცემ, მეგობარო ჭკვიანო, 

აღარ მინდა ყოველ წუთს, რომ დასასრულს ველოდე, 

მაშ აავსეთ სასმისი, აღარ დააგვიანოთ, 

თითო ყანწიც ავწიოთ ბოლო სადღეგრძელომდე. 

ნურვინ მეტყვით კაცობა იყიდება ფულადო, 

ნურავინ მომაგონებთ, რომ დავდივარ ეულად, 

თითო ყანწიც ავწიოთ სანამ გული გულადობს, 

სანამ სიტყვა ქართული პირში არ დალეულა! 

ხოლო, როცა სიტყვები წავლენ, დაილევიან, 

როცა აღარ ვიქნებით დღის სინათლის მცნობარი, 
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ეს ყანწები მიწიდან თვითონ აიწევიან 

და ველ-მინდორს მოსწყდება ჩვენი შესანდობარი, 

ქართლის ვაზი რქაწითელს ხმას მიაწვდენს კახეთში, 

თუმცა იმათ შუაში ცივ-გომბორის მთებია, 

მზე დაღვრემილ ალაზანს შეანათებს სახეში 

და ქართული ცრემლებით ერთად ატირდებიან. 

მანამდე კი, ქართველნო, გინდა გვითხრან ძალადაც, 

ნუღარავის ნუ ვუმღერთ პირმოქარგულ ბალადებს, 

ისევ ღვინოს დავუდგათ ლექსით სავსე კალათა, 

ისევ ამას მივანდოთ, ვიცი, არ გვიღალატებს. 

მახტანგ ბოყორიშვილი 

„...თანამედროვე მითოლოგიური კვლევის საერთო თვალსაზრისით, დიონისე არის სიმბოლო 

ადამიანის უმაღლესი ,,მე“-სი, რომელიც დამკვიდრებულია ქეენა ბუნებაში და იღვიძებს სულში. 

„ღვინო“ სიმბოლურად არის დაკავშირებული „ცხოვრების ხესთან“ (ვაზთან), რომელიც განტ– 

ოტილია არსთა და საგანთა სამყაროდან. „ღვინო“, „ყურძნის სისხლი“ არის სიმბოლო სულიერი 

ჭეშმარიტებისა და ცხოერებისა, რომელიც ბანგავს და აუძლურებს ქვენა ბუნებას. აღსანიშნავია, 

რომ ზევსმა თავისი პირმშო დიონისე გადასარჩენად მიაბარა ნისას მთის ნიმფებს, რომელთაც იგი 

აღზარდეს გამოქვაბულში (სულის არაცნობიერ სიღრმეში). ამასთან, ზაგრევსი ანუ მისტიური 

დიონისე, როგორც უმაღლესი „მე“, არის სიმბოლო არქეტიპული კაცისა, რომელიც შეესაბამება 

ქრისტიანობის პირველქმნილ, ზეციურ ადამს და კაბალის ადამ კადმონს“. 

ჭქმიად გამსასურდია 

„მხიარულ იყვნენ თვალნი მისნი უფრო ღვინისაგან და სპეტაკ კბილნი მისნი – უფროს სძისა“ 

(შესაქმე, 49, 12). 

»--- ყურძენი მათი – ყურძენი ნაღვლისა და ტევანი სიმწარისა მათისა“ (მეორე სჯული, 32,32). 

»გ ულისწყრომა ვეშაპთა იყო ღვინო მათი და რისხვა ასპიტთა განუქარვებელი“ (იქვე, 32,33). 

„ნუ დაითრობთ ღვინითა... რამეთუ უკეთუ ფიალობასა და ჭიქოვანსა მისცე თვალნი შენნი, 

უკანასკნელ გაქვნდეს სვლად უშიშვლეს საცეხვლის ხისა" (იგავნი, 23,31). 

„ღვინო და მუსიკა ახარებს გულსა და უფროს ორთავე სიყვარული“ (ქება ქებათა, 40-20). 

„შემიყვანეთ მე სახლსა ღვინისასა და განაწესეთ ჩემ ზედა სიყვარული“ (იქვე, 2,1 -4). 

„იგლოოს ღვინომან, იგლოოს ვენახმან, სულთითქვნენ ყოველთა მოხარულთა სულითა. 

დაცხრომილ არს სიხარული ბობღანთა, დაცხრომილ არს თავხედობა და სიმდიდრე უთნოთა და 

დაცხრომილ არს ხმა ქნარისა. სირცხვილეულ იქმნეს, არ სმიდეს ღვინოსა, მწარე იქნა მსმენელთ– 

ათვის თაფლუჭი. მოოხრდა ყოველი ქალაქი, დაიკლიტნენ სახლნი არ შესვლად. ვალალაებდით 

ღვინისათვის ყოვლით კერძო, დაცხრომილ არს ყოველი სიხარული ქვეყანისა, წარვიდა ყოველი 

შვება და დაშთომილ იქმნენ ქალაქნი ოხერნი და სახლნი დატევებულნი წარწყმდნენ“ (ისო ზირ– 

აქი, 24, 7-12). 
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„უბრძანა დიდსა ზენონსა – ძმაო, შთავიდედ ვენახად... რამთუ ჟამი იყო რთვლისა და შთავ– 

იდეს ორივ ზოგად ვენახსა მას შენებულსა მისსა კეთილად ნაყოფიერსა...“ 

გიორგი მქრჩულმ 

ლოთური სიმღერა 

– ლოთებო, ნეტაი ჩეენა, 

დღეს მოგვეცა შვება–ლხენა, 
შემოდგომამა ბახუსი 

საწნახელში ჩააყენა. 

რაგინდ ზამთარი ჰყინევდეს, 

გინდ ყვავიც ეეღარ ჰფრინევდეს, 
ვერ შეგვაშინოს სიცივემ, 

თუ თავში ღვინო ბრწყინევდეს. 

ნოემ რა ერთხელ ინება 

ყურძნის წვენისა გემება, 

თითონ ნინუას მიუჯდა, 

წყალი პირუტყევთ დაანება. 

მინდა ვსვა – საღვინე მამე, 

მოძღვარო, დასტური დამე, 

წყლის ყლაპვა ცოდვილთ წესია 
წარღვნაა ამის მოწამე. 

ვაჟკაცნო, მოდით, დავლიოთ, 

სჯობს რომე ღვინო დავძლიოთ, 

ომამდე სისხლად იქცევა, 

მერმე ბრძოლაში დავთხიოთ. 

დავეხსნათ ცოდნის ძებნასა, 

ღვინო სჯობს ყოველს მცნებასა, 

ბრძენი სულ სიკვდილსა ფიქრობს 

და ლოთი გამარჯვებასა. 

ბერებო, თქვენც მეთანხმებით 

ღვინის ქებისა ხსენებით, 

რჯულისთვის მაინც დავლიოთ 

მაჰმადის გამოჯავრებით... 

აქიმო, თუ გაქვთ ქამალი, 

სცადე ეს ჩემი ნასწავლი, 

რაც სენი უკურნალ იყოს, 

ღვინოა მისი წამალი. 
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მაშ, მოდით, ისევ ღვინითა 

დრო გავატაროთ ლხინითა, 

ქეიფი მაინც მოგვივა, 

გოგრითა ვსვათ თუ ჩინითა! 

თუ დავესწარით გაზაფხულს, 

ველს დასვხდეთ მწვანით მოსულსა, 

ჩვენ წითელ ღვინოს ვეწაფნეთ, 
ვარდი ვანებოთ ბულბულსა. 

ზაფხულს ღამე თუ დილითა 

ვერვინ ვერ იშვებს გრილითა, 

ჩვენ სიცხე ვერას დაგვაკლებს, 
ვსთვრეთ, გავატაროთ ძილითა! 

– შენ ხარ ვენახი, მზის ფსალმუნიდან 

და თქმულებიდან ლერწებნაყარი, 

ბიბლიას ყავლი თუ გაუვიდა, 

შენ, ახალ რწმენას თავზე დაგხარით. 

შენ ხარ ვენახი, შენ ხარ ნუგეში, 

ვაზის ვენახი და ქვის ვენახი, 

მადლი შენს ძირებს, სათოფურებში 

და სიმღერებში რომ შეგვენახე. 

შენ ხარ ვენახი მტრის დარბეული, 

წიგნის ვენახი და ხმლის ვენახი, 

მადლობა შენდა, შე კურთხეულო, 

ასე ჯანმრთელად რომ შეგვენახე. 

შენ ხარ ვენახი ამოხეთქილი 

ჩვენი სულიდან 

ძვლიდან 

ხორციდან, 

დაგბადებია ჟამი კეთილი, 
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– ვაზისა და ღვინის კულტი გაცნობიერებულია, როგორც თავისუფალი ნებით ნებისმიერ 

ჩარჩოებთან შეუგუებლობის მებრძოლი და დაუმორჩილებელი სულის ცნება. ამგვარი გაგება აისახება 

პოეტურ აზროვნებაშიც და პოვა კიდეც თავისი სახოტბო ფორმა. ქართულ პოეზიაში მას ოდები 

ეძღვნა. იგი იქცა არა მარტო შემოქმედთა თემად, არამედ თვით შემოქმედთაც გაუტოლდა. 

ქართველი პოეტები ვაზში მეტ სიმბოლოებს გამოარჩევენ, ვიდრნე ლხინია და დოვლათი. 

ქვემომოყვანილი ლექსები ცხადყოფენ ამას. ისინი ამოკრებილია ვაზთან და ღვინოსთან დაკავ– 

შირებული წიგნებიდანაც. 

შოთა ნიშნიანიძე



 



ქართული ჯიში რომ აღორძინდა. 

ბედი შექმნილი ჩალისფერ დროშით 

და ნინოს თმებით შეკრულ ვაზიდან, 

ხალხის მარჯვენამ ახლანდელ დროში 

უფრო და უფრო მაღლა აზიდა. 

მხარში ვგუდგევარ შენს ძლიერებას 

საქმით, 

ოცნებით 

და სტრიქონებით, 

რად გგინდა მეტი ბედნიერება, 

შენ ხარ ვენახი, ჩვენ – ჭიგოები... 

შოთა ნიშნიანიძე 

– ძველ ტაძარში სარკმელიდან ჩაპარულა ვაზის რტო, 

ტრაპეზს შემოხვევია ქარვისფერი აკიდო. 

ამოსვლა რომ მოუნდება, უკან ვიღამ აზიდოს? 

ეი, ჰეი, მთვრალოია, უგუნური ვაზის რტო! 

გიორგი ლეონიძე 

უსტუმროდ მზეც კი თბილი არ არი, 

ამაზე გეტყვით ღვინო ქართული. 

გავხსენით თქვენთვის ყველა მარანი, 

სიყვარულია ჭიქას ჩართული. 

ძარლო პალაძე 

– დადუღებულან უკვე ქვევრები, 
შინ შემოსულა რთველი. 

გალაღებულებს მხარზე მზე გვიზის 

ჭიატა – განა მწველი, 

მარნიდან მარანს თავს დასტრიალებს 

ჩაფი, ყელამდე სველი. 

ძარლო ძალაძე 

– ისევ ცრემლით ვხმობ, ჩოქზე ვეცემი, 

ჯამზე ჯამსა ვცლი, ღვინოს – ღვინოზე, 

მაშ, გადმოიღე აზარფეშები, 

მზის სასმელები გადმომილოცე! 

მოშმიბნ ეზრა 
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– დიონისე – ლხინის ღმერთი (ვინც გვეხატა მარანზე), 

კოლხიდაში იზრდებოდა – ღმერთების აგარაკზე. 

ბავშვობაში აქ დარბოდა ცხენისწყალთან, რიონთან, 

მაშინ, როცა ჩვენს ქუთაისს ქუთაია ჰქვიოდა. 

აქ ისწავლა ისრის სროლა, ნადირობა, ჯირითი, 

წყალზე ბადის გადაგდება, ამოხაპვა ქვირითის... 

აქ მღეროდა ჭურისთავზე ყელმაღალა დოქებთან. 

და ცეკვავდა ჰორიზონტი ამ რიტმებით გაზრდილი, 

ცეკვაგდა და კოლხეთის ტანს ეხვეოდა ვაზივით. 
ვაზო, ვაზო – ღმერთის სულო, ღმერთის სისხლო, სხეულო, 

ქართულ ლექსში და ანბანში გემღეროს და გეხუვლოს. 

ბაახუ, 

ბააზუ, 

ბახულიაა! – გასძახოდა გამღელი 

და ღვთაებრივ ნაფერები ასდიოდა ნათელი. 

მზეს ბიმბლავდა მტევანივით, 

მთვარეს წოვდა ცურივით 

და თიხაში გადალასტა ყველა თავის სურვილი: 

დანაწილდა ღმერთის ტანი დოქებად და ქვევრებად, 

ქოთნებად და კეცებად – კერის ბედნიერებად... 

აჰა, ვაზით დაწერილი დაბლობი თუ ზეგანი – 

უძველესი იბერია – ეს ბიბლიის დედანი... 

ვაზებს, ხეებს, ციხე-ტაძრებს, 

აკვნებსა და აივნებს 

სიმღერები მოუსხიათ 

და მე გულზე დავიბნევ... 
შოთა ნიშნიანიძე 

ალაზნის ველი ბრწყინვალე, 

ოქროს მზის ამოსახედი... 

ვაზდახურული სამშობლო, 

ჩემი უკვდავი კახეთი!... 

ლარზე გასული მაჭარი, 

ქვევრზე რომ მოეტარება, 

თვითოეულ შხეფში რომ ისმის 

სიცოცხლის მონექტარება. 

შენ დამიმწიფე სიტყვები, 

ვით ხეს გასული მტევნები, 

შენი, შენდამი, შენს შუქთა 

შენს ციმციმთ მისადევნები. 

გიორგი ლეონიძე 
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– „კახეთი ჩემი მეორე სამშობლოა, აქ ავიდგი ფეხი, როგორც მეცნიერმა, აქ შევიცან კახური 

ვაზის მადლი, მისი მძლეთამძლე ღვინის ღირსება“ 

პროფესორი მისმილ გერასიმოვი 

– ტყემ მოისხა ფოთოლი, 

აგერ მერცხალი ჭყივის, 

ბაღში ვაზი ობოლი 

მეტის ლხენითა სტირის.... 

ილია ქამ#ამაძე 

– „ არა მგონია, რომელიმე ყვავილის, ან ხის აყვავება იქნება ისეთი ლამაზი; რომელიმე ვარდს 

უფრო საამური სუნი უდიოდეს, ვიდრე ვაზის ყვავილს, ვერცხლის ზურმუხტებივით რომ შემოესევა 

ისრამს... მერე მოდგება შემოდგომა, ოქროს მტევნები დადრეკენ ვაზის რქებს, ბოლოს თუთის ქვეშ 

გამართულ მარანში ლალის ბეჭედივით აკრიალდება ქვევრის თაეი. 

მე არ ვიცი, თუ რამე სჯობია ამ სანახაობას, დაბარებული მაქეს შეილიშვილებისათვის: როცა 

მოვკვდები, ჩემივე ხელით დარგულ ვენახში დამმარხონ, ყოველ გაზაფხულს, ვაზის ტირილის 

თვეში, ჩემმა ვაზებმა დამიტირონ“ 

პონსტანტინმ ბამსახურდია 

– იყო ასე მტრების შიში, 

მეგობრების მასპინძელი 

ის – სამასი ვაზის ჯიში, 

ის – სამასი არაგველი. 

ასე ერთად ატიალეს, 

ასე ერთად ატრიალეს. 

საქართველოს ისტორია 

არის ვაზის მატიანეც- 

დასეტყვილი, დამეხილი, 

დაჯეჯგვილი მინდორია – 

ვენახივით დაგრეხილი 

საქართველოს ისტორიაც. 

ბედთან ბევრჯერ უდავიათ, 

გაიტანეს ბევრჯერ ლელოც. 

მწამს, ვაზიგით უკვდავია 

ვაზის დედა – საქართველო. 

ნოდარ ჩჯალალრონია 
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მინდორზე, 

სერზე 

თუ მთის კალთებზე, 

ყველგან სიცოცხლის შუქად შრიალებ, 

წყაროვ დოვლათის, 
ლხინის სათავევ, 

მზით ავსებ გულებს, 

როგორც ფიალებს. 

ნაზო ქალწულო, 
დალალდაწნულო, 
ვაზო, 

შენს გამო არ ვართ მოცლილი, 

შემოდგომაზე 

გეითხარ, ასულო, 

რთველი არის, თუ შენი ქორწილი?! 

იოსებ ნონეშვილი 

– ჩამოასხით, ჭავლი ღვინის 

გესმით, ძმებო, როგორ მღერის? 

შევსვათ, ქვეყნად ღვინოსავით 

გულს არ ალხენს არაფერი! 

ჯორჯ ბაირონი 

სუფრა აიშლება ვინემ, 

ვსვათ ნუნუა ტკბილი, გრილი, 

დე, მღეროდეს მასში ღვინო, 

ვით სტრიქონი ჩამოქნილი... 

არ დავტოვოთ თასში წვეთიც, 

რომ არ გაშრეს უღვთოდ ყელი, 

ყველამ თავის ერთადერთი 

მოვიგონოთ საყვარელი. 

ვადღეგრძელოთ, ვინაც გულის 
წაიყოლა ლტოლვა, ფიქრი, 

24!



   



გისთვისაც ვართ დადაგული – 

ვადღეგრძელოთ ორი ჭიქით. 

მესამე კი მათი იყოს, 

ცხოვრებაში ვინაც მუდამ 

ჩვენს ლხენას თუ ტკივილს იყოფს, 

ვინც ძმობა არ გაგვიმრუდა. 

მეგობრებო, ვის არ უყვარს? 

ვინ არ დალევს სადღეგრძელოს? 

გაუმარჯოს, ვინც შორს იყოს, 

ვინც აქაა – ჩვენთან ევლოს, 

ვადღეგრძელოთ თვითონ ღვინო, 
ყინვაშიც რომ გულებს ათბობს, 

როს მოკვდებით, ის ქვეყანაც 

დაე, ღვინომ გაგვინათოს! 

– ესეც ჩვენი საჭაშნიკე, 

ესეც ჩვენი „ნიკალა“, 

აბაშიძემ თამაში ქნა, 

ჭიქა წააკინკლავა... 

ღვინომ ღვთისგან მოცემულმა, 

ყველას გზები მოუჭრა, 

მკერდმოღეღილ ბროწეულებს 
ძოწის მძივი მოუჩანთ.. 

სიმინდს კაბა ისე მოსთრევს 

სუფრაზე თავს მოიჭრის, 

მედლებიან ღვინის ბოთლებს 

სურა გასცქერს დოინჯით... 

მოთმინება დამეკარგა, 

გადავკარ და ვიშარე, 

გაზაფხულის ღამესა ჰგავს 

მუკუზანის სიშავე. 

ერთი, ორი, სამი, ოთხი, 

მეხუთე და მეექვსე, 
სიყვარულის ბოლო კათხით 

კვდება ყველა მელექსე. 
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ვინ თითო და ვინ ორ-ორი 

გადავკარით ქურდივით, 

დუდუკებზე – სიმონოვი, 

დუდუკებზე – დუდუნი.. 
თუმც ცხოვრება ფიცხი არი, 

წაღმა ბრუნავს ბორბალი, 

პაოლოს და ტიციანის 

იყოს შესანდობარი... 

სუფრაც ისე შეღობილა 

სიყვარულის ჭიქებით, 

ვითომ მარტო ჩვენ ვყოფილვართ, 

ვითომ სულ ჩვენ ვიქნებით. 

ჯანს უღჩარჰმიანი 

- «XV60% 980Iმ0MIნIM% 

II0I0CM 2880 

X-6M8:0M20M%IM 

ILILI0 38 8IMM0». 

#4.C/71VIIIIIIM 

IILV3ILICII08IIIL4. 

«MჯXC3მწ-0) I0090II89 X9X8თ§ 

06 #თ-0-VIM I 0V3VIIM CL2%CI. 

ILI68088939M#80 88C II0X#2)IC8LIIM, 

C/I2.10CIნ6 MVIICMI0 M2CL «000Xგ76LII0). 

30M019თ0Cთ-ნ 0%VIM6CL0 8ფოხმ 

88M (101080 იI00XIIმ,189 (იფუემ». 

18 00IIMM8MIVIII MM02 «89X286ღV 

ი012MLIL616 0IM00თI 8მM 186იM. 

C060//#40M IVII0821%IM II0 #ე0მ10. 

«4#X8III6IIM)) II9II61IMI30X 88C IL 0210. 
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8 «ILIIIIმასი მია XIVCIIVIIIC8 X0VCIმ ხმ, 

#8M CII636LM6C1086M6C%0M #8MLმ. 

8 «IV0IXმ2M))3606M29 /60«0თიხ, 

CI08M0 II8ICM (0V3MLC%VX 0206#0თX. 

36MMVMIMVMIM2% C86X6CLხ 0მლC86Iმ – 

M000,/10M «II3266VILხი) II0IIMთმ. 

II3VM2VII0 «MMგ/გ8Mი) MC იი0C8, 

Cი0390 060CICIხ ლM0·3MIICLC0II IIგიVIIIხI. 

ს”·V0CI10M0M 0926 66-66 

CI8მCIVIIIნIIM M0თ0M – (02 იია. 

«ICIMIMI2 04) 8 CC66 80III0IVI0 

6ყმ-000/ML0#M0 M0085 #ტ81მIV)იმ. 

ჰმიმXხ 860039 C 310M C02M0% 100, 

0CIIM 8ხI C80M #36IM 0660XVIIM# 

#ი08CIL6IM 680X270M CICII03Mმ 0მა//იიია 

MM მი00V 00090 CXჩმIIML2 ხია! 

ტ 0800 0მ3MსII96M68 0.00 CM8M/) 

9 VMXI/Mნ0IC LCV02-IMIV6X/ი6 Cი09Mი/. 

L8.681XVI6MM0 

ყურძენი 

ვარდთა სიტურფეს მე გავუძელი 
და ვიდრე დაჭკნენ, დავტკბი მშვენებით; 
დახუნძლულ ვაზზე მხიბლავს ყურძენიც 

მთის ძირას – მწიფე ქარვის მტევნები – 

ეს ჩემი სუფრის ეშხი ბრწყინვალე 

და შემოდგომის ზღვა სიხარული, 

საოცრად მოგრძო და გამჭვირვალე, 

როგორც თითები ნაზი, ქალური. 

ალექსანდრე აუშკინი 
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შევსვათ 

– ვისაც არ ჰყავს გულის ვარდი, 

ღვინო შესვას ფერად ლალი, 

დაიჯერებს, რომ ნამდვილად 

მისთვის კვდება ყველა ქალი. 

ღვინო შესვას, ბლომად შესვას, 

ვისაც არ აქვს ორი გროში, 

მას თავისი ეგონება, 

რაც ოქროა მსოფლიოში. 

ვისაც დარდი არ ასვენებს, 

ღვინო სვას და დათვრეს ხელად, 

ღვინო წუხილს დაივიწყებს, 
ღვინო შექმნის უდარდელად. 

სატრფო არ მყავს, ფული არ მაქვს, 

დარდი მაქვს და რაც ვარ, ეს ვარ. 

ამიტომაც სხვაზე მეტი, 

სამჯერ მეტი უნდა შევსვა. 

შანდორ პეტეფი 

– ო, სილამაზევ, ღვთაება ხარ შენ უგვირგვინო!... 

თუ შეგედრება, შეგედრება მარტოდენ ღვინო. 

შარლ ბოდლერი. „სილამაზის საგალობელი“ 
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თავი I 

სუფრა, თამადა, სადღეგრძელო 

საქართველო კულტურული ვაზის, მევენახეობის და მეღვინეობის უძველესი კლასიკური 

ქვეყანაა. ჩვენ ოდითგანვე შემუშავებული ღვინის სმის კულტურა გვაქვს. ქართველმა კაცმა ღვ– 

ინო რომ არ დალიოს ხოლმე, ყოვლად შეუძლებელია. მაგრამ გააჩნია, ვინ როგორ დალევს. ჩვენ 

ყველაზე მეტად გვმართებს, გავუფრთხილდეთ ვაზის ქვეყნის სულს, კეთილშობილება არ დავუკ- 

არგოთ ქართულ სასმელს; ჩვენმა მამა-პაპამ ხომ სუფრის თავისებური ადათ-წესები შეიმუშავა 

და დაუწერელ კანონადაც აქცია ლოთობის გმობა. 

უდავო ჭეშმარიტებაა: ყურძნის ღვინო ცოტა, ზომიერად შესმული, წამალია ხოლმე (ამას 

არც ხალხური მედიცინა უარყოფს) ჭარბად დალეული ღვინო კი – შხამ– საწამლავი. 

დავუკვირდეთ ქართული სიტყვის კომპოზიტს – პურ-ღვინოს. პური და ღვინო ქართველმა 

კაცმა ერთ ცნებად, ერთ კომპოზიტად იმიტომ გააერთიანა, რომ თვით ქვეყნის ცხოვრებამ გახადა 

ისინი განუყრელად. ქართველს უღვინოდ პურის გატეხა არ უყვარდა. გარდა ამისა, ღვინო ქართ– 

ველისათვის ისეთივე საზრდო იყო, როგორც პური. ფელამუში, ჩურჩხელა და ტკბილი კვერიც 

ხომ ვაზის წვენის შვილობილები არიან. 

ცნობილია, რომ ღვთისმსახურ ბერებს სალოცავ ტეძრებში ულუფად ღვინოც ეძლეოდათ. განა 

ვარძიაში შემთხვევით არის გაკეთებული ქვის საწნახლები... 

ვაზი იყო ჩვენი ტაძრების მთავარი ჩუქურთმა მზესთან ერთად, ცხოვრების ჩუქურთმა და სულის 

ჩუქურთმაც. ჩუქურთმა კი, მოგეხსენებათ, მშვენიერების ატრიბუტია, მისი სიმბოლური სახე. ის, 

რაც ვაზთან იყო დაკავშირებული, ყველაფერი მშვენიერებას და სიამოვნებას ემსახურებოდა, რა 

თქმა უნდა, ღვინის სმაც. 

ვაზის უძველეს ქვეყანაში ლოთობას ყველაზე დიდ ცოდვად მიიჩნევდნენ. ეს ისევე სააუგო და 

საძრახისი იყო, როგორც მრუშობა და ქურდბაცაცობა, ამის გამოისობით ლოთობა ერთობ ფესვ- 

სუსტი იყო, მაგრამ მაინც იყო, და... ხალხი ყოველნაირად გმობდა მას. 

სამი საუკუნის წინათ, აი, რას ქადაგებდა ბრძენი სულხან–საბა: 

„ღმერთმა დაბადა ღვინო კაცთათვის სასმელად და საკურნებლად და ხორცთა სასიმრთელოდ, 

არათუ – სამთვრალოდ და გასაშმაგებლად და სასნეულოდ და სასიკვდილოდ...“ 

ჩვენი დიდი პაპა-–მოძღვარი იქვე აფრთხილებდა ადამიანებს: 

„»განეკრძალენით ზედასა–ზედა ღვინის სმასა და მარადის სიმთვრალესა, ვინაითგან მთვრალობა 

არს თავი ყოვლისა ცოდვისა და შემძინებელი უსჯულოებასა ზედა უსჯულოებისა. 

სტუმარნი ისტუმრენით სიხარულითა, სვით ღვინო ზომიერად და ჭამეთ ტაბლა კეთილად, 

მოყვასნი შეიყვარენით უცოდველად და კეთილსა უყოფდეთ და ნუ ბოროტსა“. 

თითქოს ახლაც ჩვენს შორის დგას და გვმოძღვრავს. 

სულმნათი აკაკი წერეთელი ,,თორნიკე ერისთავში“ აღნიშნავს, რომ წინათ ქართველებმა სუფრ– 

აზე სამი სადღეგრძელოს თქმა იცოდნენ, ეს იყო მათი ღვინის სმა. მაშინ არ სჩვეოდათ არც სიმთ– 

გრალე და არც სუფრაზე სათითაოდ, ცალ-ცალკე ადამიანთა დღეგრძელობა. ჩვენი ლხინი რომ 

ენახათ, სირცხვილით დაიწვებოდნენო. 

სუფრის ეს წეს-ჩვეულება რომ შეგვენარჩუნებინა ჩვენს დროსაც, ვინ მოთვლის, რამდენს არ 
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გაუხდებოდა სანანებლად სიმთვრალით ჩადენილი დანაშაული, როყიოდ წამოსროლილი სიტყვა 

ან სამარცხვინო საქციელი. 

უღვინოდ ლხინი ვინ ნახა, 

ვინ გადაიხადა ძეობა, 

ღვინო დავლიე ზომაზე, 

მომცა ძალა და მხნეობა, 

გულს ჭირი გადამეყარა, 

ენას მიეცა მზეობა, 

ლოთობა, გზაში ბარბაცი, 

არ არის ჩეენი ზნეობა. 

ხალხს თავისი აზრი აქვს ღვინის სმაზეც. 

პირველი. ღვინომ თქვა: კაცს ჯერ გავამხიარულებ და ბულბულივით ავაგალობებ, ქვეყნიერებას 

სულ ვარდისფრად მოვაჩვენებ, მერე თანდათან გავაღორებ, გავამაიმუნებ და ბოლოს გავამხეცებო. 

ჰოდა, ადამიანმა თავის თავს კონტროლი დროზე უნდა გაუწიოს და ზედმეტი არ დალიოს. 

მეორე. მთგრალისათვის ზღვაც კი კოჭებამდეაო. მთვრალი რეალობის გრძნობას კარგავს 

თავისი თავისადმი და გარემოს მიმართაც. რეალობადაკარგული ადამიანი კი, მოგეხსენებათ, რა 

სისაძაგლეს აღარ სჩადის! 

მესამე. ზომაზე დალეული ღვინო სულისა და ხორცის წამალია, ზედმეტი – კი საწამლავიო. 

ნუ მოვიშხამავთ ხოლმე თავს და ნურც სხვას მოვშხამავთ. 

მეოთხე. ღვინით გალახულს ჯოხით გალახული სჯობიაო, რატომ ვალახვინებთ ხოლმე თავს 

იმას, ვისთვისაც არაფერი დაგვიშავებია და თვითონაც სულ არ გვემტერება? არ სჯობია ურთ– 

იერთ ალერსით დავშორდეთ ერთმანეთს? 

მეხუთე. ღვინოს დაუმეგობრდები, ნამუსს დაემშვიდობებიო, მთვრალი არა მარტო გონებას, 

სინდის-პატიოსნებასაც კარგავს. 

მეექვსე. ღვინო ქვევრსა ხეთქავს და კაცს რას უზამსო. ნუ შევწირავთ ჩვენს ჯანმრთელობას 

ღვინის სმის წუთიერ სიამოვნებას. 

მეშვიდე. ღვინომ თქვა: ჭკვიანთან ბრძენი ვარ, რეგვენთან წამოვჩოქდებიო, ნასვგამის 

წამოჩოქება კი, მოგეხსენებათ, რაც არის. 

ზალხის სულის ქურაში გამოწრთობილ–გამობრძმედილი სიბრძნის ყურისგდება გვმართებს 

მუდამ. 

როგორც ჩვენი წინაპარი იტყოდა, ღმერთმა ნუ მოშალოს ქართული სუფრა. სუფრაზე 

ადამიანები ერთმანეთს ეფერებიან, თავიანთ გულისხმა–ხვაშიადს უზიარებენ, ჭირთათქმით გულს 

იხალვათებენ... ქართული სუფრა განთქმული იყო მჭევრმეტყველებით, ოქროპირობით, იუმორ– 

ით. მარტო ის რად ღირს, რომ წუწურაქ კაცს მამლის დეზის ყანწით ადღეგრძელებენ, სასიძოს 

სასიდედრო ღვინის სმის კულტურაშიც გამოსცდიდა ხოლმე... ეს ყველაფერი მამა–პაპისეული 

ტრადიცია იყო და იგი კვლავაც უნდა შევინარჩუნოთ. ჩვენ ღვინოც გვინდა და ქართული სუფრ– 

აც, ოღონდ ზომიერი, უმთვრალებო, რომ ჩვენს სუფრას თავისი გონიერება, სილამაზე და ესთეტ- 

იკა არ დაეკარგოს. 

ამას წინათ ერთი თამადა ასე დაილოცა: 
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– ამ პატარა, წელში გამოყვანილი ღვინის ნამდვილი ჭიქით, მე ვსვამ იმ სიკეთის 

სადღეგრძელოს, იმ სინათლის სადღეგრძელოს, ფარსმან მეფის დროიდან რომ მოდის და მოჰყვება 

საქართველოს სიცოცხლეს, ფარნაოზ მეფის დროიდან რომ მოდის, რუსთაველის დროიდან რომ 

მოდის, ყველა ჰირწმინდა ქართველის გულში გამოვლით რომ მოდის და დღესაც შუქს ფენს ჩვენს 

ქვეყანას. კარგი, კეთილშობილი ქართული ტრადიციების სადღეგრძელო იყოს! 

– ამინ! – ერთხმად შესძახა სუფრამ. 

კაცთა ბუნებამ ეს სადღეგრძელო ნუ მოგვიშალოს! 

აკაკი გეწაძე 

– ქართული სადღეგრძელო კარგი ღვინით ავსებულ ზომიერ ფიალას უნდა ჰგავდეს – არც 

გრძელი სიტყვით უნდა დაღალო მსმელი, არც ლოთივით, უხმოდ დალიო, არამედ თანამესუფრეთა 

პატივსაცემად, სათქმელი იმ ღვინოსავით შინაარსიანი, გზნებიანი უნდა იყოს და ისეგე იცოდე 

შენი დრო-ადგილი სუფრაზე, როგორც სასმისმა უწყის. 

ღვინის სინონიმები: 

– კახური, ზედაშე – საეკლესიო ღვინო; წყალწყალა – დგვიფი, ჟოქო, სახარჯო, შალამურა, 

წყალკვინტელა; უწყლო, ურიოშო – შუმი, არმუჯი; წყალნარევი – შუაღვინო; ახლად დაყენებული 

– მაჭარი; ჭაჭის მეორედ ნაწური – შამანი; შუშხუნა ღვინო – ახლაშირა; ტკბილი ღვინო – მახალი; 

საბავშვო ღვინო – ნუნუა; წმინდა ღვინო – თავნაკარი; დიდხანს შენახული – ძველი ღვინო; სუს– 

ტი, უძალო – გალა ღვინო. 

ძართული სუფრის ლხინი 

– ქართული სუფრის ლხინიც ამ ქვეყნის ბუნებისნაირია: უხვი, ჟღერადი, მრავალფეროვანი, 

შეჰყურებ და ხან მთა გაგონდება, ხან – ბარი, ხან – მყინვარ-კლდეები, ხან მზვარე. თამადაც, 

სუფრის მამამთავარი, რა თქმა უნდა, საქართველოს ბუნების, ყოფის, ადათ-წესების შესაფერისია, 

იგი უნდა იყოს წარმოსადეგი, ჭკვიანი, რიხიანი, ოქროპირი, სიტყვა და საქმედაუნჯებული, ჭირ– 

ლხინის სუფრაზე შესაბამისი წესის დამდგენელი, განწყობის შემქმნელი. უცხომ ბევრი რომ არ– 

აფერი იცოდეს ქართველი კაცის ხასიათზე, სულისკვეთებაზე, საკმარისია მოუსმინოს, თუ ვის, 

რას, რატომ ადღეგრძელებენ ტრადიციულ სადღეგრძელოებში იგი და მიხვდება ქართველთა 

ცხოვრების ნირს, საფიქრალ–საზრუნავს, სალოცავ–საფიცარს. 

ქართული სადღეგრძელოების დედააზრი ცხადყოფს, რომ იგი, საერთო ეთიკის გარდა, უმთ– 

ავრესი სარწმუნოებრივი ნორმების ცხოვრებაში რეალიზებაა, მისი შინაარსი ხშირად მოგვაგონებს 

ბიბლიურ მცნებებს. 

ჯაჭზა ქინქლაძე 
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ღვინის სადღეგრძელო 

– საქართველო ღვინის ქვეყანაა. წინაპრების მადლიანი ხელით არის გამოყვანილი ვაზის ხუთ– 

ასი ჯიში. ეს შემთხვევით არ არის, ამ მუსულმანურ რკალში ვაზმა და ღვინომ გადაარჩინა ჩვენი 

ქვეყანა, ამიტომაც მათ საგანგებოდ ვუვლით, ვეალერსებით. 

ძალიან ქართული ხასიათისაა ღვინო. ღვინის კულტმა ბევრი ნაციონალური შემოგვინახა. 

ღვინოს ისეთი ჯადო აქვს, რომ როცა სრულიად უცხო ხალხი სუფრასთან დავსხდებით, მოკლე 

ხანში იმგვარი გრძნობა გვიჩნდება, თითქოს, მთელი ცხოვრება ერთად გაგვეტარებინოს. ამას ვერ– 

ავითარი სხვა სასმელი ვერ მოახერხებს. 

კავკასიელი, და კერძოდ, ქართველი კაცისათვის პურ-ღვინოზე შეხვედრა ბევრი რამის 

განმაპირობებელია. ჯერ ერთი, ქართველი ყველგან არ მიუჯდება სუფრას, მეორეც, თუკი მიიღეს 

და ადლეგრძელეს ერთმანეთი, თუ ვაჟკაცური სიტყვა თქვეს, მთელი ცხოვრება ამ მოვალეობის 

ერთგულნი უნდა იყვნენ. აქვე უნდა ითქვას, რომ ქართულად სწორი გამოთქმაა პურ-ღვინო და 

არა პურ-მარილი, რაც რუსულის გავლენაა. სუფრა იმითაცაა საინტერესო, რომ აქ ადამიანს მალე 

გაიცნობ, რადგან „ნიღბიანი“ ნიღაბს იხსნის და თავის ხასიათს ააშკარავებს. 

ხომ კარგია, – ამ რთულ, გაჭირვებულ დროში ვიღაც რომ მოგეფერება, შენს კარგ თვისებებს 

წინ წამოსწევს და კაცობას შეგიქებს? ღვინის მადლითაა ეს ქართულ სუფრაზე. ღვინოს გაუმარჯოს! 

ჯაჯა ქინქლაძე 

ბევრი ცნობილი თამადა ყოფილა საქართველოში: გულბაათ ჭავჭავაძე, შალვა დადიანი, სი– 

მონიკა სხირტლაძე, ველი ქინქლაძე, ანტიფო ჭედია, პეტრე ბოკერია, დოდო აბაშიძე, ქიცა 

ხერხეულიძე, ლაღია გულიაშვილი და მრავალი სხვა, – მათ შემოინახეს ქართული ღვინის მადლი. 

გულბაათ მავჭავაძე 

– უკვე ჩათავდა სოფლად რთველი და ყურძნის კრეფა, 

აზვავებული შემოდგომა ბეღლებს ჩაბარდა. 

სტუმრებისათვის ლავაშებით დახურეს სეფა 

და ჭავჭავაძე გულბაათი დასვეს თამადად. 

დასვეს თამადად გოლიათი მსმელი კახელთა, 

დასვეს და დაჯდა, დაიმშვენა, სუფრას გახედა: 

ჩანდნენ ორ მწკრივად ჟღალ ჩოხებში ძველი მსმელები, 

ღვინო სწყუროდათ, ღვინის ეშხით ვერ ისვენებდნენ. 

მან ჯერ ულვაში გადიგრიხა ყურებზე, უკან, 

მერე პირველმა წესისამებრ გატეხა ლუკმა, 

თასი ასწია, მიულოცა ლხინი თავადთა 

და აზარფეშამ ფრინველივით გაინავარდა. 

სვეს უმოწყალოდ ღვინოები ცეცხლის მფრქვევლები, 
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მერიქიფეებს აღარ შერჩათ ხელში ქვევრები. 

მოფარდაგულზე გაიშხვართნენ მსმელი კაცები, 

ლეკურებივით მოიქნიეს სველი ყანწები. 

და როცა სუფრას აღარ შერჩა ერთი კაციცა, 

როცა ლავაშით დახურული სეფაც დაიქცა, 

როცა დაიმსხვრა სასმურები და დაილია, – 

მაშინ გულბაათ ჭავჭავაძე გადაირია, 

გადაირია, როგორც ერთ დროს შედან ჭელიძე 

და იერიში მიიტანა წვრილ ჭინჭილაზე... 

– კაცი ვშობილვარ, ეს ცხოვრება დამილევია 

და გაბმულ სმაში ჭინჭილით არ დამილევია. 

– ბატონიშვილო, ეს ჭინჭილა გადაგრჩათ მარტო, 

ღვინით შეუვსეთ და მოართვით ჭინჭილა ბატონს. 

შეტორტმანებულს ნახევარიც არ დაელია, 

წყანით წამოცდა: „ეს ოხერი რომ არ გათავდა!“ 

სანთელს გახედა, მოეჩვენა ერთი ათადა, 

თვალთ დაუბნელდა, დაეკარგა მუხლებში ძალა, 

წაიბორძიკა, წაიფორხილ–წაიბანცალა 

და ნაცოხნარით გაბერილი, როგორც კამეჩი, 

აზრდაკარგული გაიშხვართა შუაღამეში. 

ჭერი შეინძრა, იატაკმა გაიჭრიჭინა, 

თაიგულივით ხელში შერჩა ჭრელი ჭინჭილა. 

გაჩაღებოდა მაღვალაკი თვალი კახურში, 

და სუფრის ბოლოს ხითხითებდა მთერალი ბახუსი. 

თითქოს იტყოდა: „მასპინძელო, ეს რა კაცია, 

ქვევრებსა ნთქავდა და ჭინჭილამ ვით წააქცია 1 

ლადო ასათიანი 

»-.· ღმერთმა, სინდისის ქენჯნით შექმნა უებრო ძილი, 

კაცმა კი ღვინო, მზის წმინდა და ნაკურთხი შვილი...“ 

ბოდლერი 

ქართული სუფრისათვის დამახასიათებელი იყო ღვინის ზომიერად სმა. დიდი ყანწით ღვინის 

შესმა სცოდნიათ მხოლოდ ქორწილის დასასრულს. ნადიმი დიდი ლხინით მიმდინარეობდა. 

სადღეგრძელოებს ენაცვლებოდა სიმღერები, გვირგვინი მაინც დაკვრა და ცეკვა-თამაში იყო. 

იაკობ ახუაშვილი, მეცნიერი 
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ჩემი აზრით, თუკი ამის უფლებას თამადა მომცემდა, უმჯობესი იქნებოდა სადღეგრძელოების 

შემცირების ხარჯზე ღვინის სმა გახანგრძლივებულივო, ვინაიდან ქართული ღვინო ისეთი ძვი– 

რფასი სასმელია, რომ ენას თავისით იტაცებს. 

გიუნტერ ბროყძი, გაზეთ „ნოიეს დოიჩლანდის“ 

კორესპონდენტი 

საქართველოში დამზადებულმა ღვინოებმა: ,,ქინძმარაულმა“, ,,გურჯაანმა“, ,,ხვანჭკარ– 

ამ“, კონიაკებმა: ,,ენისელმა“, ,,თბილისმა“, შამპანურმა ღვინოებმა კარგა ხანია მიაღწიეს საუკე– 

თესო ხარისხის ფრანგული პროდუქციის დონეს... “ 

ხელოვნების დონემდე აყვანილი ქართული კულინარია ბევრ უცხოელს უქია. 

ეროენული კერძებით სავსე მაგიდას თანამესუფრეთა მჭევრმეტყველი სადღეგრძელოები 

უხდება. დიდებულია ქართული პოლიფონიური სიმღერები... 

ამ ქვეყანაში მყოფი ბევრი უცხოელი თხრობას ასე იწყებს: 

„» საქართველო მზისა და გაზაფხულის, მარადიული თოვლით დაფარული მთებისა და 

ლაჟვარდოვანი ზღვის სანაპიროს ქვეყანაა, სიმღერების, მითებისა და ლეგენდების კუთხე...“ 

... ხელთ მიპყრია საქართველოდან სუვენირად წამოღებული ოქროს მარჯვენით დამუშავებული 

ყანწები... გავბედავ, დავეჭიდები და ჩვენი მეგობრობის სადღეგრძელოს სიამოვნებით ბოლომდე 

შევსვამ. 

პიტერ ზინჰინი, ინგლისელი ჟურნალისტი 

– თამადა – ქართული ტრადიციული სუფრის რჩეული ხელმძღვანელი, მეუფე და მშვენება, 

ღვინის სმის, მოლხენის, პურობის საჭეთმპყრობელი, მამა–პაპათაგან მომადლებულ-მონიჭებული 

წეს-ჩვეულებების დამცველი და აღმსრულებელი, ენაკვიმატობისა და იუმორის დიდოსტატი... 

ქართული ხასიათის ყველაზე საუკეთესო თვისებების – სიდინჯის, თავდაჭერილობის, 

სიტყვაზომიერების, სიდარბაისლის, ვაჟკაცობის უნარით შემკული, ნიჭით დაჯილდოებული უნდა 

იყოს. თამადის სახეში თავს იყრის ჩვენი ერის ფსიქიკის თანდაყოლილი ჯანსაღი, მყარი თვისებები. 

რატომ ვამბობთ სადღეგრძელოებს? 

– ისე ღვინის სმა არ იქნება ჩვენში, რომ უთუოდ ყველას სადღეგრძელო არ დალიონ და ყოვე– 

ლგვარი სიკეთე არ ინატრონ იმისთვის, ვის სადღეგრძელოსაც სვამენ. 

რა აზრი აქვს ამ ჩვეულებას? ჩვენ რომ ღვინო დავლიოთ, ამით სხვას რა სიკეთე უნდა მოვუტ-– 

ანოთ, ამით დღეგრძელობა როგორ უნდა შევძინოთ ადამიანსა? 

მართალია, დლეს სრულიად უმნიშვნელოა ეს ჩვეულება, – ყველანი კი მაგრად ვდგავართ ამ 

ჩვეულებასა და ვასრულებთ. რადა? იმიტომ, რომ ერთ დროს ამ ჩვეულებასაც თავისი აზრი და 

საბუთი ჰქონდა. 

ძველ დროში სადღეგრძელოს სმას ისეთივე მნიშვნელობა ჰქონდა, როგორც საწირავსა, ზვა– 

რაკის დაკვლას ზხატობაში. ღვინოსა სვამდნენ რომელისამე ღმერთის სადიდებლად და მკედრის 
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მოსაზსენიებლად. როდესაც ქრისტიანობა შემოვიდა, მაშინ ძველი ღმერთების მაგიერ, ქრისტესა, 

ღვთისმშობლისა და წმინდანების სადიდებლად დაიწყეს ღვინის სმა. ღგინოსა სგამდნენ და, ამას– 

თან, სთხოვდნენ წმინდანებსა, რომ თავიანთი მეოხება, მოწყალება არ მოეკლოთ მათი 

მიცვალებულებისთვის. ჩრდილოეთ ევროპაში, მაგალითად სკანდინავიაში, ეკლესიებში თასები 

აქვთ შენახული და ყოველ წელს ეს თასი მღვდელმა უნდა აკურთხოს. ყველა, ვინც ამ თასიდან 

ღვინის დალევას ეღირსება, დარწმუნებულია, რომ წმინდანის მადლი უთუოდ გადმოვა იმაზედ... 

დლესაც იციან ჩვენში, რომ დიდ სადილებზე ჯერ უთუოდ საღვთისმშობლოთი და საყველა– 

წმინდაოთი გაათავებენ. გარდა ამისა, სადილზე ხშირად ღვინოს გადააქცევენ ხოლმე მიცვალე– 

ბულის სულის მოსახსენებლად... 

ჭკუასთან ახლოა, რომ მერე აზრად მოსვლოდეთ, ასეთივე პატივი ეცათ ცოცხლებისათვისაც. 

რასაკვირველია, ასეთი ჩვეულება პირველად იქ უნდა დაბადებულიყო, სადაც ერმა პირველად 

შეიგნო ადამიანის ადამიანური ღირსება და ამ ღირსების პატივისცემა. ასეც გვიჩვენებს ისტორ– 

ია. ძველ დროში განათლებულ ბერძნებს ჰქონდათ ეს ჩვეულება. ამათგან მერე რომაელებმაც 

გადმოიღეს და რომაელებიდან სხვა ევროპელებმაც. 

დონ-იაგო, 1887 წ. 

– რა დალევს საქართველოში თამადას, სანამ პოეტური აღმაფრენა და დასალევი არ დაელევა 

ქართველ კაცს... 

ვინ იცის, რამდენი სადღეგრძელო წარმოთქმულა დღემდე და კიდევ რამდენი წარმოითქმება! 

ბატონ კოტე ჩოლოყაშვილს წარმოუთქვამს სადღეგრძელო, რომლითაც მას ამერიკელი 

სტუმრები მოუხიბლავს... მალე კი სტუმართა შთაბეჭდილება ამერიკულ ჟურნალ ,,Mგსიძიმ! C60- 

8Iმდი1C“- ში (1992 წ. მაისი) გამოქვეყნებულა. 

„ღვინო არის საქართველოს სისხლი, რადგან ის შექმნილია ჩვენი მიწის წვენის და მზისგან,“ 

– თქვა კონსტანტინე ჩოლოვაშვილმა, თეთრთმიანმა ზნიერმა ქართველმა დიდებულმა. ჩვენ 

ვისხედით მის პატარა ოთახში სახელმწიფო მუზეუმში, რომელიც მან მყისვე აქცია პატარა 

საბანკეტო დარბაზად. 

როგორც თამადამ – ქართული ქეიფის აუცილებელმა ნაწილმა – ჩოლოყაშვილმა შემოგვთავა– 

ზა საბოლოო სადღეგრძელო, სადღეგრძელო ღვინის საიდუმლოებისა (IიV5(6დV მიძ Iჯითგიი6) – 

„როდესაც წმინდა ნინომ შემოიტანა ქრისტიანობა საქართველოში, მას მოჰქონდა ვაზისაგან 

გაკეთებული ჯვარი, ორი ტოტი დამაგრებული თავისი თმით. როდესაც მუსულმანები გვიპყრობდნენ, 

პირველი, რასაც აკეთებდნენ, იყო ის, რომ ჩეხავდნენ ვენახებს, რადგან ღვინო განასახიერებს (C..= 

ხ0ძ9I65) ქართულ სულს. ღვინო დაგვეხმარა, შეგვენარჩუნებინა ქართული ფსიქოლოგია მუდმივი 

დაპყრობების პირობებში. ის ჩვენი ცხოვრების განუყოფელი ნაწილია. ზოგიერთი ლინგვისტი 

ამტკიცებს, რომ სიტყვა „ვინო“ ან ,,გაინ“ სხვა ენებში შევიდა ქართული „ღვინოდან“. ოქტომბერს 

ჩვენ ღვინობის თვეს ვეძახით. ჩვენ ღვინით ვემშვიდობებით გარდაცვალებულს და ვესალმებით 

ახალშობილს. ჩვენ ღვინით ვუხსნით სიყვარულს. გაუმარჯოს ღვინოს! “ 

– ფილოსოფოსი პლატონი ღვინის დაყენებას, სუფრაზე მჭევრმეტყველობას, სუფრულ 

სიმღერებს, ეროვნული კერძების დამზადებას ხელოვნების ერთ–ერთ დარგად მიიჩნევდა. 
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პლატონმა თავის ერთ–ერთ ყველაზე საინტერესო ფილოსოფიურ თხზულებას ,,ნადიმი“ უწოდა. 

ძველ საქართველოში შემთხვევით კი არ უწოდებდნენ სუფრას აკადემიას. 

– „კულტურა ვაზიდან აღმოცენდა. მისგან მიმდინარეობს ჩუქურთმის მოტივები, ასოთა 

მოხაზულობა და, რაც მთავარია, ვაზი ქმნიდა დოვლათს – ხალხის თვითმყოფადობის მატერ– 

იალური საფუძველს. ურჯულო მოძალადეები პირველ რიგში ვაზს უტევდნენ, ცოცხალი 
არსებასავით წვავდნენ და კაფავდნენ. ამიტომაა, რომ ქართველი ვაზს ისე ელოლიავება, როგორც 

ღვიძლ შვილს“. 

სუფრას მივუსხედით. მამაკაცებს დიდებული და საზეიმო გამომეტყველება ჰქონდათ, 

როგორც ეკლესიის მგალობელთ სააღდგომო წირვის დროს. როგორც მეუფე, იდგა თამადა (სუფრის 

არჩეული ხელმძღვანელი) გამართული, მაღლა აწეული სასმისით და ლაპარაკობდა სამშობლოზე, 

მამა-პაპაზე, წინაპრებზე, მშობლებზე, ცოლსა და შვილებზე, ქართულ მიწაზე, ქართულ მზეზე, 

ქართულ მდინარეებზე, ქართულ მთებსა და ველებზე. შემდეგ კი ყველა დამსწრეს ცალკე 
სადღეგრძელოთი მიმართავდა... და მე ვხედავდი, როგორ გაიზარდნენ ადამიანები არა მხოლოდ 

ჩემს, არამედ საკუთარ თვალშიც, და ისღა დამრჩენოდა, გავოცებულიყავი. 

შემდეგ თამადამ სიმღერა წამოიწყო და ოთახმა ბანი მისცა. ყველა მღეროდა ჯერ წყნარი 

ხმით, როგორც ლოცვისას, შემდეგ უფრო და უფრო ხმამაღლა და დიდებულად. 

ძნელია, გადმოსცე ქართული სიმლერისაგან მიღებული შთაბეჭდილება. მოჯადოებული, 

პირდაღებული უსმენ და მხოლოდ კეთილი ზრახვანი გიტრიალებს თავში... 

და მხოლოდ მაშინ, როცა საქართველოს გტოვებდი, მივხვდი, რატომ იყო, რომ ყველა, ვინც კი 

მირჩევდა აქ ჩამოსვლას, ხელებსა შლიდა და აღტაცებით მეუბნებოდა, წაბრძანდით და თვითონ 

ნახეთო!“ 

მასილ ცონექი, ბულგარელი მწერალი 

– „... ნება დამრთეთ, შევსვა სადღეგრძელო თქვენი მშვენიერი ქვეყნისა, თქვენი ლამაზი წინ– 

ანდლისა, თქვენი მხურვალე მზისა, რომლის ბარაქა უხგადაა ჩაღვრილი თქვენს ზგრებსა და 

მარნებში, თქვენი ალალი და წრფელი გულისა, თქვენი წარმტაცი და მომაჯადოებელი საქართ– 

ველოსი, რომელიც მეგობრებს ღვინით სავსე სასმისით ეგებება, ხოლო მტრებს – რისხვითა და 

ორლესული მახვილით“. 

ექა ქლინკომა, ჩეხი ჟურნალისტი 

ეშხში შესულნი სმენ ვახტანგურად 

ღორი ტალახში ამოგანგლულა, 

დადის ქევქევით სოფლად აგუნა, 
ეშხში შესულნი სმენ ვახტანგურად, 

კეცებში მჭადებს აცხობს ცაგურა.. 
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– მოიტა ყანწი, 

ყანწი ან კულა, 

რომ ვადღეგრძელო ბრმენი აგუნა! 

ლხინი ალაზნის ჭალაში 

... გახურდა ლხინი: 

შეეწნა ხმა ხმას, 

ხმა გაიმეტა ცის ლურჯმა თაღმაც – 

და როცა ეშხში შევიდნენ უკვე, 
მამაპაპურმა სიმღერამ მსუყემ – 

იალაზანა, 

იალაზანა,– 

ორმაგი მისცა ალაზანს ძალა 

და გადმოლახა ნაპირნი წყალმა... 

... კახურით გულის ხშირდება ძგერა, 

პირზე ღიმილი ახმება გელათს... 

შემოდგომა 

კიდობნის ახდას და კიდობნის დახურვას, – 

ღმერთმანი, ვეღარ აუდის ბებია. 

ყურძენი ვენახიდან გამორბის კოდებით, 

მარანში საწნახლები ივსება ხელად... 

– რა საქეიფო ამინდია!... 

რას იტყვი?... 

– აპა! 

– დალევდი ახლა 
ხო დალევდი? 
– იმე!... 

... ახლა, ბუხართან, 

კაი ღვინო, 

წითელი ღვინო, ჰა!... 

რავარია?... 

– იფ, იფ, იფ, იფ, იფ, იფ! 
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სტუმარ- მასპინძელი 

– მოგწონს? 

(პასუხი არაა, 

ბუხართან სხედან. 

წვიმს). 
– არა! 

იქნებ არ მოგწონს! 

კი ნუ გრცხეენია, – 

თქვი... 

(ლაპარაკია ღვინოზე, 

როგორც აღვნიშნეთ... 

წვიმს... 

ღვინო კი, მოგეხსენებათ, 

კარგია, როცა წვიმს). 

– მოგწონს? ჰა?... 

(ისევ დუმილი). 
დალევას აღარ მაცლი?) 

(რას ერჩი! – თავის ღვინოზე 

კაცს სურს გაიგოს აზრი). 

მუხრან მაჰავარიანი 

ფედან ჭილაძე 

საქართველოში ვინც ბევრს დალევს ისე, რომ გონება არ დაკარგოს, ის დიდ კაცად მიაჩნიათ. 

ერთი სმაში გამორჩეული დიდებულის სახელს ირანამდეც მიეღწია და შაჰ სეფისაც ჩასცდენოდა 

ყურში. მას კაცი გამოეგზავნა დადიანისათვის, ის თქვენი გამოჩენილი მსმელი გამომიგზავნეო. 

დადიანმა ეს დიდებული აახლა შაჰის საცოლეს, ათაბაგის ასულს, რომელიც ირანს მიჰყავდათ. 

ირანის მბრძანებელი ფრიად გახარებული დარჩა ახალგაზრდა ცოლისა და განთქმული მსმე– 

ლის ჩამოსვლით. საქორწილო ლხინი თუ სხვა რამ ნადიმი ისე არ ჩაივლიდა, ეს კაცი – შედან 

ჭილაძე, თამადა რომ არ ყოფილიყო. მისი მჯობი ირანში არავინ გამოდგა. შაჰი გულუხვად 

აჯილდოებდა ქართველ თავადს – ხან ოქროთი მოჭედილ უნაგირს უძღვნიდა, ხან სიასამურის 

სარჩულიან ძვირფას კაბას, ხან ოქროთი და ძვირფასი თვლებით დამშვენებულ თოფს... 

ერთხელ თავად შაჰი შეება შედან ჭელიძეს სმაში და იმდენი სვა, სანამ არ დასნეულდა და 

სულიც არ განუტევა. გამდიდრებული ქართველი თავადი კი მშვიდობით დაბრუნდა სამშობლოში. 

არქანჯელო ლამბერტი 
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– ლოთობა არს ვარჯიში უგნურებაზე. 

პითაზორე 

– ლოთობა ნებაყოფლობითი სიგიჟეა. 

სენეძა 

– ღვინო – სისხლის პოეზიაა. 

ლია ანდღულაძე 

– ქვევრს, მეგობარო, ავსებაში ნუ დაედრები, 

იცოდე ზომა, ნუღარ დალევ, როცა შეთვრები. 

რასულგამზათოვი 

– ვაზს სამი მტევანი მოაქვს: პირველი – კმაყოფილება, მეორე – სიმთვრალე, მესამე – 

უსიამოვნება. 

არაქარსისი 

– პირველი სასმისი ეკუთვნის წყურვილს, მეორე მხიარულებას, მესამე – განცხრომას, მეოთხე 

– უგნურებას. 

აკულეოსნი 

– ღვინოს მაღალ ხარისხში აჰყავს ყველა თვისება. 

ლია ანდღულაძე 

– სვი ეს წვენი, ოღონდ სვი, რომ ფეხზე დადგე და გახსოვდეს, შუბლით ლაფში დასცემად არ 

დალიო არასოდეს! 

მირჯზა შაში 

– ღვინო უნდა დაიმეგობრო, რომ შენი კაცობა და ნიჭი კეთილად წარმოაჩინო. 

– ღვინო კაცის გულისა და გონების მეწყვილეა. 

ლია ანდღულაძე 

– ყოველგვარი მანკიერებიდან ლოთობა ყველაზე მეტად შეუფერებელია სულის სიდიადესთან. 

ქალტერ სკოტი 

– ვაზი და ღვინო იმიტომ არაა კაცობრიობაზე უხნესი, რომ სისულელეში მოიხმარო. 

ლია ანდღულაძე 
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– ძლიერი მიდრეკილება ღვინისადმი გზას უღობავს ყველა ღირსებას, სამაგიეროდ, ფართოდ 

უღებს კარს ყოველგვარ მანკიერებას. 

ფრანგული ანდაზა 

– სადღეგრძელოები – ეს დროის მცირე მონაკვეთში თქმული სიტყვიერი ხოტბანი ფუნდამ– 

ენტს უქმნიან ბრინჯაოს ძეგლებს. 

მარტოც რომ იყო, ჭაშნიკად სმისას მაინც იტყვი მევენახისა და ვენახის სადღეგრძელოს: „,და– 

ილოცა შენი გამჩენიო!“ 

ღვინო გულწრფელობის და სიყვარულის საჯაროდ გამჟღავნების წყაროა. 

ლია ანდღულაძე 

ქართველების სტუმართმოყვარეობა და გულუხეობა ანტიკურ დონეზე დგას, რაც დასავლეთ 

ევროპას ამ ბოლო საუკუნეების მანძილზე აღარ ახასიათებს. 

ჯონ ბ, პრისტლი 

– ძველ საბერძნეთში ძალზე უყვარდათ ღვინო, მაგრამ სმაში დიდ ზომიერებას იჩენდნენ. ელინები 

იტყოდნენ: პირველი ჭიქა – ჯანმრთელობაა, მეორე – კმაყოფილება, მესამე – ტკბილი ძილი. 

სამი ჭიქა ღვინის დალევის შემდეგ ისინი შინისკენ გასწევდნენ. თუ ვინმე არ დაიშლიდა და 

ზედმეტს დალევდა, მას ეუბნებოდნენ: მეოთხე ჭიქა თავხედობაა, მეხუთე – ალიაქოთი, მეექვსე – 

ტაკიმასხრობა, მეშვიდე – სიბრმავე, ხოლო მერვე – დანაშაული. 

შიოს მარანი 

– მცხეთის რაიონში, სოფელ ძეგვის პირდაპირ, მდინარე მტკვრის გაღმა მთებში შიომღვიმის 

მონასტერია. გადმოცემით იგი VI საუკუნეში ააგო ერთ-ერთმა ცამეტ ასურელ მამათაგანმა – 

შიომ და მონასტრის წინამძღვარიც გახდა. 

მონასტერს მარანიც ჰქონდა და ბერი გულუხვად უმასპინძლდებოდა მლოცველებს. ლეგენდ– 

ის თანახმად, ქვევრებში ღვინო ულევი იყო, რადგან დღის განმავლობაში დანაკლულებული ქვე– 

ვრები ზენაარის მადლით დილით პირამდე ივსებოდა ხოლმე. მას შემდეგ გულუხვ და სტუმრიან 

ოჯახს, ხშირად, შიოს მარანს ეძახიან. 

ილია ჭავჭავაძის ოთარაანთ ქვრივსაც, ხუთი ქისიდან, ერთი შიოს მარანის სახელისა ჰქონდა 

– შიგ ღარიბთა გასაკითხ ფულს ინახავდა... 

– ქრისტეფორე კასტელი (1627-1654) სამისიონერო მოღვაწეობას ეწეოდა საქართველოში. 

ეს იტალიელი სწავლული ქართული სუფრის შესახებ ამბობს: დიდი ზომის ქვევრები აქვთ, რომე– 

ლშიც იმდენი კოკა ღვინო ჩადის, რამდენი დღეცაა წელიწადში. ღვინოს ინახავენ მიწის ქვეშ, 

კრიტორის ქვევრებში, რომელთა პირები მიწის ზემოთაა ამოწეული. ღვინო საუკეთესო აქვთ. დი– 

დი მსმელები არიან და, ვინც ბევრს სვამს, ისინი დიდი ძალის მქონედაც მიაჩნიათ, მაგრამ ენას არ 

ურევენ, არც გონებას კარგავენ და არც ფეხი ეშლებათ. 
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მეფეს ხშირად მიგუწვევივარ ნადიმზე, ხან პატრიარქთან ერთად, ხან ალექსანდრიის პატრი– 

არქთან, ხანაც დედოფალთან და ყოველთვის თავის გვერდით მამყოფებდა ხოლმე. ზოგჯერ მისი 

საკუთარი ხელიდან ღვინო დამილევია. ჭიქაში დატოვებულ ღვინოს დალევდა ხოლმე, რაც დიდ 

პატივისცემად ითვლებოდა. 

– სუფრაზე დიდი სამეულის (სტალინი, ჩერჩილი, რუზველტი) შეხვედრის დროს'სასმელები– 

დან იყო ქართული ღვინო. რუზველტმა მაღალი შეფასება მისცა ქართულ ღვინოებს და თქვა, 

კარგი იქნებოდა, კალიფორნიაში, (სადაც იმხანად ღვინის წარმოება დაიწყეს) გვქონოდა ზოგიე– 

რთი ქართული ჯიშიო. სტალინმა მხარი დაუჭირა ამ იდეას. მან ზეპირად დაუსახელა ქართული 

ღვინის ყოველი ჯიშის წარმოების ციფრები, დაწვრილებით საუბრობდა საქართველოს სხვადასხ– 

ვა რაიონში ნიადაგის თავისებურებათა შესახებ, ილაპარაკა ხვანჭკარას ექსპერიმენტზე, რომე– 

ლმაც არ გაიხარა განსხვავებულ პირობებში. რუზველტმა იკითხა, ხომ არ დათანხმდებოდნენ ამ 

შესანიშნავი ღვინის ექსპორტირებას, რაზედაც სტალინმა დადებითად უპასუხა. 

– საქართველო – ეს მუდამ გაშლილი სუფრაა, სადაც მასპინძელს გვერდში უდგას ღვინო. 

არც ერთ სასუფრო კულტურაში არაა იმდენი სარიტუალო ელემენტი, რამდენიც კავკასიაში, კე– 

რძოდ კი – ქართულში. ეს მემკვიდრეობით გვაქვს მიღებული წინაპრისაგან. 

ჩვენში ნადიმი, სუფრა – ეს ღირსებათა გათვალისწინების ასპარეზია, ღვინო (ბოძურად მი– 

ღებული) კატალიზატორის როლშია. 

– ბასკის პირველი სადღეგრძელო მშვიდობისაა, როგორც გურიაში. 

გვახსენდება დიდი მეცნიერის ნიკო მარის ნათქვამი, მან ბასკეთს ,7IMI06M96CL2# I VCVIILI LICICI“ რომ 

უწოდა. 

– სუფრა იყო ხან პოლიტიკა, ხან ხელოვნების მექა, იმის მიხედვით, ვინ ედგა სათავეში. 

– რუსეთის მეფე პეტრე პირველი მთვრალ ადამიანს, დასჯის მიზნით, გულზე მედალს ჰკიდე– 

ბდა წარწერით „ლოთობისათვის“. 

– „საოცარია, ვაზის და ღვინის ქვეყანაში ლოთს ვერ ნახავ, როცა უვაზო, უღვინო მხარე 

სავსეა ლოთობით“ – გერცენი. ეს თვისება ღმერთის მიერ უნდა იყოს ბოძებული ერებისათვის. 

– წყალნარევ ღვინოს ხმარობდნენ მინდორში შრომის დროს, რადგან თვლიდნენ, რომ ასეთი 

უხდებოდა ორგანიზმს თაკარა, მცხუნვარე მზეში. ასეთ ღვინოს ეწოდებოდა დგვიფი, ჟოქო, სა– 

ზხარჯო, შალამური, წყალკვინტელა, შუაღვინო. 

– საბავშვო ღვინოს ჰქვია ნუნუა. 

წმინდა ღვინოს – თავანკარა, 

– სადღეგრძელოები ლოცვას ჰგავს, სუფრა – სალოცავს. 
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ალკოჰოლური სასმელების 

შესაბამისი სასურველი საყვები 

– ბუნებრივ ნახევრად ტკბილ თეთრ და წითელ ღვინოსთან სასურველია ყველი. დესერტი – 

ნამცხვრები. წითელ ღვინოსთან შემწვარი ხორცი. 

მშრალი თეთრი ღვინო სასიამოვნოა ზღვის პროდუქტებთან (თევზეული), ფრინველის და ღო– 

რის ხორცი, ყველი, როგორც აპერატივი – მადისთვის სადილის წინ. 

მშრალი წითელი ღვინო კარგია შემწვარი და მოხარშული ფრინველის, საქონლის, ღორის, 

ცხვრის ხორცის კერძებთან, ყველთან. 

არაყს და კონიაკს უხდება თევზეული, ყველი, დესერტი – ნამცხვრები, აპერატივი მადისთვის 

სადილის წინ. 

ცქრიალა და შუშხუნა ღვინოსთან კარგია ყველი, დესერტი – ნამცხვრები. 

1Iმ2:0II Cდ00MVIV008მ/ CII6ს/I0IIIMC ი088VVIმ VII0C1066IICIM9 8VILმ2: 

–-38006IIIIV6 V7II0I106C6616XIIM6 8I1IL2 IICI#VM (0 18 II6); 

– 10380IIMX6ნ VM60613I0 IIIIნ 8MIL0 #900/M#M #0 30 9I6L; 

– 90380IIM1ნ Vყმთ-808მ7წი 8 IIII0I0I6თ88X # I10MI6308მ16C9 #802MV 602 88MX2 

VII0I8M თმხLI6 40 ICI. 

IIი00)02000ჩ IL. 34/IMIIL 

ღვინისა და პჰერძების შეხამება 

თითოეულ კერძს გარკვეული სახის ღვინო შეესაბამება. სადილის ან ვახშმის წინ, განსაკუთ– 

რებით, ცხარე კერძებთან, მადისაღმძვრელი სასმელები მიაქვთ, უმთავრესად არაყი ან მწარე ნა– 

ყენები. მადისაღმძვრელი თვისებები აქვს აგრეთვე მაგარ ღვინოებს – ხერესსა და მადერას, ხამა– 

ნწკებსა და კრევეტებს მსუბუქი, თეთრი ღვინო ან ნახევრადმშრალი შამპანური უხდება; წენიან– 

სა და ბულიონს – მაგარი ღვინო – მადერა, პორტვეინი, ხერესი და მარსალა; თევზს საწებელთან 

ერთად – თეთრი, მშრალი ღვინო; ხორციან კერძებს – ბიფშტექსს, ფილეს, ლანგეტს, ანტრეკოტს, 

კატლეტს, ცხვრის, ხბოს ხორცს, ღვიძლს – წითელი, მშრალი ღვინო. შემწვარ ხორცს, ფლავსა 

და ცხელ ხორციან კერძებს – წითელი ღვინო, ხოლო ამავე ტიპის თევზიან კერძებს – თეთრი. 

ბოსტნეულსა და ქათმის ხორცს – ნახევრად ტკბილი თეთრი ღვინო. ამ კერძებს მწკლარტე წით– 

ელ სუფრის ღვინოებსაც ატანენ, ყვავილოვან კომბოსტოს, ბარდასა და სოკოს – ნახევრად ტკბილ 

ღვინოს, ხოლო ყველს, რომლითაც სადილი ან ვახშამი მთაგრდება და დესერტის წინ მოაქვთ – 

მშრალ თეთრ ღვინოს ან შამპანურს. 

ღვინის გემოსა და არომატის შესაგრძნობად აუცილებელია შემდეგი წესების დაცვა: 

– სარდაფიდან ამოტანილი ღვინო, რომელიც იქ დიდხანს ინახებოდა, მაშინვე არ უნდა დალიოთ. 

– ღვინო მაცივარში ან სითბოს წყაროსთან ახლოს ორ საათზე მეტხანს არ დატოვოთ. 

– გახსნილ ბოთლს ან ღვინიან ჭიქას ხელში დიდხანს ნუ დაიჭერთ, ღვინო არომატს დაკარგავს. 

დაუძველებელ ღვინოებს მეტად გაცივებულს მიირთმევენ, ვიდრე ძველს. 
– წითელ ღვინოს 18 გრადუსამდე ათბობენ, თეთრს – 8 გრადუსამდე. 
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– ნურასოდეს დალევთ ძალზე გაცივებულ თეთრსა და ძალზე შემთბარ წითელ ღვინოს. 

– წითელი ღვინის ბოთლები 10-12 გრადუსზე შეინახეთ ჰორიზონტალურად. 

– ღვინოს ნურასოდეს შეურევთ სხვა სასმელებს, არც წყალი და ყინული დაუმატოთ. მას გემო 

დაეკარგება. 

არსებობს ღვინის კოქტეილების მთელი წყება წყლით, ყინულით, მარწყვით, ლიმონითა და სხვა– 

დასხვა წვენით. 

< ღვინის სიტკბო ენის წვერით შეიგრძნობა. 

– დღეს ფერის მიხედვით თეთრ, წითელ და ვარდისფერ ღვინოებს გამოყოფენ, სიტკბოს მიხე– 

დვით კი – მშრალს, საშუალოს (ნახევრად მშრალს, ნახევრად ტკბილს) და ტკბილს. ღვინის გემოს 

შესაგრძნობად აუცილებელია, სასმელი მთელ პირის ღრუს შეეხოს, სიტკბო კი ენის წვერით შეი– 

გრძნობა. თუ ღვინოს შაქარი არ ეტყობა, იგი მშრალია, ღვინოს მომწკლარტო გემოს ტანინი აძლ– 

ევს. თუ ღვინოში ბევრი მჟავაა, იგი მძაფრი ხდება, მჟავების ნაკლებობა კი სასმელს გაურკვეველ 

გემოს აძლევს. სუფრის ჩვეულებრივ ღვინოებს უბრალო ღვინოებად მიიჩნევენ, ისინი ნებისმიერ 

რეგიონში მოჰყავთ. მაღალი ხარისხის ღვინოებს კი ერთ გარკვეულ ადგილას გარკვეული ჯიშის 

ყურძნისაგან წურავენ. ისინი ძალზე ძვირფასია, მათ განსაკუთრებული არომატი აქვთ. 

როგორი ღვინო მივირთვათ 

– სასმელისა და კერძების შეხამება მხოლოდ ტრადიციული ეტიკეტით კი არის ნაკარნახევი, 

არამედ ჯანმრთელობისათვის სარგებლობის მოტანითაც არის განპირობებული. ჭამის წინ მადის 

აღმძვრელ ვერმუტს, პორტოსა და ხერსის მსგავს მწარე ღვინოს მიირთმევენ! 

ნედლი ბოსტნეულის სალათებსა და ძმრით შენელებულ კერძებთან ღვინო არ გამოაქვთ... არა 

მარტო იმიტომ, რომ არასასიამოვნო შეგრძნებას იწვევს, არამედ საჭმლის მონელების პრობლემ– 

ის თავიდან აცილების მიზნითაც – ასეთი შეხამება კუჭს უსიამოვნოდ „ურტყამს“. 

არაყს ცხარე საჭმელებთან, განსაკუთრებით კი ხორციან და მსუქან მეორე თავ კერძთან სათ– 

ვაზობენ. სხვადასხვა სუპებთან, ბოსტნეულის კერძებთან და მოხარშულ თევზთან ერთად არყის 

მიღება არ შეიძლება. ასეთი მისატანებელი მარტო საჭმლის შეთვისებაც კი არ აძნელებს, შეიძ– 

ლება ძლიერი სიმთვრალეც გამოიწვიოს. 

თევზთან და თეთრ ფრინველთან (ინდაური, ქათამი) ნახევრადმშრალი სუფრის ღვინოები გა– 

მოაქვთ. 

კაბერნეს, ბორდოს, ბურგუნდული ტიპის ღვინოებს, რომლებიც მთრიმლავ ნივთიერებებს შე– 

იცავენ, შემწვარი ფრინველისა და სხვა ხორცთან ერთად სათვაზობენ. 

ტკბილ და ნახევრადტკბილ ღვინოებს ხილთან და დესერტთან ერთად მიირთმევენ. 

– პეტრე პირველის ბრძანებით ჩამოასხეს თუჯის მედალი წარწერით „სიმთვრალისათვის“. 

ნახევარფუთიან მედალ–ვარსკვლავს ჯაჭვით კისერზე ჰკიდებდნენ მას, ვინც საპყრობილეში მოხ– 

გდებოდა ლოთობისათვის. 

– რამდენიმე წლის წინათ მალიორკაზე (ესპანეთი) საზეიმო გითარებაში ჩატარდა... ლოთობ– 

ის წამახალისებელი საზოგადოების ახალი პრეზიდენტის არჩევნები. ამ საპატიო თანამდებობაზე 
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არჩეული იქნა 87 წლის ბერნარდო კლავერი. ახალმა პრეზიდენტმა თავის ამომრჩევლებს დაუმ– 

ტკიცა, რომ მან მთელი თავისი სიცოცხლის განმავლობაში დალია 53 200 ლიტრი ღვინო და 11400 

ლიტრი არაყი. 

– ადამიანები უძველესი დროიდან ეტანებიან მათრობელა, გამაბრუებელ სასმელებსა და ნი– 

ვიერებებს. 

– ჯერ კიდევ ძველ ეგვიპტეში ქვის ფილებზე ფარაონებისა და ყოვლისშემძლე ღმერთების 

გვერდით განთქმული ღვინის მსმელებიც იხსნებიან. ისტორიამ ძველ მსმელთა სახელებიც საკმა– 

ოდ შემოგვინახა. ბერძენი ისტორიკოსის პლუტარქეს გადმოცემით, ერთ-ერთი ასეთთაგანი იყო 

ვინმე პრომაქე, რომელმაც ალექსანდრე მაკედონელის მიერ გამართულ ღვინის სმის შეჯიბრში 

გაიმარჯვა. მან ოთხი ვებერთელა ფიალა დაცალა და ჯილდოდ ერთ ტალანტად (ფულის მსხვილი 

ერთეული) ღირებული გვირგვინი მიიღო, თუმცა... პრომაქემ მას შემდეგ მხოლოდ სამი დღე იცო– 

ცხლა. ნიშანდობლივია, რომ ამ უცნაურ შეჯიბრში 41 კაცი დაღუპულა. 

– ჩვენს თამადას გაუმარჯოს, 

ტკბილი ლხინი გავატაროთ.. 

ვინც ღვინოში ჭკვას წააგებს, 

ის სუფრას არ მივაკაროთ, 

ჩვენი ტკბილი პურის ჭამა 

ბოლოს აღარ გავიმწაროთ... 

ლხინის სუფრა როცა გვქონდეს 

იეთიმ-გურჯიც დავიბაროთ. 

იეთიმგურჯი 

... ვინც რომ ღვინოს მოერევა, 

ყველა იტყეის იმის ქებას, 

კვასის დალევა სჯობია, 

პურ-მარილის გაფუჭებას. 

მაშ, თამადავ, გაგიმარჯოს, 

დაგელოცოს ტკბილი ენა... 

იეთიმგურჯი 
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– ... იაგუნდისა ჯამები იყვის ლალისა ჭიქები, 

კვლა უცხო ფერთა ჭურჭელთა სხდის უცხო-უცხო სიქები. 

მსმელთათვის წყარო ღვინისა ასგან სდის, მსგავსი მილისა, 

ბინდის ცისკრამდის სმა იყო, გარდახდა ჟამი დილისა 

... რას ვაგრძელობდე? გარდახდას დღენი ერთისა თვისანი 

თამაშობდიან, არ იყვნეს ყოლა გაყრანი სმისანი. 

შოთა რუსთაველი 

– „რომ განვიქარვოთ მთლიანად, 

დარდ–ვარამი და იარა, 

შევსვათ წამალი კი არა, 

შევავსოთ ბარაქიანად, 

ლალისფერ ღვინით ფიალა 

და ტკბილად, ენაწყლიანად, 
დავილოცოთ და.. „იალა“! 

გივი თუშიშვილი, სახალხო მთქმელი 

– „--· გაუმარჯოს ქართულ სუფრას, 

მის ლაზათს და ეშხს, 

პირანთებულ ჩვენს თამადას, 

უფალს – ენამჭევრს, 
ქართულ ვაზს და აზარფეშას. 

ღვინოს ლალისფერს. 

გულში ჩამწვდომ, ტკბილ-ქართულად 
მოღუღუნე ხმებს; 

გაუმარჯოს საქართველოს 

და ჩვენს ლამაზ ერს, 

საქართველო დღეგრძელობდეს 
მრავალჟამიერ!“ 

გივი თუშიშვილი, სახალხო მთქმელი 
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– უნგრელი მეცნიერისა და „ვეფხისტყაოსნის“ მთარგმნელის ბელ. ვიკარის არქივში მისი ხე– 

ლით არის ქართული „მრავალჟამიერის“ ტექსტი ჩაწერილი: 

„მრავალ ჟამიერ, ღმერთმა ინებოს თქვენი სიცოცხლე; 

მადლობელი ვართ სადღეგრძელოსთვის... არი არალო“. 

ოცნებაო ჩვენო ძველო, 

ვართ ღამეთა მთეველი, 

ბევრი, ბევრი სადღეგრძელო 

დაგგრჩა დაულეველი. 
სადღეგრძელო იყოს მისი, 

ვინც შიშმა ვერ დახარა. 

ვიდგეთ ფეხზე, ჩვენ თბილისი 

გადღეგრძელოთ ჭაღარა! 

აქ სიცოცხლე და ხალისი 

ვის სხვად არ ესვენება, – 

სადღეგრძელო იყოს მისი 

და დიდების ხსენება. 

მოდიოდა ერთზე ასი, – 

გზა გვშვენოდა დიდების, – 

ჩვენ დავცალოთ ყველამ თასი 

ბედთან არ დარიდების. 

გალაკტიონ ტაბიძე 

– ... მე რომ ვლოთობ, შენ რას გიშლი, ძმობილო? 

ლოთ-ბიჭშია, აბა რა ნახე ცუდი? 

მეც კაცი ვარ, რატომ აგრე მიყურებ? 

მეც მახურავს თავზე ნამუსის ქუდი. 

იოსებ ნონეშვილი 
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შირის სუფრა 

ჭირის სუფრა გარდაცელილის პატივსაცემად, მოსახსენებლად იმართება. ძირითადად ესე–- 

ნია: ქელეხი, ორმოცი და წლისთავი. ამათ გარდა, არის სხვა რიტუალიც – სულის ახსნა, საფლა– 

ვზე გასვლა, ხსოვნის დღე და სხვ. 

ქელეხი, ვინაიდან სამგლოვიარო ტრაპეზია, ქორწილთან შედარებით დროითაც შეზღუდუ- 

ლია და კერძების რაოდენობითაც, განსაკუთრებით, დასავლეთ საქართველოში. 

მასპინძლის დანიშნულ თამადას ჭირის სუფრაზე არ ადღეგრძელებენ. გასვენების დღეს აუც- 

ილებლად კენტი სადღეგრძელო უნდა დაილიოს – შვიდი, ცხრა, თერთმეტი და მეტიც... რაღა 

თქმა უნდა, ქელეხში დათრობა ყოვლად დაუშვებელია. 

სადღეგრძელოთა ინტერვალები მოკლეა, ტრაპეზი სწრაფად მთავრდება. ფლავის ან შილაფ– 

ლავის შემოტანისას ხელმეორედ ახსენებენ მიცვალებულს. 

ორმოცზე და წლისთავზე, ძირითადად, ქელეხის მსგავსი შესანდობრებია, მაგრამ აქ პერსო– 

ნალურად შეიძლება დალოცო გარდაცვლილის ახლობლები. ეს სუფრები კერძებითაც უფრო მრა- 

ვგალფეროვანია. თამადას არც აქ ადღეგრძელებენ. 

წლისთავის სუფრის ბოლოს აუცილებლად უნდა იმღერო, – ოჯახს ჭერი ახადო, მშვიდობა, 

სიხარული დაუბედო. ოჯახის დღეგრძელობით თამადა ამთავრებს სუფრას. 

ჭირის სუფრაზე, უპირველესად, ახსენებენ გარდაცვლილებს, რომელთა შემდეგ ადღეგრძე– 

ლებენ ცოცხლებს. აქაც ყველა სადღეგრძელო თუ სახსენებელი ტრაპეზის მიზეზის – გარდაცვ- 

ლილის ირგვლივ ტრიალებს შემდეგ თანამიმდევრობით: 

1) გარდაცვლილი, 2) გარდაცვლილის მეუღლე, 3) გარდაცვლილის მშობლები, 4) გარდაცვ– 
ლილის შვილები, 5) გარდაცვლილის და-ძმები, 6) გარდაცვლილის ბებია–პაპები, 7) გარდაცვლი– 

ლის ნათლიები, 8) გარდაცვლილის ნათესავები, 9) გარდაცვლილის და სუფრის წევრების წინაპ– 

რები, 10) გარდაცვლილის ახლობლები, 11) გარდაცვლილის მეგობრები, 12) გარდაცვლილის მე– 

ზობლები, 13) ცხედრის გამპატიოსნებლები, 14) კვლავ გარდაცვლილის ხსენება, 15) ფუძის ან– 

გელოზის, ყოვლადწმინდის სახელით ოჯახის დალოცვა. 
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თავი 12 

ვაზი და ლვინო ხელოვნებაში, კულტურაში 

– ქართველმა ხალხმა საპატიო ადგილი დაუთმო და სათანადოდ ასახა მევენახეობა და მეღ– 

ვინეობა სახვითი ხელოვნების ისეთ დარგებში, როგორიცაა: ფერწერა, ქანდაკება, დეკორატორი– 

ულ–-გამოყენებითი ხელოვნება (კერამიკა, ჭედურობა, სამკაული, ავეჯი და სხვა), რომელიც 

საშუალებას იძლევა დეტალურად შევისწავლოთ ყოფა-ცხოვრების მთელი რიგი საკითხები. 

მეღვინეობის მოტივების ხელოენებაში ასახვა ხაზს უსვამს იმ გარემოებას, რომ ამ შემთხვევაში 

ხელოვნება ეკუთვნის ხალხს და ხალხი არის შემოქმედი იმ სახეებისა და გააზრებისა. 

განსაკუთრებული ამაგი დასდო ქართულ მეღვინეობას საუკუნეობრივმა ლიტერატურამ: დემე– 

ტრე I, შ. რუსთაველი, გრ. ხანძთელი, თეიმურაზ L, თეიმურაზ II, გრ. ორბელიანი, ალ. ჭავჭავაძე, 

ნ. ბარათაშვილი, ი. ჭავჭავაძე, არჩილი, არ. ლაისტი, ა. დიუმა, ა. პუშკინი, ტ. ტაბიძე, გ. ტაბიძე, 

ს.ს. ორბელიანი, გ. ლეონიძე, შ. ნიშნიანიძე, მ. მაჭავარიანი, რ. ერისთავი, ი. ნონეშვილი, პ. იაშვილი, 

ი. მოსაშვილი, ს. ჩიქოვანი, თ. ჯავახიშვილი, კ. გამსახურდია, მ. ლებანიძე, ლ. ასათიანი და სხვ. 

– ხელოვნებაში ვაზისა და ღვინის თემას ქართული ხუროთმოძღვრების ჩუქურთმები მიაგებენ 

საკადრის პასუხს. ასეთია: 

სვეტიცხოვლის სამხრეთის კედლის ორნამენტი XI ს. ანანურის მიძინების ტაძრისა, VIIL ს. 

ქართული ვერცხლის სასმისები (თრიალეთის, II ათასწლეული). 

– ქართული ფილმები მევენახეობისა და მეღვინეობის შესახებ: 

„ჯარისკაცის მამა“, „ღვინის ქურდები“, „ქვევრი“, ,,ქალაქი ანარა“, „მალე გაზაფხული მოვა“, 

„სიყვარული ყველას უნდა“, „მოიტაცეს თამარ ქალი“, „მზე შემოდგომისა“, „ქამუშაძის 

გაჭირვება“, „გიორგობისთვე“, „რაჭა ჩემი სიყვარული“ და სხვ. 

-#ტ.I.I.V6VV00XCIM, 864 #0M7ი03M100 MI IM მIIVCი, 10C897 C80ჰ 6806 «8 ციოიმ)I27 

#II03მ» (1882 XL.) (0666 XV/9ყ613L)X II 8VI0-0მM806#% მე დითო0M%C600#. 

ღვინის კოლექციონერი 

– ბარებისა და სარდაფების მფლობელთა საერთაშორისო ასოციაციის მონაცემებით, ხოსე 

ჩიკოტეს აქვს ღვინის ყველაზე დიდი კოლექცია მსოფლიოში, მასთან, მადრიდის ბარში ინახება 

162 ქვეყნის სხვადასხვა მარკის ოთხმოციათასზე მეტი ბოთლი ღვინო მექსიკური ტეკილიდან ია– 

პონურ კურამდე. 

ნიუ-იორკის მსოფლიო გამოფენის საორგანიზაციო კომისია შეუთანხმდა ჩიკოტეს, გამოფენ– 

აზე წარედგინა 400 ყველაზე იშვიათი სამარკო ღვინის ნიმუში. 

ჩიკოტეს კოლექციას უწოდებენ „სპირტიანი სასმელების მსოფლიო მუზეუმს“. აქედან ჩიკოტემ 

გამოფენაზე წარადგინა 1494 წლის ხერესის დაბეჭდილი ბოთლი. ჩიკოტე ამტკიცებს, რომ ეს 

ბოთლი იმ ღვინოების ნაწილია, რაც ქრისტეფორე კოლუმბს მიართვეს ამერიკაში პირველი 

მოგზაურობიდან დაბრუნების შემდეგ. 
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კოლექციონერობა და მეცნიერება 

– სიტყვა კოლექცია ლათინური წარმოშობისაა (M0I11CCII0), აღნიშნავს რაიმე ერთნაირი 

საგნების შეგროვებას და სისტემაში მოყვანას. მაგალითად, კოლექცია ნახატების, მარკების, 

მინერალების, კოლექცია ღვინოების და სხვა. სიტყვა კოლექციონერი (ფრანგულად C0II6იმ0იინსი 

ნიშნავს – კოლექციის შემგროვებელს. 

ღვინო შეირჩევა საკოლექციოდ – სპეციალურად ენოთეკაში. დასაძველებლად და შესანახად 

აწყობენ წლების საუკეთესო მოსავლის, მაღალი ხარისხის, პერსპექტიულ ღვინოებს, ცნობილი 

მარკისა და ფირმების ღვინის ნიმუშებს. ენოტეკა – ბერძნული სიჯტყვა და აღნიშნავს ღვინის საც– 

ავს (0100§ – ღვინო და ILCIMC – საცავი). 

მსოფლიო მეღვინეობაში ერთ-ერთი საუკეთესო და მნიშვნელოვანია ქართული ღვინოების 

კოლექცია. 

– MXMV36M 8MIII8 8 II8C6IMIX6 – L2#0M# MX/36M IIმI28M0 01L06CLI1 8 010/.36M0I16#9X, II8361886MნIX 

«II0I666მMM 200 30თC60680# 6მIIIII6MIX. 1 მIIIC90CV) #IIIII0V 8 1.5 «VიII0CM6წXხლმ, C03/1მLII1616C 8 XV 

86CIVC, Cი/XXმ1 780605 ი 0Iმი/ მთით 8 ხIIM (00110CM IიIM MXV369. IIX VICდმIმგIთ. 80CV08616 დMV/06ნ1392M0L0ნCX 

/II0//(6M, V6IM IIM6982 ი00CM2მ8VXIM 8MLCL060ნM06CX9MC 02M0L6I თ0-ცმLIIVM. 306Cხ C0608L%I I 06CIM-ლ-ხ! 

89#860/(6IMIM9: 088MLI611616 M00CCნI, 609%V, I0M60ჩ6I IV M3M060CII9 Lდმ,ქს/Cი 8VIII, 6VIხთხII 8CC080% 

II281(0CIV, 8 ყმთI10CთM 90CVIნ6LIთICV07I68010 3280/48 LII810 XVIII 862, «0I00ნ6IM 840 806M% ნმ იდი მ 

Mმ%0V#V3მ IL ICMთმ,ე/?ი. 

- ტVIIII0CII 060498VIIIMX 8#I MM082, C0თ09C9 8 ILმ2VII4თCIIMV) (I V6IIMVC) 8 M26 1971 C0/I8. 

C066IIII V9ყმთIMM%08 მVIIIII0CIIმ 0191 6ისნ)8ი616 M6CIმ 38ILMIII: 

)II0VC68C ნნისეტი – «07I6LIVIV0C860 06M9მVILIIIVX 8MI #3 ნით 9028, M«010ჯ#LIV 3მიII 232 1 6VX. 

8VIმ2 LII270 1I0თდM9X, C600მ V00X289 1846 L0/8, 5000 I0IIIმ 908; 

Mმ2MMXI ნ600/ხ6V I0M#06 069 0/MM8 #IIIIM% (12 6VI.) ცMII2 66008 V00Xმ9 1897 C0/2 32 5000 

შ0M02008C 8I80ომ)IIV#%08 III C9IIII0Mმ (L2 CCთდ0ინII#9). 

– IV/ე,36/! 6I(I/02/0თ0//ხLX 703 – 2101 9606ხIVმMIIVCIII MXV36%# 110 0IM0CნIIხIM #660M ი0X86M96XI 

60XIIIM 320/66XIL6IX C9ICIIMIმVIMCXIC8. IL1მ 160ნII0CIVIV VI0019IVC#0#0 IIმX9II0-VCC9060(088+C/1I95CM0L0 

MIVICIMXIVIმ 8MI0L0მ/მ0C8მ 9 8M90,06IM9 C030მIMV8 C2Mმ9 M0XV9I9I29 8 06CMIV6VIIIVC L0IIIICCLIII# 

60IMIII6986IX II03. 3ქ16Cნ C8%IIII6 1600 CI0CII0C80XX MM XCXIIIVI6CMIIX C00108 890008, LVII6VIII8MI0VCMნIX 

80 8CCX 30II12X MMმ. 

ICმL909 თიმ II6 8 310M C80606083LICM MX/366 0186CLIხ1 18 II0361826M6I6 CX8მ018VIხ). 

III849 8 MIIიC IICIV0I4 0 8IMIIIC II სC 4810 

- ნ9696MC%89 IMX60მXMVნმ, 91068LIV6 MIIდხI M ი6I6MIIხI იI0IIL6I C86/MVCXIM# 0 896. 8 იიი- 

#386C/1CIVIX Mმ0#%2 II0ნIIVM X 27088 C-მ0VIII610 (234-149 10ი06L0 II.2.) ი0M809C9 იI0მICIVIVI6CIIIC 

00861წI II0 8M90ICI/IVI0. თხ 09M M 8 6M9M389XVVIVCV0M C61ხCM0X03911CI186CIIV0V 380სმთი0ი64)1 X 

96M%მ «L 60110MII(6» VI 8 110V/MIმX ,00XVIIIX VVC6I6IX I068LC0CCთIV, #0 806X6 060889 Cი6CIIგიხ829 «ICII2. 

0 8M96» 68VIმ IIმიMCმ(გ 8 08მყმი6 XIV 808. 48700 66 – ტიმ0ისიე 06 8ითთმV080 (CI3 ს8MიI8M08ჩI) 
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– 8ნIM210L04MC9 MM1CIIIMXC6CIIს C06M9M680X08ხ9 (1235-1311 IV.), I60909CIIხ 06I18CL66M 16916IIნI0CIV# 

#0100010 096ML 06IIM9CI: C10XV/MI0CM M0X#80 00860, 910 08 00M8მ,016Xო 0/III0CMV V6II086IC/ (X 

C0#8მ71CIII/I10, 8 016ყ6C-8CIIIIხIX 39IIIIICII0I167V9CCICIIX MI3,0(8LII+MX C86/1CIIIIMI 0 IICM იI02IMXI496CIVI LC). 

0ც ნხII M386CI11ხIM (CIII0C0Cთ0M MI #0I/IIILIხIM 00M31#CM, III0,08IIX6IM M# 86CMმ II0IIV/II90IIხIM 

IIIMC8C/1CM, 8M1I2101IIIMC9 808+CM, XIIMIVIICCM IM 00მ0MმVI6810M, #01006114, #8 0IM6§2101 IICIC0IIIICM 

#8VMM (IC. 3V0I0თ), 8IIC08 616 C8938/I XIMMMI0 I M6/IMIIVVLV M L28% CხIII C80CL0 86Mმ 0798 29ხ 

8IMXMMIMM4, 8M0M 8 IICM C060CI80 /)I9 #310708/69MM#9 M6M(მ80CI8მ. 08 6ხCI 06083038LMM6MIIMM 

მ8C0090M0M M წV86V9C1II16IM მთ00I/10LCM, 3I980101%0M 0MCXII6III3Mმ II M8 III, X0IVIXIII6IM II0/VIVოMIILCM 

– C08611314#0M #00001611 MI XI40II0CMმ+0M, 8ხIMმ10LIIMMC9 160II0LCM II 09C00ნ6Mმ1000M, 96 ICVII6ნI 8 

ინიგ2თ#/ 601:00409848 M დ9M0000თMM CXIIმIMCხ Iმ L0CI06მX VIIMX8V3MIIVV. II 8 Cმ8:XMXVI0 V3 

000069IC63IMI6IX 06X2CICM ტ0807ნხ/M 6 ცMთსI8M08მ 8ICC C80M 8ICIმ,, 3029C6XIIMC M0100010 80IC0M0 

0II6CII48861C9 IM 9C063 MII0III6 CI0)161149. 

C70IIს X(C 86IIIIM 14 060661 ,0(0/1XILI0C16M, L0100CLMI6 3მIIMMმი 3101 85IMI2101IIMMC9 169166 

C#%6C6MII686M08L9, # VV968ჩნIX 38811MM, L0C100616 01 #M6/. 

მCM38ხ ტემ0ინიმ 6 8MთI2გ908მ 32M0Mსი126ხ 100 II98CIVI. CXII I0IM6 ი 0MX X0C0266MCVIIICIIIIIL 

63 6606(08IIIგVIV 8,16«C8606 1311 L0,8მ. II0ოCX0C6CCICII 8 I CMV6. 

Cჩ66MM 009M9M86IMVMM9M ტი080ისემ IC 8IთოII8ILI0C88 0CC0606 M6C10 3128MMმ01 ICVI I0MI2382II6M 

“LIხ0I ძ6 VI0I5” («ILIIMIIმ 0 8MVI6»). LL8IIMMC28მ 0IMმ 6ხII8მ ი06I06IIVI3116)1ხM0 8 1309-1311 C0/02X L8 

1101IM8CM%CM 9301M6, ML I0IMMმ CIII6 863Lმ7I XIIIII0C0I69მ1 28149. 

1100M#MV90I30თს XIVIVIIM 00683010იგ 806 0XIMIგIIM#. #I0 1500 L0/(მ (009 CVIII6თ-8LXI00I6CM 70192 

»0C081346 XIIII0იI 6928 #9!) 318 MXIIMILმ 6ხ1#Iმ M#M318LL8 11 0მ3, მ C 1503 L0XLმ XI0 CC06VLნI 17 868 – 

6II6C 10 დმ3. 510 01091 06M00/ IM X0L0 შ06M6M9M, L0L9Mმ 8 0CI0880M იM69მ#მ/მCხ XVX0C8929 

წითოინემ1/იმ. 

«IIV9I2 0 8MIV6), X00CM6 1010, 8MIMI0CM8I12Cხ 109XM 80 8C6 II30მIVIV9M 0მ60+ #0680II6/მ2 II0 

M6MVIIIIVIV6C I28 0მ3IIნIX #3ხI#მX, I0CI0MV 9I0 CმM 298100 ი0I960MV83მM 30მყC8V96 8II2გ 2 

3დCდ6XIV8M010 I/6M«20Cთ869M0L0 C06ICთC-8ხმ. „I6CMIთ-8M161ხ90, C8M8მ IIIIIIმ MM66X 0006I669IIVI0 

M6/IIIIMIIICICVI0 #მი028)69M90Cთხ. 

#8100 თმ 8IIII6C069 C060M ICI - 0C86XX% 8 MIVII6 CII6/ს/10XIIV6 800 00CხL: C600 8Mყ0 მმ, 

9606X0/IIMMV%I6C IICII 310M ი(010,MIხI6 VCIIC8MV, LL2,I16«8 (66 CმIIII20CIVI06 C0C098V6 C06C89IIII0M 

+80L1 #9 C060მIIM010 8MI0LCჯ8მ,მ, ი0Cი6L/I0IL29 610 II(86იგიმ60XICV I X0C2I0CIIM6 82 (01IM69მ61C8 

8M/L00686CII%I, CICC06%I M0MXV 1810), I606X0/IMIM0ფთნ ი606II#I80% 8MIV8 II I. 

X2გყ6თოვ0 8M9მ 00060619CIC9 10 200M2XV, 6VX6IV, 3I-VCV. 48100 0LIICნ6I88თ) CI0I4CMMI 016002 

II006 8MVIL82 # CIVთIმII4M, 06IM6ყ 89 803M0X#V0ფთხ ILVIII9V9C6IIILI 8IMI+მ, #LIIVI C6M8მVXL9 0 08 8)ICIIVIL 

1I6II6I 919 6-0 II0C/I6/VI0CIIICM 0II68LM, CI0C06LI 0006I6)CIVV9 C0CI099M9 20% M იი. 8700 

06ლ8გIILმCთ) 8IIIM810M6 L6+101Iხ#0 Iმ 82IIM9M6 I0თ000LIIIMX II0X(8MVC08 8 8MXM6, 80 II Iმ VCII08M# 

უეCIVთ მ: C0CთI09IM6 ICIVთმ70ჯმ, 80CM9 IICIV/CთმIIVVI (C630X, 806M98 CVI0CX), II0II6M6) IC CV/თმ II. 

0C;M9081IVI0 M0M§MX0V 01009M 8MI2 28100 8M/MX 8 V6ი0I088VI0IVCM 60 X02896+VIM, 8 M2CI9M0CIV, 8 

M6C06VI0IVC9MIV I606X0IMM0L0 ICM0602IV06C9M0L0 06XMMმ. 3/I6Cს X6 109M80/I#1C9 86«+0+00%IC 

06MXCM6I1IMI2VVI% XI0 Vთ-00MCI8) 900827108. 

#810ნ 009804 016069680 I6X20CI86MIMსIX ფი6იCI8, #01700616 8 CM6Cი C 89I0CM CI0C06CL8აM/I0X 

#3)16VCIIMნ0 098 606380. I ICIMI 310M 00 „გრ, C06CთI8CIIIIMI6C, 8 1CM 58CII6 86CსMმ 00IIIVIII2 0ნIV6IC, 

8მ38მ1M98 8MI8M 8 388I(CVIM0CIM 0 (0688 6წVხIX II6C(20CL8, CICC06მ MI0MIL01I08M1I6M919, Iმ302 96%. 

1ILგ#, 01 8ხ10ICII96X 81480, VIIV/VიისIმI01II6C #8მC006IIMIC; 0LV0CC9I0C, 60IVხ6, M3+10MIMI06, CII2611XCI161106, 
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003M80MIV080C; 8MI0 I00IV8 30MV00CM 9I0010M%08 C6I16361III IM IICMICIIII; 301110106 81I/M0; 8MI30 (თ 

VM066იIX69M9 LმM9XM, 09 VIIVMVIIC89 306LIM9; IC89CMM0806, III2IIICML0C, MCC0M0C; 06IIICV- 

Mნ6ინიMI00066 890; თ6IIX6I16IL06, 881C0806C, 8VLIIII6806, C803,0M#MIV06, I0/LIIIII0C6; 0მ3688VICLIL06C 

(80MI9IIMIთღ06) 80. 

«Iიიიმ 0 8MIIC) ტ0ყ0ისიმ 96 8/იიმ 0082 – IC I0II0M0 VIIო600CII6I# ო 6ი0მეV/0IMI0IMI (2M%IIIMC 

C966V9686C08L9, I0 M VIIIIM2II6IL6IM MC" VM6III #CთI00MV 8MV90/(CIM## M# 6C0 00IIM# 8 MM0080M 

IM8MLიII32 LM. 

IIიიძმიიძი ILნ.31IIIIX 

ქართული ენოთეკა 

ქართული ღვინოების შემდგომი განვითარებისათვის დიდი თეორიული და პრაქტიკული 

მნიშვნელობა ენიჭება საქართველოს საკოლექციო ღვინოების გამოყენების პერსპექტივას. საკ– 

ოლექციო ღვინოები მიეკუთვნება ისეთი კატეგორიის ღვინოებს, რომლებიც კასრებში (ბუტებში, 

ცისტერნებში) გარკვეული პერიოდით დაყოვნების შემდეგ ჩამოისხმება ბოთლებში და მათი 

დაძველება წლების განმავლობაში სპეციალურ სათავსებში წარმოებს. სათავსს, სადაც საკოლე– 

ქციო ღვინოების შენახვა ხდება, ენოთეკა ეწოდება. 

ქართული ენოთეკა ერთ-ერთი ყველაზე რჩეული ღვინოების ბიბლიოთეკად ითვლება. დღე– 

ისთვის აქ დაცულია დაახლოებით 2500 დასახელების სხვადასხვა ტიპისა და წლის მოსავლის 

200000 ბოთლი ღვინის ნიმუში. პირველი ქართული ენოთეკა შეიქმნა XIX საუკუნის ბოლოს 

თბილისში ღვინის #1 ქარხნის ბაზაზე. 

ენოთეკაში დაცულია სხვადასხვა წლის მოსავლის სუფრის, შემაგრებული და სადესერტო 

ღვინოები, კონიაკები და შამპანური ღვინოები. დღეისთვის ენოთეკაში 1700 დასახელების 135000 

ბოთლი ღვინის ნიმუშებია. აქვეა მოთავსებული 320 დასახელების საზღვარგარეთული ღვინო. 

მათ შორის წლების მიხედვით გამოშვებული: პოლონური ლიქიორი 1790 წ.; უნგრული ღვინო 

1806 წ.; კონიაკი ნაპოლეონის მარნიდან 1811 წ.; არაყი 1717 წ.; წინანდალი 1893 წ.; ნაფარეული 

1889 წ.; მუკუზანი 1911 წ.; თელიანი 1907 წ. და სხვ. 

თბილისის M##1 ღვინის ქარხნის ენოთეკაში არსებული კოლექციის ღვინოების შემოწმების, 

მეცნიერული გამოკვლევის, ორგანოლეპტიკური და ლუტური თავისებურების შესწავლისთვის 

დიდი მუშაობა ჩაატარეს პროფ. კ. მოდებაძემ, ა. სესიაშვილმა, გ. მგალობლიშვილმა, ვ. ბურ– 

ჯანაძემ, პროფ. გ. ბერიძემ, თ. სიხარულიძემ და სხვებმა. 

თავისი მნიშვნელობით და მაჩვენებლებით აღსანიშნავია წინანდლის ღვინის ქარხნის ენოთეკა, 

სადაც შენახულია 16000 ბოთლი სხვადასხვა ტიპის ღვინის ნიმუშები. სამეცნიერო თვალსაზრი– 

სით საინტერესოა მებაღეობის, მევენახეობის და მეღვინეობის სამეცნიერო–საკვლევი ინსტიტუტის 

კოლექცია, სადაც თავმოყრილია საქართველოს მიკრორაიონების დაახლოებით 20000 ბოთლი 

ღვინის ნიმუში. ენოთეკაში დაცულია საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის სოფლის 

მეურნეობის განყოფილების პირველი საცდელი ღვინის ნიმუშები. აქვე ინახება ინსტიტუტის ღვ- 

ინის ტექნოლოგიის განყოფილებაში შემუშავებული მთელი რიგი ღვინოების ნიმუშები, რომელთ– 

აგან აღსანიშნავია ენისელი, ვარციხე, ვაზისუბანი, კარდანახი, ხიხვი და სხვ. 
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საკოლექციო ღვინის ნიმუშები დაცულია აგრეთვე ინსტიტუტის საქარის და თელავის საცდელ 

სადგურებში. შედარებით ახალია გურჯაანის ღვინის ქარხნის კოლექცია, რომელიც შეიქმნა 1960 

წელს და 7 230 ბოთლით განისაზღვრა. კოლექციაში შენახულია შემდეგი ტიპის ღვინოები: ბად– 

იაურის მწვანე (1963 წ.), გურჯაანი (1961, 1962, 1963 წწ.), კაჭრეთის მწვანე (1964 წ.), მანავის 

მწვანე (1961, 1962 წ.), ალიგოტე (1961 წ.), ტიბაანი (1959 წ.), წარაფი (1966 წ.) და სხვ. 

ჩვენი სახელოვანი მეცნიერების, სპეციალისტების დიდ შრომით საქმიანობაზე მიუთითებს საქ– 

ართველოში არსებული საკოლექციო ღვინოების ფონდების არსებობა, რაც ქართული მეღვინეობის 

მაღალი კულტურის კიდევ ერთი დამამტკიცებელი და მნიშვნელოვანი საბუთია. 

საქართველოში შემონახული ძვირფასი საკოლექციო ღვინოების ფონდები და მათში დაცული 

ძველი ღვინის საუკეთესო ნიმუშები საშუალებას იძლევა უფრო დეტალურად შევისწავლით ქარ– 

თული ღვინოების მომწიფებისა და დაძველების პერიოდისათვის დამახასიათებელი ფიზიკურ–-ქი– 

მიური პროცესები. ეს პროცესები მეღვინეობის ტექნოლოგიაში ყველაზე ძვირი ჯდება, რადგან 

მათი ბუნებრივი განვითარების დრო ხანგრძლივია, უნდა განვითარდეს ღვინის სპეციფიკური ბუკე- 

ტი და გემო. ამ პროცესების შესწავლა საშუალებას მოგვცემს, კიდევ უფრო დავხვეწოთ ღვინის 

ტექნოლოგია. 

საკოლექციო ფონდების გაფართოება, შევსება და სათანადო მეცნიერული მუშაობის ჩატარება, 

რომელიც ინჟინერ-ტექნოლოგთა, ექიმთა და ინჟინერ–ლფარმაკოლოგთა კომპლექსურ საქმიანობას 

მოითხოვს, საშუალებას იძლევა, მომავალში ეს ღვინოები ფართოდ გამოვიყენოთ სამკურნალო 

მიზნებისთვის, კერძოდ, თერაპიასა და ფარმაკოლოგიაში (ენოთერაპია). 

საკოლექციო ღვინოების სათანადო ფონდების შექმნის შემდეგ შესაძლებლობა გვექმნება იგი 

მომხმარებელსაც მივაწოდოთ. ეს ეკონომიური თვალსაზრისით საყურადღებოა, ხოლო ესთეტიუ– 

რი თვალსაზრისით აუცილებელი საქმეა. 

ქართული სამარკო სუფრის თეთრი და წითელი ღვინოები მრავალი ათეული წლების 

განმავლობაში ინარჩუნებენ მაღალხარისხოვანი ღვინოების დამახასიათებელ თვისებებს – სინა– 

ზეს, შემკულობას, ფერს, გემოს, სისაღეს, სურნელებას, გამოირჩევიან მაღალი ხარისხით და 

ჰარმონიით. ქართული საკოლექციო ღვინოების ღირსებაა დაძველებული ღვინის სპეციფიკური 

ბუკეტი. ბოთლებში დაძველებული ღვინოების ორგანოლეპტიკური ხარისხი დროთა განმავლობაში 

თანდათან უმჯობესდება. 

საქართველოში არსებული საკოლექციო ფონდების შესწავლის საფუძველზე მიზანშეწონ– 

ილად მიგვაჩნია მოეწყოს ენოთეკების სისტემატური შემოწმება. მოხდეს სათანადო დახარისხება, 

შევსება და არსებული ფონდების გაფართოება; 

საფუძველი ჩაეყაროს ახალი საკოლექციო ღვინოების ფონდების შექმნას სამტრესტის სისტემის 

და კერძო ღვინის ქარხნებში; საკოლექციო ღვინოების ახლადშექმნილ ენოთეკებში სამარკო 

ღვინოების შენახვა ხდებოდეს არა მექანიკურად, როგორც ადრე იყო, არამედ ღვინის თითოეულ 

ტიპს გააჩნდეს სათანადო ანკეტა (პასპორტი), სადაც უნდა აღინიშნოს ნიმუშების ნომრები, მოსავ– 

ლის წელი, მიკრორაიონის დასახელება, ყურძნის ჯიში, ძირითადი ქიმიური მაჩვენებლები, ორგ– 

ანოლეპტიკური დახასიათება და შეფასება (ბალებით); 

განსაკუთრებული კონტროლი უნდა დაწესდეს არსებული საკოლექციო ფონდებიდან ღვინის 

ნიმუშების გამოტანისა და სათანადო ჩამოწერის შემთხვევების დროს, რაც აუცილებელია ძველი 

ფონდების შენარჩუნებისთვის. 
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ღვინის ბოთლებში დაძველება შესამჩნევად აუმჯობესებს სხვადასხვა ტიპის ღვინოების 

ხარისხს. ამიტომ საჭიროა საქართველოს პირობებში ღვინის ბოთლში დასაძველებელი 

სპეციალიზებული ღვინის ქარხნის აგება სათანადო ტექნიკური აღჭურვილობითა და ტექნოლ– 

ოგიური პროცესების გათვალისწინებით. 

ყოველივე ეს დიდად შეუწყობს ხელს ქართული მეღვინეობის განვითარებას, გაზრდის საკ– 

ოლექციო ღვინოების რაოდენობას, შექმნის საკოლექციო ღვინოების საწარმოო ფონდების 

დაარსების წინამძღვრებს. ქართული საკოლექციო ღვინოების საწარმოო ფონდების შექმნა და 

შემდგომი მომხმარებლისთვის მიწოდება გამართლებულია მეცნიერული, პრაქტიკული და ესთე– 

ტიკური თვალსაზრისით. 

გ. ბერიძე – ტექნიკურ მეცნიერებათა დოქტორი, პროფესორი 

თ. სიხარულიპი - ტექნიკურ მეცნიერებათა კანდიდატი 
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თავი 13 

დიონისე – ღვინის ლმერთი 

– დიონისე – დიონისისი – მცენარეულობის ღმერთი, მევენახეობისა და მეღვინეობის მფარვე- 

ლი ღვთაება. ერთ–ერთი ყველაზე მეტად პოპულარული ღმერთი ბერძნულ პანთეონში, ზეესისა 

და სემელეს ვაჟი. რადგან ის მცენარეულობის ღვთაებად ითვლებოდა, მას მოკვდავი და კვლავ 

გაცოცხლებადი ბუნების ღმერთადაც მიიჩნევდნენ. რომში დიონისეს ბახუსს უწოდებდნენ. 

მიმზიდველი და მრაგალსახოვანია დიონისეს კულტის მითოლოგიური სამოსელი. ღიონ– 

ისემ უბოძა ადამიანს მშვიდობიანი და კეთილშობილური სითხე – ღვინო, რითაც ზნეკეთილი, 

დამთმობი და გულალალი გახადა იგი, გაამხიარულა, შეარიგა დამდურებულ მოყვასს თვისას, 

სიმღერის ხასიათი მოუყვანა და პირველქმნილი ბუნების მშვენიერებისაკენ მიაქცევინა გონების 

თვალი, ლექსის სათქმელად განაწყო, ჩანგი გამოათლევინა, ზედ სიმები დააჭიმინა და თავდა– 

ვიწყებით აგალობა... 

– ბერძნულ მითოლოგიაში დიონისე – მევენახეობისა და მეღვინეობის მფარველი ღვთაება, 

მეტად პოპულარული იყო. ის ყველგან ავრცელებდა თავის კულტს, ყველას ასწავლიდა ყურძნის 
მოყვანას და მეღვინეობას. 

ათიკაში წელიწადში ოთხჯერ იმართებოდა ღვთაებისადმი მიძღვნილი ხეიმი – დიონისობა. 

მცირე დიონისობა შემოდგომაზე, ყურძნის კრეფის დამთავრებასა და მაჭრის დაყენებასთან ყოფილა 

დაკავშირებული. 

– ძვ. წ. IV საუკუნის პელას სასახლის მოზაიკის კომპოზიციაში არის ფრაგმენტი, სადაც 

გამოსახულია ავაზაზე ამხედრებული დიონისე, რომელსაც თავზე სურო აქვს შემოხვეული. 

ადრეულ საუკუნეებში სწამდათ, რომ სურო დათრობისაგან იფარავდა ადამიანებს, ამიტომ მოქე– 

იფენი ხშირად თავს სუროთი ირთავდნენ. 

კუნძულ ევბეასზე მიუთითებენ ბორცვს, სადაც დაიბადა უაღრესად პოპულარული ღვთაება – 

დიონისე; აქვეა ნისას მთა და დიონისეს გამოქვაბული. კუნძულ კრეტაზე გავრცელებულია ლეგ- 

ენდა დიონისეს და არიადნას დაქორწინების შესახებ. ამ მოვლენასთან დაკავშირებით ყოველ წელს 

იმართებოდა ქეიფი, რომელსაც დიონისეს საქორწილო დღესასწაულად მიიჩნევდნენ, ხოლო დი– 

ონისეს შესახებ მითს – აღმოსაგლური წარმოშობის მითად. 

დიონისეს და არიადნას შვილები უკავშირდება ყურძნის მტევანს. ესენია: ენაპიონი და 

აყვავებული – ევანტი. ზოგი წყაროებით დიონისეს შვილი იყო ენეასი, რომელსაც ქართულ წარ- 

მართულ პანთეონში სოფელ ასკანის სახელთან აიგივებენ. 

დიონისეს კულტს რომისა და საბერძნეთის მოსახლეობის მაღალი ფენები დიდ წინააღმდეგობას 

უწევდნენ, ამიტომ დიონისე უფრო მეტად უბრალო ხალხის მეგობარი და მფარველი ჩანდა. 

დიონისეს კულტის დევნაში თავი გამოიჩინა კადმოსის შვილიშვილმა პენთევსმა (ექიონის და 

აგავეს ძემ). მან დიონისეს შეპყრობაც კი ბრძანა, თუმცა დამარცხდა. 

ღვინო, სქესის თვალსაზრისით, წარმართული პანთეონის პარამეტრების თანახმად, მდედრი 

უნდა იყოს. „გილგამეშიანში“ ღვთაებრივი მეღვინე, რომელთანაც გილგამეში მიდის რჩევის 
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საკითხავად, თუ როგორ მოიპოვოს უკვდავების ბალახი, ქალია. დიონისესაგან იბადება ვაზი, ისე 

როგორც ღმერთისაგან – ადამი, ადამის ნეკნისაგან – ევა. 

ამგვარად, ვაზი მამაკაცია, ღვინო – ქალი. ამიტომაც არის ღვინო ასეთი მშვენიერი, ნაზი. 

დიონისეს მოწოდებებია: შერიგება, დათმობა, ერთგულება. მან, მრავალჭირნახულმა, ცას 

უწვდინა ხელები და ყველაზე მხიარულ ღვთაებად ეკურთხა. როგორც ცისა და მიწის შეერთების 

ყველაზე სიმბოლური კავშირი, მას თავისი ვაზით ჩამოაქვს მზის ენერგია და ხალხში შეაქვს ხალ– 

ისი, რომელიც სიყვარულსა და ბედნიერებას ბადებს. დიონისე – ბახუსი ყველგან ასწავლის ყურძნის 

მოყვანას და ღვინის დაყენებას – ამას მოგვითხრობენ ფრესკები და ლეგენდები. ყველა ამ თვისების 

გამო დიონისე გაიგივებულია ხელოვნების მფარველ ღგთაებასთან – აპოლონთან. ვაზი, ღვინო, 

დიონისე, ყველა დიდი ხელოვანის თემაა. 

დიონისეს დღესასწაული 

დიონისობის დღესასწაული იყო ალოი – რთვლობის დღესასწაული, ქართულში ეს „ალოო– 

ბითაა“ აღნიშნული. 

აღმოსავლეთ და, ნაწილობრივ, დასავლეთ საქართველოში გავრცელებულია სარიტუალო– 

საფერხულო ცეკვები. იგი გავრცელებული იყო ხევსურეთში, ფშავში, თუშეთში, ხევში, კახეთში, 

ქართლსა და რაჭაში. მისამღერ ტექსტებში ლაპარაკია ღვთის კარიბჭესთან გაზრდილ ალვის 

ხეზე, რომელსაც კენწეროში მწიფე ყურძნის მტევნები ასხია. ეს მითითებაა მაღალ ვაზზე. 

დღესასწაულის იმ ნაწილმა, რომელმაც დასაბამი მისცა ტრაგედიას, დიონისეს დითირამბს 

უწოდებენ (დითირამბი ორჯერ დაბადებას ნიშნავდა). ზოგიერთი ლეგენდის მიხედვით, დიონისეს 

ზევსმა ორჯერ აჩუქა სიცოცხლე. დითირამბის დანიშნულება დიონისესადმი ხოტბის შესხმა იყო. 

დითირამბის დამწყები განასახიერებდა ტანჯულ დიონისეს. თხის ქურქში გამოწყობილ გუნდს 

ეწოდებოდა „ტრაგოი“, მათ სიმღერას – ,,ტაგოდია“. 

ფერწერულად და სკულპტურულად დიონისე გამოხატა ბევრმა მოქანდაკემ, მათ შორის, 

მიქელანჯელომ, რუბენსმა, დონატელომ, ტიციანმა, ფილარეტემ. 

დიონისური დღესასწაული თავის თავში ითავსებდა ნაყოფიერების სიმბოლოებს, ამიტომ ათენუ- 

რი დიონისობის დროს შექეიფიანებული მოსახლეობა მიდიოდა ქალაქგარეთ და წინ მიუძღოდა 

ფალოფარი, ხელში ჯოხზე წამოცმული ფალოსით. 

მცირე დიონისობა იყო ე.წ. ალოი – რთველობის დღესასწაული. 

ათენში წლის ყველაზე მოკლე დღეებში – იანვარში იმართებოდა დიონისობა – ლენეი (ქარ– 

თულად ეს სიტყვა საწნახელს ნიშნავს). 

თებერვლის დღესასწაულებს ანთესტერიები ერქვა. იხსნებოდა ღვინით სავსე კასრები და სე– 

ამდა ყველა განურჩევლად წოდებისა, რადგან დიონისე ყველას თავისუფალს (ლიბერას) ხდიდა. 

მეორე დღეს იყო შეჯიბრი ღვინის სმაში. მესამე დღეს მოჰქონდათ შესაწირავი გარდაცვლ– 

ილთა სულებისათვის. ნიღბებით იმართებოდა მხიარული სანახაობანი: ლექსები, დითირამბები, 

ცეკვა, სიმღერა. 

მეოთხე დღეს – თეატრალური სანახაობანი იმართებოდა: ტრაგედია, კომედია, ფარსები. 
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დიონისეს პორტრეტი 

სახვით ხელოვნებაში დიონისე წარმოდგენილია უწვერულვაშო, კეთილად ნაგები, მშვენიერი 

ჭაბუკი, თითქმის ქალური სილამაზით. ხუჭუჭა, ტალღოვანი თმა ვაზის ლერწითა და სუროებითაა 

დამშვენებული. ტანსაცმლის მაგივრობას უწევს თხის ტყავი, ოდნავ შესამჩნევად მოჩანს რქები, 

რაც იმის მაჩვენებელია, რომ რქების სიმბოლოებით ცვლის წარმართული პანთეონის ერთ–ერთ 

ძლიერ კულტს – ხარს. 

სახვით ზლოვნებაში დიონისეს ხან ავაზაზე ამხედრებულს გამოხატავენ, ხან ვეფხვშებმულ 

ეტლში. ავაზა, ვეფხვი, ფოცხვერი, თხა, ხატირები, ნიმფები – დიონისეს ტრადიციული მეგზურებია. 

დიონისეს ატრიბუტებია: ვაზი, კვერთხი, თასი, დიონისური ნიღბები. 

ბერძენმა ფერმწერმა პრისტიდემ დაწერა დიონისეს პორტრეტი, რომელიც რომაელებმა კორ– 

ინთოს აღების შემდეგ რომში გადაიტანეს სხვა საზღვარგარეთული ხელოვნების ნიმუშებთან 

ერთად. 

პრისტიდეს ამ ნახატისთვის პერგამოსის მეფემ – ატალმა სამხედრო ნადავლის გაყოფისას 

კონსულს ათასი დინარი შესთავაზა. კონსული მიხვდა, რომ სურათში სასწაულმოქმედი ძალა იყო 

ჩაქსოვილი, ამიტომ არ გაყიდა და ცერერას ტაძარში მოათავსა. 

– უძველეს დროში ხეთებს კლდეზე ამოუკვეთავთ ნაყოფიერების ღმერთი. მას ერთ ხელში 

პურის თავთავები უჭირავს, მეორეში კი – ყურძნის მტევნები. 

- ვაზის ელემენტებით შემკული ჭურჭელი თუ სამკაული მრავლადაა აღმოჩენილი 

არმაზისხევის, სამთავროს, ბაგანეთის თუ ბორის სამარხებში. 

– საქართველო ვაზის ჯვრითაა მონათლული. 

– საქართველოს საკათედრო ტაძრის – სვეტიცხოვლის სამხრეთი კედლის ორნამენტი ვაზის 

სტილიზებული გამოსახულებაა. ხელნაწერებშიც მხატვრული გაფორმება ვაზის მტევნის, ღეროსა 

და ფოთლის გარეშე არაა (ბაგრატის ტაძარი, ატენი, მარტვილი, ანანური, სამთავისი... ჯრუჭის 

ოთხთავი...). 
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თავი 14 

ყურძენი, მისი ჯიშები, განმარტებები, ძვეყნები 

– ვაზის ასაკი ზუსტად არ დადგინდება. იგი გაჩნდა, ალბათ, სამყაროს გაჩენისთანავე. 

მეცნიერები მის არსებობას ქვის ხანამდელ დროს მიაწერენ, ე.ი. რამდენიმე მილიონი წლისაა. 

ზეცარცულ პერიოდში არსებობდა მცენარე, რომლის ფოთოლი წააგავს ვაზისას. ევროპის ტერი– 

ტორიაზე მესამეულ პერიოდში გაჩნდა. ჩრდილოეთში იგი გამყინვარებას შეეწირა. ვაზის ნაყოფი 

საუკეთესო საკვებს წარმოადგენს დასავლეთ და ცენტრალურ ევროპაში, ხმელთაშუა ზღვის 

აუზში, კავკასიონის სამხრეთში და ახლო აღმოსავლეთში, რასაც ამ ადგილებში ნაპოვნი წიპწები 

ადასტურებენ. 

ტროასა და ტირნისის გათხრებმა ცხადყო, რომ ოთხი ათასი წლის წინ ყურძენი ადამიანის 

საყვარელი პროდუქტი იყო. 

საქართველო მდიდარია ვაზის გარეული და გარდამავალი ფორმებით. კოლხეთში ველური 

ვაზის სიუხვეზე ჯერ კიდევ ანტიკური ავტორები მიუთითებენ. 

კავკასიური ვაზი გავრცელებულია მცირე აზიაში, ამიერკავკასიასა და აღმოსავლეთის 

ქვეყნებში. ამ ჯიშის ანაბეჭდები ახლაც არის აფხაზეთში, აჭარაში, გურიაში, რაჭა-ლეჩხუმში, 

იმერეთში, განსაკუთრებით – მუხნარში, წიფლნარში, წაბლნარში, მდინარეების – ლიახვის, 

ქსნის, არაგვის, ალაზნის, იორის, თეძამის, ხრამისა და სხვათა ტყისპირა დაბლობებზე. ამ ჯიშმა 

დასაბამი მისცა კულტურული ვაზის ევრაზიულ ჯიშებს. 

აბორიგენული ვაზის ჯიშებიდან გამოყოფილია სამი: 1 – პონტოს ჯგუფი (საქართველო, 

მცირე აზია, საბერძნეთი, ბულგარეთი, უნგრეთი, რუმინეთი, მოლდავეთი); 2 – დასავლეთის ჯგუფი 

(ევროპა); 3 – აღმოსავლეთის ჯგუფი (მათშია სომხეთი და აზერბაიჯანული). 

შავი ბლოკის ჯგუფის ვაზის საღვინე ჯიშების ძირითადი რაიონებია – დასაგლეთი და აღმოსავ– 

ლეთი საქართველო და სხვა რაიონები. 

საქართველო კულტურული მევენახეობის ერთ-ერთი სამშობლოა, იგი მოხვდა იმ ადგილებში, 

სადაც უხვად იყო ვაზის გელური ან ველურიდან კულტურულზე გარდამავალი ფორმები. საკითხის 

შესწავლამ კავკასიონზე მიუთითა, რადგან ყველაზე მჭიდრო კავშირი ველურ და აბორიგენული 

ვაზის ჯიშებს შორის შეინიშნება დასავლეთ საქართველოში (აფხაზეთი, გურია, აჭარა, იმერეთი), 

აზერბაიჯანში, სომხეთსა და თურქმენეთში. 

ვაიშთა რაოდენობა 

მსოფლიოში გავრცელებულია ვაზის 20000-ზე მეტი ჯიში, აქედან საქართველოში 500–ზე 

მეტია. საბჭოთა პერიოდში საქართველოს ვაზის ჯიშების ხვედრითი წილი იყო 42%–ზე მეტი. 

– მრავალ სახელს ყურძნის ფერი აღუბეჭდავს: ბროლა, თეთრაწმინდა, ფითრა, ღრუბელა, 

სანთელა, ოქროყურმენი, ზერდაგი, ვარდისფერა, თავცეცხლა, წითლიანი, ყურწითელა, თავწი– 

თელა, მწვანურა, მწვანე, ჭრელყურძენა, იისფერი, ჭროღა, ჭვარტლა, შავყურძენა. 

– ყურძენს სადაურობითაც არჩევენ და სიმკვრივითაც: კუნძა, თავკვერი, კვირისტავა, მელ– 

ისკუდა, სხვილთავა, მტევანდიდი, გრძელმტევანა, მოკლემტევანა, მზარგრძელი, ბუტკო, ბურძ– 
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ღალა, კუმსი, ფაჩხატა, აკიდო, მსხვილკუფხალა, ხარისთვალა, წვრილმარცვალა, რგვალყურძენა, 

რკო, ცხენისძუძუ, თითა, შავთხილა... 

– საქართველოში რქაწითელისაგან აყენებენ თითქმის ყველა ტიპის მაღალხარისხოვან 

ღვინოს. ასეთია სამარკო ღვინოები (რქაწითელისა და მწვანის კუპაჟით მზადდება) „წინანდალი“, 

„გურჯაანი“, ტიბაანი“, ორდინალური ღვინოები: ,,კახეთი“, „გარეჯი“, სუფრის ღვინოების გა– 

რდა: პორტვეინი, მადერა; ლიქიორული ტიპის ღვინო – ,,საამო“; კონიაკები: “ენისელი“, „გრემი“, 

„საიუბილეო“, მაღალხარისხოვანი „ხერესი“. 

„მწვანე“ ძირითადად გამოიყენება ევროპული ტიპის სამარკო ღვინოების დასაყენებლად. 

– „საფერავი“ მაღალხარისხოვანი წითელი საღვინე ჯიშია – მსოფლიო ასორტიმენტის საუკე- 

თესო წარმომადგენელი. მისგან მზადდება კახური და ევროპული ტიპის ღვინოები: „მუკუზანი“, 

„ნაფარეული“, „ალაზნის ველი“, „ყვარელი“, „საფერავი“ და შემაგრებული „მარნეული“, 

რომლებიც დაძველებისას ინარჩუნებენ სიხალისესა და არომატს. 

– ევროპაში ყველაზე მეტი სავენახე ფართობი აქეს ესპანეთს, შემდეგ – იტალიას, საფრანგეთს. 

– მსოფლიოში პირველი ადგილი ყურძნის ღვინის წარმოების მხრივ უკავია იტალიას, შემდეგ 

საფრანგეთს, ესპანეთს, არგენტინას, ავსტრალიას... 

– იმერეთში გაგრცელებული ვაზის ჯიშებია: ცოლიკაური, ციცქა, დონდღლაბი, რკო, ძელშავი, 

მაჩანოური, საფერე, ქვიშზური, მგალობლიშვილი, ალიგოტე, ოცხანური, პინო შავი, კრახუნა, 

თეთრი, კაპისტო, ვანის ჩხავერი, კუნძა, რქაწითელი, საფერავი, შარდონე... 

– რაჭა-ლეჩხუმში – ცოლიკოური, ალექსანდროული, წულუკიძის თეთრა, გორული მწვანე, 

არჭული მწვანე, ძელშავი, ორბელური, საფერავი, რქაწითელი, უსახელოური, შავი კაპისტო, 

მუჯურეთული, ცხვედიანის თეთრა, რკო, ციცქა, დონდღლაბი, მაჩანოური საფერე, მგალობლიშ– 

ვილი, ალიგოტე. 

– სამეგრელოში – ცოლიკოური, ოჯალეში, ციცქა, კრახუნა, საფერავი, ალექსანდროული, 

ძელშავი, იზაბელა... 

– აფხაზეთში – ცილიკოური, ჩხავერი, ოჯალეში, საფერავი, რქაწითელი, ალექსანდროული, 

ციცქა, წულუკიძის თეთრა... 

– აჭარა-გურიაში – ცოლიკოური, ჩხავერი, ციცქა, მგალობლიშვილი, ოჯალეში, საფერავი, 

ოცხანური, საფერე, ალიგოტე, იზაბელა, რქაწითელი. 

ვაზის ძირითადი ვბიშები საქართველოში 

ავისირხვა – თეთრი; ალადასტური – შავი; ალექსანდროული – შავი, თეთრი; ალიგოტე – თეთრი; 

ამლახუ – შავი; ბროლა – თეთრი; ბუდეშური – თეთრი, წითელი; განჯური – თეთრი; გორულა – 

თეთრი; გორული – მწვანე; გრძელმტევანა – თეთრი; დონდღლაბი – თეთრი, შავი; თავკვერი – 

შავი; თითა ქართლური – თეთრი; კაბერნე სოვინიონი – შავი; კამური – თეთრი, შავი; კაპისტონი – 

თეთრი, შაგი; კაჭიჭი – შავი; კლარჯული – თეთრი; კრახუნა – თეთრი, შავი; კუნძა – თეთრი, შავი, 

მეკრენჩხი – შავი; მტევანდიდი – შავი; გუჯურეთული – შავი; მცვივანი რაჭული – თეთრი; მწვანე 

კახური – თეთრი; ოცხანური საფერე – შავი; ოჯალეში – შავი; პანეში – შავი; პინო – შავგი; რქაწი– 

თელი – თეთრი; საფერავი – შავი; საწურავი – შავი; სხილათუბანი – შავი; უსახელოური – ვარდ– 
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ისფერი, შავი; ქისი – თეთრი; შავკაპიტო – შავი; შარდონე – თეთრი; შასლა – თეთრი; ჩერგვალი – 

თეთრი; ჩეჭიფაში – თეთრი; ჩინური – თეთრი, შავი; ჩიტისთვალა – თეთრი, შავი; ჩხავერი – შავი; 

ციცქა – თეთრი; ცოლიკაური – თეთრი; ცხენისძუძუ აფხაზური – შავი; ცხენისძუძუ აჭარული – 

შავი; ძელშავი – შავი; წულუკიძის თეთრა – თეთრი; ჭყვიტილური – თეთრი; ხიხვი – თეთრი; 

ხოფათური – თეთრი; ჯავახეთურა – თეთრი; ჯანი – შავი. 

მეღვინეობის ძვეყნები მსოფლიოში 

საფრანგეთი; იტალია; ესპანეთი; პორტუგალია; გერმანია; საბერძნეთი; ბულგარეთი; უნგრეთი; 

შვეიცარია; ჩეხეთი; ავსტრია; კვიპროსი; თურქეთი; ალუირი; ახალი ზელანდია; ავსტრალია; არგ– 

ენტინა; ურუგვაი; ამერიკის შეერთებული შტატები (კალიფორნია); ჩილე; ჩინეთი; იაპონია; 

რუმინეთი; რუსეთი; უკრაინა; მოლდავეთი; საქართველო; აზერბაიჯანი; სომხეთი; თურქმენეთი; 

ყაზახეთი; უზბეკეთი; მაროკო; ყირგიზეთი; სლოვაკეთი; იუგოსლავია; სამხრეთ აფრიკის კავში– 

რი; ლუქსემბურგი; ალბანეთი; მალბა; ლივია; ისრაელი; სირია; იორდანია; ეგვიპტე; ირანი; მექ– 

სიკა; ბრაზილია; ინდოეთი. 

ტერმინები 

– სავენახე ადგილი მზით უნდა იყოს განათებული. სიტყვა ზვარიც აქედანაა წარმოებული. 

სულხან-საბა მზვარს ასე განმარტავს – ,,ადგილი მზის მდეგი“. 

– „ბაბელო“, სულხან-საბას განმარტებით, მაღალი ვენახია. 

– ფელამუში თავდაპირველად ფელანუში იყო. სამეგრელოში ნეს ტკბილი წვენი ეწოდება და 

ღვინის მეორე მარცვალს ეხმიანება. 

– ვენახი ძველ ქართულში ერქვა ერთ ძირ ვაზს, მის ნაყოფს – ყურძენი. შემდეგ ყურძენს წვენი 

გამოადინეს და მას ნე უწოდეს – რაც ტკბილ წვენს ნიშნავს. 

– ძველმა ხალხმა იცოდა ფაფის მოხარშვა, ამიტომ მას ნეს ფაფას, ანუ ფელანუშს ეწოდებდნენ. 

– მაჭარი, ღვინო ძველი წარმოშობისაა, ხოლო ჩურჩხელა, ტაბლისკვერი, ქიშმიში, არაყი – 

უფრო გვიანი. 

– ქრისტიანულ რელიგიაშიც, ღვინო არის ხელის განბანის და ზიარების საშუალება. ზედაშე 

არის ღვინის წმინდა მოვლენად გადაქცევა, გაღვთიურება. 

– საწნახელიდან პირველ წამოსულ წვენს შუმი ეწოდება, რომელსაც შემდეგ ზედაშედ 

იყენებენ. 

– ქვევრს რეცხავდა მხოლოდ მამაკაცი; თუ ოჯახში ის არ ჰყავდათ, მაშინ ხანშიშესული ქვრივი. 

– ბიბლიაში ნახსენებია ,,პურის უფალი“, რომელიც მასპინძელს შეესატყვისება. 

– აგუნას სახელის ფუძე გუნ, ღვინის საყოველთაოდ გავრცელებული სახელის ფუძესთან 

იგივეობას ამჟღავნებს. 

– მარანი წმინდა ადგილად ითვლებოდა. მრავალი რიტუალი აქ სრულდებოდა, ომიანობის 

შემთხვევაში ნათლობაც და ჯვრისწერაც აქ ტარდებოდა. 
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– სიტყვა „თამადა“ ძველ ქართულ ლექსიკონებში არ ჩანს. პირველად იგი 1887 წ. პეტერ– 

ბურგში დავით ჩუბინაშვილის მიერ გამოცემულ ლექსიკონში აღინიშნა და ნიშნავს თავობას ღვ– 

ინის სმაში. არსებობს თამადის მონათესავე სიტყვა ტოლუმბაში. 

– ღმერთებისათვის ძღვნად მისართმევ ღვინოს ზედაშე ეწოდება. 

– დასავლეთ საქართველოში ზედაშეს ეწოდება საღმრთო, სახატიანო, საწირავი, საკალანდო 

ანუ ახალწლის ჭერი, სამაისო. 

– მეგრელები ზედაშეს უწოდებენ – საწოდინარო, შკვითული, სათუთაშხიო, სახეხუჯნო, სა– 

თედორო და სხვა. 

– მცხეთის რაიონში ძალისის წმ. გიორგის ეკლესიის ეზოში აღმოჩენილი იქნა 115 თიხის ქვე– 

ვრი ზედაშესათვის. სათემო ზედაშე ქვევრები 320-დან 640 ლიტრამდე ტევადობისა იყო. საოჯახო 

– 32 ლიტრზე მეტი. ზედაშედ წითელი ღვინო ერჩიათ. ლაშარის მარანში საზედაშე ქვევრები 70 

ლიტრიანია. 

– არქეოლოგიურმა ექსპედიციებმა დაადასტურა, რომ დიონისეს კულტმა ფართო გავრცელება 

პოვა კოლხეთსა და იმერეთში. 

– ღვინის ჭურჭლად რომაული ხომალდის მინიატურაც ყოფილა. 

– ღვინის დასალევი ჭურჭლებია: თიხის, რქის, ხის, სპილენძის, ვერცხლის, ოქროს საწდე. 

– სასმისები: ჭინჭილა, თასი, ფიალა, კათხა, კოჩხო, ფეხშუმი, ჩხუტი, სარიოში, ჩარექა, ტა– 

რკოში, მოწამე, კულა, მოდგოში, ხოწილი, ყარყარა, ხაკანა, მარანი, აზარფეშა, ყანწი და სხვ. 

– ლევან სანიკიძის თქმით, თამადას უნდა ერქვას ლხინის უფალი. 

– ვენახი – ვაზის ნარგაობა. 

– მევენახეობის ზონა – გრცელი გეოგრაფიული ტერიტორია (მხარე), სადაც აგროეკოლოგიური 

პირობები ხელსაყრელია ვაზის კულტურის გასაშენებლად. 

- გაზის ჯიშების სტანდარტული სორტიმენტი: თეთრყურმნიანი საღვინე ჯიშები, 

ფერადყურმნიანი საღვინე ჯიშები, ცქრიალა (შამპანური) ღვინისათვის განკუთვნილი ვაზის 

ჯიშები, სუფრის ვაზის ჯიშები, ფილოქსერაგამძლე საძირე ვაზის ჯიშები (ჰიბრიდები). 

- მისტელი – დასპირტული ყურძნის ტკბილი, რომლის ფაქტობრივი მოცულობითი 

სპირტშემცველობა არ უნდა იყოს 16%-ზე ნაკლები. 

– კონცენტრირებული ყურძნის ტკბილი – 1%-ზე ნაკლები ფაქტობრივი მოცულობითი 

სპირტშემცველობის არაკარამელიზებული თხევადი პროდუქტი, რომელშიც შაქრის კონცენტ- 

რაცია არ უნდა იყოს 50%-ზე ნაკლები. 

– ყურძნის წვენი – 1%-ზე ნაკლები ფაქტობრივი მოცულობითი სპირტშემცველობის დუღილ– 

ის უნარის მქონე არამადუღარი პროდუქტი, რომელიც მიღებულია კონცენტრირებული ყურძნის 

ტკბილის ან კონცენტრირებული ყურძნის წვენისაგან. 

– ღვინო – პროდუქტი, რომელიც მიღებულია მხოლოდ ყურძნის ტკბილის, ან დურდოს 

ნაწილობრივი, ან სრული ალკოჰოლური დუღილის შედეგად, რომლის მოცულობითი სპირტ- 

შემცველობა 9%-ზე, ხოლო ტიტრული მჟავიანობა – 4 გ/დმ3-ზე ნაკლები არ არის, მქროლავი 

მჟავიანობა კი – არა უმეტეს 1,2გ/დმ3–ია. 

– სუფრის ღვინო – მასობრივი მოხმარების ღვინო, რომელიც მიღებულია ვაზის სტანდარ– 

ტული ჯიშის ყურძნისაგან ზოგადი ტექნოლოგიის გამოყენებით. 
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– სამარკო ღვინო – უმაღლესი ხარისხის დაძველებული ღვინო, რომელიც მიღებულია თი– 

თოეული მარკისათვის მკაცრად განსაზღვრული მევენახეობის ზონაში, მხარესა და ქვეზონაში 

მოწეული ვაზის სტანდარტული ჯიშების ყურძნისაგან სპეციალური ტექნოლოგიის გამოყენბით 

და მინიჭებული აქვს სპეციალური სარეგისტრაციო ნომერი. 

– საკოლექციო ღვინო – ბოთლში არანაკლებ 3 წლით დაძველებული სამარკო ღვინო. 

– მშრალი ღვინო – დასრულებული ალკოჰოლური დუღიის შედეგად მიღებული ღვინო, რომე– 

ლშიც მარედუცირებელი შაქრების კონცენტრაცია 4,0 გ/დმ3-მდეა. 

– ბუნებრივად ნახევრად მშრალი და ნახევრად ტკბილი ღვინო – რომელიც მიღებულია დუ– 

რდოს ან ყურძნის ტკბილის არასრული დადუღების გზით, სპეციალური ტექნოლოგიის 

გამოყენებით, რომელშიც მარედუცირებელი შაქრების კონცენტრაცია 4-25 გ/დმ)-ის ფარგლებშია. 

– ნახევრად მშრალი და ნახევრად ტკბილი ღვინო – მიღებული მშრალ ღვინოში ყურძნის 

ტკბილის დამატებით, რომელწიც მარედუცირებელი შაქრების კონცენტრაცია 30-50 გ/დმ)-ის 

ფარგლებშია. 

– ცქრიალა ღვინო (შამპანური) – რომელიც მიღებულია ახლად დაკრეფილი ყურძნის, ყურძნის 

ტკბილის, სუფრის ან სამარკო ღვინის პირველადი და მეორადი ალკოჰოლური დუღილის შედეგად, 

რომელშიც ნახშირმჟავა გაზის წნევა არ უნდა აღემატებოდეს 3 ბარს, მოცულობითი სპირტ- 

შემცველობა კი 10,5%–-ზე ნაკლები არ უნდა იყოს. 

– შუშხუნა ღვინო – მიღებულია სუფრის ღვინისაგან, რომელშიც ფაქტობრივი მოცულობითი 

სპირტშემცველობა 9,50%–ზე ნაკლები არ უნდა იყოს. 

– სამარკო ცქრიალა ღვინო – უმაღლესი ხარისხისაა და წარმოებულია მევენახეობის 

განსაკუთრებულ ზონაში მოწეული ვაზის სტანდარტული ჯიშების კლასიფიკაციაში ჩამოთვლ– 

ილი ერთი, ან რამოდენიმე ჯიშისაგან მიღებული უმაღლესი ხარისხის (სამარკო) ღვინოებისაგან 

სპეციალური ტექნოლოგიის გამოყენებით. 

– სპეციალური ღვინო - მიღებულია ყურძნის ტკბილის ან დურდოს ნაწილობრივი ალკოჰოლური 

დუღილით და მასზე ეთილის სპირტის დამატებით; მასში ღვინის საერთო სპირტშემცველობა არ 

უნდა აღემატებოდეს 24%-ს. ტიტრული მჟავიანობა უნდა იყოს 4-8 გ/დმ, მარედუცირებელი 

შაქრების შემცველობა კი – არანაკლებ 30 გ/დმჰ. 

– არომატიზებული ღვინო – დამზადებულია მშრალი ან სპეციალური ღვინოების, მცენარეთა 

სხვადასხვა ნაწილების ექსტრატის ან მათი არომატული სპირტების, ეთილის სპირტისა და შაქრ– 

ის შერევით. საერთო სპირტშემცველობა უნდა იყოს 20-24 მოცულობითი პროცენტი, ტიტრული 

მჟავიანობა – 4-8 გ/დმ?, მარედუცირებელი შაქრების შემცველობა კი – არანაკლებ 60 გ/დმ). 

– ყურძნის ღვინოების კლასიფიკაცია: 

1. ხარისხის მიხედვით: სუფრის ღვინო, სამარკო ღვინო, საკოლექციო ღვინო. 

2. ტიპის მიხედვით: მშრალი ღვინო, ბუნებრივად ნახევრად მშრალი და ნახევრად ტკბილი 

ღვინო, ცქრიალა და შუშხუნა ღვინო, სპეციალური ღვინო, არომატიზებული ღვინო. 

3. ფერის მიხედვით: თეთრი, ვარდისფერი, წითელი. 

– საბრენდე (საკონიაკე) ღვინის მასალა – დაუმუშავებელი და გაუფილტრავი ახალგაზრდა 

ღვინომასალა. 

– ყურძნის ჭაჭა – ყურძნის დაწნეხვის შედეგად მიღებული დაუდუღარი ან დადუღებული მასა 

(პროდუქტი). 

263



– დურდო – დაჭყლეტილი ყურძნის მასა, მარცვლის კანი, რბილობი, წვენი, წიპწა (კლერტით 

ან უკლერტოდ), ღვინის დაყენების ტექნოლოგიური ციკლის პირველი შუალედური პროდუქტი. 
– საექსპედიციო ლიქიორი – ცქრიალა და შუშხუნა ღვინის ტექნოლოგიური კომპონენტი, 

რომელიც შედგება დაკუპაჟებული ღვინის, საქაროზის, საბრენდე სპირტისა და ლიმონმჟავასაგან. 

- კუპაჟი – ღვინომასალებისა (ან ბრენდის სპირტების) და მეღგინეობაში ნებადართული 

სხვადასხვა კომპონენტების ნაზავი. 

– სატირაჟე ლიქიორი – სატირაჟე ნაზავის კომპონენტი, რომელიც მიიღება საკუპაჟე 

ღვინომასალების ნაზავში მსხვილი კრისტალური ფხვნილის გახსნით. 

– სატირაჟე ნაზავი – ნახევარპროდუქტი, რომელიც გამოიყენება მეორადი დუღილისათვის 

კლასიკური (ბოთლის) წესით ცქრიალა ღვინის დამზადებისას. 

– სადუღარი ნაზავი – რეზერვუარული მეთოდით ცქრიალა ღვინის წარმოებისას მეორადი 

დუღილისათვის განკუთვნილი ნაზავი. 

– ტირაჟი – ბოთლის მეთოდით ცქრიალა ღვინის წარმოებისას სატირაჟე ნაზავის ჩამოსხმის, 

დახუფვისა და საცობის დამაგრების ტექნოლოგიური ოპერაცია. 

– ღვინის (ეთილის) სპირტი – ალკოჰოლშემცველი (ღვინო, ლექი, ჭაჭა) ნედლეულის გამოხდით 

მიღებული უმაღლესი გაწმენდის რექტიფიცირებული სპირტი. 

– ღვინის დისტილატი (ახალი სპირტი) – ალკოჰოლშემცველი (ღვინო, ლექი, ჭაჭა) ნედლ– 

ეულის ერთჯერადი გამოხდით მიღებული სპირტი. 

– სპირტიანი სასმელი – 14%-ზე მეტი მოცულობითი სპირტშემცველობის სითხე, რომელიც 

დამზადებულია ყურძნისეული ნედლეულისაგან მიღებული ეთილის სპირტისა და მეღვინეობაში 

ნებადართული ნივთიერებების დამატებით ან დაუმატებლად. 

– საბრენდე სპირტი – ბრენდის წარმოების შუალედური პროდუქტი, საბრენდე ღვინის 

ორჯერადი გამოხდით მიღებული 62-70% სპირტშემცველობის მქონე შუანახადი ფრაქცია. 

– ღვინის ბრენდი (კონიაკი) – არანაკლებ 40% მოცულობითი სპირტშემცველობისა და 

სპეციფიკური თვისებების მქონე სასმელი. 

ფქრიალა (შამპანური) ლვინოები 

შამპანური ეწოდება ღვინოს, რომლის ცქრიალი გამოწვეულია მასში ბუნებრივი დუღილის 

შედეგად წარმოშობილი ნახშირმჟავა გაზის დაგროვებით. სახელწოდება მიიღო საფრანგეთის 

ცნობილი დეპარტამენტის – შამპანისაგან, სადაც ის პირგელად დამზადდა. 

1. წარმოების მეთოდები: კლასიკური (ბოთლის); რეზერვუარული (პერიოდული ან უწყვეტ 

ნაკადში); 

2. შაქრის შემცველობის მიხედვით, მათი მარკის (ტიპის) განმსაზღვრელი მოთხოვნები: ძლიერ 

მშრალი – შაქრის შემცველობა არ აღემატება 3,0გ/დმპ; მშრალი – შაქრის შემცველობა 20–35გ/დმპ; 

ნახევრადმშრალი – შაქრის შემცველობა 35-50 გ/დმ?; ნახევრად ტკბილი – შაქრის შემცველობა 

50-80 გ/დმ; ტკბილი – შაქრის შემცველობა 80 გ/დმ"-ზე მეტი.



შუშხუნა ლვინოები 

შაქრის შემცველობის მიხედვით მისი ტიპის განმსაზღვრელი მოთხოვნები: მშრალი – შაქ- 

რის შემცველობა არ აღემატება 3,0 გ/დმპ; ნახევრად მშრალი 10-25 გ/დმ!; ნახევრად ტკბილი – 

30-80 გ/დმპ; ტკბილი – 80 გ/დმბ-ზე მეტი. 

ყურძნისეული წარმოშობის სპირტიანი სასმელები: 

1, კლასიფიკაცია: ღვინის ბრენდი (კონიაკი); ყურძნის არაყი; მაგარი სასმელი, ლიქიორი და 

ნაყენი. 

2. ხარისხის მიხედვით ღვინის ბრენდის კატეგორიები: 

ორდინალური, სამარკო, საკოლექციო. 

ორდინალური ღვინის ბრენდი მზადდება მუხის კასრებში სამი, ოთხი და ხუთი წლის 

განმავლობაში დავარგებული საბრენდე სპირტებისაგან. 

საკოლექციო ბრენდი მზადდება მუხის კასრებსა და ბუტებში სამარკო ბრენდის დავარგებით 

არა ნაკლებ 3 წლის განმავლობაში. 

3. საბრენდე სპირტის დავარგების ასაკის მიხედვით დადგენილი სამარკო ბრენდის ჯგუფები: 

I ჯგუფი – მზადდება 6-7 წლიანი დავარგებული საბრენდე სპირტებისაგან. II ჯგუფი – 8-10 წლ– 

იანის, III ჯგუფი – ,,ძველი ბრენდი“, მზადდება 10-20 წლიანი დავარგების საბრენდე სპირტე– 

ბისაგან; IV ჯგუფი - ,,ძალიან ძველი ბრენდი“, მზადდება 20 და მეტი წლის დავარგების საბრენდე 

სპირტებისაგან. 

4. ყურძნის არაყი მზადდება ღვინის, ლექისა და დადულებული ჭაჭის გამოხდით მიღებული 

არანაკლებ 96%-ის მოცულობითი სპირტშემცველობის უმაღლესი გაწმენდის რექტიფიცირებული 

ეთილის სპირტისა და დარბილებული წყლის ურთიერთშერევით, სპიალური მარკის გააქტივებული 

ნახშირისა და ქვიშის ფილტრებში გატარებით. 

5. მაგარი სასმელი მზადდება ალკოჰოლშემცველი (ღვინო, ლექი, ჭაჭა) ნედლეულისაგან 

მიღებული არანაკლებ 86% მოცულობითი სპირტ შემცველობის ეთილის სპირტისა და დარბილებული 

წყლის ურთიერთშერევით, ნებადართული მცენარეული ინგრედიენტების დამატებით ან 

დაუმატებლად, დავარგების გარეშე, სპეციალურად დამუშავებული ნახშირისა და ქვიშის 

ფილტრებში გატარებით (მისი მოცულობითი სპირტშემცველობა უნდა იყოს არანაკლებ 35%-–ისა). 

6. ლიქიორები და ნაყენები მზადდება მხოლოდ ალკოჰოლშემცველი (ღვინო, ლექი, ჭაჭა) 

ნედლეულისაგან მიღებული რექტიფიცირებული ეთილის სპირტისა და დარბილებული წყლის 

ურთიერთშეზავებით, მეღვინეობაში გამოსაყენებლად ნებადართული მცენარეული ინგრედიენტე– 

ბის დამატებით. 

ლიძიორები და ნაყენები ფ5გუფები) 

ესენია: მაგარი ლიქიორი, სადესერტო ლიქიორი, კრემი, ტკბილი სასმელი, პუნში, ტკბილი 

ნაყენი, ნახევრადტკბილი ნაყენი, ნახევრადტკბილი დაბალგრადუსიანი ნაყენი, დაბალგრადუსიანი 

მწარე ნაყენი, სადესერტო სასმელი, აპერიტივი, მწარე ნაყენი, ბალზამი, 
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ალკოჰოლური სასმელი ლიქიორი ევროპაში ჯერ კიდევ XVI საუკუნეში იყო ცნობილი. სიტყვა 

„ლიქიორი“ ლათინურად სითხეს ნიშნავს. ლიქიორის პირველი რეცეპტის შემქმნელები სასულ– 

იერო პირები იყვნენ. 

ღვინის ძმარი – გამჭვირვალე ჩალისფერი ან ღია ვარდისფერი სითხე, რომელიც შეიცავს 3– 

15% ღვინის ძმარმჟავას. 

ღვინის ძმარი მიიღება მცირე ექსტრაქტული, დაბალგრადუსიანი (7-9% მოც.) თეთრი და სუსტი 

შეფერილობის წითელი ღვინისაგან, მათში არსებული ეთილის სპირტის, ძმარმჟავა ბაქტერიების 

მეშვეობით, ძმარმჟავად გარდაქმნის შედეგად. 
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თავი 15 

ტერმინოლოგია, ლექსიკონი 

დეგუსტაცია 

დეგუსტაცია არის პროდუქტის, ალკოჰოლიანი სასმელების ორგანოლეპტიკურად გასინჯვა– 

შეფასება კვების პროდუქტების წარმოების სპეციალისტების – დეგუსტატორების მიერ პროდუქ– 

ციის ხარისხის განსაზღვრის მიზნით. იგი ლათინური სიჯტყვაა და ნიშნავს გემოს გასინჯვას. 

ორგანოლეპტიკური შეფასება გულისხმობს ღვინის ხარისხის ძირითადი მაჩვენებლის 

შეფასებას შეგრძნობის ორგანოების დახმარებით – მხედველობის, ყნოსვისას, შეხების და სმენი– 

საც კი – ცქრიალა ღვინოების შემთხვევაში, 

ღვინის დეგუსტაციისას შესაძლო სიზუსტით დგინდება: 

ყურძნის ჯიში, ღვინის ტიპი, მოსავლის აღების წელი ან გამოშვების თარიღი, განსაკუთრებით 

მნიშვნელოვანი ძირითადი შენაერთების შემცველობა, ღვინის ნაკლი, ავადმყოფობა, მანკი, 

გამჭვირვალობა, ფერი, ბუკეტი, გემო, ტიპურობა. 

დეგუსტაციის ელემენტების შეფასება 10 ბალიან სიტემაში განაწილებულია შემდეგნაირად: 

გამჭვირვალობა 0,1-0,5 ბალი, ფერი 0,1-0,5 ბალი, ბუკეტი 1,0 – 3,0 ბალი, გემო 1,0 – 5,0 ბალი, 

ტიპურობა 0,1 – 1,0 ბალი. სულ – 10 ბალი. 

ღვინის დასახასიათებლად მდიდარი ტერმინოლოგიაა ქართულ ენაში. გათვგალისწინებულია 

ფერი, გემო, წარმომავლობა თუ სხვა ნიშნები: 

თავანკარა, ვაჟკაცური, დაძველებული, ზერდაგი, დამჭკნარი, დაშლილი, თვითნახადი, მჭახე, 

მოკლე, მოხდენილი, მრგვალი, მტკიცე, მჩქეფარე, მწვანე, მწიფე, მხე, მხურვალე, ნადუღი, ნაზი, 

ნაირფეროვანი, ნორმალური, ნოყიერი, ორდინარლული, პატარა, პერანგიანი, პიკანტური, ჟოქო, 

ბლანტი, შუმი, ჭმახი, ხავერდოვანი, ჩიხირი, ცუხალი, ცქრიალა, ძელგი, წყალწყალა, წყნარი, 

ჰარმონიული, ნედლი, სასიამოვნო, აბრეშუმისებრი, ერბოსმაგვარი, გაწონასწორებული, 

სხეულიანი, სოლიდური, ნერვიული, მთლიანი, მაგარი, მწარე, სრული, სწორე, ტლანქი, უმანკო, 

უნაკლო, უნიკალური, უსხეულო, უხეში, ანკარა, დუნე, ენერგიული, კაზმული, კუნთოვანი, 

მარახოში, ნარევი, სქელი, ფაქიზი, ღარიბი, ღონური, შეთითხნილი, დაჭანგებული, დამძაღებული, 

მანკიანი, სიდამპლის გემოთი, შმორიანი, მოოქროსფერო, ყვითელი, შებურული, ჩალისფერი, ქა– 

რვისფერი, ჩაისფერი, ოქროსფერი, კრიალა, დაწმენდილი, მოტკბო, მჟავე, ტოპკირა (წყლიანი), 

წყალმაჭარა, შამანი, ნაქაჩი, სახარჯო, შუაღვინო, ლუყურტი, ჟიუჟხა, მოლეღვილი, გაპარული, 

აზალი, ციცხინა, ჩინჩხალა, ერთიანი, მჩატე, ცოცხალი, დასპირტული, მდიდარი, მწვანე და სხვა. 
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კარგი დეგუსტატორი 

– ფეოდალურ საქართველოში დეგუსტაციისათვის დიდებულთა კარზე საგანგებო მოხელეს – 

მეღვინეთუხუცესს იბარებდნენ. ხალხის მეხსიერებას შემორჩა ერთის სახელი. ამის შესახებ გუ– 

რიაში თედო სახოკიამ ჩაიწერა: გამოსცადეს ანთაძე შედანი, რომლითაც გურიელი ამაყობდა. 

აურიეს სამნაირი ღვინო და ანთაძემ ლექსად ჩააბარა გამოცდა: 

„ფერად ფერსართულიო, 

გემოდ ოსეთურიო, 

ცოტას მოჩქაფუნებსო“. 

- მეტერნახი იგონებს, რომ მის დროს პასტორ არნს სუნით შეეძლო გამოეცნო ღვინის 

წარმოშობა. 

ნია 

საეთ 
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მეღვინეობის მცირე ლექსიკონი 

– აგრაფა – მიუზლი 

– ადიუსტაჟი – ბოთლის მოსართავი ელემენტი 

– ალებუშირი – არაყის ფრანგული დასახელება 

– ამერი – მწარე, უგემური სასმელი 

– ამპელოგრაფია – ვაზის სახეობისა და ჯიშების შემსწავლელი მეცნიერება. 

– ამფორა – ანტიკური ხანის ქვის ან თიხის ორყურა ჭურჭელი 

– აპერიტივი – სპირტიანი სასმელი, რომელიც მიზანშეწონილია მიიღოთ მადისათვის სადილ– 

ამდე 15-20 წუთით ადრე 

– არაკი – მაგარი სპირტიანი სასმელი, ამზადებენ ბრინჯისაგან 

– არაყი – მაგარი სპირტიანი სასმელი 

– არმანიაკი – ღვინის არაყი 

– ბარიკი – ღვინის კასრი 

– ბატლერი – მსახურთუფროსი, კამერდინერი, მსმელი, ლოთი კაცი 

– ბახუსი – რომაულ მითოლოგიაში და საბერძნეთში ღვინის, მხიარულებისა და დროსტარების 

ღმერთი 

– ბელ პასე – იტალიური ყველი, საუკეთესო ღვინოსთან ერთად. 

– ბენდიქტონი – ფრანგული ოქროსფერი ლიქიორი 

– ბირი – მომწარო გემოს ფრანგული აპეროტივი 

– ბიფე – სუფრა ცივი საუზმით და სასმელებით 

– ბიფეტიერი – მებუფეტე, გამყიდველი 
– ბოტემა – სარდაფის, სამიკიტნოს, მაღაზიის სახელწოდება ესპანეთში, სადაც მარტო ღვინ– 

ის ნაწარმი იყიდება 

– აგრესტი – ისრიმის, უმწიფარი ღვინის წვენი 

– აგგარდანი – სპილენძის ჭურჭელი ღვინისათვის 

– ავრეხი – უნაყოფო ვაზი 

– ავრეზი – ღვინის საწურ ჭურჭელი 

– აკიდო – ვაზის მოკლედ აჭრილი წყვილმტევნიანი რქა 

– ამპელოთერაპია – ყურძნის გამოყენება სხვადასხვა დაავადებისას სამკურნალოდ 

– აყირო – გრძელყელიანი გოგრა, 

– ბადაგი, ბექმეზი – დუღილით შესქელებული ყურძნის ტკბილი წვენი. 

– ბიურეტი – სითხის საწვავი მინის მილაკი 

– ბრკე – ღვინის ობი, მის ზედაპირზე მოდებული 

– ბოქსბოიტლი – ბრტყელი ბოთლი 

– ბრენდი – ღვინის დისტილატის ინგლისური სახელწოდება 

– ბრი – ფრანგული რბილი, ცოტა ცხარე ყველი, კარგია თეთრ ღვინოსთან 

– ბრიუტი – ცქრიალა და შამპანური ღვინოების ინგლისური სახელწოდება, უშაქრო ე.ი. მშრალი 

– ბროტედო – იტალიური სუპი 
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– ბუკე – ბუკეტი, სურნელი, სპეციალური განსაზღვრა ღვინის სურნელებისა. იგი აგრეთვე 

ყვავილების თაიგულს ნიშნავს 

– ბუკეტი – ღვინის სურნელი, თაიგული 

– ბურჩაკი – ტკბილი, დუღილის (მაჭრობის) დაწყებით სტადიაში 

– ბუტეი – ღვინის ბოთლი, ბოცა, სამიკიტნო, სარდაფი 

– გლუკოზა – ყურძნის შაქარი. დუღილის შედეგად გარდაიქმნება ნახშირმჟავა გაზად და 

ალკოჰოლად 

– გობლერი – შაქრიანი ღვინისაგან დამზადებული სასიამოვნო სასმელი, ფორთოხლის წვენით 

– გობლიტი – თასი, ფუჟერი, ბოკალი, სასმისი 

– გორგონზოლა – კარგი ხარისხის იტალიური ობმოდებული ყველი 

– გოუდა – ჰოლანდიური მაგარი ყველი. სასიამოვნოა ღვინოსთან ერთად 

– გრაპა – იტალიური და ბულგარული არყების სახელწოდება 

– გრიბლეტი – დაბეგვილი, ქონჩატენილი და შამფურზე შემწვარი ხორცი 

– გრილი – ხორცის შესაწვავი მავთულბადე 

– გრილრუმი – ადგილი, სასადილო, სადაც კერძებს სტუმრების თანდასწრებით ამზადებენ 

– გეჯა – გულამოთლილი – ხის მორი, საწნახელი 

– გლინტვეინი – შაქრითა და სანელებლებით მოდუღებული ღვინო 

– გობი – დიდი ზომის ამოთლილი ან შეკრული ხის ჭურჭელი 

– გრული – ტკბილწყლიანი ღვინო 
– დეკანტაცია – თხევადი ნივთიერებისაგან ლექის განცალკევება 

– დურდო – დაჭყლეტილი ყურმნის მასა 

– დეგორჟაჟი – ცქრიალა ღვინოების საფუარის ლექის მოცილება, გაწმენდა, გასუფთავება 

– დეგუსტაცია – ღვინის ხარისხიანობის განსაზღვრა სპეციალისტების მიერ (ლათინური 

სიტყვაა და ნიშნავს გემოს გასინჯვას) 

– დელიკატესი – პირის ჩასატკბარუნებელი, გემოს ჩასაყოლებელი 

– დელირიუმ ტრემენსი – ალკოჰოლის ზემოქმედება ადამიანის ორგანიზმზე 

– დემიჟონი – 5-50 ლიტრიანი მინის ჭურჭელი 

– დეპო – ძირითადად წითელი ღვინოების ლექი 

– დეჟენე – საუზმე 
– დესერტი – ცივი კერძები სადილის შემდეგ: ყველი, სხგადასხვა ნამცვარი, ბოსტნეული და 

ხილი 

– დიჟესტივი – ფრანგული გამოთქმაა, რომელიც საკვების მონელებას ნიშნავს 

– დისტილაცია – სპირტის გამოხდა 

– დლოუჰე ვინო – გაჩამიჩებული ყურძნისაგან დამზადებული საკმაოდ ექსტრაქტული და 

ძლიერი ღვინო 

– ენოლოგია – მეღვინეობა, მოძღვრება ღვინის შესახებ 

– ენოლოგი – სწავლული მეღვინე, ენელოგიის სპეციალისტი 

– ენოტანინი – მოყვითალო ფერის მწკლარტე მთრიმლავი ნიგთიერება 

– ენოქიმია – ღვინის ქიმია 
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– ესტრაგონი – ტარხუნა, ამბზინდის სახეობა 

– ესტრაგონოვი ოცეტი – ტარხუნის ძმარი 

– ექსტრატი – ღვინის მშრალი ნივთიერებანი, რაც რჩება ალკოჰოლის, წყლისა და სხვა აქ– 

როლადი ნივთიერებების აორთქლების შემდეგ, 

– ვაზი – კეთილშობილი ნაყოფიერი მცენარე 

– ებიტე ვინო – ავადმყოფი ღვინო 

– ვენახი – მიწის ნაკვეთი, რომელზედაც გაშენებულია ვაზი, ვაზის ბაღი 

– ვიტიკულტურა – ვენახის გაშენება, მევენახეობა 

– ზედაშე – წითელი ღვინო, რომელსაც ხმარობენ ზიარების ან ჯერისწერის დროს 

– ზვარი – დიდი ვენახი 

– ვგიეხა – ადგილი, სადაც ღვინოს ამზადებენ, ყიდიან, მოგართმევენ და სვამენ კიდეც 

– ვინარნა – ღვინის სარდაფი. სადაც ყიდიან და სვამენ ღივნოს. აქ შეიძლება ისადილოთ კიდეც 

– ვინეტა – ეტიკეტი ღვინის ბოთლზე 

– ვინი ვიეკი – ღვინის ასაკი. ღვინო თავიდან ნელა ვითარდება, განსაზღგრული დროის შემდ– 

ეგ მიაღწევს მაქსიმუმს ხარისხში, არომატსა და ფერშიც. ამ მდგომარეობაში არის გარკვეულ 

ხანს, შემდეგ კი თანდათან კარგავს თავის თვისებებს, კვდება 

– ვინი კამენი – ღვინის ქვა, მჟავე კალიუმის მარილი 

– ვინი ოცეტი – ღვინის ძმარი 

– ვინო – ღვინო 

– ვინუმ – ღვინის ლათინური სახელწოდება 

– თამადა – სუფრის, ნადიმის ხელმძღვანელი, ორგანიზატორი, წინამძღოლი. 

– ისრიმი – უმწიფარი ყურძენი, შემოუსვლელი, მკვახე, დაუმწიფებელი 

– ინ ვინო ვერიტას – ღვინოშია ჭეშმარიტება. მეტად ცნობილი და გახმაურებული ლათინუ– 

რი გამოთქმა 

– კამამბერი – მსოფლიოში ერთ-ერთი სახელგანთქმული საუკეთესო ხარისხის ობიანი ყველი, 

რბილი და ცხიმიანი, ცხარე და სასიამოვნო საჭმელი. მასზე დაყოლებული ნებისმიერი წითელი 

ღვინო უფრო ტკბილი და გემრიელი გეჩვენება 
– კანტნირჟი – ხის, ქვის, ბეტონის საყრდენი, რომელზეც დიდი მოცულობის კასრები იდგება 

– კარპანო ანტონიო – იტალიელი ბერი, ღვინო – ვერმუტის გამომგონებელი 

– კაუზა ბიბენდი – მიზეზი, რომ დალიოთ. 

– კვასი – (ბურახი) ეს რამდენიმე სასმელის სახელწოდებაა, მაგრამ ასე თუ ისე, მაინც ალკოჰ 

ოლური სასმელია. მზადდება: პურის, შაქრისა და ხილისაგან 

– კივეტა – (ფრანგული სიტყვისაგან – კუვეტე) სხვადასხვა მოცულობის 1-2 ლიტრიანი მინ– 

ისაგან დამზადებული ჭურჭელი, როემლსაც სუფრაზე გაზიანი წყლისთვის იყენებენ 

– კოკიაჟი – ნიჟარები, გავრცელებული კერძია სამხრეთ ეგროპაში, რომელიც წარმოუდგენე– 

ლია თეთრი ღვინის გარეშე 

– კოქტეილი – სასმელი, დამზადებული სხვადასხვა სახის დისტილატებისაგან, ლიქიორისაგ– 

ან, წვენების, ხილის და სხვა მასალებისაგან 

– კოქტეილი გლასი – ჭიქა, ჭურჭელი კოქტეილისთვის იგი უფრო მეტად გვხიბლავს, როცა 
კოქტეილითაა სავსე 
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– კოშტერი – დეგუსტატორი, სპეციალისტი, რომელსაც შეუძლია ღვინის შეფასება მისი ფერ– 

ის, სუნისა და გემოს მიხედვით 

– კულერი – ფერი. მზადდება კარამელიზებული შაქრისაგან. გამოიყენება კონიაკის და სხვა 

სასმელების მუქ ყაგისფერად და ოქროსფრად შესაღებად, 

– კულინარი – მზარეული გურმანი 

– კუპაჟი – ნარევი, ნაერთი სასმელი 

– ლერწი – ვაზის რქა 

– მარანი – საღვინე სახლი, ღვინის დასაყენებელი და შესანახი ადგილი 

– მარახოში – მომჟავო, ღვინო, 

– მასრა – ტიკის თითი 

– მაჭარი – ახლად დაყენებული, დუღილდაუმთავრებელი ღვინო 

– მაჭრობა – მაჭრის დრო, მაჭრის სეზონი 

– მეზვრე – ზვრის (ვენახის) მომვლელი და მცველი 

– მისტელი – დასპირტული ყურძნის ტკბილი 

– ლაჰევი – ბოთლი, ქილა, მათარა, სხვადასხვა ფორმის სასმისი 

– ოგრო – ჭურის (ქვევრის) სარქველი 
– ორნახადი – ორჯერ გამოხდილი არაყი 

- პიუპიტრი – შამპანური ღვინოების რემიუჟის ხელსაწყო 

– მალაგა – ესპანური მუქი ყავისფერი სამკურნალო ღვინო 

– მასტიკა – არომატული ლიქიორი, დიდი რაოდენობით ხმარობენ ბულგარეთში 

– მაცერაცია – ღვინის დამზადებისას ორგანული წარმოშობის არომატული ნაერთების ექსტ– 

რაქტი სპირტში 

– მიშინა – თაგვის გემონაკრავი ღვინო 

– პერინიონ დორი – ბერი, რომელმაც გამოიგონა ღვინოთა კუპაჟი (კუვე) 

– პიკანტნი ვინო – ღვინო სასიამოვნო, ჭარბი სიმჟავით 

– პორტვეინი – ღვინო, რომელიც ფერით, სუნითა და გემოთი უახლოვდება პორტულ ღვინოს. 

მუქი წითელია, გემოთი – სრული ტკბილი აპერიტივი 

– პოსლამნე ვინო – ყურძენს აფენენ ჩალის ჭილობზე მზეზე და ტოვებენ მოსამწიფებლად 

რამდენიმე დღით, შემდეგ ნახევრად გამხმარს წურავენ 

– პრაზდნე ვინო – წყალწყალა ღვინო, პირში სწრაფად ქრება და გემოს არ ტოვებს 

– პრეცკი – პატარა კაცუნა, ბავშვის ჭკუის კაცი, პატარა ჭიქის ხალხური სახელი (0,02-0,03 

ლიტრი) სპირტიანი სასმელებისა და ლიქიორებისათვის 

– პუნში – ძველებური სასმელი. ნიშნავს ხუთს. პუნშის დასამზადებლად საჭიროა ხუთი კოპონ– 

ენტი: ცეცხლი, წყალი, შაქარი, ლიმონი და ალკოჰოლი (არაყი ან რომი) 

– რაგი – თაფლისაგან დამზადებული ღვინო 

– რქა – ვაზის ერთწლიანი ტოტი, ლერწი 

– სეკატორი – ვაზის საჭრელი იარაღი 

– რევა ვინა – ლათინურად ყურძენი, ყურძნის მტევანი. 

– რეკეტი ამერიკის შეერთებულ შტატებში კონტრაბანდული ვაჭრობა სპირტიანი სასმელებით 
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– რეკეტრი – სპირტიანი სასმელების გადამყიდველი–კონტრაბანდისტი 

– რიშაკი – სხვადასხვა ფერის ღვინო 

– საკე – იაპონიაში წარმოებული ბრინჯის სპირტი 

– სვიტი – ტკბილი, სასიამოვნო, გემრიელი (ღვინო, სასმელი და სხვ.) 

– სიდრი – ხილის ღვინო. ძალიან უყვართ საფრანგეთში 

– სირჟენი – გოგირდით შებოლვა სრულდება სუფთა გოგირდის წვის დროს ან გოგირდწყალ– 

ბადის დაჟანგვით 

– სკოტჩი – შოტლანდიური ვისკი 

– სლივოვიცე – დისტილატი, დამზადებული გადამწიფებული დაბეგვილი ქლიავისაგან 

– სპრინგი – სუფთა წყლის ფერის მქონე ალკოჰოლური სითხე, გამჭვირვალე, ძალზე 

სასიამოვნო გემოსი 

– სტარკა – რუსული მოყავისფრო არაყი 

– სტილტნი – ინგლისური ყველი, რომელთანაც კარგია პორტვეინი 

– ტაბარინი – ღვინის სარდაფი, ლამის ბარი, სადაც გასართობი პროგრამა და ცეკვები ტარდება 

– ტაგერნა – დუქანი, ტრაქტირი იტალიაში 

– ტატა ვაკი – „ძროხის წველა“, იტალიური სახელწოდებაა ვენახისა, რომელიც გემრიელ 

სუფრის ღვინოს იძლევა 

- ტიკი – თხის ან ხბოს ტყავისაგან დამზადებული ღვინის ან საკვები სითხის ჩაჩასხმელი 

ჭურჭელი 
– ტკბილი – ახლად დაწურული ყურძნის წვენი 

– ტეკილა – აგავის მცენარიდან დამზადებული მექსიკური დისტილატი 

– ტირსასი – სარი (ხის, რკინის), რაზეც ვაზია შემოხვეული 

– ტრუკსასი – ფრიად დიდი თანამდებობის პირი სამეფო კარზე, რომლის ძირითადი-მოვალეობაა 

სუფრის ორგანიზაცია 

– ფელამუში – ნადული ყურძნის ტკბილისა და სიმინდის (ხორბლის) ფქვილისაგან გაკეთებული 

(მოდუღებული) ფაფისებური საჭმელი 

– ფერმენტულია – დუღილის გამოწვევა ფერმენტების საშუალებით 

– ფრუქტოზა – შაქარი, რომელსაც შეიცავს ხილი, თაფლი და სხვა 

– ფუჟერი – მაღალფეხიანი მოზრდილი ჭიქა, ბოკალი, ღვინის ან სხვა სითხის დასალევად 

- ფიზი - შეიკერში შერეული სასმელი, რომელიც შემზადებულია ღვინით, ლიქიორითა და 

ლიმონის წვენით 

– ფლამბონი – მაღალი შანდალი ღვინის სარდაფებში 

– ფლამბოვატი – გარკვეულ კერძებს ან ნამცხვრებს გადაავლებენ არაყს, რომელსაც ცეცხლს 

მოუკიდებენ. კერძი ცხელი იჭმება 

– ფორტუნა – უნგრული, ზომიერად ტკბილი ცქრიალა ღვინო 

– ფრელეტოვატი – გაზავება, გათხელება, ღვინის შემზადება. ფრანგული გამოთქმაა 

– ფუზლი – განზავებული დისტილატი, რომელსაც არასასიამოვნო სუნი დაჰკრავს 

– შატო – ფრანგული სიტყვაა და ნიშნავს ციხე–დარბაზს, კოშკს და მონასტერსაც. ბორდო– 

ული ღვინოების უმრავლესობა „შატოღ“ იწოდება. შეისმება ტყის ქათამთან ან ნაკვერჩხალზე 

შემწვარ–შებრაწულ ხოხბის ხორცთან ერთად 
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– შეიკერი – სამი ნაწილისაგან შემდგარი ჭურჭელი სასმელების დასაკუპაჟებლად. უნდა იყოს 

ვერცხლის, უჟანგავი ლითონის ან მინის მასალისაგან დამზადებული, რომელსაც აქვს ჰერმე– 

ტული სახურავი. 

– შორბეტი – არაბული სასმელი, გამოიყენება კოქტეილებისათვის 

– შტამი – მიკროორგანიზმების წმინდა კულტურა 

– შნაბსი – არაყი, ლიქიორი (ხალხური) 

– შორბატი – ჩაციებული არაბული სასმელი სხვადასხვა მინარევით 

– ჯინი – ღვინის არაყი 

– ჯაგანი – ზამთრისათვის შესანახი თოკზე გრძლად ასხმული ხილი ან ყურძენი 

– ყურძენი – ვაზის ნაყოფი 

– ყურძნით მკურნალობა – ამპელოთერაპია, ყურძნის გამოყენება სხვადასხვა დაავადების 

სამკურნალოდ 

– ყურძნის შაქარი – გლუკოზა 

– წალამი – ვაზის ხმელი ტოტები, ვაზის ნასხლავი 

– ხამარი – ღვინის გამყიდველი 

– ქვევრი – მიწაში მოთავსებული ღვინის შესანახი თიხის დიდი ჭურჭელი 

– ჰემი – ლორი, ინგლისურად დამზადებული შაშხი 

- ჰიბრიდი – ტყის ვაზი, გამოიყენება სპირტის მისაღებად 

– ჰოლბა – მოცულობის (ტევადობის) საზომი ერთეული (0,7 ლიტრი) 
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