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აკადემიკოს ს. ჯანაშიას სახელობის საქართველოს სახელმწი- 

ფო მუზეუმის მეცნიერ თანამშრომლის დავით პავლიაშვილის ნაშ- 
რომი „მეხილეობა აღმოსავლეთ საქართველოში“ · მიზნად ისახავს 
ეთნოგრაფიული შესწავლის საფუძველზე გამოავლინოს ამ დარგის 

საქართველოსათეის დამახასიათებელი მრავალმხრივი თავისებურე–- 

ბანი, საუკუნეების მანძილზე ჩამოყალიბებული ხალხის შრომითი 
ჩეევები და საწარმოო ტრადიციები, მეხილეობის ადგილი და როლი 

ქართველი ხალხის სამეურნეო ყოფაში. ' 
ნაშრომი ემყარება ახალ ეთნოგრაფიულ მასალას, რომელიც 

განხილულია ისტორიულ-არქეოლოგიური, ფილოლოგიური, ბოტა- 

ნიკური და სხვა სამეცნიერო დისციპლინათა მონაცემების ფონზე. 

დაწერილებით არის დახასიათებული ხეხილისათვის ნიადაგების 

“შერჩევის, დამუშავების, გამრავლება-მოშინაურების, მოვლის, კრე- 

ფის, შენახვისა და დაცეის წეს-ჩვეულებანი, ხილის პროდუქტების 

დამუშავება-გამოყენების მდიდარი ხალხური ცოდნა-გამოცდილება. 

ნაშრომი ყურადღებას იმსახურებს არა მარტო კულტურულ-ის- 

ტორიული. საკითხების გარკვევის თეალსაზრისით, არამედ ხალხური 

მეთოდებისა და შრომითი ჩვეეების პრაქტიკაში გამოყენების მი- 

“'ზანდასახულობით მეხილეობის დარგში.



მესავალი 

ხილი ადამიანის ისეთ საკვებს წარმოადგენს, რომელსაც კაცო- 
სრირბა ნანადირევთან ერთად უძველესი დროიდანვე ძირითად სა- 

«რსებო საშუალებად იყენებდა. გარეული. ჯერ კიღევ მოუშინაურე- 

ხელი და ადამიანის ხელით დაუმუშავებელი ხილი. სხვადასხვა სახის 

ელურ ხაყოფთან ერთად, პირველყოფილი ადამიანის მზამზარეული 

პროდუქტი იყო. როგორც ფ. ენგელსი წერს. განვითარების დაბალ 

Lაკეხურზე მყოფი ადამიანის „საკვებს შეადგენდა მცენარეთა ნაყო– 

თა, კაკალი, მცენარის ფესვები!“!, 

შემგროვებლობითი მეურნეობის სტადიაზე მამაკაცი ძირითა- 

დ თუ მონადირეობით იყო დასაქმებული. ხილისა და სხვა სახის 

«<ცენარეული ნაყოფის შეგროვება ქალს ევალებოდა. ხილის მოში- 

“ჯურება იწყება ადამიანის ბინადარ ცხოვრებაზე გადასვლის დრო- 

იან, აქედანვე ხდება ხილის ჯიშების გაუმჯობესების ცდები, რაც 
თანდათანობით ვითარდება და განსაკუთრებულ ადგილს იჭერს საკ- 

ვები პროდუქტების იმ მარაგში, რაც ადამიანის შრომითი ჩვევების, 

მდიდარი საწარმოო გამოცდილების შედეგად დაგროვდა. ბუნება- 

«ე ადამიანის ზემოქმედების წყალობით საარსებო საშუალებათა 

ია აიარეს შესახებ საყურადღებოა კ. მარქსის კლასიკური 
აწმარტება. შრომის პროცესების გა ანხილვასთან დაკავშირებით, ბუ- 

წებისადმი ადამიანის დამოკიდებულების შესახეაბ „კაპიტალში“ 
ეკითხულობთ: „ბუნების ნივთიერებას თვით ადამიანი უპირისპირ- 

დება. როგორც ბუნების ძალა. მას მოძრაობაში მოყავს თავისი ორ- 

განიზმის ბუნებრივი ძალები: მკლავები. თავი და ხელი, რათა ბუნე- 

ბის ნივთიერება თავისი არსებობისათვის გამოსადეგი ფორმით მი- 

იღვისოს“?, 

! ფ ენგელსი. ოჯახის. კერძო საკუთრებისა და სახელმწიფოს წარმოშობას, 

თ:ილისი, 1953. გე. 27. 

? კ, მარქსი, კაპიტალი. თბილისი, 1959. ტ. I. გე. 226.



პირველყოფილი მიწათმოქმედება, ოასაკვირველია, იყო ძალია? 
მცირე ფართობზე, სადაც ერთი ან რამდენიმე სახის მცენარეულა 

სადგომის ახლოს იყო გაშენებული. მაგრამ ასეთმა პოიმიტიულმა მი- 

წათმოქმედებამ ადამიანს შედარებით იოლაფაც მისცა მუდმივი სა- 

კვები”. 
მეხილეობის ისტორია იწყება იმ მომენტიდა§ნ, ოოცა ადამიანი 

ჩაება ბუნებრივი ევოლუციის მსვლელობაში და ბუნება პირადი ი5- 

ტერესებისა და საჭიოოების სამსახურში ჩააყენა 

განვითარებული მეხილეობა ცნობილი იყო ჯერ კიდევ მონათ- 

მფლობელური წყობილების დროს მესოპოტამიასა და ეგვიპტეში, 

4-5 ათასი წლის წინ ჩე. წ. აღრიცხვამდე. წარწერები, ნახატები და 
სხვა იმდროინდელი ძეგლები ამტკიცებენ ყურძნის კულტურის, 

ლეღვის კულტურის, ფინიკიური პალმისა და სხვათა არსებობას!. 

საბჭოთა კავშირის ტერიტორიაზე ხილის ნარგავები გვხვდება 

ჯერ კიდევ უძველესი დროიდან, რომელთაგან გამოირჩევა კავკასია 

(სომხეთი, ურარტუს სახელმწიფო). შუა აზია (სოგდიანა, ფერგანი) 

და ქერჩი. ჰომეროსის ეპოსში, რომაელი ავტორების გირგილიუსის, 

კატონის, ვარონისა და სხვათა ნაწერებიდან მოწმდება მებაღეობის 

კულტურა ხმელთაშუა ზღვის ქვეყნებში და კავკასიაში. 

„ჩელდლოI# 106ჩ96ი0 I0:6#6MM# M ვეი: 07 20IIIგი?2 (%36-6. 

C00) CXM0CC#VI6C0CM IL C2»XCMVI II29მXV IL 1სIC#M6X6IM# 10 M. 3., 

ჯედენ 8I18801# #8CX9CIVხ C26C6C1. 36Mუ6IსMM#9, C0V9C1I201ICICC#/ C 

C2.1080,1CX80M. CCგ.I080,LCL80 20091)610 X2L0XIX2ნ6CM606L0 I20CCXICLIIX 8I- 

CIII2CL 80CI)M2 0I96XIXVI80. 8 60XLII0M# C0CV.IC, ყMIIV IICCVIICM. ც II0X 

0.00 II3 0239M06VVIIX ეI:IMIIIIIL, 01032X#Cხ% I00%09M#. 8M10+0212, 

C8IIXC16უსCI 8V 10!11!1C 0 12:16#0M# III0CIII10CM 8M9V010:.120C182 11 8IIM0- 

16348 3 3ეC28M23ს0, 2 8 06XM23#-6 M012 LხXV000 IMVIIIIII2 I0ILC1C+2 

#0CX0CM1:ე II6I0CIII0 წ, 
ჯერ კიდევ გვიანი ბრინჯაოსა და ადრეული რკინის ხანის ძევ- 

ღები აღმ. საქართველოში მეტყველებენ. მეურნეობის ამ დარგის 

განვითარებაზე. 

ბრინჯაოს სასხლავებისა და მოხრილი საბაღე დანების ფართო 

იავრცელება და ცოტა უფრო გვიანი ხანისათვის ყურძნის--წიპწე- 

2? M. 0. IL068CII, C900MM IICI0ნIII ი608006%IIM0I! #MVIMსIVCMI, M0CL- 

82, 1957. C1ი. 69. 

+! 8, C. 3., 1955, 10M. 33, CI1ი. 267. 

§ იქვეე. 
- ნ. ნ. || #80+1009095CMMIM, #იXლლიულ”ხი 33Lმ8Mგვ3ხი, უნისოიპუ, 

1949. CI. 70-71, 

4 

წი ლდ ად



დადასტურება ფეკველ“ მონააწავებელი ე5და: ყოფილიყო მე- 
ბაღეობა-მევენახეობის გამვითარება. 

უძველესი ბერინული ცნობეაი (VL--IV სს. ძვ. წ.) საქ.რთ- 

ველოს მცენარეულობით, ცხოველებ“თა ღა მინერალური ნედლე- 

ულით მდიღარ ქვეჯანად გვისატავენ. კულტურული მცენარეული- 
ღან დასახელებულია ვაზი და აღნიშნულია, რომ აყენებდნენ ღვი- 
სოს: მოხსენებულია კაკალი ფა, წაბლი. აღსანიშნავია. რომ წაბლის 

Cაყოფს დიდი რაოდ დენობით ხმსრობდნე5, ან მოხარშულს, ან პურის 

Lახით გამომცხვარს. საქართველოს შესახებ ნათქვამია, რომ აქ აშე– 

ჩებენ ყოველნა-რი ჯ-მისა დაც „არგი ხ. რისის მსხალსა და ვაშლს 

< -დი რაოდენობით, ბლომად სარობს აქ აგრეთვე ლეღვი და ბრო- 

წეულიო. ზოგი ხესილი აქ შემდეგში სხვა ქვეყნებშიაც გავრცელ- 
ღა. მაგ. კოლხეთის ქალაქ კერასუსტ“-დან რომაელებმა პირველაღ 

პეიტანეს ევროპაშ“ ბალი. რომლის სახელი ეგროპულ ენებში კერა- 

სუსტის სახელთანაა დაკავშერებული). 

წინა აზიის უძველესი მოსახლეობი“ მეურნეობის შესახებ სა- 

უურადღებოა აკად. გ. მელიქიშვილის გამოკვლევა. სადაც აღნიშნუ- 

ლია: „ასურული წარწერების მიხედვით ნაირი-ურარტუეს მოსახ- 

ლეობის სამეურნეო საქმიანობამი ბუნებრივი პირობების ღა შესა- 
ბამისად წამყვანი ზოგგან მესაქონლეობა ჩანს, ზოგგან კი--მიწათ- 

მოქმედება. საინტერესოა. რომ მიწათმოქმედების კულტურასთან 

ერთად აქ განვითარებული ჩანს სოფლის მეურნეობის ისეთი ინტენ- 

სიური დარგები. როგორიცაა მებაღეობა და მევენახეობა"? 

მიუხედავად წყაროთა სიმცირისა ჩვენამდე მოღწეული წერი- 

ლობითი მასალებ- ზოგად წარმოდგენას გვაძლევს საქართველოში 

-ძველთაგანვე „მტ-ლ-სამოთხეებისა“ და „ბაღ-წალკოტების“ მოწ- 
ყობის შესახებ. უკვე ასურული ლურსმული წარწერებისა და წყა- 
როებითგან.––აღნიშნავს განსვეზებული „აკად. ივ. ჯავახიშვილი.-- 

ჩანს, რომ მუსკებსა და ტაბალებს მევენახეობა ჰქონიათ. ამიტომ, 

ცხადია, რომ მიწისმოქმედების სხვა დარგებიც. მათ მორის მებ:- 

ღეობა, მეხილეობაც იქნებოდა გავრცელებული". 

>. აფაქიქე, ნ. ბერიენიშვილი. კალანდაქე. გ. ლომ- 

თათიძე, ო. ჯაფარიჰე, ნ. ხო?ტაოთა, საქა=თველოს არჭერლოგ.»ა, 

თბილისი, 1959. გვ. 189. 
3 ნ, ბერძენიშე–ლი. “ე. ჯაახიშეილი, ს. ჯანაშია. საჟართ- 

ეელოს. ისტოლრია, ნაწ, I, ობილისი. 1948. გვ. 45. 

9 გ. მელიქიშვილი. ურარტუ. თბილისი, 1951. გვ. ქ7. 
10 ივ. ჯავახიშვილი, საქართველოს ეკონომიური ისტორია. წიგნი II. 

“თბილისი, 1914, გვ. 108.



აღსანიშნავია. რომ წალხი 3ტილ-სამოთხეებისა და ბაღ-წალ. 
ტების მოსაწყობად ძველთაგაზვე დიდი შრომის გაწევასაც არ ეთ 

დებოდა. „ბაბილონეთის ერთ-ერთი უკ:ნასკნელი მეფის ნაბუქოლო- 

წოსორის (604--562) ლურსმული წარწერა გვატყობინებს, რომ 3ან 

თავისი საყვარელი ცოლის- --მიდიელი ქალის–- გასართობად გაამე5ა 

ბაღები, რომლებსაც ძველი ბერძნები სამყაროს სამშეჩებლო ხე- 

ლოვნების შვიდ სასწაულს შორის იხსენიებდნენ. აგურისაგან აჯგე–- 
ბულ თაღებზე დაყრილი იყო ნოყიერი მიწის სქელი ფენა და ღარ- 

გული იყო ხეები, ბუჩქები, ყვავილები. მონები განუწყვეტლივ 

ტუმბავდნენ მდინარე ევფრატიდან წყალს ამ ბაღების მოსარწ+ა- 
ვად“! 

ძველ საქართველოში მებაღეობა-მესილეობის განვითარების 

მესახებ საინტერესო ცნობებია დაცული, როგორც საისტორიო წყა- 

როებში, ისე სხვადასხვა დროის უცხოურ და რუსულ ლიტერატუ თა- 

დი, ისტორიულ დოკუმენტებთან ერთად საყურადღებოა მხატვოუ- 

ლი ლიტერატურის ძეგლები და ფოლკლორი, სადაც ეს საკითხი თა- 

ვისებურადაა ასახული. 

როგორც ივ. ჯაგახიშვილი აღნიშნავს, „ჯერჯერობით მხოლოდ 

ნე-6 საუკუნიდან მოყოლებული მოგვეპოვება ძეგლები, რომლებ- 

შიც მტილ-სამოთხეთა ვითარების გასათვალისწინებლად კონკრე–- 

ტული ცნობებია დაცულე. ერთ მათგანში მე-IV საუკ. იბერთა მე– 

ფის მცხეთის სამოთხეა მოკლედ აღწერილი... აი იქ სახელდობრ რა 

წერია. 

შატბერდისეული ცხოვრების ცნობით, მირიან მეფემ წ“ა ნინოს 

ა თხრა: „მიყუარან მაყუალნი ეგე შენნი.. არამედ არავჰრიდო სა- 

ნოთხესა მას სამეუფოსა და ნაპქუთა სიმაღლესა და ბაბილოთა მით 

ნაყოფიერებასა და ყვავილთა მით სულნელებასა4-ო.1 

ძველთაგანვე მოყოლებული ქართველი მიწისმოქმედნი ძალ- 

ღონეს არ იშურებდიენ მტილ სამოთხეებისა და ვენახების გასაშე– 

(ებლად. როგორც ივ. ჯავახიშვილე წერს „თუმცა, გრ. ხანძთელის 

ცნობით, შავშეთ-კლარჯეთის მეტისმეტი მთაგორიანობის გამო, 

არამც თუ საბოსტნე და საბაღ-ეენახე. თვით სახნავი ადგილებიც 
კა მეტის-მეტად ცოტა მოიპოვებოდა, მაინც ამ ორ თემში დამკვიდ- 

რებულ ბერებსაც-კი ადგილობრივ მოსახლეობასთან ერთად მცი- 

  

" გ. მელიქიშვილი, როგორ ამეტყველდნენ ლურსმული წარწერები, 
თბილისი, 1961. გვ. 27. 

1 ივ. ჯავახიშვილი, დასახელებული შრომა, გვ. 109.



რედ ვენაკნი ჭირითა და ურვითა დაუნერგვიან და ეგრეთვე :ტა- 

ლები#!), 

საქართველოს მებაღეობა-მევენახეობის დიდ კულტუოაზე ცხნო- 

ბებს მერმინდელი ხანის ისტორიკოს-გეოგრაფთა ნაწერებშეც 

ვხვდებით, რომელთაგან აღსანიშნავია ისტაჰრი-ს (930 თ. ჩვ. წ.) ციო- 

ბები, რომ თბილისი იმდროისათვის მეტად აყვავებული ხილ-ბოსტ- 

ჩებით მდიდარი ქალაქი იყო. 

XII საუკუნისათვის საქართველოს ძლიერების ეპოქაში მება- 

ღეობისა და მევენახეობის კულტურა, ·რასაკვირველია, უფრო დ.:- 

Vწინაურებული იყო, რაც შავთელის მიერ მეფის სასახლისა და ბა 

ღის აღწერიდანაც ჩანს: „თუ უქო სრანი მე მასა, ოანი? გალავასისა 

ფემკულობანი მტილ-სამოთხენი, თვალ-სამოთხენი, ზედ ავაზანთა 

შექმნულობანი, კართა სტოვანი... იპოდრომისა განხმულობანი"-ო”'. 

ამავე პერიოდისათვის საყურადღებოა შოთა რუსთაველის ცნობაც, 

რომელიც ქალაქის გარეთა უბზების ბაღებით შემოფარგვლას შეე– 

ხება: 

„ნახეს მოცული ქალაქი, გარე ბაღისა ტევრითა, 

გვარად უცხონი ყვავილნი, ფერითა ბევრის ბევ“ითა 

მის ქვეყანისა სიტურჯუე რა გაგაგონო ენითა“ 10, 

შემდგომი პერიოდისათვის, საქართველოს ნაჟოფიეოებისა და 

ყვავილ მცენარეულობით ზოგად დახასიათებასთან ერთად, სხვა ქა– 

დაქების გვარად ვახუშტი ბატონიშვილი წალკოტთა და ყეავილ-ხ-- 

ლეულით მდიდარ ქალაქად წარმოგვიდგენს ქ. გორსაც. მისი სიტ- 

ყვით გორში ქალაქს „გარემოს აქვან ვენახნი და წალკოტნი მოა- 

ეალნი“-ო!, 

ვასუშტი ბატონიშვილის აღწერით თუ ვიმსჯელებთ მას მთელი 

იმდროინღელი საქართველო წარმოდგენილი აქვს ვენას-ხილიანად, 

დაწყებული ველებიდან 1000--1200 მეტრის სიმაღლემდე". 

13 ივ, ჯავახიშვილი, დასახელებელი შრომა. გე. 109. 

8, LგიმX»0108, C86ე. მხენ. IIMC0XCMCII 0 L28M230: CM CMI1M. 

0ხIი. 29. ' 
15 ივ, ჯავახიშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 111. 

# შ, რუსთაველი, ვეფხისტყაოსანი, სოლ. ყუბანეიშვილის გამოც. თბი- 

ლისი, 1956. ტაეპი 1245. 

” ვახუზტი ბატონიშვილი, აღწერა სამეფოსა საქართველოსა ნ. 

ბერძენიშვილისა და თ. ლომოურის რედაქციით, თბილისი, 1941, გვ. 74. 
ს§ ნ კეცხოველი, წინასიტყეაობა ნ. ხომიზურაშეილი, ელ. ერისლავე, 

საქართველოს ხილი. თბილისი, 1939. გე. 1.



მაშინაც კი, როდესაც საქართველო წინანდელთან შედაოებით, 

C,ემურლენგისა და შემდეგ შაჰაბაზისაგან აოხრებული და ეკონომი- 

ურად ძალზე ჩამოქვეითებული იყო, მეხილეობა მაინც მაღალ დო- 

ნეზე მდგარა: შარდენის ცნობით საქართველო მდიდარია ყოველ- 

გვარი ხილით. „ექროპაში არც ერთ ადგილას არ მოდის უკეთესი 

ეაშლი და მსხალი. აზიაშიც არ მოდის უკეთესი ბროწეული“! ხო- 

ლო აკადემიკოს გულდეზნშტედტის ცნობებით ქართლ-კახეთში გან- 

Lაკუთრებით გამრავლებულია: ლეღვი, ბროწეული, ვაშლი, მსხალი, 

ქლიავი, ბალი, ნუში. ატამი, აბრიკოსი, კაკალი და სხვა“. 

არანაკლებ საინტერესო ცნობებია დაცული რუს დესპანთა ნა- 

წერებში. რომელაიც საქართველოს ხეხილით მდიდარ ქვეყანად 

სღიარებენ. მიშეცკის აღწერით XVIII ს. კახეთში ფართოდ ყოფილა 

გამრავლებული ვაშლი. მსხალი (გულაბი), არმუდი, ნარი. ყურძენი, 

ქიშმიში და ლეღვი, კაკალი, ალუბალი, შინდი, წიფელი, ფუსტუღი, 

”აყვალი და სხვა. ამასვე იმეორებენ ტოლჩანოვი და იევლიევიც?!. 

მეხილეობის შემდგომ განვითარებასა და ხეხილის მრავალფე- 

როვნებაზე ქართული მწერლობის XVII საუკ. ნიმუშებიც მეტყვე- 

ლებენ: გარსევან ჩოლოყაშვილი-–- „ხილთა ქება“, თეიმურაზ II-–- 

„ხილთა ბაასი“ და სხვა. 

„წმინდა ხილის ბაღები საქართველოში გავრცელებული იყო 

უფრო იმ რაიონებში, სადაც ვაზს ცოტად თუ ბევრად უჭირდა, მა- 

გალითად ქართლისა და იმერეთის შმუამთაში, მესხეთში = სხვაგან. 

ძველი სიგელგუჯრები და წყაროები ცალკე ბაღებს განსაკუთრებით 

სწორედ ასეთ მხარეთათვის მოიხსენიებენ. ამ მხარეში დღესაც მოი- 

პოვება ბაღები, რომლებშიც ასწლოვანი ადგილობრივი ჯიშის ხი 

-ღეულია (ვალე. უდე. ხერთვისი, კეხვი, კულბითი)“?, 
XVII-- XVIII ს. მოელი ევროპა და განსაკუთრებით ინგლისი 

სასწაულებს ახდენენ სოფლის მეურნეობაში, მათ შორის ბაღის 

„ულტურების ახალი ჯიშების გამოყვანის საქმეშიც. 

1 ე. შარდენის მოგსაურობა საქართველოში (1672-1673 წწ.), თბილისი, 

1903. გვ. 82. 

20 6 0MC2MII6C L 0V3II"  IL09Lმემ, M2 IVICII6CI8Mი მMმ. I VI ს16M0)+6I- 

ჯგ ყლილ3 ნ0CCII0 I 00 Iმ8M03CXMM 00012M, 8 1770--73 ”0X2X, CგIIMI-II6- 

IC0CXიL, 1809, CIი9. 195. 
?! საქ. მეცნ, აკალემიის ხელნაწერთა ინსტიტუტის იე. ჯავახიშვილის ფონდი, 

#» 11. გე. 160--187. 

2 ნ კეცხოველი. კულტურელ მცენარეთა ზონები საქართეელოში, თბი- 

ლისი, 1957, გე. 307.



ევროპისა ღა საენთოდ უცხო ქეეყ?ების მესილეობა ინტე5სიუ- 

რად XIX ს. შემოიკრა ჯებ რუსეთ?13-. სახელდოარ კირემში. ღა აქე–- 

ღან სულ მოკლე ხანპი XIX ა. პირველი ნახევრის ბოლოს და მე- 

ორე ნახევრის დასაწყისძი შემოღეას საქართველოშიც, სადაც უცხო 
/იშების ინტროდუქცის ხდება აგრეთე უშუალოდ ევროპიდანაც -- 

დავი ზღვის გზით. სწორელ ე+ ხა2: „აქართველოს მეხილეობის გა“- 

დატეხისა და სამრეწეგლო მეხილეობის დასაწყისად უნდა ჩაითეა- 

ლოს“. 

ევროპული ჯიშები პირველად იზწერგება ქართლში. როზლის პირ- 

ნერებად ითვლებიან ნიკო ზაქარიას ძე კეცხოველი–--სოფ. ტყვიაე- 

ში, ისაია ფურცელაბე–-სოფ. მერეთმ”. ს. ეთაგურ-–-სოფ. ნიქოხ- 

ში. ფრიდონოვი ღა ავსარქისოვი–– ოფ. სკრაში. ხოლო ევროპული 

ჯიშების პირველი მთლიაზი ნარგავებ- გამენდა სოფ. კარალეთში 

(ელიზბარ ერისთავის ბაღი), ხორჩალოში (ბარონ ნ-კოლაის ბაღი), 

რომელთაც ყავდათ საფრანგეთიდან მოწვეული მებაღეები"! 

თუ წინათ ბაღების დიდ მააივებზე გაშენება ლითქმის შეუძლე- 

ბელიც კი იყო, საბჭოთა ხელისუფლების დამყარების შემდეგ, როცა 

შეიქმნა გეგმაზომიერი განვითარება სოფლის მეურნეობის ყველა 

დარგში, შესაძლებელი გახდა ბაღების გასაშენებლად ღიღი კაპიტა- 

ლის დაბანდება, ამჟამად ეს საკითხი მეცნიერეაის მიღწევებით ღა 

პრაქტიკოს მებაღეთა გამოცდილებით გადაწყვეტილია. 
ახალი შვიდწლიანი გეგმის საკონტროლო ციფლები და, პარტიის 

ცენტრალური კომიტეტის დეკემბრის პლენუმის გადაწკვეტილება- 
ნი ითვალისწინებენ მებაღეობ.-მევენაბეობისა ღა მეჩაიეობის ფარ- 

თოდ განვითარებას. ხილის, კენკრის და ყურძნის ზარმოების სულ 

ცოტა ერთი ორად და მეტად გადიდებას. თუ 1953 წ. ხეხილის ბა- 

ღების ფართობი საქართველოში 95.457 შეადგენდა. ხოლო 1958 წ. 

––113.000 ჰექტარს, 1965 წლისათეის იგი უნდა გაესარდოს 140.0929 

ჰექტარამდე?”. 

"ვიდრე ჩვენ მიერ მოპოვებული ეთნოგრაფიული მასალის რა- 
ობას შევესებოდეთ და მის საფუძველზე დაწერილ წინამდებარე 

მონოგრაფიის აგებულებაზე რაიმეს ვიტყოდეთ საჭიროდ მიგვაჩ-ია 

მოკლედ შევეხოთ XIX საუკუნის ლიტერატურას, რომელსაც ზე- 

მოთ აღნიშნულ წყაროებთან ერთად ვიყენებთ. 

2 ნ ხომიზურაშევილი, ელ. ერისთავ“, დასახ. პრომა. შესავალ. 

იქვე. 
25 კ მიროტაძე. გაზ. კომუნისტი, 1959, 7 იანვარი.



XIX საუკუნის მებაღეობა-მესილეობის ირგვლივ საყურადღე- 

ბო ცაობებია დაცული ქართულსა და რუსულ პერიოდულ ლიტე- 
რატურაშიც. „გუთნის დედა“ (1862--:76 წწ.). „მეურნე“ (1888-- 

1696 წწ.). „სასოფლო გაზეთი“ (1868- 1874 წწ.), ჟურნ. „მოსავა–- 
ლი“. ამათ გარდა აღსანიშნავია; 

„აCა0იM. Cი0/VხIIII IIი IIM0,I080,1CXIV 8 3ეჯენI:090):0M 1026% 

(1895 L.), „MIეჯ6/აM2 4 „12 II+VM6IIII უI:011CMII9CCL0LC0 672 1'0- 

CVIM2I/)CI8VIIIIIIX I(0ლაწი. შეე იყეი0ლ0 I02M" (+0CM IV, V, VII, 

1887 L.), –§256ხM C22ს900+CIსი" (1. 1 CC8CMI)V, 1 #C0XMMC, 1878 I.) 
ი ჭემხევიის X03XIIC+ც0%“ და სხვა. 

ღასმული საკითხის “მესასწავლად ვიყენებთ საბჭოთა პერიოდ- 

ბი გამოცემულ სპეციალურ ლიტერატურას და ქართველ ისტორი- 

კოს-ეთნოგრაფთა შრომებს. მათ შორის უნდა აღინიშნოს ივ. ჯა- 

ვახიშვილის ფუნდამენტალური შრომა ორ წიგნად „საქართველოს. 

ეკონომიური ისტორია“ (თბილისი, 1930-–.1935 წწ), II. MI. I ი8- 

CI)II0 ა VIIIწი9II6C იელIVCIIII IM MX C0ჩ"0უ)IM9I“+ (MI0CMსე, 1950 I), 

მისივე 30აუხულასინიდხეი "I IXIIIX (M00CIსე, 1933 L.), გ. ჩიტაია. 
„რაული სახვნელი“ (ენიმკის მოამბე, ტ. 1, 1937), „30MMC:06MVL5ც- 
CIაIIC CICICMILI M II2CXCIIIIIC CთV. MX I იVეIIII “ (80იჯ;0CI ეXVI0”Cი02CდII# 

XიპMე3გ, 1952 L.), ალ. რობაქიძე, „მეფუტკრეობის ისტორიისათ- 

ვის (თბილისი, 1960 წ.). გ. ჯალაბაძე „აღმოსავლეთ საქართველოს 

საზიწათმოქმედო იარაღების ისტორიიდან” (თბილისი, 1960 წ.), 

?. გეგეშიძე, „სარწყავი მიწათმოქმედება საქართველოში“ (თბილი- 

სი, 1961 წ.). ჯ. სონღულაშვილი, „მებოსტნეობა თბილისის სანა:ებ–- 

ში“ (თბილისი, 195-–- წ.), ნ კეცხოველი, „კულტურულ მცე- 

ნარეთა ზონები საქართველოში“ (თბილისი, 1957 წ.), ნ. ხომიზურა- 

შვილი და ელ. ერისთავი, „საქართველოს ხილი“ (თბილისი, 1939 წ.) 

და სხვა... 

როგორც ვხედავთ. ყველა ზემოთ განხილული წყაროები და. 

ლიტერატურა თავისთავად საინტერესო და მოავლისმეტყველია,. 

მაგრა) მარტოოდენ მათზე დაყრდნობით არ შეიძლება სოული წარ- 

ძოდგენა იქონიოს მკითხველმა მესილეობის ხალხური ტრადიციე- 

ბისა და საუკუნეების მანძილზე დაგროვილი ემპირიული ცოდნის 

შესახებ, 

ყველა დასაბელებულ წყაროს თუ ცალკეულ გამოკვლევას ჩვენ 
სათანადოდ ვიყენებთ ამა თუ იმ საკითხის შესწავლასთან დაკავში–- 

რებით, მაგრამ ძირითად წყაროს საკვლევი თემისათვის მაინც ჩვენ 
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მიერ სხვადასსვა დოოს კომპლექსურ-ინტენსიური მეთოდით ველზე 

შე, კ„რებილი ეთნოგრაფიული მასალა წარმოადგენს “. ზუსტად ფიქ- 
სირებული ეთხოგრაფიული მასალების მიხედვით აღნიშნული სა- 

კ“თხის შესწავლა საჭიროა მით უფრო, რომ მესილეობის ხალხური 
ტრადიციების შესახებ დღემდე არც ერთი ეთნოგრაფიული გამო- 

კვლევა არ გაგვაჩნია, 

თემის დასამუშავებლად ჩვენ მიერ საველე ეთნოგრაფიული 

ძასალა იკრიბებოდა, როგორც აკად. ს. ჯანაშიას სახ. სახელმწიფო 

პუზეუმის მიერ მოწყობილ ექსპედიციებში მონაწილეობისას (სიღ- 

ნაღის 1959, დუშეთის 1960, თეთრიწყაროს 1960), ისე ცალკე 

მიელინებების დროს გორისა და დუშეთის რაიონებმი 1957-– 

1 260 წწ., ქარელისა და ბორჯომ-ახალცისე-ახალქალაქის რაიონებში 

1959-1961 წწ. 
გარდა ზემოთ დასახელებული მასალებისა საკითხის დამუშავე- 

ბისას გამოვიყენეთ აკად. ივ. ჯავახიშვილის სახ. ისტორიის ინსტ- 

ტუტის ეთნოგრაფიის განყოფილებაში დაცული „შინამოეწველო- 
ბის მასალები“ და შევისწავლეთ აკად. ს. ჯანაშიას სახ. სახელმწიფო 

მუზეუმის ფონდებში დაცული მეხილეობასთან დაკავშირებული 

ექსპონატები. 

წინამდებარე ნაშრომი შედგება ოთხი თავისაგან: I –– ნიადა- 

გების შერჩევა-გამოყენების ხალხური მეთოდები მეხილეობაში, 1 

ხეხილის გამრავლება, ბაღის გაშენება, ხეხილის მოვლა და ხეხალის 

დაავადებანი. 111--ხეხილის მოსავლიანობის გადიდების, ხილის 
კრეფისა და გამოზამთრების ხალხური მეთოდები და IV–-–ხილეული 

და მათი გამოყენება. 

ნაშრომის პირველ თავში „ნიადაგების შერჩევა-გამოყენების 

ხალხური მეთოდები მეხილეობაში“ გამოვლენილია ქართველ მე- 

ურნეთა ის მდიდარი ცოდნა-გამოცდილებანი, რასაც ხეხილისათვის 
ნიადაგების შერჩევისა და უვარგისი ნიადაგების ·გამოყენებისას 

იჩენდნენ. ამ მხრივ აღსანიშნავია ნიადაგების ავკარგიანობის შეტ- 

% კომპლექსურ-ინტენსიური მეთოდის შესახებ იხ. გ. ჩიტაია. ქართული ეთ- 

ნოლოგია. „მიმომხილველი“ 1926, ტ. I. მისივე, 5180” იმდII9CCMVC MCC10108მ- 

#MM9Mი 8 L 0V3IIMCM0M CC, „C080Iი:მი 31M0”ლიერMი“, 1948 Mა 4: მისივე, ქარ– 

თლის ეთნოგოაფიული ექსპედიცია, 2948 წ. (წინასწირი ანგაოიში), „მიმომხი- 

ლეველი", II. 1949; მისივე, IIიVIIსVსI MI M0701ხ) C0M6C00# 31III0”00დIIM6CM0. იგ“ 

601LI, „C0801CMგი 95II0”/0ი2დVI9+, 1957, # 4, #. II. M0620LM130, IL MCM0”0დL)M 

Cი009+IM 800006მM 3IIV0-”0204II940CM0-10 M3VVსCMIV9ი MI080-0 62, „C086ICL2#M 
3IM0”ი02დMი“, 1952, M# 2. 
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ყობა: სუნით, მუჭაშე გამოფშვნით, მორწყვით, ბალახეულობით ღა 

სხვა. აქვეა განხილული ხეხილისათვის ნიადაგის შემზადება-დამუ- 

შავების ხალხური მეთოდები, ფერდობ, ქაობიან, გაკაფულ და ნა- 

მუშევარ ადგილებში. 

მეორე თავში „ხეხილის გამრავლება, ბაღის გაშენება, ხეხილის 

მოვლა ხეხილის დაავადებანი და მოვლა“ განხილულია გა- 

“ეული ხეხილის მოშინაურების ხალხური ტრადიციები და მისი 

მნიშვნელობა ხეხილის გამრავლებისა და ახალი ჯიშების გამოყვანის 

საქმეში. ხეხილის გამრავლებიდან ხაზგასმულია „მყნობის“, „გადა- 

წვენის“, „ლერწის", „ფესვდაყოფისა“ და სხვა ისეთი წესები, რო- 

მელთაც ქართველი მეურნეები ოდითგანვე ფლობდნენ და თავი- 

ანთი ბუნების გასამდიდრებლად იყენებდნენ. აქვეა განხილული ხე- 

ხილის გასამრავლებლად გამოყენებული სხვადასხვა ხალხური მე- 

თოდები: „ხეხილის საძირის ტყიდან ჩამოტანა“, „თესლთესვა“ და 

თვით თესლის დამზადება-გამოზამთრება და ა. შ. ამავე თავში წარ- 

მოდგენილია ხეხილის ბაღების მოვლა-დამუშავება და ხეხილის 

სხვადასხვა ავადმყოფობის საწინააღმდეგო ხერხები. 

მესამე თავში „სეხილის მოსავლიანობის გადიდებისა და ხი- 

ლის გამოზამთრების ხალხური მეთოდები!“ ნაჩვენებია ქართველ მე- 

ურნეთა დაუცხრომელი ზრუნვა ხეხილის მოსავლიანობის გადიდე- 

ბისათვის ბრძოლაში. ამ მიზნით ყოფაში იყენებდნენ: „დაკოდვის“. 

„რწყვის“ „გაპატივების“, „გასხვლის“, „დაშინებისა“ და სხვა ხალ- 

ხურ წესებს, სადაც აგრეთვე დიდ ყურადღებას აქცევდნენ ძველ 
ოწმენა-წარმოდგენებსაც. 

მეოთხე თავში „ხილის სახეღბანი და მისი გამოყენება აღმო- 

სავლეთ საქართველოში მონოგრაფიის ერთ-ერთი მნიშვნელოვანი 

ს.წილია. აქ ნაჩვენებია აღმოსავლეთ საქართველოს ფლორისათვის 

დამახასიათებელი ხილის კულტურები და შეძლებისდაგვარად გან- 

ხილულია თვითეული მათგანის წარმოშობის ადგილები, მათი გამ- 

რავლების, გავრცელებისა ან შემოტანის გზები. 

აღნიშნულ თავში ხილის კულტურების კლასიფიკაციისას ცალ- 

ცალკეა განხილული მათი მნიშვნელობა როგორც სამეურნეო-ეკო- 

ნომიური და სამკურნალო დანიშნულების თვალსაზრისით. ისე სხვა- 

დასხვა ხალხური რწმენა-წარმოდგენებისა და წეს-ჩვეულებების შე- 

სრულებისას, როგორც აუცილებელი ელემენტი. ამავე თავში ხი- 

ლი, როგორც ქართული სუფრის ლაზათი განსაკუთრებული სიცხა- 

დით არის წარმოდგენილი, რომლის ირგვლივაც ხალხს სათანადო 

ლექსები და თქმულებანი “მეუქმნია. 
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თავი პირველი 

ნიად აგების 'მერჩევა-გამოყენების ხალხური წესები მეხილეობა:2ში 

საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში მეხილეობასთან 

დაკავშირებით შემონახული ხალხური ცოდნა მეტყველებს იმ დიდ 

მიღწევებზე, რაც ჩვენს წინაპრებს თავის დროზე შეუქმნიათ. საქარ- 

თველოს მრავალფეროვანი ბუნებრივი პირობები მეურნეს უკარნა- 

ხებდა თავისებურად შეერჩია ამა თუ იმ კულტურისათვის საქირო 

ჩიადაგები, ხელსაწყო იარაღები და განესაზღვრა დამუშავების ვა- 

დები და თვით სამუშაო ძალაც კი. ამის გამო ივ. ჯავახიშვილი სა- 

ქართველოს როგორც რთულ სამიწათმოქმედო კულტურის ქვეყანას 

ლრ კატეგორიად „მთად“ და „ბარად“ ყოფს, სადაც აღნიშნავს: „ბა-. 

რისა და მთის ბოტანიკურ-გეოგრაფიული გარჩევის პრინციპი მრა- 

გალი მოსაზრების გამო ძველისძველი დაკვირვების შედეგად უნდა 

«ქნეს მიჩნეული. მისი კვალი სტრაბონის თხზულებაში დაცულს 

იბერიის აღწერილობაშიაც ჩანს“!. 

აკად. ივ. ჯავახიშვილმა თავის ფუნდამენტალურ ნაშრომში (სა– 

ქართველოს ეკონომიური ისტორია, წ. I) განსაკუთრებული ადგილი 

ღაუთმო ქართველი ხალხის იმ ხანგრძლივ დაკვირვებებსა და გამო– 

ცდილებებს, რაც ნიადაგის თვისებების დიფერენცირების ირგვლივ 

შეუმუშავებიათ. იმავე საკითხების ირგვლივ საყურადღებოა პროფ. 

ა. ჩიტაიას „ქართლის ეთნოგრაფიული ექსპედიცია 1948 წ.“ (მიმომ– 

ხილველი. 1. 1949), ა36MXMC16Xხ96CMII6 CICICMIსI I II:X0IMIXC ლიV. 

198 Lხავყყ.ა (სიოიალლხ” 59XM40+”0200VII წა8MX231, I6., 1953). 

მ. გეგეშიძის, „სარწყავი მიწათმოქმედება საქართველოში“, თბილი- 

სი. 1961 და სხვა. 

მიწათმოქმედების მეხილეობის სისტემაში განსაკუთრებული 

სირთულე ნიადაგების არაჩვეულებრივი სიჭრელითა და მრავალფე– 

“ოვნებით არის გამოწვეული. ამის გამო ქართველი მეურნე კარგად 

არჩევს: მსუქან, ღარიბ, მძიმე, მჩატე, ალქატ; გამოფიტულ, ჯანდაკ 

და მლაშე ნიადაგებს. იგი ნიადაგების შერჩევას გადამწყვეტ მნიშვ- 

Lელობასაც კი აძლევს, რადგანაც მან თავისი დაკვირვებებით იცის, 

რომ ხილის ესა თუ ის ჯიში სხვადასხვა ნიადაგებში თავისებურ შე- 

დეგებს იძლევა. ამის გამო ყოფაში ხშირად აღნიშნავენ ხოლმე: „ზო– 

გი ხილი, სადაც გინდა დარგო იხეირებს, მაგრამ არ ივარგებს, არც 

კაი ტანს შეპყრის და არც კაი მოსავალს მოგვცემს-ო4“. 

„6ვ- ჯავახიშვილი, საქართველოს ეკონომიური ისტორია, ტ. 1, თბი– 

ლისი, 1930, გვ. 298. 
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ხეხილისათვის შესაფერისი ნიადაგების შერჩევის წესები და 
“რაქტიკოსი ნიადაგმცოდნეები საქართველოში ძველადვე უნდა ყო- 

'ფილიყვნენ. როგორც ივ. ჯავახიშვილი აღსხიშნავდა, „სახნავი, საყა- 

“ური, სავენახე, სათიბი, საძოვარი და ბევრი სხვაც მეტყველებს მე– 

მინდვრეობისათვის, თუ ბაღისა ანუ ვენახის გასაშენებლად განზრა- 

ხულ მიწას მაშინდელი შეხედულებებითაც გარკვეული თვისება 

უნდა ჰქონოდაბ?, ხალხური ნიადაგმცოდნეობის უტყუარ წარსულზე 

მიგვითითებს ყოფაში ხმარებული რიგი ტერმინოლოგიის სიუხვე: 

შავი მიწა, წითელი მიწა, ტრედისფერი. ხირხატი, ჭანქრობ-ჭაობი- 

ანი, ქვიშიანი, ლამული, თირი, აყალო და სხვა, რომელნიც ნიაღაგე– 

ბის თვისებების აღმნიშვნელად იხმარება. 

შავი მიწა აღმოსავლეთ საქართველოში, როგორც ხეხი- 

ლის ისე სხვა სამეურნეო კულტურებისათვისაც საუკეთესო და კარ– 

ი მოსავლის მომცემ ნიადაგად არის ცნობილი. იგი მთხრობელთა 

გადმოცემით მსუბუქი დასამუშავებელი, ფხვიერი და გამწევიანიაო. 

ხიადაგის ეს სახელწოდება იმავე მნიშვნელობით იხმარება საქართ– 

ველოს სხვა კუთხეებშიაც (რაჭა, ხევი). აღნიშნული ნიადაგის სიფ- 

ხვიერისა და სინოყივრის გამო ხილსა და ვენახს ბევრგან 2-3 წელი– 

წადში ერთხელ ბარავენ. მისი საუკეთესო მოსავლიანობის აღსანიშ- 

ნავად ქართლში და იმერეთში მას „დილღვამსაც" უწოდებენ (აკად. 

ივ. ჯავახიშვილის ისტორიის ინსტიტუტში დაცული შინამრეწველო- 

ბის მასალები, ქვ. იმერეთი). მეხილეთა დაკვარვებით ის აღვილად 

დასამუშავებელი და მოსავლიანი მიწაა. მათიეე აზრით ხსენებული 

სიადაგის ხშირი დამუშავებით ზოგიერთი წვრილი ხილი ისპობა და 

ნამეტნავად ქარიან ადგილებშიო. 

წითელ მიწას აღმ. საქართველოში თიხამიწას, ხოლო გუ- 

«იაში ეწერსაც უწოდებენ, რადგანაც თიხის უმეტესი რაოდენობის 

შემცველია, იგი მოწითალო-მოყვითალო ფერისაა, მაგარია, ატალა- 

ხებისას ფეხს ძალიან ეფისება, წყალს გვიან იშრობს, გვია5 შრება და 

გახმობისას დასკდომა იცის წითელი მიწა. როგორც, გეიან მშრობა- 

დი ნიადაგი კარგია ბოსტნეულისა და ისეოი წვრილი ხილის გასა– 

შენებლად, რომელთაც სინესტე არ სწყეჩთ (ბალი, ალუბალი, ჟგან- 

ჭური, ტყემალი, მოცხარი და სხვა). მთხრობელთა გადმოცემით მას- 

ში ხეხილის გაშენება ღრმად გადაბრუნების შემდეგ შეიძლება და 

უმეტესად კი იჭ სადაც ალმასი-ჩქარი წყლით ირწყეის, რადგანაც 

ჩქარი წყალი ლამსა და ქვიშას შეიტანს, გამოგვალვას შედარებით 

2 იე. ჯაე ახიშვილი, საქართველოს ეკონომიური ისტორია, ტ. 1, თა-- 

ლისი, 1930, გვ. 104. 
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კარგად აიტანს და გახმობისას ხეს პირს ისე ვეღაC მეუკრავს ანუ 

მოუჭერსო. მათივე გადმოცემით ამგვარი ნიადაგი წვიმის შემდეჯ 

მღვრიე წყლით მორწყვითაც კეთდება, რომელიც დატბორვით მორ- 

წყვისას ნიადაგმი დიდძალ ლამს ტოვებს. 

წითელი მიწა საკვლევ რაიოზში იშვიათად გეხედება და რო- 

გორც გადმოგვცემენ ის „თვალდათვალ” მეიმჩნევა, თუმცა მას სხვა- 

დასხვა თვისებებითაც ამჩნევენ. როგორც მთხრ. გიგეცა ხმიაღაშვი- 

ლი (სოფ. ტირძნისი, გორის C-ნი, 1958, 83 წ.) გადმოგვ(ემL „მოწე- 

თალო ანუ ყვითელი მიწა თავდაპირველად ე. ი. ღრმად დამუზშავე- 
ბამდე მძიმეა, წყალგაუმტარი, ერთი ბარისპირის შემდეგ უძრავია, 

«ერგს ფესვი ძნელად გააქვს და ამისათვის რაც სიღრმით გადავაბ– 

რუნებთ იმდენად კარგად გამოკეთდება“, ყოველივე ამის გამო მეხი- 

ლეობის განვითარების თვალსაზრისით წითელი მიწა ზემოთ აღნი- 

რინული წესით დამუშავებამდე ყოფაში გამოუსადეგარ ნიაღაგად 

«იიაჩნდათ. წითელი მიწა იგივე (დ. პ.6) მუხი მიწა ქვაცხელა მიწაა, 

რომელიც მ. გეგეშიძის გამოკვლევით. ურწყავშია, ფერად წითე- 

ლია, ცხელი და უღონო, გვალვაში ჭირნახულს არ მოიყვანს). 

ტრედისფერი მიწა ღია რუხი ფერისაა და აღმ. საქართ- 

ეელოს მიწათმოქმედებაში საშუალო ნიადაგად ითვლება. მთხრო- 

იელთა გადმოცემით, გარდა ქვიშისა და თიხისა მას მეტი რაოდენო- 

ბით ურევია კირის შემცველი მიწა, რის გამო ქართლში, კახეთში, 

“აჭაში და საქართველოს ზოგიერთ სხვა კუთხეებმშიაც კირნარ მი- 

წასაც კი უწოდებენ ხოლმე. ყოფაში ტრედისფერი მიწა საშუალო 

მოსაელიან ნიადაგად ითვლება, ხოლო ზოგიერთ ადგილებში ის სა- 

ძუალოზე ნაკლებ მოსავალსაც იძლევა. 

კირნარი მიწა რომელიც სიკეთეს ე. ი. ძალასა და სინო– 
ხივრეს მალე ჰკარგავს, ხალხში „ფიცხ“ ნიადაგად არის მიჩნეული. 

კირნარი მიწა წყალს მალე იშრობს და თიხამიწასთან შედარებით 

სუბუქია. მეხილეთა დაკვირვებით იგი ყოველგვარი ხეხილის გასა- 

შენებლად გვარობს და განსაკუთრებით კი მაშინ, როდესაც ღრშად 

2„ადაბრუნდება და განოყიერდება. ხოლო ისეთი ხეხილის გასაშენებ- 

"ლად, როგორიცაა მაგ. თუთა, ჭანჭური, ჭერამი, ატამი, კომში, ტყე- 

მალი და ზოგიერთი სხვა ხილეულისათვისაც ჩვეულებრივი დამუშა- 

ვებაც საკმარისია. ამისათვის ტრედისფერი და კიორნარი მიწისათვის 

«სეთ ხეხილს ურჩევენ, რომელსაც „ეგრერიგად“ არ ესაჭიროება გა- 

აატივება-დამუშავება. 
    

3 მ გეგეშიძე, სარწყვი მიწათმოქმედება საქათველოში, თბილისი, 

1951, გვ. 44. 
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ხიოხატი მიწა ულრაო დღა მოუსავლიან 5იადაგად არის 

ცხობილი, ტომელშიც ურევია კლდის ნაფმუავენი, სილა და მეტ”! 

წილ “რემთხეევანი რიყენარევადაც წარმოგვიდგება. ხარხატი მიწა 
პონრობელთა გადპოცემ-თ შეიილება იყოს სხვადასხვა ფერის, მაგ- 

ღამ მეტწილ შეპთხვევამ «ს რუხი ღა ტრედისფერისა გეხვდება. 

თვით ტერმინი ხირხატი ანუ საბა ორბელიანის აღწერილ „ხირატი“-- 

უჟვავნხარი საანავ. მიწაა, რომელიც ღღეს ხირხატის სახელწოდები- 

თაა შემორჩენილი, საქართველოს თითქმის ყველა კუთხეში აღნი- 

(ხული ტერმინის ქვემ გულისხმობენ გამოფიტულ, ქვა-ქვიმიან და 

პოუსავლიან აიადაგს. ხოლო იმერეთში და გურიაზი საერთოდ მო- 

უსავლიან ნიადაგს ეწერსაც უწოღებენ. 
მეურნეთა დაკვირვებით ნიაღაგი შეიძლება იყოს წმინდა 

ლდა ნაწილობრივ ხირხატიანი, წმინდა ხირხატიანი დიდ შრომა- 
გარჯას თხოულობს მაგრამ მასში მოსული მოსავალი ერთი- 

ორად კარგი მედგენილობისა გამოდის. სადაც აღსანიშნავია წვრი- 

ლი ხილისა და ყუოძნის მეტი სიტკბოიანობა, ნაწილობრივ ანუ ნა– 

ხევრად ხირხატიან ნიადაგს ყოფაში ისეთ მიწებს უწოდებენ, სადაც 
ზემოდან ნაკლებად შეიმჩნევა მ-ს შეღგენილობა მთხრობელის 

სიტყვით. „თუ ერთ-ორ ბარიპირზე დავედით და რიყე დაგვიხვდა 

ლაინც ხირხატი ქვიან. რადგანაც ესეთ ნიადაგს არც გამწეობა აქვს 

და ბარვაში რიყე ნელ-ნელა ზეით-ხეით მოიწევს“-ო (მთხო. ვ. აღ- 

ლაძე, 72 წ-სა სოფ. გრემი „ყვარელის რაეონი, 1959 წა. მისივე სიტ- 

ყვით, ხირხატი და ნახევრად ხ-რბაატი ნიაღაგები კარგია გვალვის 

ღროს, რომელიც ხშირად ინარჩუნებს სინესტეს. ეს რომ ნამდვილად 

ასეა და ხირხატ ნიადაგს რიყის ფენა ახასიათებს კარგად ჩანს აკად. 

· საბაშვილის შრომებიდანაც. მისი სიტყვით. „ეს ნიადაგები მათი 

რიკნარ (კენჭოვან) ნაფენებზე განვითარების. შემთხვევაში გამოირ– 

ჩევიან ხშირად საკმაოდ ძლიერი ხირხატიანობითი?. 

ხირხატიანი ნიადაგი საკმაოდ ძნელად დასამუშავებელი და ხე– 

ხილისათვის ნაკლებად გამოსაყენებელი იყო; რომელსაც არჩილ მე– 

თის სიტყვით: „კლდოვან ღირღატთა ადგილთა ვის შეუძლია ბაღე- 

ბა“-ო?, ამის გამო ხირხატ-ქვიანი ნიადაგების გამოსაყენებლად ყო- 

თაში მიმართავენ „მოქვავების#« ანუ „მოკარკვლის" (მესხეთი), გა–- 

ყამირებისა და გაპატივების ხერტებს. 

4 მ, საბაშვილი, საქ. სს რესპუბლიკის ტენიანი სუბტროპიკელი ზონის 
ნიადაგები. თბილისი. 1936. გვ. 69. 

5 აჩილიანი, ალ. ბარამიძისა და ნ.ბელჭენიზვილის რედაქ-- 

ცილო. თბილისი, 1937, გვ. 126. 
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ლამი აუუ ლამული ნი«ადაგები მეტნაკლებად საქართ- 
ველოს ყველა კუთხეში „გვხვდება, რომელიც სინესტისა და სილა- 

ძიწის მომეტებულობით ხასიათდება. ლამულ მიწებს რაჭაში ლამ- 
ბულსაც უწოდებენ, ხოლო ძველად საქართველოში ლამი შავ ლიას 

ნიშნავდა, რომელიც მღვრიე წყლის ტბორეს უნდა რქმეოდა. მთხრო- 

ბელთა სიტყვით ლამი წყლისაგან მამულში შეტანილ ან მდინარის 

პირას დატოვებულ ნალექს ეწოდება, რომელიც აკეთებს უღონო ნი- 

ადაგებსაო. ამის გამო უღონო და ჯანდაკ მამულებს ყოფაში, გაზაფ- 

ხულობით, როდესაც წყლები მატულობს და მღერიეა. ამჯობინებენ 
ხშირ რწყვას. ლამული ნიადაგები ადვილი გამოსაცნობია, რადგანაც 

თეურნემ კარგად იცის. რომ ამგვარი მიწები ძირით-დად მდინარე- 

ების ახლომახლო მდებარეობენ, რომელსაც საბა ორბელიანიც გან- 

მარტებისას აღნიშნავს „ლამი იგივე შავი ლიაა და წყლის პირნი ნა- 

ყოფიერი.. თუმცა ყველა მდინარის ლამები ერთნაირ სინო- 

ყივრეს არ შეიცავენ. მაგ. პატარა ლიახვის ლამი შედარებით მწირია 

დიდი ლიახვის ლამთან და ა. შ. 

ლამულ ნიადაგებს, გარდა იმისა, რომ მდინარეების ახლო დი- 

«ებით იცნობენ. მთხრობელთა სიტყვით. იგი „ბარვისას ზრამახრუშს 

ჯამოსცემს, სლიკინით. მიდის ბარი და მიუხედავად იმისა, რომ მძი- 

მე მიწაა, როგორც არ უნდა გვალვა იყვეს, ერთი ბარის პირის სიღრ- 
მეზე მაინც კარგი დასამუშავებელია“. მეურნეთა გადმოცემით. „ახ- 

ლად დაბარულ ლამულ მიწას რომ გახედავ სულ ლურჯად და ქრე- 
ლად იცქირება4ი-ო. 

როგორც ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვენებენ. ამგვარ მი- 

წებში, მიუხედავად მისი სინოყივრისა, თუ კარგად მშრალი ადგი- 

ლები არ იქნება, ხეხილს არ აშენებენ. მეხილეებმა გამოცდილები- 

დან იციან, რომ ხეხილს უჯობს ფერდა ადგილები, სადაც ლამული 

ნიადაგები ნაკლებადაა წარმოდგენილი. მათივე დაკვირვებით, დაბ- 

ლობ ადგილებში ხეები დიდრონები იზრდება, თუმცა მათი ნაყოფი 

ძმედარებით მდარე--,ფოთქვია“-ო ჩავარდნილი ადგილები რომ 

ხეხილისათვის ნაკლებგამოსაყენებელი იყო, ჩანს გასული საუკუნის 

მეორე ნახევრის ცნობიდანაც: „ბაღი ჩავარდნილ–-–-სველ გუბიან 

ადგილას არ გვარობს, მცირე მომაღლო-დაქანებული ბაღი საუკე– 

თესოა თუ ამავე დროს აქვს წყაროები“-ო?. 
ლამი ნიადაგების აღმნიშვნელად ძველ ქართულში ხმარებულა 

„მიწალებიც“. საბას განმარტებით, ეს სახელი არჯასპის სინონიმია, 

6 ილ. რუსიევი, გუთნის დედა“, 1862, M 15. 
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ხოლო, მისივე აზრით, რაკი არჯასპი სომხურია, ქართულად მიწა- 
ლები შესაღებავიაო. ივ. ჯავახიშვილის აზრით, მიწალები ორი ნაწი– 

ლისა-- მიწისა და ლებისაგას შესდგება, რომელთაგან მეორე ლურჯს 
ნიზსავდა'. 

ლამულ ნიადაგებში, როგორც აღნიშნული გვქონდა, თითქმის 

ჟოველევალი სეხილი გვარობს, თუმცა მეურნეთა გადმოცემით, 

ხშირი ოწყვისა და ავდრიანობის შემთხვევაში მდარე-წყლიანი ხი– 

ლი: იცის, რომელიც დიდხანს ვერ ინახავს თავსაო. 

განჭქრობი მომეტებული ნესტიანი“ ,ჭყოპი“ ნიადაგია, რო- 

ძელიც ძველ ქართულში იმავე სახელწოდებითაა ცნობილი და საბა 

ორპელიახის განმარტებით, „კორდი წყლიანი ნოტიო"-ს, ხოლო ჭა- 
ობი „სათიბი ნოტიო ადგილ“-ს ნიშნავს". 

როგორც ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვენებენ, ჭანჭრობი ანუ 

ჭაობიანი ნიადაგი ფრიაღ ნოყიერია, მაგრამ მეტი ტენიანობის გამო 

გამოუსადეგარი, რის გამოც ძველად ამგვარი ადგილები მხოლოდ 
სანაღდიროდა და სათიბ საძოვრებად გამოიყენებოდა. 

ხალაური დაკვირვებით, ჯანჭრობ ნიადაგს თუ წყალს დაუწკრე–- 

ტავენ მას მამული არ შეედრება, რადგანაც ცნობილია, რომ დაჭაო– 

ბების წესით ყოფაში ნიადაგის განოყიერებასაც მიმართავდნენ. ჭან- 

2ქრობი ნ-ადაგები მეხილეობაში გამოუსადეგარია, რის გამოც გამო- 

კდილი მებაღეები მისი დაწრეტვის სხვადასხვა წესებს მიმართავენ, 

რომელზედაც ქვევით გვექნება საუბარ. მთხრობელთა გადმო- 

ცემით. კაობიანმა მიწებმა სიმლაშე იცის და მისი გამოშრობის მერე 

სინესტეს მაინც ინარჩუნებს, რომელიც ხეხილისათვის სასარგებ– 

ლოაო. 

ჭანვრობიან ნიადაგს ხალხის დაკვირვებით გამხმარი ბელტის 

სითეთრითაც ამჩზევენ. 

ქვიშა-მიწა გვხვდება ქართლში, კახეთში, იმერეთში,: რა- 

ჯაში, ხევში და სხვაგან, რომელსაც იმავე სახელწოდებით იხსენიე– 

გენ, ხოლო შენაცვლებით მას სილამიწასაც უწოდებენ. იგი გამო- 

ირჩევა თავისი სიფხვიერით, ქვიშის მეტი მინარევით, ტენიანობითა 

და წყლის კარგი გამტარიანობით. ქვიშა-მიწას თავისი პირვანდელი 

იდგომარეობით ხეხილის გაშენების საქმეში უვარგისად მიიჩნევენ. 

ამის გამო მისი გამოყენების თვალსაზრისით პრაქტიკაში ღვრია 

წვლით რწყეის, გაყამირებისა და გაპატივების ხერხებს მიმართავ- 

დნენ. 
  

7 ი ჯავახიშვილი, დასახელებული შრომა, ტ. II. გვ. 122. 

ზსულხან საბა ორბ ელიანი, ქართული ლევსიკონი, თბილისა. 

1928. 
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საბა ორბელიანის განმარტებით, „სილა „რის ქვა, ვითარცა გაც- 
რილი, ხოლო ქვიშა ხვარბალთა ოდენი“. ამრიგად სილამიწა თავისი 

წემადგენლობით ახლოს დგას, როგორც ლამულ ისე ხირხატ ნიადა- 

გებთან, რომელთაც აღნიშნული, ნიადაგის მსგავსალღ დაჩეCთქვა-გა- 

ძოგვალვა ახასიათეათ. 

თირი მიწა, რომელიც კარგ ნიადაგად არის ცნობილი, გან- 

საკუთრებით საუკეთესოა წვრილი ხილისა და ნამეტხავად ვენახები– 

სათვის. მთხოობელთა გადმოცემით. იგი ფხვიერია, გვხედება მთის– 

ძირა ფერდობებზე და მოწითალო-მოყვითალო ფერი დაჰკრავს. მი- 

სი დამუშავება თავდაპირველად მძიმეა, ხოლო შემდგომში მსუბუ- 

კი, რის გამოც მორწყვისას პატარა წყლით რწყავენ, რომ დახრამვა 

არ გამოიწვიოს. 

თირი, როგორც ნიადაგის აღმნიშვნელი სასელი ყოფაში უმე- 

ტესად ისმარება რბილი კლდისაგან ნაშალი მიწის შესატყვისად. რო- 

ძელიც ძველ ქართულშიც იმავე გაგებით ხმარებულა. საბას განმარ- 

ტებით, „თირი არს კლდე ლბილი და აღვილსათლელი". ხოლო ივ. 

ჯავახიშვილის აზრით, „თირი თავისი სიმკვრივით უფრო კლდესა და 

ქვას მიაგავს, ვიდრე მიწასა“"-ო. ტერმინი თირი ვახუშტი ბატონი- 

შვილსაც აქვს ნახსენები, რომელიც დ. ლიახვის ხეობის აღწერი- 

სას აღნიშნავს: „თამარაშენ ზეით ერთვის თირის მონასტრის ხევი“, 

სადაც თირი ნიადაგების გამო შესაძლებელია, რომ აღნიშნულმა 

ხევმა სწორედ იქიდან მიიღო სახელწოდებაც. 

მეურნეთა გადმოცემით, თირი მიწა თავისი თვისებებით ნაქებია, 

იგი კარგი სამუშაოა, „გრილია და საუკეთესოდ გვარობს, როგორც 

ხილბოსტნეული, ისე ვენახი. თირი მიწა ზოგგან ცნობილია ღადა- 

“ა მიწის სახელწოდებითაც, რომელსაც უღონო. „შინშილა“ ნიადა–- 

გად მიიჩნევენ''. 

აყალო მიწას საქართველოში ნიადაგის გარკვეული თვი- 

სების აღმნიშვნელად ხმარობენ. როგორც ივ. ჯავახიშვილი აღნიშ- 
ნავდა, აყალო მიწას „შენარევის საკმაო ოდენობის სახით ტუტე უნ- 

და ჰქონდეს, თუ მას დასარეცხადაც ხმარობდეენ“ ეთნოგრაფიუ- 

ლი მასალებიდან მოწმდება, რომ ამ ტერმინს მომლამო და თიხა?ა– 

რევი ნიადაგების აღმნიშვნელად ხმარობენ. მთხრობელთა თქმეთ 

აყალო მიწა ფეხს ისე ეკვრის, როგორც თიხა-მიწა, ხოლო მორწყვი- 

ბზ იექ. ჯავახიშვილი. დასახ. შრომა, ტ. II, გე. 122. 

M9M ვახუშტი, დასახ. შრომა, გვ. 76. 
მ. გეგეშიძე, დასახ. შრომა, გვ. 44. 

1? ივ. ჯავახიშვილი, დასახ. შრომა, გე. 124. 
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სას ცოტა ხმაური-შიშინი და ქაფის მოგდება იცის. აყალო მიწა რო3 

უმეტესად თიხა მიწის შემცველია მოწმდება სხვა ეთნოგრაფიული 

მასალებიდანაც '). 

აყალო მიწა, რომ თიხანარევია და წებოსავით იგლისება ეს 

«ქიდანაც ჩანს, რომ იგი ფართოდ ყოფილა გამოყენებული მყნობის 

დროს, რაზედაც ჩვენ ქვემოთ გვექნება ლაპარაკი. 
ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში აყალოს საზოგადოდ უღონო, 

გამოფიტული, მოუსავლიან- და ყვითელი მიწის აღსანიშნავად ხმა– 

რობენ, რომელიც ძველადაც ხვნა-თესვისათვისს გამოუსადეგარი 

უნდა ყოფილიყო. საბა ორბელიანის განმარტებით, ის საპონის მსგავ– 

სი და „მწიკულთა გამრეცხელი“ ყოფილა. 

აყალო მიწას მეხილეობაში არახელსაყრელ ნიადაგად მიიჩნე– 

ვენ, რის გამოც მისი გამოყენების მიზნით ღრმად გადაბრუნების, 
იღვრიე წყლით რწყვისა, გაყამირება-გაპატივებისა და სხვა ხერ–- 

ხებს მიმართავდნენ. 

ყველა ზემოთ აღნიშნულის მიხედვით დგინდება, ოომ სხვადა- 

სხვა ხეხილის “გასაშენებლად კარგია: შავი, ლამული, თირი, ტრე-. 

დისფერი და ნაწილობრივ თიხანარევი და ხირხატი ნიადაგები. ხო- 

ლო ნიადაგების „გამოყენება“-გამდიდრების გარეშე გამოუსადე- 

გარია: მლაშე, ჭანჭრობი, თიხა, ქვიშა, კირნარი და აყალო მიწები. 

სხვა კულტურებისათვის ნაკლებად მოსავლიან ნიადაგებად მიიჩნე– 

გენ აგრეთვე გოხა მიწას. ხიხო მიწას, თიღი მიწას, სილა მიწას, რი-. 

ყიან მიწას და კირიან მიწას“. 

აღსანიშნავია, რომ ვარგისი ან გამოუსადეგარი ნიადაგის გამო– 

ცნობას გამოცდილი მეურნეები L+ხვადასხ-ა მეთოდებით იგებენ, 

რომელთაგან აღსანიშნავია: მისი მუჭაში გამოფშვნის, ატალახების, 

სუნის, ფერის და შიგ ამოსული ბალახის საშუალებით. 

ძარღვიან-მაგარ მიწას ე. ი. დასამუშავებლად მძიმეს, მაგრამ 
გამწევს თითებში გამოსრესა-გამოჭყლეტვით არჩევენ. ასეთი მიწა 

წელიწადის ყველა დროს გამოვყლეტვისას მძიმეა და თითებზე ეგ- 

ლისება, ხოლო ჩვეულებრივი უფრო ნოყიერი მიწა კი მსუბუქად 

იფშვნება თითებშიო. ასევე მორწყვისას, როდესაც ნიადაგი გვი- 

ან შრება იტყვიან მოღლილი. ღარიბი-გაჯანდაკებული მიწაა“-ო, 
ხოლო ღონიერზე, რომელიც შედარებით მალეც ირწყვის, ადრე 

მძრალდება და ამავე დროს მალეც შრება იტყვიან ისეთი ღონიერი 

1 იხ გ. ჯ7ალაბაძის ხვნა-თესვა ძველ სამგორში. ქურნ. სოციალისტური- 
სოფელი, # 8, თბილისი. 4952. გვ. 22. 

M მ. გეგეშიძე, დასახ. “პძრომა, გვ. 44. 
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იძიწა:. რომ ხნულშივე კაცი მუხლამდე ჩავარდებაო, ხალხის დაკვირ- 
ვებით ღონიერმა და საშუალო სინესტის მქონე ხიადაგმა ბარეისას 

ყველივით თლა, ხოლო ბელტის, გადაგდღებისას დაშლა იცის. ამასთან 

ერთაღ აღნიშნულმა მიწამ გვალვიან წელიწადს იშვიათად იცის დას- 
კდომა-გამაგრეაბა. 

საყურადღებოა ნიადაგის ავკარგიანობის გამოცნობა შიგ ამო- 

სული ბალახების საშუალებით, რომელიც, მთხრ. სიტყვით, რომ 
ვთქვათ. თუ მიწამი „გვიმრა, დათვსაგებელა, ჩადუნა, ეკალი დ) 

ზოგიერთი სხვა ერთგვარი ბალახეულობაა მორეული, ის მიწა სან- 

დო არ არის, შეიძლება ხილმა იხეიროს, მაგრამ ისე კი ვერა, რო- 

გორც წესი და რიგია, ამიტომ იქ ხილის გაშენებას ვერიდებით ხოლ- 

მე%+-ო (მთხო. გ. ხმიადაშვილი 83 წ., გორის რაიონის სოფ. ტირძნი- 

სი, 1958). 

ბალახეულის საშუალებით მიწის ავკარგიანობის გამოცნობის 

ეს ხალხური წესი სათანადო ლიტერატურიდანაც არის ცნობილი, 

რომ „კარგი ბალახები კარგ იმედებს გვაძლევს“, ხოლო გამოუსა- 

დეგარი მაგ. „ჩადუნა, გვიმრა. ბირკა, ეკლანა, დათვსაგებელა ღა 

სხვა ცუდ იმედებს“!”. 

არანაკლებ საინტერესოა ნიადაგების სუნით გამოცნობის წესი, 

რომელსაც მებაღეები წვიმიან ამენდში და განსაკუთრებით კი გა- 

ზაფხულობით ბარვისას ამჩნევენ. მთხრობელთა გადმოცემით, ზე- 

მოთ აღნიშნულის დროს კარგი მოსავლის მომცემ მიწას თავისებუ- 

რი სასიამოვნო სუნი ახასიათებს და იტყვიან: ეს ისეთი სასიამოვნო 

სუნის მამული ჩანს, რომ რაც გინდა მიაბარო ერთიორად იქცევა-ო. 

(მთხრ. ს. პავლიაშვილი, 1957, ს. ტყვიავი, 67 წ.). 

როგორც აღვნიშნეთ, ამა თუ იმ სამეურნეო დაოგისათვის მიწის 

ვარგისიანობის გადასაწყვეტად ნიადაგის თვისების ცოდნაა საჭირო. 

ძველადაც მიწათმოქმედმა კარგად იცოდა, რომ ზოგი ხეხილის მოყ- 

ვანა-გაშენებისათვის ნოყიერი ნიადაგი იყო საჭირო, ზოგიც ღარიბ 

ნიადაგში კარგად გვარობდა და სხვა. ყოველივე ამის გამო ყოფაში 
ნიადაგების თვისებათა გამოსახატავად სათანადო ტერმინოლოგიაც) 

გეაქვს შემონახული. მაგ. აღმ. საქართველოს სინამდვილეში საუ- 

კეთესო მოსავლიან ნიადაგს „დილღვამი", უღონო-მოღლილ მიწას 

„ნაბეჩხარი“, გასარჩევსა და ქვიანს „ღორჯოიანი+“, ხოლო მთლად 

უმუშევარს, ხამი“ ეწოდება. 

მიწისმოქმედთ ძველთაგანვე კარგად უნდა სცოდნოდათ ხას- 
    

9 ი. რუსიევი, „გუთნისდედა“, 1862, # 15. 
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ვენი და ახლად გატეხილი ნიადაგების ღირსება, რომლის დასამუ– 

შავებლად რა თემა უნდა სსვადასხვა მეთოდებსაც მიმართავდნენ. 

ახლად გასატეხი ნიადაგის დასამუშავებლად ქართველი ხალხი 

მიმართავდა „ცეცხლის გამოყენებას“, „ამოძირკვას“. „,გაკაფვას“, 

„მოქვავებას“. „ტერასების“-ა და „საწრეტების მოწყობას“ და სხვა. 

როგორც აღნიშნული გვქონდა მთლად უმუშევარ მიწას ეთნო– 

გრაფიულ სინამდვილეში „ხამს“ უწოდებენ, რომელიც ძველ ქარ– 
თულშიც «მავე მნიშვნელობით ხმარებულა. თვით ტერმინი მიგვი- 

თითებს. როომ ამგვარი „სამი“ მიწა ჯერ დაუმუშავებელი უნდა ყო- 

ფილიყო. რადგანაც საბას განმარტებით „ხამი“ ეს გლეხთაგან მი- 

ღებულ არს და სასელსდებენ პარტასთა აგარაკთა და გამოუჯაგავთა 

ცხენთა და სხვათა“. 

საქართველომი ხამი მიწის ანუ ახოს გატეხვის ირგვლივ მრა- 

ვალი გამოკვლევები არსებობს,“ სადაც აღნიშნულია მისი დამუშა- 

ვების სხვადასხვა ხალხური მეთოდები. 
მიწათმოქმედების მეხილეობის სისტემაში ვხვდებით ნიადაგე– 

ბის დამუშავების სხვადასხეა ხერხებს, მათ შორის „ტახტებად მოწ– 

ყობის“, „შემობარვის“. საწრეტების გათხრისა და სხვა. 
«სევე. როგორც მიწათმოქმედების სხვა შემთხვევაში მეხილი- 

ობაშიაც ტახტებად ადგილის დაყენება-მოსწორება გვხვდება მ»ია- 

ან ან ძალიან ფერდა ადგილებში. როგორც ისტორიული და ეთხო- 

გრაფიული ცნობები გვიჩვენებენ ტერასებს ანუ ტახტებს უმეტე- 
სად აღმოსავლეთის მხარეზე აწყობდნენ,” სადაც რწყვის ან გაავა- 
რების შემთხვევაში მოსალოდნელი იყო გადარეცხვა-ჩახრამვა. «სე–- 

ვე, როგორც ახოს აღების შემთხვევაშიც ტერასების მოწყობას ა9 

ადგილებში მიმართავდნენ, სადაც ჭარბ მოსახლეობას სახნავ-სათესი 

მიწა აღარ ყოფნიდა და სადაც მისი გაფართოების საშუალებას აC- 

გილმდებარეობა იძლეოდა!". 
ტახტებად ნიადაგების მოწყობა ახოს აღების ერთ-ერთი სახეო- 

ბაა, სადაც მის მოსაწყობად დამატებითი სამუშაო იარაღები და მუ– 

შახელია სავირო. 

მეხილეობის რაიონებში ტახტებად მოსწორებულ ადგილებზე 

უმეტესად ვხვდებით ე. წ. წვრილი ხილის განაშენიანებას (ქლიავი, 

ჭანჯური, ბალი, ალუბალი, მოცხარი, ზღმარტლი და ა. 8შ.), ხოლო 

  

16 გ. ჩიტაია, რაჭული სახენელი, ენიმკი-ს მოამბე. 1, თბილისი. 1937. გვ. 

174. გ- გეგე შოძ ე. დასახ. შრომა. გ. ჯალაბაძე, დასახ. ”მრომა. # სო ნ- 

ღულაშვილი, მებოსტნეობა თბილისის სანახებში. თბილისი. 1959. 

9 3 IC68CMM#IM, 09ს60MX C210580უ)C182,.IMCდ3XILC, 1878, გვ. 35. 
„8 გ. ჯალაბაძე, დასახელებული შრომა, გე. 17. 
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თუ საკმაოღ დიდი ტახნტია, მაშენ ყველა სახის ხილსაც. როგორც 

ითქვა ტახტების მოსწორება სხვადასხვსდ სასოფლო-აამეურნეო 

კულტურების მოსაყვანად ხდება, მაგრამ ძირითადად მას იყენებენ 

მევენახეობა-მენხილეობასა და მებოსტნეობაში/ C როგორც გასული 

საუკუნის მეორე ნახევრის ცნობებიდან ჩანს. ამგვარი „ტერასე“ი“ 
ანუ „ტასტები“ ფართოდ ყოფილა გამოყენებული საქართველოს 

სხვადასხვა კუთხეებში. გეევსკის ცნობით, ასეთ ტერასებს აწყობენ 

ხილისათვისაც, მაგ. ხეოთვისში «ურაველმი მდ. «ურაველ 

ჩაიზე! და ა. შ. ეთნოგრაფიული მასალებიდან ირკვევა, რომ ტახ- 

ტების პირველადი მოსწორებისას ხეხილს ან ვაზს ჩაყრიდნენ, სა- 

დაც ამავე დროს ბოსტნეულსაც თესდნენ. მთსროობელთა გაღმო- 
ცემით. „ახლად მოსწორებული დარეჯის ანუ ტერასის მიწა ფოთ- 

ქვია, მას ხეხილის–– ნარგავის ფესვები შეკრავს და დააბეგებს, მით“ 

უმეტეს, რომ 2-3 წლის განმაელობაში ბარვას არ თხოულობს და 

უამისოდაც კარგი ფეხის მოსავალი მოდის“-ო. ხალხური წესით ტე- 

რასის დაბეგება დღეს პრაქტიკაში ფართოდაა და ნერგილი. სპეცია- 

ლისტთა აზრით, ბაქნებსა და ტერასებზე ადგილობრივ პირობებ- 

თან შეფარდებით უნდა შეირჩეს, როგორც სათესი, ისე მრავალწლი– 

ანი კულტურები. „ასეთები, როგორც საფიქრებელია. უმთავრესად 

იქნება ხეხილი, ვაზი, ხოლო შემდეგ ბოსტანი“. 

ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ტახტები გვხვდება სხვადასხვა 

ზომისა, უმეტესად კი ვიწრო და გრძელი. ცნობილია, რომ ტახტე– 
ბის მოსწორება მძიმე საქმეა და გაერთიანებულ შრომას თხოუ- 

ლობს. მიწას ფერდის მხარეზე იღებენ ბარის, წერაქვის, თოხის, რკი- 
ჩის კეტის და ნიჩბების საშუალებით. ასეთ დროს ეწყობა მეზობელ- 

ნათესების გაერთიანება, რასაკ ხშირად დაძახხა-ლს ანუ ულაჰს 

ეძახდნენ?!. 

საქართველოს მიწათმოქმედების სისტემაში მთიანი რელიეფის 

გამო ნიადაგის დამუშავების ამგვარი. ხელოვნური ხერხები მეტ- 
საკლებად ყველა კუთხეებში გვხედება, რომელიც სხვადასხვა სახელ– 

“წოდებით არის ცნობილი: „ოროკები“-ს, „ტახტები"-ს, „ჩეჩმე- 

ბი“-ს. „ტერასები“-ს, „ბაქნები“-ს, „დარეჯები“-სა და სხვა. 

„ირკვევა, რომ ქართლში, ისევე, როგორც მესხეთ-ჯავახეთშიც. 

სამეურნეო ნაკვეთების დასაფეხურება რამდენიმე მნიშვნელოვა§ 

ჯ ც. II668C MIIII, დასახიელებული შოომა. გვ. 35. 
20 ვ. მირზამ ქილი, ნიადაგის დაცვის ღონისძიებანი მთიან რელიეფის 

პირობებში. თბილისი, 1955, გვ. 63. 

2... სონღულაშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 14. 
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მოთხოვნილებას პასუხობდა. ეს ღონისძიება უზრუნეელყოფდა: 

1. ეროზიის წინააღმდეგ ბრძოლას, 2. მორწყვის მაქსიმალურ 

ეფექტს. იგივე ღონისძიება აგრეთვე ამცირებდა ქვის გორვას და 

ასევე თუ ტერასებზე ხეხილის ბაღები იყო გაშენებული, ჩამოცვე- 

ნილი ნაყოფის დანაკარგს" ”. 

როგორც სოფ. აწყურის მცხოვრ. ფილიპე ესტატეს ძე გელა- 

შვილი გადმოგვცემს––,„დარეჯის ანუ ტახტების გაკეთებას ვიწყებ- 

ლით მეზობელ-ნათესავების დახმარებით, მთის ფერდობიდან მი- 

წის ჩამოღებით. როდესაც ციცაბო ადგილას ვაკეთებდით, მაშინ 

დაქანების მხრიდან მშრალად ნაგებ კედელს ამოუყვანდით ესე სახ– 

ლის საძირკველის სისქისას ან უფრო განიერს, რაც დარეჯის დაქა– 

ნებასა და სიგანეზე იყო დამოკიდებული“. იმ შემთხვევაში, თუ და– 

რეჯი ბევრ მიწას მოითხოვდა მოსწორებისათვის, მაშინ ამგვარ–– 

„გაუმაძღარ“ ადგილას დიდ ლოდებსა და ყოველგვარ მიწას მიაყ- 

რიან, ხოლო ზემოდან კარგ ნიადაგს შეურჩევენ. მთხრობელთა გად– 

მოცემით ქვების ჩაყოლებისას თანდათან ისე უნდა მიეყაროს მიწა, 

რომ არსად ცარიელი ადგილი დარჩეს, თორემ მორწყვის ან წვიმის 

დროს შესაძლებელია ჩაწვეს-ჩაიხრამოს. მათივე გადმოცემით, ლო– 

დებით ამოვსებულ-მოსწორებულ ტახტეს ის უპირატესობაც აქეს, 

რომ გვალვიანობისას ნიადაგი დიდხანს ინარჩუნებს სინესტესა და 

«ოსავალსაც ადრე იძლევა. 

ეთნოგრაფიული მასალიდან ჩანს, რომ ტახტებზე ახლად გაშე- 

წებულ ხეხილს მესამე წლიდან უბარავენ ძირებს, ე. ი. მაშინ, რო- 

დესაც ნიადაგი კარგად არის დამჯდარ-დაბეგვილი, ხოლო შემდეგში 

მთლიანად მოვაკებასაც ბარავენ. ეს ძველი ქართული ხალხური წესი 

ცნობილია დღევანდელ აგროტექნიკაშიც. სპეციალისტების აზრით, 

„ახლად მოსწორებულ ტერასებს მთლიანად არ უნდა ბარვა, სადაც 
“უშავდება ტერასის ვაკისი, ხოლო მისი ფერდობები დაკორდებუ- 

ლადვე რჩება«5, 
ისეთ ადგილებში, სადაც მებოსტნეობაა განვითარებული, ტე–- 

რასის ფერდობებს, რომელსაც მეხილეობაში აყამირებენ აქ, მასაც 

ინტენსიურად იყენებენ და სხვადასხვა ბოსტნეულს სთესენ. იქ, სა- 

დაც ტახტეები სარწყავია, ერთი მთავარი კვალია გაყვანილი, რომე- 

ლიც ნაკადულებად არის დაყოფილი იმის მიხედვით, თუ შიგ რა 

კულტურა უნდა იქნეს დათესილი. ასე, მაგალითად, ბოსტნეულს 

"შირი კვალვა ესაჭიროება, ხილს ყველაზე ნაკლები და ა. შ. 
  

7? მ, გეგეშიძ ე, დასახ. შრომა, გე. 46. 

23 ნ კვარაცხე ლია, ნიადაგის ნაყოფიერების გადიდება ხეხილის ბაღ- 

ში, თბილისი, 1956, გე. 37. 
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ატენის ხეობაში დამოწმებულია ხააღაგის ბაქიებად მოწყობის 

თავისებური ხალხური წესი, რომელსაც ხეხილის ჩაყოის შემდეგაც 

თ«იმართავენ. მთხრობელთოა გადმოცემით, ახლად ჯაშენებულ ბაღ- 
ვენახს, რომელიც თავქვეზე მდებარეობს, თანდათანობით ასწორე- 

ხენ. მოსწორებას იწყებენ ერთ მხრიდან ჩვეუ ულებრივი ღომად ბა“-- 

კის წესით, რომელსაც ქვევიდან ზევით მიყვებიან ისე, რომ ბელტი 

Cაბლობისკენ გადაიყაროსს აღნიშნული პროცესის დროს ზევით 

მდგარ ნარგავებს ფესვები უჩნდებათ–-.უტიტვლღებათ", მცენარე 

მაღლა იწევს და საჭიროებს იმავე აღგილხე ხელახლა ჩარგვას, რო- 

მელსაც ყოფაში ნარგავის „ძირს დაშვებას“ უწოდებენ. ამ სამუშა- 

ოს სისტემატიურად ასრულებენ და თანდათანობით მთელ ფართობს 

ძოავაკებენ. შედარებით ვაზთან ხეხილიანი ნიადაგის ამგვარ დამუ- 

შავებას დაჩქარება უნდა, ისე რომ დარგვიდან 2-3 წელიწადში მოს- 

წორდეს, რადგანაც დაგვიანების შმემთხვევაში დიდოონი ხეხილის 

ძირს დაშვება შეუძლებელი ხდება. აღნიშნული წესით ნიაღაგის 

მოსწორება, ხალხური დაკვირვებით. სასარგებლოა იმითაც, რომ 

ძირს დაშვებისას ნარგავს ფესვები ეჭრება, იმ ადგილას ახალ ფეს- 

ვებს იკეთებს და თამამდებაო. მათივე გადმოცემით ბევოჯეო ერთი- 

დაიმავე ნარგავს, განსაკუთრებით კი ვაზს, ორ-სამჯერაც უხდება 

ლირს დაშვება, რაც დამოკიდებულია ნიადაგის მდებარეობა-დაქანე– 

ბაზე. 

8 აღსანიშნავია, რომ მთაში ხეხილის გაშენებას ტერასების მოუ- 

წყობელადაც მისდევდნენ, რომელსაც ჩვენ პირობითად „შემობარ- 

ვის“ წესი ვუწოდეთ. აღნიშნული წესი ხეხილი”ს გაშენება-დამუშავე- 

ბისათვის დამოწმებულია მთიულეთში, სამხრეთ ოსეთში, ალგეთისა 

და ვერის ხეობებში, სადაც ხეხილის გაშენებას შეოჩევითი წესით 
აწარმოებენ“. მთიან ადგილებში გარდა ბაქნებად მოწყობისა ხეხი–- 

ლის ბაღებს ფართოდ აშენებდნენ შემობარვის ანუ მხოლოდ და- 
სარგავი ნერგის მცირე ადგილის მოსწორების წესითაც. 

იმ შემთხვევაში, თუ მიწა ბუჩქნარიანნი იყო „.გაჯაგამდნენ4“, 

ხოლო რიყიანს „მოაქვავებდნენ“, რის შემდეგაც იწყებდნენ ამოსა- 

თხრელი ორმოებისათვის ადგილის მოსწორებას. მთიან პირობებში 

განსაკუთრებულ მნიშვნელობას ანიჭებენ საბაღე მიწის შერჩევას 

მისი (ადგილმდებარეობის მიხედვით მთხრობელთა “გადმოცემით 

უნდა შეირჩეს მისადგომი, მყუდრო და ნიაღვრისაგან დაცული ად– 

გილები. იმ მიზნით, რომ ხეხილმა კარგად მოასწროს დამწიფება და 

ამავე დროს ყინვისა და გვალვისაგან იქნეს დაცული ყოფაში ურჩე- 

9 დ. პავლიაშვილი, მეხილეობაში ნიადაგების შერჩევის ხალხური წე- 

სები ქართლში, საქ. სახ. მუზეუმის მოამბე, ტ. XXIL--–8, თბილისი, 1961, გე. 267. 
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ეენ ხეობების დაბლობ და წყაროების ნაპირა მიწებს. თეთრი წყა- 

“ოს ოაიონის სოფ. ლეევში მთხრ. პავლე გივის ძე აფციაური (85. 

წლის, 1961 წ.) გადმოცემით უმჯობესია სამხრეთით )დაქანებულ 

ფერდობზე გაშენდეს სესილი, რადგანაც მზე მთელ დღეს უყურებს 

ღა გემოიანი ხილი გამოვაო მაშინ“ნ როდესაც ადგილი 

"ალზე დაქანებულია, ორმოს ამოსათხრელად განკუთვნილ ადგილს 

ბპედარებით ღრმად მოასწორებენ-–-ჩამოიღებენ და შემდეგ ამოთ–- 

სრიან. მისი მოთხოა ხდება გარდიგარდმო მწკრივად, რომელთა სი–- 

“ორე გასაშენებელი ხეხილის თვისებაზეა დამოკიდებული. როგორც 

მთხსრობელები გადმოგვცემენ ასეთ ადგილებში რამდენიმე კვირით. 
ორმოების წინასწარი მოთხრა მიუღებელია. რადგანაც ხის დარგვამ- 

დე ამოივსებაო. 

აღნიშნულ ადგილებში ხეხილის გაშენების შემდეგ მის სრუ- 

ლად დამუშავებას არ მისდევენ. რადგანაც ნამუშევარი მიწა ადვი- 

«იად იხრამება და ირეცხება. ამის გამო მეურნე-მეხილეები მთაში: 

ნხოლოდ მისი ირგვლივი შემობარვის წესითაც კმაყოფილდებიან. 

ხეხილის გაშენების საქმეში არანაკლებ საინტერესოა ეთნო- 

გრაფიულ სინამდვილეში დღემდე შემორჩენილი ჭაობიანი ნიადა- 

გების დაწრეტვა-გამოყენება. როგორც ზემოთ გვქონდა აღნიმ- 

ნული, ჭაობიანი ადგილები ძველად ძირითადად სათიბ-საძოვრებად 

და სანადიროდ იყო გამოყენებული. მაგრამ იქ, სადაც სახნავ-სათე– 

სი ფართობების სივიწროვე იყო ჭაობიანი ადგილების დასამუშავებ– 

ლად „დაწრეტვის“ წესსაც მიმართავდნენ. 

საწრეტების მოწყობა მიწის დაქანების მხრიდან ღრმა არხების. 
გათხრაში მდგომარეობს. მას ხშირად მთელი ფართობის სამ მხარეს 

კრიდნენ. სამი მხრიდან არხის გაჭრით ნიადაგი შედარებით მალე იწ- 
«“იტებოდა. სადაც გათვალისწინებული იყო. რომ დაწრეტილ ანუ 

„ნაჟური“ წყალს გასავალი ერთ საერთო არხში ჰქონებოდა. საწრეტი 

არხი იმისდა მიხედვით თუ როგორი ამინდები შეხვდებოდა წელი– 

წადში ანორ წელიწადში ერთხელ დანალექისაგან იწმინდებოდა. 

სამი მხრიდან კარგად ღრმად გათხრილი საწრეტი არხები ნიადაგს 

2-4 წელიწადში გამოაშრობდა, რის შემდეგაც გვერდით არხებს გა- 
აუქმებდნენ. ისეთ ადგილებში, სადაც ნახევრობით ჭაობიანი ნიადა- 

გები იყო, ეთნოგრაფიულ ყოფაში დამოწმებულია ხეხილის თავდა– 

აირველადვე ჩაყრა, ხოლო შემდგომში საწრეტების მოწყობა, ამ 

მიზნით ·ნიადაგს ზაფხულშივე სიმშრალით ამუშავებდნენ, რომ მო- 

მავალ გაზაფხულზე ხილი გაეშენებინათ და ფეხის მოსავალიც მოე– 

ყვანათ. 
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აღმოსავლეთ საქართველოში დამოწმებულია ნიადაგების საწ- 

Cეტებად მოწყობის სხვა ხალხური წესებიც, რომელნიც გათვალის- 
წინებულია გვალვისას ნიადაგის სინესტის შენარჩუნების მიზნით, 

რაც ფართოდ ყოფილა აგრეთვე გამოყენებული მებოსტნეობაში?!, 
გორის რაიონის სოფ. სვენეთში (მთხრ. გიუნაშვილი ფიდო სო- 

ლომონის ძე 74 წ. 1958 წ.) დამოწმებულია პაობიანი ნიადაგის ღაუ- 
წრეტავად ხეხილის გაშენების წესი, რომელიც საინტერესო მაგა- 

ლითს წარმოადგენს უვარგისი ნიადაგების გამოყენების საქმეში. 

მისი გადმოცემით რომ ვსთქვათ, „ვანურობ ადგილებში თუ ხილის 

ჩარგვა გვინდა მაშინ მორდილა ორმო უნდა მოვთხაროთ, კარგი დი–- 

დი კეცი-ქვები ჩავაწყოთ, მერე ხამი მიწით ამოვავსოთ, ავამაღლოთ 

და ზედ ხე დაგრგოთ“-ო. მეურნეთა გადმოცემით ქვებს იმისათვის 
უწყობენ, რომ წყალი არ დაიყენოს–-გაატაროს და ამავე დოოს ზე- 

მოდან დაყრილი-ამაღლებული მიწა შეიმაგროს ჩაწოლისაგანაო. 

აღნიშნული წესით ხეხილის დარგვის ეს საინტერესო წესი, რომელ- 

საც ჭაობიან ადგილებში იყენებდნენ გასული საუკუნის რიგ სასო- 

ფლო-სამეურნეო ჟურნალ-გაზეთებითაც მოწმდება. 

ზემოო აღნიშნულ მასალებთან ერთად პანქრობ-ჭაობიანი ნია- 

დაგების დამუშავება-გამოყენების შესწავლა ინტერესს იწვევს იმ 

მსრივაც, რომ მიწათმოქშმედების საწკისეი ფორმების კვლევისას მეც– 

ნიერთა გარკვეული ნაწილი სწორედ ამგვარ ნიადაგებში ეძებს მის 

-დასაბამს”“, 

თავი მეორე 

ხეხილის გამრავლება, ბაღის ბაშენება, ხეხილის მოვლა და 
ხეხილის დაავადებანი 

ჩვენ ხელთ არსებული ეთნოგრაფიული მასალებიდან ყურად- 

ღებას იქცევს მცენარეთა მოვლა-მოშენების ხალხური წეს-ჩვეულე- 

ბები და კერძოდ, გარეული ხეხილის მოშინაურების საკითხი. ქარ- 

თველი ხალხის მიერ მრავალსაუკუნოვანი ცოდნა-გამოცდილება 

დღევანდელ ეთნოგრაფიულ სინამდვილემი აშკარად შეიმჩნევა, 

რომელიც საქართველოს თითქმის ყველა კუთხისათვის მეტნაკლე- 

'ბად არის დამახასიათებელი და საწარმოო გამოცდილებაზეა აგებუ- 
ლი. 
  

5 ა სონღულაშვილი, დასახ. “რომა, გე. 1=> 

% M, C. 0C086M9, Cყ6იMIMI XMCI00MM 960806LII0 MVMსIVCV, M0- 
CXM82, 1957, გვ. 69. 
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როგორც განსვენებული აკად. ივ. ჯავახიშვილი აღნიშნავდა მცე“ 

წარეული ძველადვე ორ მთავარ ჯგუფად ყოფილა დაყოფილი: 
„ყვავილნი“ ანუ ყვავილოვანნი და „ნერგნი“ ანუ ნერგოვანნი.! მი–- 

სივე სიტყვით ეს ორივე თავისი სადაურობის მიხედვით შეიძლება 

ყოფილიყვნენ ან „შინაურნი“ ან „ველურნი“. ხოლო თვით ნერგი 

უეჭველია რგვა ზმნისაგანაა და დარგვით მოყვანილი ყოველნაირი 

-იმცენარის აღმნიშვნელი უნდა ყოფილიყო?, 

ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ერთეულ მცენარეს ძირი ეწო–- 

დება, ხოლო მისი პირდაპირი მნიშვნელობით ძველთაგანვე ძირი 

ნცენარის იმ ნაწილს რქმევია, რომელიც მიწაშია მოქცეული. ძირზე 

გამოტანილ წვრილ ფესვებს კი ძველად ჩინჩლი რქმევია, რომელსაც 
საბა ორბელიანი განმარტავს, ხოლო დღევანდელ სინამდვილეში 

ტერმინი „ჩინჩლი“ ძალიან ნაკლებადღა იხმარება. ასევე ითქმის 

მცენარის სხვა შემადგენელ ნაწილებზე––ტანზე, ტოტებზე და სხვა, 

ივ. ჯავახიშვილის სიტყვით „ტანი ზროდ, რტოი–-- შტოდ შეიცვა- 
ლა4რო 3, 

ძველ საქართველოს ტერიტორიაზე ხილეულის ფართოდ გამრა- 

ელება, რომელზედაც რიგი ისტორიულ-არქეოლოგიური მონაცემე- 

ბი მეტყველებენ, შეპირობებული უნდა ყოფილიყო ბუნებრიგი გა–- 

რემოთი და მოსახლეობის მაღალი კულტურით. 

ცნობილია, რომ პირველ მიწისმოქმედად ქალი, ხოლო მამაკა– 

ცი მონადირე მოსაქმედ არის აღიარებული. ისიც ცნობილია. რომ 

დედაკაცის მიერ შეგროვებითი წესით მოტანილი სხვადასხვა ხილე–- 

ულისა და ძირხვენეულის ნარჩენების მოხვედრამ ბინის ახლო-მახ- 

ლო მიწაში დასაბამი მისცა მცენარეულის მოშენებას. 
გარეული ხილის მოშინაურება კაცობრიობის განვითარების იმ 

საფეხურზე იწყება, როცა მოხეტიალე შემგროვებლური ხასიათის 

მეურნეობიდან ადამიანმა დაიწყო დამჯდარი მეურნეობის წარმოე- 

ბა, რომელიც ენგელსის მიხედვით, ემთხვევა ბარბაროსობის ქვედა 

საფეხურს#. 

ჩვენს ქვეყანაში ძველადვე ველურ ყვავილ-მცენარეების გაში- 
ნაურების ცდებზე, სხვა ისტორიული ცნობების განხილვასთან ერ- 

L! იე. ჯავახიშვილი, საქართველოს ეკონომიური ისტორია, წიგნი 8 

თბილისი, 1930, გვ. 275. 

2 იქვე. 
9 იე. ჯავახიშეილი, დასახ. შრომა, გვ. 278. 

4 ფ. ენგე ლსი, ოჯახის, კერძო საკუთრებისა და სახელმწიფოს წარმოშო- 

ბა, თბილისი, 1953, გვ. 34. 
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თად, ივ. ჯავახიშვილი შენიშნავს: „თუ ქართველი შეურნე ცდილობ- 

და შორეული, უცხო ქვეყნიდან მოტანილი ხეებითა, მცენარეებით 

აეემკო და გაემდიდრებინა თავისი ბაღ-წალკოტი, რა თქმა უნდა, 
თავისი სამშობლოს თვალწარმტაცი ბუნების სიმშვენიერესა და 

ყვავილ-ხეების მრავალფეროვან სიუცხოვესაც გამოიყენებდა. ამის 

შესახებ, განაგრძობს ავტორი, ვახუშტი ბატონიშვილის ცნობა ასე–- 

თია–--არს ყვავილი სუმბული ფერით სპეტაკი... სურნელი, ვითარცა 

ამბრი და უმეტესად ფშოსანი და ეკლოვანი. ეს ველური ყვავილი 

ისე მოსწონებიათ, რომ მეფემან ვახტანგ მოიღო სავარდესა ში– 

ნა4-ო?, 

ზემოთ აღნიშნულიდან ირკვევა, რომ ძველ საქართველოში 

ყვავილ მცენარეთა, ხეხილთა შერჩევისა და ველურთა გაშინაურე-. 

ბის ცდებს ფრიად მნიშვნელოვანი ადგილი უნდა ჰქონოდა დათმო– 

ბილი. 

დღევანდელ ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში შემორჩენილია გა– 

“–ეული ხეხილის მოშინაურების სხვადასხვა ხერხები, რომელსაც 

აკად. ნ. კეცხოველი დიდ შეფასებას აძლევს. „საქართველო––აღნი- 

«ნავს ავტორი-–-კულტურულ მცენარეთა წარმოშობის ერთ-ერთი 

კერაა, მცენარეთა გაკულტურება დღესაც ხდება, ბევრგან დარჩე- 

ნილია გაკულტურების ძველი წესიც, ამიტომ ახალი მეთოდების 

მოხსენებასთან ერთად, ძველი წესის აღწერასაც საკმაო ადგილი და– 

უუთმეთ, რადგან ამას ერის ისტორიის გაცნობისათვის უდიდესი მნი– 
“ვნელობა აქვს“? ამასთან დაკავშირებით აღსანიშნავია პ. ჟუკოვს- 

კის სიტყვები: როგორც ხალხის მიერ შექმნილი შესანიშნავი ხე- 

ლოვნების ძეგლები შეგვაჩერებენ და ჩვენს აღტაცებას და გაკვირ- 

ქებას გამოიწვევენ მონუმენტალურობით, სიდიდით, ასევე უნდა 

ვჩერდებოდეთ კულტურული მცენარეულის თითოეული სახეობის 

წინ, და გაკვირვებას გამოვგთქვამდეთ, რომელთა შექმნა ხალხის მრა- 

ეალსაუკუნოვან შემოქმედებით შრომას უკავშირდებაო”. აქვე უნდა 

აღინიშნოს ისტ. მეცნ. კანდიდატ––მ. გეგეშიძის შეფასება ტყის გა- 

რეული ხილის მოშინაურება-გამოყენების შესახებ, რომელიც ქარ- 

თველი ხალხის აქტიურ საწარმოო გამოცდილებაზეა დამყარებული. 

იგი აღნიშნავს: „საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში 

დღემდე შემონახული ხალხური სასოფლო-სამეურნეო წესები და 
 _ _  ” 

„ 5 ივ. ჯავაზიშვილი, დასახ. შრომა, წ. II, გვ. 137. ვახუშტი ბატო- 

ნიშვილი, დასახ. შრომა გვ. 39. 

6 ნ კეცხოველი, კულტურულ მცენარეთა ზონები საქართეელოში, თბი- 

ლისი, 1957, გვ- 9. 
7 II, M. XX»XM0C8CMILM, 36MM6MCMხMCCVე9 IXისM9, M.-II., 1933, გვ.93, 
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ჩვევები აშკარად მიუთითებენ იმაზე, რომ ჩვენს ხალხს ძველთაგანვე 

უნდა შეემუშავებინა აქტიური საწარმოო დამოკიღებულება ტყის 
სასარგებლო მცენარეულის მიმართ. ამისი ერთ-ერთი გამოხატულე- 

ბაა ტყის გარეული ხილის საცხოვრებელ ადგილზე–– ბაღებში ან სა- 

„არმიდამო ნაკვეთებზე გადმორგვა«?. 

ხეხილის გამრავლება 

მეხილეობაში ძველთაგანვე იცნობდნენ და იყენებდნენ ხეხი- 

ლის გამრავლების ისეთ ხერხებს, როგორიცაა: მოშინაურება, მყნო- 

ბა, გადაწვენა, ტოტების ჩაყრა, ფესვის ბარტყობა, ფესვთ დაყოფა, 

თესლთ-თესვა და სხვა. 

მოშინაურება. ქართველი მეურნე. რომელიც დაინტერე– 

სებული იყო ხეხილის გაუმჯობესება-მოშინაურებითა და მისი ნა–- 

ყოფის მაღალი ღირსებით, მიდიოდა ტყეში, სადაც მას ეგულებო- 

და ხილის ნორჩი ნერგები. საზოგადოდ ტყიური, ნორჩი ნერგების 

აღმნიშვნელ სახელად აღმ. საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამ- 

დვილეში მიღებულია ,ბაყილო“, რომელიც ქართველ ლექსიკო- 

გრაფს საბა ორბელიანს იმავე მნიშვნელობით აქვს განმარტებული. 

გარდა იმისა, რომ ტყიური ნერგის აღმნიშვნელად ყოფაში ზემოა=- 

წიზნული ტერმინია ხმარებული, ზოგიერთი ხეხილის გარეულ სახე- 

ობას თავისი განსაკუთრებული სახელწოდებაც გააჩნია, რომელიც 

'უშუალოდ განსაზღვრავს მის რაობას. მაგალითად, ვაშლის გარეულ 

ბაყილოს უწოდებენ „მაჟალოს", მსხლის გარეულ ბაყილოს „პან- 
ტას“ და ა. შ., რომელსაც საბა ორბელიანი ისევე განმარტავს. 

აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ საქართველოს რიგ კუთხეებში, რო- 

გორც გარეულ ისე შინაურ ხილეულს სხვადასხვა სახელწოდებითაც 

იხსენიებენ. გარეული ვაშლი ქართლში მაჟალო, ქვ. რაჭაში, ქვ. იმე– 

4ეთშე „ჭკუტა ვაშლი“-ს სახელწოდებითაა ცნობილი; ლეჩხუმში–-- 

„ტყის ვაშლი“, „მწარე ვაშლი“, საინგილოში––-,„ჭირვაშლი“, „ჭირ- 

ჭიმა#; ჭანეთში--„მტკუი უშქირ“: სამეგრელოში-–– ,,„ტყარ უშქური“, 

„ჭქვეტელი უშქური“, გარეულ მსხალს ქართლში პანტა, ზემო რაჭა– 

ში „პანტა მსხალი“, რაჭაში, ქვ. იმერეთში „ჭკუტა მსხალი“; ლეჩ- 

რუმში „ჭკუტა“; ზემო იმერეთში „ჯარჭი“; გურიაში „კვიჭიჭი მსხა- 

ლი“; საინგილოში „ჭირჯიმა, ჯანეთში „მტკუი მცხული“; სამეგრე– 

ლოში „ვეტელე სხული", „ტყარ სხული“, „ჭიკო სხული“ და ა, შ. 

ასევე სხვა ხილეულის უმრავლესობაც საქართველოს ეთნოგრაფიულ 

Lინამდვილემი ნაირი სახელწოდებითაა წარმოდგენილი. 
    

ზმ გეგეშიძე, დასახ. მრომა, გე, 175--176, 

9 ა, მაყაშვილი, ბოტანიკური ლექსიკონი, თბილისი, 1949, გვ. 41, 
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ხესილის გამოავლება-მომინაურებით დაინტერესებული მეურ- 

Lე ბაყილოს მოსატანაღ მიდის ისეთ ადგილებში, სადაც მას საკმა- 

ოდ ეგულება იგი. ასეთ ადგილად ხალხის დაკვირვებით რდა ბოტა- 

ნიკოს სპეციალისტთა გამოკვლევით მაგ. მაქალოსა და პანტისათეის 

ცნობილია რცხილნარ-მუხნარი ტყის ძირები, მდინარის პირა ჭა 

ლ–ვები და სხვა. როგორც აკად. ნ. კეცხოველი აღნიშაავს--,მუხნარი- 

სა და რცხილნარის სარტველისათვისს ფრიად დამახასიათებელია 
ხილნარი, ველური ხილის მომცემი მცენარეები ყველაზე მეტი სწო– 

რედ ამ სარტყელშია. განსაკუთრებით ბევრია პანტა და მაჟალო. 

ბევრგან ამ ხეხილისაგან შექმნილია უზარმაზარი ცენოზები, სა- 

დაც უხილო ქვეყნიდან მიდიოდა ხალხი და ხილს აგროვებდა ჩირის 

დასამზადებლად, არყის სახდელად თუ ნეღლად სახმარად. ამ მხრივ 

განსაკუთრებით შესანიშნავია ასპინძის, თეთრიწყაროს და სხვა რა- 

იონები, სადაც პანტიანები დიდი რაოდენობით გვხვდება". ბაყი- 

ლოს მოსატანად წასვლისას მეურნეს თან მიაქვს ბარი, წალდი, ან 

(ული, დანა ან სასხლავი მაკრატელი, ტომარა ღა ბევრჯერ ხელმარ- 

ხილიც კი. 

ბაყილოს მოტანისას რჩეობენ ისეთივე ნიადაგის ნერგს, რო- 

გორშიაც მისი დარგვა სურთ. მოხრობელთა გადმოცემით, იმ მიზ- 

ნით, რომ ბაყილო კარგად შეეგუოს ახლად გადღარგულ ნიადაგს და 
არ დაიჩაგროს, ამისათვის თუ შესაძლებელია ისეთი ჯურის ადგი- 

ლის ნერგი უნდა შეირჩეს, როგორშიაც ის უნდა ვახეიროოო (წიკ- 

«ჰლაშვილი ალექსი მიხეილის-ძე. 95 წ-ს, სიღნაღის რ-ს სოფ. ყარაღა- 

ჯი, 1959 წ.) მათივე გადმოცემით, შავი მიწისათვის მაგ. უმჯობესია 

ი ოთლიანი ტყის ბაყილო, ლამული მიწისათვის ––- მდინარისპირა 

ჭალების და ა. შ. 

მეხილეობაში დასარგავი ნერგისათვის ნიადაგის შერჩევის აღ- 

ნიშნული წესი, რომელიც ქართველ მეურნეებს ოდითგანვე უნდა 
სცოდნოდათ, პარალელებს ავლებს ჯერ კიდევ ძველად ცნობილი 

იტალიის მებაღეობასთან. იმავე ნერგის კარგად შეგუების მიზნით 

“იტალიაში სათანადოდ ურჩევდნენ ისეთსავე ნიადაგს, როგორშიც 

ის იყო ან იგი შემდეგში უნდა გადაერგოთ!!. 

სათანადო ნიადაგის ბაყილოსათვის შერჩევის შემდეგ. რომელიც 

უნდა იყოს „თამამი“, გარკვეული სიდიდისა და თუ შესაძლებელია 

  

10 6 კეცხოველი, დასახ. შრომა, გე. 152. 
1 M. ნ. C-იV66IXM0, 096ი«! ი0 «6Iხ”«იM” ჯL0ე9ICVი+L 102:8VCM 

041გMMII, M0CM02, 1958, ჭე. 96. 
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სწორად ნაზარდიც. იწყებენ მის ფრთხილად მოთხრას. ფეხევბ:ს 

დაუზიანებლად ამოღებისათვის მოთხრას აწარმოებენ ბაყილოდან 

ასე „ორი მტკაველის" რადიუსით, რაც მისი ·სსიძსხო- -სიდიდეზეც 

არის დამოკიდებული. ბაყილოს მოთხრისას შემობარვის სეღოჭე, 

მთხრობელთა სიტყვით თუ ვიტყვით, აო აღემატება „ერთი ბარის 

პიოს“, რადგანაც ის მეტწილად „ზეზეა ამოსული“-ო. ხალხის დაკ- 

ვირვებით, მისი შემოუბარავად ამოგლეჯა მიუღებელია, რადგანაც: 

ფესვები უზიანდება, უმეტეს შემთხვევაში, როცა ის თესლზე კი არ 

არის ამოსული, არამედ „ნაბარტყია“. ამისათვის გაუფრთხილებლო– 

ბის, ე. ი. შემოუბარავად ამოგლეჯისას შეიძლება მთავარი ფესვი 

დიგ იირში ჩაიხლიჩოს და ბაყვილო მთლად წახდეს. 

წესისამებრ მიწის შემოთხრის მერე ფესვებს ირიბად ჩაუჭრი- 

ან ფროხილად ამოიწევენ და ამოღების შემდეგ ჩინჩლა ფესვებს 

„შემოუკვეროცხავენ“. გამოცდილი მებაღეები ბაყილოსათვის სინეს– 

ტის შენახვისა და უცხო ნიადაგში კარგად შეგუების მიზნით ამჯო– 

ბინებე§ ძირზე ამოყოლილი მიწის შერჩენას. ამ მიზნით ამოღებულ 
ბაყილოს ხავსს ან გამხმარ ფოთლებს შემოუდებენ და „სუფთა“ 

წვრილი წნელით კაოგად შეკრავენ, ამის შემდგომ ე. ი. ცალცალკე: 

შეკრულ ბაყილოებს რამოდენიმეს ერთად კონად შეკრავენ, რაც 

ბაყილოების სიმსხო-სიდიდეზეა დამოკიდებული, რომელსაც შემ– 

დეგ ტომაოაში ჩასდებენ და ზურგით ან ხელმარხილით წაიღებენ. 

ბაყილოს ამოღებისას მის პირველად გასხვლას ადგილზე აწარ- 

მოებენ. რაც მხოლოდ გოძელი ტოტების „წაკვერცხვა"“ –- წვერე- 
ბის წაჭრამი მდგომარეობდა, ხალხის დაკვირვებით ამგვარი გასხვ– 

ლით მსუბუქდება რა ბაყილო. ამავე დროს გზაში ტოტების დაზი- 

ანების შემთხვევაში მეურნეს შესაძლებლობა ეძლევა, რომ ის სხვა 

ტოტით შეცვალოს. 
წლის დროის მიხედვით როგორც ეთნოგრაფიული მა- 

სალებიდან ჩანს, ბაყილოს მოთხრას ამჯობინებენ გვიან 

შემოდგომით. როდესაც. მთხრობელთა სიტყვით თუ ვიტყვით--,სა- 

ქმეები საკმარისად აქვთ მოჟმიერებული!“. ამ პერიოდში ხეს „ლო- 

ბაო" აქვს მშემშოალი–-აღარ „მუშაობს“ და გადატანისას ვერაფერს. 

რგებს. ბაჟილოებს სახლში მიტანისთანავე 'მემოხსნიან, კონას დამ– 

ლიან და წაწვენილი წესით მიწაში წაფლავენ, რომელიც გახაფხუ- 

ლამდე ადგილზე ზამთრდება. ისეთ ადგილებში, სადაც დიდი ყინვე–. 

ხია მოსალოდნელი წაფლულ ბაყილოებს წელამდე ბელტებსაც მია– 

წყობენ. რაც კარგად იცავს ყინვისაგან. 

ზემოთ აღნიმნული წესებით გამოზამთრებულ ბაყილოებს უმე– 
ტეს შემთხვევაში ამოღების შემდეგ,––,კუკური რო დაუორსულდე– 
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ბა4, დაამყნიან ან დაუმყნელად დაოგავენ. მთხრობელთა გადმო/კე– 

მით, „იმ შემთხვევაში თუ ბაყილო დასამყნელად გვინდოდა ერჩე- 

ობდით მის დარგვამდე დამყნას, რადგანაც დარგვიდან ერთ წლამდე 
ე. ი. სანამდე ნერგი კარგად არ დახარდება მასზე ნამყენის -გაკეთე– 

ბა არ შეიძლებოდა, რაც ერთი წლით გვაგვიანებდა4-ო (მთხ“. დ- 

იქლაბე 80 წ-სა, გორის რ., სოფ. ტყვიავი, 1958 წა). 

აქვე უნდა აღინიშნოს ქართველ მეურნეთა ის ღრმა ცოდნა-გა– 

ძოცდილება, რომელიც მეხილეობაში ნერგისათვის ნიადაგის შერ- 

ჩევასთან ერთად თვით მისი დარგვის წესში მდგომარეობს. აქ ჩვენ 

მხედველობაში გვაქვს გადასარგავი ნერგისათვის ნიშნის დადების 

ხალხური თავისებურებანი, რათა ნერგის გადარგვისას ძველი ნად- 

გომი მხარე არ შეცვლოდათ. გადასარგავი ნერგისათვის პირვანდე- 

C-ი მდგომარეობის შენარჩუნებასთან ერთად გამოცდილი მეურწეე- 

ბი დიდ ყურადღებას აქცევდნენ მზის გულის ანუ „მზვარე ადგილი- 

სა და ჩრდილის“ ნარგავს, რათა მისთვის შესაფერისი ადგილი მ.ეჩ- 

ანით, რაზედაც დიდად იყო დამოკიდებული ნერგის კარგად „და- 

ხარება და გაზრდა“. 

ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვენებს. რომ ნერგის ის მხარე, 

რომელსაც მზის სხივები უფრო ფართოდ ხვდება გამოი“ჩევა თა 

ვისი შეთერილობით-- კერძოდ მეტი სისუფთავითა და მოწითალო. 

ფერით. იგივე ითქმის ფესვთა სისტემაზეც, რომ თითქოს სამხრეთ- 

აღმოსავლეთის მხრიდან შედარებით უფრო კარგად განვითარებული 

აქვს ხოლმეო. გადასარგავი ბაყილოს ამ ნამყენისათვის „შველი 

სადგომის" სახით დარგვის მიზნით ყოფაში ხშირად მიმართავდნენ 

ტოტებზე და ფესეებზე ნიშნის დადების წესს, ხოლო გამოცდი- 

ლი მეურწეები ნერგის ·პირვანდელ მხარეს მისი საერთო მოყვანი- 

ლობის ფორმითაც გებულობდნენ. თუ ნერგი ოდნავ წაწვენილი 

ფორმით იქნებოდა ნაზარდი მაშინ იტყოდნენ, „ეს ქვენა ქარის მხა–- 

რეა ან ზენა ქარისა“-ო და ა. შ. ხოლო რომელი ქარი უფრო ძლიე- 

რად და ხშირად ქროდა ამა თუ იმ ადგილას, ეს რა თქმა უნდა კარ- 

გად იცოდა ადგილობოივმა მოსახლეობამ. 

საკითხთან დაკავშირებით საინტერესოა პანკისის ხეობაში მ. გე– 

გეშიძის მიერ დამოწმებული წესი, სადაც ტყიდან გადმოსარგავ 

ნორჩ ნერგს ადგილობრივი მოსახლეობა ამოღებამდე ნახშირით 

უბრალოდ ნიშანს დაადებდა, რომ დაემახსოვრებინათ მზის მხარე 

რომელი იყო და დაოგვისას ხე ძველ ნადგომზე მოეხვეორებინ:თ!. 

სწორედ ამიტომ შემთხვევითი არ უნდა იყოს ის გარემოება, რომ' 

12 მ. გეგეშიძე, დასახ. ძრომა, გვ. 176. 
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საყილოებით სეხილის მოშინაურება-მომრავლებას სათახადო პი- 

რობების მქონე საქართველოს ყველა ადგილებში მისდევდნენ და 

როგორც ველზე შეკრეფილი ეთნოგრაფიული მასალებიდან ჩანს 

რიგ სოფლებში: კოშკა, ტირძნისი, ტყვიავი (გორის რაიონი), ღვევი 

(თეთრი წყაროს რაიონი), ზენუბანი, ჭართალი (დუშეთის რაიონი), 

ბაყილოების ჩამომტანი მოხელეებიც დგინდება. მოხელეებს ტყი- 

ური ნერგები სოფლებში ჩამოჰქონდათ ძირითადად წინასწარ დაკ- 

ვეთათ, რომელშიაც ღებულობდნენ, როგორც ფულს, ისე ჭირნა- 

(«ულსა და პროდუქტსაო (მთხრ. ანტონ მეცხვარიაშვილი, გორის რა- 

ხი, ს. კოშკა, 1958 წ.). 

ხეხილის მოშინაურებასთან დაკავშირებით უნდა აღინიშნოს ის 

ძველი ხალხური რწმენა-წარმოდგენები, რაც ეთნოგრაფიულმა სი- 

ნამდვილემ ჩვენს დრომდე შემოინახა. ხალხის დაკვირვებით ბა- 

ყილოს ამოღება და მისი დარგვა ახალ მთვარეზე მიუღებელია, 

რომლის მოსატანად სახლიდან გასვლისას კაცი ისე უნდა წასული- 

ყო, რომ ცუდი თვალი არა სცემოდა. მთხრობელთა ერთი ნაწილის 

აზრით კი ახალ მთვარეზე მხოლოდ დარგვა შეიძლება, რადგანაც 

უფრო კარგ ფესვებს გაეტანს და მთვარესავით ივსებაო (მთხრ. 

მაქრო მარკოზაშვილი, გორის რ-ნი სოფ. დიცი,75 წ. 1959 წ). 

ხეხილის მოშინაურება-გამრავლების მიზნით ზემოთ აღხიმ- 

ზულთან ერთად, ფართოდ იყენებდნენ ე. წ. გამორჩევისა და ტყის 

გაკაფვის წესებს. 

აღმ. საქრთველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში დღესაც 

გვხვდება განმარტოებით, ამა თუ იმ ადგილას მდგარი კარგად მოზრ- 

«ილი მსხმოიარე მაჟალოს, პანტის ან სხვა გარეული ხილის ხეები, 

რომელზედაც დაინტერესებული ადამიანის ხელით დამყნილია კულ- 

ტურული ჯიშები. ბევრი მათგანი კი დაუმყნელიცაა, რადგანაც კარ- 

გი ნაყოფის მომცემი ბუნებრივი თესლნერგი ხშირად გვხვდება სა– 

ჩეხ ჭალებში და ბოლოს სრულიად მივარდნილ ადგილებშიც კი. 

დაკვირვებული მეურნე, როდესაც შეამჩნევს უადგილო ადგილას 

ამოსულ ბუნებრივ თესლნერგს, მას გულმოდგინეთ დაათვალიერებს, 

«იუ ჯაგებშმია „ მემოატიტვლებს“ და სათანადოდ გასხლავს. ამის 

შემღეგ შემოუბარავს, გაანოყიერებს, იმ შემთხვევაში თუ უსწორ- 

“ასწორო ნასარდია სარის მიდგმითა და ზედ მიბმით „აწვრთნის“ და 

ასე იწყება მისი თანდათანობით გაშინაურება-გაკეთილშობილება, 

«ომელსაც ჩვენ „გამორჩევითი“ წესით ვიხსენიებთ. 

ყოველივე ამის შემდეგ მას უვლის ისევე, როგორც სხვა კულ- 
ტურულ ჯიზს და ხშირად უფრო მეტი დაინტერესებითაც. რადგანაც 

მან გამოცდილებიდან იცის, რომ ბაყილო ბევრჯერ საუკეთესო ხი- 
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ლის მომცემია და დამყნას აღარ საქიროებLს. როგორც მთხრ. ბესტ. 

ვაშვილი გადმოგვცემს (გორის რ-ნი, სოფ. ხიდისთავი) „ბევრჯეო 

მაგალითად მაჟალო პანტა, თესლზე ამოსული ატამი და სხვა ისეთ 

კარგ ნაყოფს იძლევა, რომ ნამყენისაგან ვერ გამოირჩევა. რაც მთა? 

ვარია კარგი მოყვანილობის ძირი იზრდება და გაჭქირეებას უფრო 

კარგად იტანს“-ო. ნ. კეცხოველის მტკიცებით მაგ. თესლზე ამოსუ- 

ლი-· „გოგიაანთ კიტრა“ (ს. ტყვიავში), „ნისკარტა“ (ს. კარალეთში) 

შეიმჩნა ამ 50--60 წ. წინ. 

ამ საკითხთან დაკავშირებით ინტერესს მოკლებული არ იქნება 

მოვიყვანოთ ერთ-ერთი მთხრობელის აზრი ვაშლის --.კეხურას“ 

გაჩენა-მოშინაურების შესახებ. ცხინვალის რაიონის სოფ. კეხვშა 
მცხ. სანდრო იოსების ძე ზანგალაძის გაღმოცემით „სოფელს ხევი 

კეხურა ჩამოუდის, რომელიც სათავე დედაღვთის ეკლესიისაგან 

ღებულობს და როგორც ვიცი იმ ხევის წყალს ჩამოუტანია ვაშლის 

თესლი, საიდანაც აღნიშნული ვაშლი გამრავლებულა-ო“!), 
ხალხის დაკვირვებით, გარეული ნერგის სიძლიერე და ამტანია- 

ხობა, მის „ყვერა“ ფესვზეა დამოკიდებული, რომელიც დაკუნძე- 

«ული სახით ძირის შუა ადგილას სწორი მიმართულებით ეზრდება. 

ზემოთ აღნიშნულთან ერთად სეხილის მოშინაურება-გაპმრავლე- 

ბის საქმეში ვრთ-ერთ ორიგინალურ ხერხს წარმოადგენს ტყის ანუ 

უალის გაკაფვა-ამოძირკვა. 

ახოს აღების წესით მიწის დამუშაეება-ათვისება, რომელსაც 

"ვენ წინა თავში ნაწილობრივ შევეხეთ. მსოფლიოს თითქმის ყველა 

?-წისმოქმედ ხალხს ძველთაგანვე უნდა სცოდნოდა. ხოლო რაც შე- 

ეხება მისი აღება-დამუშავების ხერხებს, იგი სხვადასხვა კუთხეში 

Lხვადასხვა ხასიაროის მატარებელია, რაც გამოწვეული უნდა იყოს' 

გეოგრაფიული პირობებით, ამა თუ იმ კულტურის თავისებურებე- 

დით და სხვა. 
ამის გამო „საქართველოს რთული და მრავალმხრივი სამიწათ- 

ჩოქმედო კულტურა იცნობს მიწათმოქმეღების შემდეგ სისტემებს: 

ახოს აღების, აჩეჩვის, ბელტის გადაბრუნებისა და ღრმად ხვნას. მათ 

შეესატყვისება გარკვეული სახის იარაღები: ახოს აღების სისტე- 

მისათვის--–თოხ-წერაქვები. კავწვერა სახვნელი: აჩეჩვისათვის –- 

ქართული, ფშაური და რაპული აჩაჩა ბელტის გადაბრუნებისათ- 
ექის--ჯილღა-გოგორა, ერქვანი და ღრმა ხენისათვის ფამფალაკიანი 

  

11 გ. გასიტაზვეილი, ლღიღი ლისხეის ხეობაში მიყლინიბის ანგარიში, 

ხელნაწერი, 1961. ' 
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დიდი გუთანი. ამის გარდა ახოს აღების სისტემა გულისხმობს ნია– 

დაგის დამუშავებას გაწერის წესით“'. 

საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში დამოწმებული 

ტყის გაკაფვის წესებიდან, რომელსაც ახოსათვის მიმართავდნენ, 

საყურადღებოა „შეყვერვის“ მეთოდი. როგორც პროფ. გ. ჩიტაია 

აღნიშნავს––ძველად რაჭაში ახოს აღება შემდეგნაირად სცოდნიათ: 

„მოახოების მიზნით წინ-წინ ხეებს შეყვერავდნენ. კანს გააცლიდნენ, 

შეყვერილ ხეებს გახმობის შემდეგ გადაწვავდნენ ხოლმე, ფერფლსა 

და ნაცარს იყენებდნენ საპოხად“!. 

ხეხილის მოშინაურების მიზნით აღმ. საქართველოს სინამდვი– 

ლეში ბევრჯერ ტყისა და ჭალის გატეხვასაც აწარმოებდნენ. ამ მიზ- 

მით გამოცდილი მეურნეები ურჩევდნენ, როგორც კარგი ნიადაგის, 
"სე ბაყილოებით მდიდარ ადგილებს. 

მიწისმოქმედების ახოს გატეხვის სისტემა ყველაზე მრომატე– 

ვადი სამუშაოა, სადაც ცეცხლის გამოყენებას უდიდესი მნიშვნე–- 

ლობა ჰქონდა. იგი აადვილებდა მუშაობას, ანოყიერებდა ნიადაგს 

და წლების განმავლობაში წმენდდა სხვადასხვა საოეველა მცენარე- 

„ულობისაგან. 

ახოს გატეხვისას, რომელიც საქართველოს რიგ რაიონებში, ძი- 

რითადად ხვნა-თესვის მიზნით ხდებოდა, ფართოდ მიმართავდნეზ 

ცეცხლის გამოყენებას. ამ მხრივ პირველ რიგში უნდა აღინიშნოს 

მენახშირეების მიერ ტყის გაკაფვა. მენახშირეობამ გასული საუკუ- 
ნის მიწურულიდან განსაკუთრებით თბილისის მიდამოებში, გაანად- 

გურა ტყის დიდი მასივები, რასაც მოყვა ისეთი გარეული ხილის 

გაკაფვა როგორიც იყო: ტყემალი, შინდი, ზღმარტლი,.კერინჩხი. კო- 

წასური, ჯახველი და სხვა. ისინი (მენახშირეები), რომელნიც ამავე 

დროს მიწათმოქმედებასაც მისდევდნენ. ამისათვის ტყის გაკაფვის 

«ემდეგ დარჩენილ ჯირკებსა და კუნძებს ცეცხლს უკიდებდნენ, 
«ომელიც ფესვებინად იწოდა. აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ გაკაფვა- 

დაწვის პროცესში აკრძალული იყო საერთოდ ხეხილის და განსა–- 

კუთრებით კი პანტისა და მაჟალოს მოჭრა-დაზიანება (აღსანიშნავია. 

რომ ამ წესს, მხოლოდ ადგილობრივი მენახმირეები თუ იცავდნენ 

სოლმე), რის გაზოც დღესაც აშკარად შეიმჩნევა სახნავ-სათესში გა- 
ღანტულად მდგარი პანტის ან მაჟალოს დიდრონი ხეები (თეთრი- 

1 ც. CI(0)8, I8Cსიის8ია 10 VV65(11CIტი 66ი”ო100 (L01CM19), #=X8X6- 
Lხხი0თC»3 010, 80XI1თ, 1957, გვ. გვ. 83, 87. 

#9 გ. ჩიტაია. რაჭული სახვნელი, ენიმკის მოამბა,კ I თბილისი, 1937, 

გვ. 174. 
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წყაროს რაიონი სოფ. პანტიანი, ორბეთი. დრე, ზირბითი, ვანეთი და 

სხვა), ხოლო სოფ. პანტიანში ძველთაგანვე მომდინარეობს პანტის 
სპეციალული ბაღები. 

აღმ. საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში გარეული 

ხილის მოშინაულების მიზნით ტყის გაკაფეა-ამოძირკვას იწყებენ 
ჯერ გადაჩეხვის, ხოლო შემდეგ ღარჩენილი ტოტებ-ლატანების გა- 

მოზიდვით. მთხრობელთა გადმღოცემათ. ტოტების წინასწარი გაღა- 

კაფეა სავირო იკო იმდენად, რამღენაღაც ხეს, წაქცევისას არ დაე- 

ტანა სასურველი ბაყილოები. 

ფართობის ამგვარი გასუფთავების შემდეგ, სადაც ხშირად ამო- 

“უძირკავ კუნძებს ხელუხლებლადაც ტოვებდნენ, დარჩენილ ბაჟი- 

ლოებს „წვრთნიდნენ“ (გასხლავდნენ. სარს მიუდგამდნენ, მიაკრავ- 

ც ნენ), დაბარავდნენ და ფეხის მოსავალს მოიყვანდნენ. ახლად გა- 
ტეხილ ფართობში დარჩენილ ძირკვებს გზადაგზა ზემოთ აღნიშნუ- 

ლი ცეცხლის ჩანთების წესით ამოსწვავდნენ ან დალპობის შემდეგ 

'(კულით ამოყრიდნენ და მთლიანად გაასუფთავებდნენ. თანდათანო- 

ბითი მოახოების აღნიშნულ ხერხს ხეხილის გამრავლება-მოშინაუ- 

რების თვალსაზრისით ძირითადად სოფლის ახლო-მახლო ჭალებისა 

და ტყეების გაკაფვისას მიმართავდნენ, სადაც ბაკილოები სათანადო 

რაოდენობით იქნებოდა შემჩნეული. 

აკად. ნ. კეცხოველი თავის გამოკვლევებში განსაკუთრებულ 

ყურადღებას უთმობს მცენარეთა გაკულტურების ძველ ხალხურ 

წესებს, რომელსაც დღევანდელ ეთნოგრაფიულ სინამდვილეშიც არ 

დაუკარგავს თავისი მნიშვნელობა. მოვიყვანთ ერთ ასეთ მაგალითს: 

„ფოლადაურის ხეობაში (ზხურტაკეტის მთების კალთები), ალგე- 

თის ხეობაში, ქციის ხეობაში, თეთრიწყაროსთან. თუნდაც სოფ. სამ- 

ღერეთის მიდამოებში და სხვაგან წიფლნარ-რცხილნარებში საკმაოდ 

მრავლადაა გავრცელებული ველური ხილეული, უმთავრესად კი 
ვაშლი (მაჟალო), მსხალი (პანტა), ტყემა=. ზღმარტლი, აალამწარა, 

აუნელი და სხვა მისთანანი რომელნიც მრავალ ადგილას ქმნიან 

ტყე-ბაღებს. ეს პროცესი შემდეგნაირად მიმდინარეობს: როდესაც 

ტყეს ჩეხავენ და ძირკვავენ, პირველ ხანებში ტოვებენ ყოველგვარ 

ხილეულს–– უმთავრესად კი ვაშლს, პანტას, ტყემალს, ბალამწარას 

და ზღმარტლს. ამის შემდეგ ვიღებთ ბაღნარს, სადაც ხეები ურთი“ 

ერთისაგან დაცილებულია 20--30 მეტრით. გაახოვებული ადგილი 

იხვნება ან იბარება და ითესება–პირველ ორ-სამ წელს კარტოფი– 
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ლი, შემდეგ კი ხორბლეული“,. ეს არის მცენარის გაკულტურების 
პირველი საფეხური, რომელიც უშუალოდ მაჟალოსა და პანტის მო– 

წინაურებას ეხება. 

„მეორე ეტაპია- დარჩენილი ხილეულის პირველადი გადარჩე– 

ვა. 2-3 წლის მემდეგ იჩეხება ისეთი ხეები, რომელნიც მწკლარტე 

და მწარე ნაყოფს იძლევა. ზღმარტლი „ბაღის“ შუა ნაწილში იჩეხე- 

ბა და იძირკვება, მას მხოლოდ „ბაღის“ ნაპირებზე ტოვებენ. ბა–- 

(ამწარა ჩვეულებრივად ან მთლიანად იჩეხება, ანდა რჩება მხო- 

ღოდ თითო-ოროლა ისეთი ხე. რომელსაც ნაყოფი შედარებით 

ტკბილი აქვს (ასეთი გვხვდება, მაგრამ იშვიათად). ტყემალი უმეტეს 

შემთხვევაში რჩება. რადგან განსა ს'თრებით ხეებისაგან განთავი– 

უფლების შემდეგ. ბარაქიანი ს გსხმოიარობ. იცის. 

მესამე ეტაპია--მე ორე გადარჩევის შემდეგ დაკვირვება და 

ხეების შერჩევა ნაყოფის სილამაზის, გემოსა და გამძლეობის უნა–- 

რის მახედვით. ამგვარად მთავრდება ტყიდან ბაღის შექმნა, თუმცა 
ზემდეგში მისი გაუმჯობესება მაინც წარმოებს. ისეთი ხეები, რო- 
მელთაც ნაკლები სილამაზისა და გემოს ნაყოფი აქვთ, იბელება და 
მათზე ემყნობა შესაფერი ჯიშის მცენარის კვირტი ან კალამი“!”, 

დასახელებული ლიტერატურიდან ნათლად ჩანს ხალხური ცოდ- 

ხა-გამოცდილებანი „ტყე-ბაღების“ შექმნის ირგვლივ, რომელსაც 

თავისი განვითარების სამი ეტაპი აქვს გავლილი და კიდევ წარმო–- 

ებს მისი გათმჯობესება მოშინაურების ცდები, რომელზედაც ჩვენ 

ქვემოო შევჩერდებიო. 

მეხილეთა დაკვირვებით. ჭალების ხშირი ჩეხვა, რომელსაც ყო- 

ფაში 2-3 წელიწადში ერთხელ მიმართავდნენ (ფიჩხისა და სარის 

ასაღებაღ) ბუნებრივ თესლნერგს საშუალებას აძლევდა კარგი- 

ზრდა-განვითარებისათვის. 

ყოველივე ზემოთ აღნიშნულის გამო ყოფაში ხშირად ვხვდე- 

ბით გალის ან ტყის პირებში კარგად მოვლილ-მოშინაურებულ ხე– 

ხილის ბაღებს. მათ შორის ვაშლნარების, სხალნარების, შინდნარე- 

ბის, თხილჩარებისა და სხვათა მასივებს, როგორც გაკაფულ, ისე 

გაუკაფავ ტყეებში, რომელიც კარგად ჩანს ძველ ლიტერატურული“ 
წყაროებიდანაც (ვახუშტი ბატონიშვილი „აღწერა სამეფოსა საქარ- 

თველოსა“). ზემოთ აღნიშნული წესებით დატოვებული ანუ, მოში- 

წაურებული ხეხილის პროცესები, რომელმაც ჩვენს დრომდე მოაღ– 
წია კარგად, შეუნიშნავს ოცდაათიოდე წლის წინათ ცნობილ ბო- 
ტანიკოსს ვინოგრადოვ-ნიკიტინსაც, რომლის სიტყვითაც „ამგვარ ვე– 
  

IM ნ. კეცხოველი. დასახ. შრომა, გვ. 153. 
!'? იქვე, გვ. 153--154. 
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ლურ ნარგავებს უკავია რამოდენიმე ათეული ჰექტარი და მეორე 

სართულის სახითაა წარმოდგენილი ფოთლოვანი ან წიწვნარი მცე- 

ნარეების ნარგავებში. მაგ., ბაკურიანისა და ციხის-ჯვრის მიდამო- 

ებში ცნობილი ყოფილა ნაძვნარის დიღი ტყეები მსხლის მეორე 

სართულებით“"!!, 

ნული, კარგად წარმოგვიდგება დღესაც ვერისა და ალგეთის სეო- 
ბებში. 

ყოველივე აღნიშნული ხალხური მეთოდებით დასარებულ 

ხილს, ტყიური მდგომარეობიდან მისი ჩამოტანა-გადარგვისა და 

ეს პროცესი, როგორც ზემოთაც გექონდა აღნიშ- 

მოვლის მეშვეობით თავისი განვითარების გზა აქვს გაკლალე. 

მას ნაწილობრივ დაკარგული აქვს ველური ოვისებები და გაკულ- 

ტურების გარდამავალ პერიოდში გვევლინება. ხალხის ღაკვირვებით 

ეკლიანს საკმაოდ ეკარგება ეკალი, ზრდას ისრულებს, ნაყოფს იმ- 

Lხვილებს და” კარგ შეფერილობას იღებს. გემოსაც შედარებით იწ- 

„ენდავს და სწორადაც იზრდება. ამის დამადასტურებელია ყოფაში 

ხმარებული რიგი ტერმინების არსებობა: „ბალის მაჟალო“, „მსხალ- 

პ-ნტა“. „ბაღური შვინდი“, „ბაღური სღმარტლი“ და „სხვა, რომელ- 

ნიც აშკარად განსხვავდებიან ამავე ველური ჯიშების მოუვლელ სა- 

სეობებიდან. 

ამასთან დაკავშირებით საყურადღებოა ის გარემოება, რომ აღ– 

Lიშნული წესებით მიღებული ხეხილის ახალი ან უცნობი ჯიშები 

აღმ. საქართველოს სინამდვილეში ცნობილია მისი მომშიჩაურებ- 

ლის ან გამმრავლებლის სახელწოდებით. მაგ. მაჟალოსაგან მიღებუ– 

ლი სახეობებიდან აღსანიშნავია ქართლში გავრცელებული ისეთი 

სახელწოდებები როგორიცაა: „სოფოს ვაშლი“, „ილას ვაშლი", ანუ 

Cაჟალო. „გენოს მაჟალო“ და სხვა. სადაც ამა თუ იძ ადამიანის სა- 

სელი მხოლოდ კუთვნილებას კი არ აღნიშნავს, არამედ გარკვეული 

ჯიშის ვაშლსაც. ყოფაში. ვხვდებით ისეთ მაგალითებსაც, როცა ამა 

თუ იმ ვაშლის ჯიში ატარებს სახელს იმ კაცისას ვინც იგი პირველმა 

მოიტანა და დანერგა ადგილზე, ან ერთ რომელიმე ადგილიდანაა გა- 

სენებულ-გამრავლებული. მაგალითად: „კუდიანის კრინკა4“, „გოგი- 

ასნთ კრინკა", „ოტორინე“, „კეხურა“. .ზერტულა“, „მერეთულა“, 

„ხანდაკურა“ და სხვა. ასევე ითქმის სხვა ხილეულზეც მაგ. ატამი 

„ბესტავაშვილი“, „ხიდისთაური“, „წედისური“. „გორული“, „ხირ“ 

სული" და ა. შ. 

  

18 წI), მIყხი”იე)09-IM#MIVI, 120100060 M ხსნის. ულიელნ8სი 

X6C08 33«20MXM23ს9, II1CIIMIIIიმI, 1929, გვ. 88 – 89. 
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მყნობა. ზემოთ აღნიშნული, გექონდა, რომ ბაყილოს ჩამო–- 

ტანის შემდეგ, თუ ის სათანადო ნაყოფს არ მისცემდა მეურნეს, მა– 

რინ მას იყენებდა საძირედ, რომელზედაც კვირტით ან კალმით სა– 

სასურველ ხილს დაამყნიდა. ბაყილოს საძირედ გამოყენება ოდითგან- 

ვე მომდინარეობს, რომელიც ეთნოგრაფიულმა სინამდვილემ დღე– 

”ანდლამდე შემოგვინახა და სათანადო სამსახური გაუწია მეხილე– 

იბაში აგრო-მეურნეობის განვითარების საქმეს. ახალი ხეხილის გა– 

პოყვანის საქმეში განსაკუთრებული მნიშვნელობა სწორედ ბაყი- 

ჯოს თვისებებზეც არის დამოკიდებული, რომელსაც ყოფაში სხვა– 

ღჟასხვა ზემოთ ხსენებული მიზეზებით სსნიან. 

მყნობის საქმეში ბაყალოს ფართო გამოყენებაზე მიუთითებს 

)გევსკის ცნობაც რომელიც აღნიშნავს: „საქართველოში სეხილის 

ჯასაშენებლად ტყეში თხრიან ახალგაზრდა ხეებს და რგავენ ჩვეუ- 

ღუებრივად. გადარგულ საძირეს დარგვიდან მეორე წელს ამყნიან 

მიწიდან 4-6 ვერშოკის სიმაღლეზე ან 1 1/2 არშინზე“. მისივე ცნო– 

ით, დამყნას აწარმოებენ აგრეთვე გადაურგავ გარეულ საძირე- 

ხეცო '. 

ხეხილის გაუმჯობესება-გამოყვანის საქმეში ცნობილია მყნო- 

ბის მრავალგვარი ხერსი რომელთაც კაცობრიობა ჩვენს ერამდე 

ექესი ათასი წლის წინათ იყენებდა.2 მყნობა რომ ცნობილი იყო 

ჯერ კიდევ უძველესი დროიდან კარგად ჩანს რიგი ისტორიული ცნო- 

ბებიდანაც. ბერძენ მწერალს ე. ი. მოლპუსს ათენში და კატონს რომ- 

ში სცოდნიათ და აუწერიათ მყნობის რამდენიმე ხერხი; ხოლო პა- 

რიზის ბოტანიკური ბაღის ყოფილ დირექტორს ტუენს გასული საუ–- 

კუნის ოციან წლებში აუწერია ყველა სხვადასხვა წესით მყნობის 

ხერსები, რომელიც ორასზე მეტს შეადგენდა. ყველა ეს მეთოდები 

ძას სამ მთავარ ჯგუფად ჰქონია დაყოფილი: მიდებით, კვირტით და 

კალმით?!, 

პლინიუსის ცნობით ჩვ. წ. აღრიცხვის I საუკუნეში იტალიელ- 

მა მებაღეებმა იცოდნენ მყნობის ყველა ხერხი, რომელიც ეხლაც 

გამოიყენება”. აღსანიშნავია, რომ ცნობილი რუსი მეცნიერის ჟუკო- 

ვსკის ცნობით ხმელთაშუეთში ელინებზე უფრო ადრე მყნობა, 

Cცოდნიათ ბასკებს, რომელთაც უსწავლიათ იბერებისაგან. რადგანაც 
    

9 ც I ლ6ი8CXMIVI, დასახ. შრომა, გვ. 35, 
2 ნ ხომიზურაშვილი, ელ. ერისთავი, საქართველოს ხილი, თბი– 

„ლისი. 
1 8. C. ჩი.;ი, 0VC080060180 MX M3VყგIIი C2უ10801CI82 # 0-0000MMM- 

«4«0CL8მ, C09MMLIL-IICI60ი6XლCL, 1875, გვ. 88. 

2? M. C. CC0C66MV0, დასახ. შრომა, გვ. 103. 
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არის ვარაუდი, რომ ბასკები კავკასი.სთან უნდა იყვნენ თავისი წ” 
სულით დაკავშირებულნი, შესაძლებელია მათ იქიდან შეისწავ- 

"ლესო. ხოლო საერთოდ მყნობის სამშობლოდ ავტორი კავკასო:ს 

იიიჩნევს?), / 

ქართული წყაროების სიმცირის გამო. როგორც ივ. ჯავახიშე-- 

ლი აღნიშნავს XI –- XII საუკუნეებში მაინც მყნობა ქარ- 
თველ სოფლის მეურნეებს უნდ. სცოლღნოდათ“. რაც #X#I1 ს. 

7რუჭის ოთხთავის მხატვრობამაც შემოგვინახა. რომელზედაც ვაზის 

მყნობის პროცესია მოცემული“. 

' ტერმინი „მყნა“ ძველ ქართულში «მავე სახელწოდებითა და 
ნნიშვნელობით ყოფილა ხმარებული. რომელზედაც სულხან საბა 

ორბელიანი აღნიშნავდა: „მყნ--სჩუა ხეს სხვასე შეაბას"-ო. ხოლო 
„ანსვენებული აკად. ი. ჯავახიშვილი „ყანობირს“ მყნობისაგან ნა- 

წარმოებად მიიჩნევს. მისთი მტკიცებით მყნობა ძველ ქართულში 

„დამყნობა“-ს, დამაგრებას უღრის, სადღაც წმინდა ნინოს შატბერ- 

დისეულ ცხოვრებას იმოწმებს: „დადგა ხარისხსა ზეღა თუვსსა და და– 

ემყნა ხეთა შეუხებლად კაცთაგან“. ამასთან ერთად დასმული სა- 

კითხის ირგვლივ ივ. ჯავახიშვილი საყურადღებო გარემოებად მიიჩ- 

ნევს ისეთ მეგრულ ტერმინებს. როგორიცაა: დაყხონირი, ჯიმაკონი- 

-–“იც,„ნახევარძმა (ნამდვილად ძმად მყნობილი) და დიდაკსონირი-- 

დედინაცვალი (ნამდვილად დედამყნობილი) მამაყონირი-–მამინაც- 

ვალი (ნამრავალად მამადმყნობილი) და სხვა”. 

საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში დამოწმებულია 

ხეხილის მყნობა-გამრავლების უამრავი ხალხური ხერხები და მეთო- 

დები, რომელთაგან ჩვენ შევეხებით „ჩხირეთ" ანუ -კეწრით“ 

Cყნობის წესს. 

გამოცდილმა მებაღემ მემკვიდრეობიდან იცის, რომ ბაყილოს 

თავისი ჯურის მიხედვით, უნდა „შეერჩეს" გასამრავლებლად გან– 

აუთვნილი ესა თუ ის ხეხილი. ხეხილი, რომ უეჭველად თავისივე 

სახეობის ან მონათესავე საძირეზე უნდა დაემყნოს ეს კარგად ჩანს 

ძველი ხალხური გამოთქმიდანაც: 
„შენ ვერ ამყნობ ხესა ზეზე, 

თუ არ არის გვარი მისი“ (მთხრ. ვ. ბესტავაშვილი). 

  

9 II, M. XXC»XM080C0MIMM, LVMXხIV0MCIC ლ02CX6MM9 I VX C000IIIVM, M0- 

C#«ც2, 1950, CI6. 306. 
2 ივ. ჯავასიშეილი, ხელნაწ. ფონდი. # 11, გვ. 34. 

25 ივ. ჯავახიშვილი, საქ. ეკონ. ისტორია, წ. II. გვ. 530. 

9 იე, ჯავა ხიშვილი, ხელნაწ. ფონდი, # 11 გვ. 35. 

7 იქეე, გვ 36. ' 
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ვიდრე უშუალოდ მყნობის წესების შესწავლაზე გადავიდოდეთ 

თოკლედ გავეცნოთ სამყნელად განკუთვნილი „კეწრის“ შერჩევის, 

გამოზამთრებისა და შენახვის ხალხურ მეთოდებს. 

კეწერი ძველადვე ხის ტოტის წვერის აღმნიშვნელი ტერმინი 

ყოფილა. რომელიც საბას განმარტებით „ხეთა რტოთა წინა მწუერ- 

ვალს ნიშნავს“. 

დაინტერესებული მეურნე იმის მიხედვით. თუ რომელი ხილი 

წელიწადის რა დროს საჭიროებს მყნობას, წინასწარ შეგულულ 

ხეზე აჭრის კეწერს. ძირითადად მისი აჭრა წარმოებს ადრე გაზა- 

ფხულზე ან გვიან შემოდგომაზე, ხოლო გამონაკლის შემთხვევაში 

ე. ი. როდესაც კეწერი ერთი ადგილიდან მეორე ადგილზე გადატა- 

აას არ ოხოულობს და იქეე უნდა იმყნოს, მაშინ მას აჭრისთანავე 
დაამყნიან. კეწრის აჭრა ხდება მჭრელი დანით. „წალდუნით“ ან სას– 
ხლავი მაკრატელით, რომელსაც სათანადო შერჩევა ესაჭიროება, 

Lსალხის დაკვირვებით, სანამყეჩე კეწერი უნდა იყოს დასრულებული 

„მაძღარი“ და „მუმა კვირტის“ მქონე და არა „აწრიოკებული“. ძა- 

ლიან თამამი, იგი უნდა შეიჭრას ძალიან ფრთხილად, ხის გარეთა და 
უფრო სამხრეთის მხარეზე, რადგანაც ამგვარი კეწერი ხეს მეტწი- 

ლად იქ ეზრდება ხოლმე. 

ზემოთ აღნიშნული წესების დაცვით შერჩეულ კეწრებს ინა- 

ხავენ ბნელსა და ნესტიან ადგილებში--სარდაფებში, რომელთაც 

ცოცხლად შენახვის მიზნით ჩაარჭობენ სილამიწაში, ხოლო ჩვეუ- 

ლებრივი მიწის დაყრისას კი დროდადრო წყალს მოასხურებენ. აღ- 

სანიშნავია ის გარემოებაც, რომ კეწრის ცოცხლად შენახეის მიზ- 

ნით ერთი ადგილიდან მეორე ადგილზე გადატანისა და მყნობის 

პროცესშიაც კი გამოცდილი მეურნე მას თავისივე ნაყოფში ან რაი–- 

მე ბოსტნეულშიც არჭობს--ინახავს. 

ეთნოგრაფიული მასალებიდან ირკვევა, რომ კარგი ხეხილის 

გამოსაზრდელად გარდა საძირის შერჩევა-გამოყვანისა აუცილებელ 

პირობას კეწრის შერჩევაც წარმოადგენს. ამის გამო მეხილეები მო– 

სავლის დაჩქარების ან ხეხილისათვის კარგი ზრდა-დასრულებისათვის 

არჩევენ ე. წ. „ახალსა“ „ძველს“, „თამამსა/“ და „მუშა“ „ეწრებს. 

მთხრ. გიგა მიხეილის ძე ჯოხარიძის (სიღნაღის რაიონი, სოფ. საჭო- 

ბო, 75 წ, 1959 წ.) სიტყვით „თუ ახალი ნაზარდი--თამამი კერწით 

დაიმყნობოდა, მაშინ ნამყენი ესე 12-15 წელზე ადრე არ მოგეცემღა 

მოსავალს, ხოლო ძველი-–-მუშა კენწრით დამყნილი 7-10 წლიდან 

სხმაში შედიოდა“. ხალხის დაკვირვებით უმჯობესია ახალი-თამამი 

კეწრით მყნობა, რადგანაც ის დიდი ტანის ნჰმყენი იზრდება და გვი– 

ან მოსხმას არა მარტო ფარავს არამედ აჭარბებს კიდევაცო. 
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ჩვენ მიერ დამოწმებული მყნობის სხვადასხვა ხერხებიღდან სა- 

ქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ხეხილის გამრავლება- 

გაუმჯობესების მიზნით ძირითადად კეწრითა და კვირტით მყნო- 

ბის წესებს მიმართავდნენ. კეწრით მყნობის ეს ძველი ხალხური წე- 

სი საქართეელოს რიგ კუთხეებში სხვადასხვა სახელყოდებითაა 

ცნობილი. მაგ. ქართლში იტყვიან: ჩხირით და კალმით, რაჭაში კინ- 

წით. ქიზიყში კაწრით, კალსით, ხოლო საიხგილოში და მესხეთში 

კალმით მყნობას და სხვა. ამასთან აღსანიშნავია, რომ თეითმცდელი 

მეურნე-მებაღეები მყნობისას სხე:დასხვა მეთოდებს იყენებდნენ, 

“აც სათანადო საგოზავების მრავალფეროვნებაში და შეკერის თა- 

ეისებურ წესებში მდგომარეობდა, რაზედაც ჩვენ საგანგებოდ გეე1–- 

ნება საუბარი. 

როგორც ცნობილია ხილეულს თავისი თვისებების მიხედვით 

ძყნობისას სათანადო ვადები და დრო გააჩნია. იგი ძირითადად სრუ- 

ლდება შემოდგომა-გაზაფხულობით, თუ გამონაკლისად არ ჩავთვ- 

ლით ზაფხულობით კვირტით მყნობის წესს, რომელიც თვით ხილის 

სიმწიფის დროსაც შეიძლება. 

კეწრით ანუ ჩხირით მყნობისას საჭიროა: სასხლავი ხერხი, და- 

ია, ხის ჩხირი, წვრილი წნელი ან ბაწარი, სუფთა თივა, ხავსი, ტი–- 

ლო ან თელის ქერქი და საგოზავი. მეხილეთა გადმოცემით კეწრით 

'-მსნობის ეფექტიურობა იმაშია, რომ ის ნაკლებად ცდება, რად- 

განაც რამდენიმე ჩხირიდან ერთი მაინც იხაოებს და ამავე დროს 

ხიოსახერხებელია დიდრონი ხეების დამყნისას. 

გარდა იმისა, რომ გამოცდილი მებაღეები ერიდებოდნენ სიც- 

(ესა და ავდარში ხეხილის დამყნას, ხალხის დაკვირვებით ნამყენი 

სარ შეიძლება გაკეთდეს ახლად ამოსული მთვარის პერიოდშიც. მა- 

თი რწმენით ახალ მთვარეზე დამყნალი ჩხირი ან კვირტი ვერ იხეი– 

რებს და კიდევაც რომ იხეიროს შემდგომში მაინც დავიანდებაო. 

ამავე მიზეზის გამო ახალ მთვარეზე თვით სანამყნე კეწრის აჭრასაც 

'6 ერიდებიან ხოლმე. 

უნდა აღინიშნოს, რომ მყნობის ან ჩხირის აურის პერიოდში 

მთვარეზე დაკვირვებას მებაღეები ოდითგანვე მიმართავდნენ, რომ- 

„ლის პარალელებს ძეელი იტალიელი მებაღეების ცოდნა-გამოცდი– 

ლებაშიც ეპოულობთ, მაგ. კატონის ცნობით გამონაკლის შემთხვე– 

ვაში «Cუ6MV6V II0I8ყმე+ს 8 I0C8041V8IC M0C#C ი0უV.III9, 1:01. 12. II6L 
X1IXIM0CI0C ც61027X29. 

2 Lგ10I, ცეიხ0იი, ML05M6M1მ, II)MVIIMM1IMV, 0 C6ჰხCVიM X0- 
39MC186, M0CM%823, 1957, CI9. 114. 
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როდესაც ყოფაში დიდრონი საძირის დამყნა სურდათ პირველ 

რიგში მას ტოტებს გადაუკაფავდნენ, ხოლო შემდეგ სათანადო ად- 

გილას „მომორავდნენ“ ან მსხვილი ტოტების გადაკაფულ ადგილას 

დასამყნობად გაამზადებდნენ. მეხილეთა გადმოცემით, მსსვილი ტო- 

ტების გადაუკაფავად გადახერხვა მიუღებელია, რადგანაც მთლი- 
ანად მოხერხვამდე გადავარდება და ნაწიბურს გაიყოლებს––-ჩამოიხ- 

Cღ'იჩება. ხოლო მაჯის სიმსხომდე საძირეს კი ჩვეულებრივად გადა- 
ხერხავდნენ, რომელსაც მჭრელი დანით პირს კარგად მოუსუფთავე- 

ბენ. აღსანიშნავია, რომ დიდრონი ხის „წელზე“ მყნობა არ შეიძ- 

ლება, რადგანაც ქერქი გახევებული აქვს მყნობაც ძნელია და ძნე- 

ლადაც გვარობს. ამის გამო ყოფაში დიდრონ ხეებზე ნამყენის გაკე- 

თებისას რჩეობენ დატოტვილი ადგილიდან მტკაველ-მტკაველ ნა–- 

ხევარი სიმაღლით გადაკაფვასა და დამყნობას. ამ შემთხვევაში ნამ- 

ყენს რამდენიმე ტოტზე აკეთებენ და იმის მიხედვით თუ ის რა სიმ- 

სხოსია, იმდენსავე ჩხირს დაამყნიან. დაკვირვებიდან იციან, რომ 

ჩხირით მყნობისას უმჯობესია „თითის“ ან „მაჯის სიმსხო“ საძინე, 

რადგანაც ის ადვილად „იდუღებს“ დამყნობისას უფრო ღონივრაღ 

იზრდება და არ „ინაკებაო“-ო. სასურველი ხის გადაკაფვა-მომორვის 

შემდეგ მას მჭრელი დანით შემოასუფთავებენ, აიღებენ წინასწარ 

გათლილ ჩხირს, რომელიც უმჯობესია იყოს სშელი შინდის ხისა და 

ფრთხილად ჩაატაოებენ ქერქსა და გულს შუა. იმის გამო, რომ ჩხირ– 

Cა არ გახეთქოს ან „ქერცლი“ არ „ჩახვეტოს“, მას უკეთებენ წამა- 

ხვილებულ წვერს, რომელიც ბრტყელ ფორმას იღებს, ხოლო იმისა– 

თვის, რომ ჩხირი ზომაზე ჩაერჭოს გათლისას თავისივე „ყბას“ და- 

უტოვენ, რომელიც მომორილს ეყრდნობა ხოლმე. 

მთხრობელთა გადმოცემით „ჩხირი მძიმე-მძიმეთ უნდა ჩაერ- 

ჭოს, რათა ქერქსა და გულს შუა არსებული ქერცლი ანუ „პერანგი“, 

(როგორც მას ხშირად უწოდებენ ხოლმე) არ ჩაიხვეტოს ქერცლის 

ჩახვეტვა# მათი აზრით, იწვევს ჰაერის ჩადგომას, გაშავებას და ცუ- 

დად შედუღებას, რომელსაც ხშირად ჭიაც უჩნდება ხოლმეო. ამის 

გამო სამყნობ ხელსაწყოს-–- ჩხირს ისე გათლიდნენ, რომ ყბის მხა- 

რეს ბრტყელი, ხოლო გარედან ოვალური ფორმა ჰქონებოდა მიცე–- 

ძული. აღნიშნული ჩხირის საერთო სიმსხო ძირითადად ერთია, რად- 

განაც როგორც მსხვილს, ისე წვრილ საძირეზე თითქმის ერთნაირი 

კეწრების დამყნობას აწარმოებდნენ, რის გამოც ყოფაში მოხელე 
სპეციალისტებს, რომელთა პროფესიად მყნობა აურჩევიათ, ძვლის 

ბუდმივი ჩხირებიც ჰქონიათ დამუშავებული. 

როგორც ზემოთ აღნიშნულიდან ირკვევა, კეწრით მყნობისას 

აღნიშნულ ჩხირს განსაკუთრებული როლი უნდა სჭეროდა, რის გა- 
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მოც ყოფაში გავრცელებული ტერმინი „ჩხირით მყნობა“ შესაძლე–- 

ზელია მისგან იყოს ნაწარმოები. 

ამრიგად, სათანადოდ გამზადებულ საძირეში ჩარჭობილ ჩხირს 

მანამდე იმავე ფორმით გამოთლილ კეწერს არ დაამზადებენ, შიგ 

ჩატოვებენ, რომლის ამოღების შემდეგ კიდევ უფრო მეტი სიფროთხი- 

ლით ორ-სამ კვირტზე დაყენებულ კეწერს ჩაურჭობენ. მთხრო- 

ბელთა ერთი ნაწილის მტკიცებით „წინწინ ჩარჭობა კეწრის გა” 

საკვლევად საზიანოა, რადგანაც კეწრის გამზადებამდე შიგ ჰაერი 

ხვდება-- შრება და შედუღებას აძნელებს, ამის გამო კეწრის გამ– 

ზადება და ჩხირით გაკვლევა ერთდროულად სჯობიან“-ო. 

როგორც ჩხირის გამოთლა-ჩარჭობა ისევე თვით კეწრების 

შერჩევა-გამზადებას ყოფაში სხვადასხვაგვარად მიმართაგენ. მაგ. 

ზოგიერთი მეხილე სამყნობელად განკუთვნილ კეწერს უტოვებს 

ერთ კვირტს, ხოლო ნაწილი ორსა და სამსაც კი. მთხრ. ვანო გაბრიე– 

ლის ძე წიკლაურის (81 წ. სოფ. ზირბითი, თეთრი წყაროს რ-ნი, 

1961 წ.) გადმოცემით კეწერს, როდესაც ერთ კვირტს უტოვებთ 

ის მალეც ხეირობს და თამამიც იზრდება, ხოლო რამდენიმე კვიო- 

ტის მქონე კი ინაკება-იჩაგრება ხოლმეო. მისივე ახროით „რამოდე- 

წიმე კვირტის დატოვება მხოლოდ იმ შემთხვევაშია კარგი, როცა 

ერთის გაცდენისას მეორე მაინც იხეირებს, ხოლო თუ ყველამ იხე– 

ირა დროულად უნდა გადავჭრათ და ერთი ან ორი დაუტოვოთ“"-ო. 

სწორედ ამავე მნიშვნელობით აკეთებენ თვითეულ საძირეზე რამდე- 

ნიმე ჩხირსაც, სადაც საბოლოოდ ტოვებენ ერთ ან ორ კეწერს. 

განსხვავებული ხერხებით ამზადებდნენ აგოეთვე კეწრის თვით 

წამახვილებულ ნაწილს, რომელსაც ნაწილი მოხელეებისა ყბას 

უკეთებდა ნაწილი გეზად ჩაუთლიდა და ისე ჩაურჯობდა. 

-სევე როგორც მის გარეთა ქერქს ზოგი აცლის და მხოლოდ 

„გინგლს“ იგივე ქერცლს ანუ „პერანგს“ უტოვებს, ზოგი მთლიანად 

აშიშვლებს ან სრულებითაც არ აცლის კანს და ა. შ. ჩვენს ხელთ 

არსებული ენთოგრაფიული მასალები გვიჩვენებენ. რომ ზემოთ აღ- 

ნიშნული ხერხებიდან ყოფაში ძირითადად კეწერზე ზემოთა კანის 

გადაცლისა და გინგლის დატოვების მყნობის წესს მიმართავდნენ. 

აღსანიშნავია, რომ კეწრის გამზადებისას მოხელე ყურადღე“ 

ბას აქცევს ქვედა კვირტის მდებარეობას, რომელიც სათანადო 

Lიმაღლეზე და გარეთა მხარეზე უნდა იყოს მოქცეული. იმ შემთ- 

ხვევაში, როდესაც საძირე წვრილია და ჩხირის ჩატარებისას საში- 

შია ქერქის გასკდომა, მაშინ მას შუაზე გააპობენ. შიგ ორივე მხრი– 

დან ყბაგაკეთებული 1 ან 2 კეწერს ჩაურჭობენ და საგოზავის 
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წაცხების შემდეგ კარგა მაგრად შეკრავენ. აღნიშნულ წესს ყოფაში 

გაპობით მყნობასაც უწოდებენ. : 

მთხო. მიხა სოლომონის ძე ბეგიაშვილის (სიღნაღის რ-ნის სოფ. 

'ძვ. ანაგა, 1959 წ-·) გადმოცემით „მყნობა ორ ჯურად ხდება ტოტით 
იგრევე კაწრითა და კვირტითა. ტოტსა რამწავ გამააჩნდება კვირტი 

უკვე ვიგებთ რო მოძრაობს, მაშინ მოვჭრით, მიწაში შავინახავთ 

ესე ერთ-ორ კვირას, რაკი მაშინვე რო ვამყნოთ დაძრება-დაშრება. 

მემრე დოცა კარგა ჩაუდგება წყალი ე. ი .ლოპოს რომ გაიკეთებს მა–- 

შინ ვამყნით კიდევაც. სამყნობი კინწერი რომ ადრევე არ მოვჭრათ 

იმათაც ეგრევე გამეეწევა კვირტი და აღარ იხეირებს. ამის მერე 

ქერქსა და გულს გაუპობთ საძირესა, სამყნელი ჩხირით გავფეჩამთ, 

გათლილ ტოტს-კინწირს ჩავდებთ და ან სანთელს წაუსვამთ ან აყა– 

ლო ლაფს. ამის მერე შევახვევთ მჩვრითა და ზემოდან წნელ შემო- 

უჭერთ, რომ სიცხემა და წვიმამ არ შიაწუხოს. ორი კვირის შემდეგ 

შეეტყობა, თუ კვირტი დაიძრა ნახარებია თუ არა და ძიენ ძნელად 

«ო მერე გამოიტანოს“. მისივე გადმოცემით „გახეჩვით“ მყნობისას! 

ე. ი. როდესაც პატარა-წვრილი საძირეა, მაშინ მას ჯერ დანით დაუ– 

მჩნევენ პირს, შემდეგ ხმელი ხის სოლით გაფეჩავენ-გააპობენ აქეთ- 

ხსქით ე. ი. ნაპირებმი თითო კეწერს ჩაურჭობენ, შერე სოლს 

ამოიღებენ, ტოტები შიგ დარჩება და ესეც ისევე გადაიხურება––შე- 

იკვრება და მიწით ამოიგსება. 

ჩხირით მყნობის წესის შესრულებისას განსაკუთრებულ მწი- 

დავნელობას ანიჭებდნენ სათანაღო საგოზავების გამზადება-წაცხებას. 

საგოზავებად განსაკუთრებით გამოიყენებოდა სარო ბალახის ძი- 

რისაგან გამონადენი ე. წ. „ლაბა“-წვენი, საქონლის უმარილო ქონი, 

ფუტკრის სანთელი, ზეთი, საქონლის ნაკელი, თიხა ან აყალო მიწა, 
ბალახნარევი მიწა და სხვა. აღსანიშნავია, რომ ბევრი მათგანის: ტა- 

ლახის, ქვიშისა და ძროხის განავლის გამოყენებას მყნობის დროს 

უძველესი დროიდანვე მიმართავდნენ?” 
როგორც მთხრობელები გაღმოგვცემენ, მყნობისას 'საგოზავების 

გამოყენება აუცილებელი პირობათაგანია, რადგანაც ის ხელს 

“აწყობს შედუღების პროცესს–--არ უშვებს სიცხეს, „ავდარსა“ და 

სხვა. როგორც მთხ. გაბრო გიორგის ძე წიკლაური (ს. ძვ. ზირბითი, 

თეთრი წყაროს რაიონი, 1961 წ.) გადმოგვცემს „ნამყენს უფრო ვა- 

-„ხთებდით კალამით ე. ი. კეწრით, რომლის მყნობისას უეჭველი 

«ყო ფუტკრის სანთლის, ძროხის ქონისა და ზეთის ნარევი, ხოლო 
    

–9V იხ. MX 210 8ვიი909!", L0MVM6ე72, LI .#ILII III, დასახ. შოომა, 
ბვ. 114. 
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შემდეგ საქონლის ნეხვი. სანთელი ამაგრებს, რომ ქონი არ დადნეს, 

ჯ%ეთი სირბილეს აძლევს, რომ არ დასკდეს არც ქონი და არც სან- 

თელი და არ ჩამოცვივდეს. როდესაც საგოხავს ვაკეთებთ ერთი წი- 

ლი სანთელი, ერთი წილი ქონი და ნახევარი წილი ზეთი უნდა აი- 
რიოს ერთმანეთში და ახელილი შემოედოს. საგოზავის შემოდების 

იერე იმის გამო, რომ ჩიტებმა და თაგემა არ შეჭამოს ნაჭერს შე–- 

პოვადებთ და ნეხვს ან იგრე მიწას ჩავაყრით, თუ არა და უამისო- 

დაც, როგორი ამინდაც არ უნდა დაუდგეს არ ჩამოცვივა“. მისივე 

აზრით ჩვარის შემოხვევით და შიგ მიწის ჩაყრით ნამყენი კიდევ 

უფრო გრილდება და კარგად ხარობს. 

კარგი, ლამაზი ნამყენის გამოყვანა მეურნეებს სასახელოდ მია– 
ჩნდათ, რომელსაც ხალხი ქალის ტანის სილამაზის გამოსახატავადაც 

კი იყენებდა: 

„ტანადა ჰგევხარ ნამყენსა, 

მუჭი გაქვს ნათელ-მზისაო. 

ავაჰ, შენ ქალო ლამაზო, 

ამოსულს ალვის ხისაო+30 

გადაწვენა. გადაწვენის წესით, როგორც ცნობილია, ძირი- 
თადად ამრავლებენ შემდეგი ჯურის ხილეულს: ლეღეს, ბროწეულს, 

ე:ზს, ხუნწს, ხურტკმელს, თხილს, ჯონჯოლსა და სხვა. თუმცა გამო- 

ხაკლისად ვსვდებით თითქმის ყოველგვარი ხილეულის აღნიშნული 

წესით გამრავლების ცდებსაც მაგ. მსხლის, ვაშლის, ატმის, ჭერმის, 

ტყემლის, ქლიავის, კომშისა და სხვათა გადაწვენასაც. 

გადაწვენის ანუ გადაწიდვნის წესით ხეხილის გამრავლება ქარ– 

თველ მებაღე-მევენახეებს ძველთაგანვე უნდა სცოდნოდათ. ტერმი- 

„ი წიდნა საბა ორბელიანის განმარტებით ვენახის გარდაფვლას ნიშ- 

ნავს. 

ძველთაგანვე იმ ვაზს, რომლის ტოტსაც გადააწვენდნენ ხოლმე, 
დედა ვაზი ერქვა და ჰქვია ეხლაც, გადაწვენილს კი წიდსა.“. ეს 

ძველი ქართული ტერმივები.--.,წიღნა% და „დედა-ვაზი“ ჩრდილო 

კავკასიის ხალხებშიც გეხვდება, რომლებიც ქაროულიდასაა გაღა- 

სული „ზიდნა"-ს და „ანავაზი“-ს სახელწოდებით. რადგანაც „ანა“ 

ჩეზნურად დეღას ქვის მაშ:სადამე სიტყვა „ანაგაზი“”“ დედა-ეაზს 

წ–რმოადგენს“. რაკი ძველი მევენახეობის ირგვლივ არსებული ის–- 

ტორიული მასალები მეტყველებს ქაოთველი ხალხის დიდ სამეურ- 

შვ) თამარ ოყროშიძე. შრომის სიმღერები. თაილის”, 1961. გე. 184. 
3! ივ, ჯავახიშვილი, დასახ, ჰრომა. წ. 1:. გვ. 651. 
3. სიჭინავა, მასალები მეეენახეობისა და მეღვინეობის ისტორიისათ- 

ვის საპართველოში, თბილისი, 1960 გე. 128. 
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წყო ცოდნა-გამოცდილებაზე. სადაც მის გასამრავლებლად სხვადა– 

Lხვა ხერხებთან ერთად ჭქირითადად გადაწვენის წესიც იქნებოდა. 

ცნობილი, ცხადია ამ ცოდნა-გამოცდილებას სხვა ხილეულის გამ–- 

რავლების საქმეშიც გარკვეული როლი უნდა ეთამაშა. 

საქართველოს ეთნოგრაფიულ ყოფაში გადასაწვენათ განკუთვ– 

ნილ მცენარეს, რომლისთვისაც ეს მოხერხებული იყო, ერთი-ორი: 

წლით ადრე აჩეხავდნენ, რათა თამამი და საკმაო რაოდენობის „ამო– 

ნ.ხეთქი“ გამოეტანა. ამ მიზნით ბუჩქოვანისა და სახევრად ბუჩქოვა-– 
ბა სეხილის ხეების გადაკაფვის შემდეგ ზემოდან ბელტებსაც მიაყ- 
რიდნენ. რომ მზეს არ „დაეწვა“ და „თამამი“--–ბლომად ამონახეთქი 

გამოეტ:ნა და ხა, ფესვებით გაღონიე“ებულიყო. 

მთხრობელთა დაკვირვებით გადაწვენის წესით ხეხილის გამ- 

რავლება წე იწადის ყოვე= დროს შეიძლება მაგრამ ყველაზე 

ეოექტურიაი გაზაფხულზე. ასე, რომ შემოდგო ნაზე გადაწვენილ: 

ნწერგს -აპთრის სიცივე აშინებს და გაზაფხულამღე ფესვის გა„ეთე– 

ბას სულ ერთია ვერ დაიწყებსო. 

გადასაწვენად ურჩევენ კარგად მოსულ-–-თამამსა და ჯანსაღ: 

ყლორტს, რომელსაც მოხერხებული მხრიდან უნდა გ:სთხროდა 4-5. 

იტკაველი სიღრმის კვალი. რომლის სიგრძე ნაზარდის სიდიდეზე 

იყო დამოკიდებული. გადასაწვენ ანუ გადასაწიდნავ ტოტს ფრთხი- 
ლად დააწვენდნენ. ხის პატარა კავების ჩარჭობით დაამაგრებდნე5, 
ტემოდან ოდნავ პატივნარევ ფხვიერ მიწას მიაყრიდნენ და კარგად 

დასტკეპნიდნენ. ამგვარ წიდნას გადაწვენიდან მეორე-მესამე წლის 

გაზაფხულზბაე დედას ჩაუჭრიან-მოაშორებენ და იმავე ან მეორე 

წელს სასურველ ადგილას გადარგავენ. როგორც ეთნოგრაფიული 

მასალებიდან ჩანს ხეხილის უფრო სწრაფად გამრავლების მიზნით, 

ყოფაში ერთი დიდი ტოტის დაწვენით ერთდროულად რამდენიმე 

ხარგავსაც ღებულობდნენ. ჩვენ მიერ დამოწმებული მაგალითები– 

დან აღსანიშნავია ფერდობ ადგილებზე ხეხილის აღნიშნული წესით: 

გამრავლების ცდები. რაც შემდეგში მდგომარეობდა: ფერდობ ად- 

გილებზე. სადაც დიდრონი ტოტის დაწვენა შედარებით იოლად 
ხერხდება. რასაც ხელს უწყობს აღმართის მხრიდან ტოტების მიწას– 

თან სიახლოვე და ბევრჯერ ბუნებრივად ტოტების მიწაზე ,გართხ- 

ია“, ხალხი ასეთ ადგილებში შედარებით იოლად ამრავლებდა სა-. 

'„ურველ ხეხილს. იმ შემთხვევაში, თუ ვაკე ადგილზე სურდათ ხეხი- 

(იის დაწვენა. მაშინ სათანადო ტოტი ძირში ოდნავ ჩაჭრას თხოუ- 
ლობდა. რათა უფრო „მოქნილად“ დაწოლილიყო. ამის გამო გადა- 

საწვენ ტოტს ურჩევენ შედარებით დაზიანებულსა და ქვემოთა. 

მხრიდან ნაზარდს. სათანადო ტოტის შერჩევის შემდეგ მის დასწვ- 
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რივ მებაღე ერთიან ორმოს მოთხრიდა და პატარ-პატარა ყლორ- 

ტებს ერთმანეთისაგან გამლილი წესით დაამაგრებდა. იმ შემთხვე- 

კაში, როდესაც სათანადო ყლორტები ერთმანეთთან ახლოს იქნე- 

სოდნენ დატოტვილი, მაშინ მათ ძირში გააპობდნენ და ამ წესით ტო- 

ტებს ერთმანეთისაგან დააცალცალკევებდნენ. 
ისევე, როგორც ვაზის გადაწვენისას ლერწს სარი ესაკიროე- 

ბოდა, აქაც დაწვენილი ხეხილის ტოტის კენწეროს სარს მიუდგამ- 

ღნენ და ზედ აკვრით გაასწორებდნენ. აღნიშნული წესით ხერხდე- 

გოდა ე. წ. პატარა „სანერგის“ მოწყობა, სადა) ერთდროულად 15- 
20-მდე ნარგავს ღებულობდნენ, როგორც შინაური ისე ველური ხე- 

ხილიდან. 

აღსანიშნავია ის გარემოება, რომ გადაწვენის დროს ყოფაში 

ოდითგანვე დამკვიდრებული და დღევანდლამდე შემორჩენილი წიდ- 
სისადმი ხელოვნურად ჭრილობის მიყენება სასარგებლოდ არის 

მიჩნეული, რომელსაც მებაღეები განსხვავებული ხერხებით აწარ– 

მოებდნენ. მებაღეთა ერთი ნაწილი, როგოოც აღნიშნული 2ქვქონდ.. 

მთავარი ტოტის დაწვენისას ძირში ნახევრობით ჩაჭრის წესს იყე– 

ხებდნენ, მეორენი თვით პატარა ყლორტზე ქვემოთა მხრიდან კანის 

აცლით კმაყოფილდებოდნენ, ხოლო დანარჩენნი მისი შუაზე გაპო- 

Cითა და შიგ პატარა ჩხირის ჩადებით ან მიწის ჩატენვის წესით აწ- 

ეენდნენ და ისე ამრავლებდნენ სასურველ ნერგებს. მთხრობელთა 

ჯადმოცემით წიდნის ამგვარი გაღიზიანება აჩქარებს ფესვების გამო–- 

ტანას და შედარებით ადრე ხერხდება მისი ჩაჭრა-გადარგვა. გადა- 

წვენის შედარებით ეს როთული ხერხები ყოფაში გამოიყენებოდა 

უმეტესად ისეთი ხეხილის გამრავლების საქმეში. რომელიც ადვი- 

ლად ვერ იტანდა წიდნას (ვაშლი, მსხალი, კომში, ბალი და სხვა). 

სოლო ადვილად გასამრავლებელი ხეხილის დაწიდვნისას არსებობ- 

და ისეთი შედარებით მარტივი წესები, როგორიც იყო. ორმოს გაუჟ- 

ოხრელად წიდნაზე ბელტის დაწყობა, დიდრონი ქვის დადება და 

სხვა. 

მთხრობელთა გადმოცემით გადაწვენის წესით გამრავლებული 

ხეხილი ზუსტად დედის თვისებებს «ნარჩუნებს და ძალიან ძნელად 

სცდება, იგი ადრე იძლევა მოსავალს, თუმცა დიდტანოვანი და გამ- 

ძლე ხე არ იცის ხოლმეო (ვლადიმერ სოლომონის ძე ნადირაძე 79 

წ. სოფ. ვალე, ახალციხის რ-ნი 196) წ.). ამ მიზნით გამოცდილი მე– 

ხილეები ცდილობდნენ, რომ გადაწიდვნა რამდენადაც შესაძლებე- 

ლი იყო იმდენად ღრმად ეწარმოებინათ. მთხო. გენო ლუარსაბის ძე 

ჩიქლაძის (სოფ. ტყვიავი, გორის რ-ნი, 1957 წ.) გადმოცემით––გადა- 
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წვენით გამრავლება განსაკუთრებით უხდება ვაზს, ხომანდულს, 

ლეღეს, ჯონჯოლს, მოცხარს, ხურტკმელსა და სხვა, რადგანაც ისი- 

ნი ბუჩქებივით იზრღებიან და ფესვებსაც მალე იღებენო. გარდა 

ჯემოთ აღნიშნულისა ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ვხვდებით ვაშ–- 

ლის, მსხლისა და სხვა ხილეულის გადაწვენის ისეთ წესს, რომელ- 

საც „ნამხრეულის წიდნას“ უწოდებენ (ნამხრეული ხის ძირზე გა- 
"მოტანილ ნორჩ ყლორტებს ეწოდება). ნამხრეულს თითქმის ყვე–- 

(ა ხეები იკეთებენ, რომელთაც მეურნე-მებაღეები საჭიროებისას 
გადასაწვენად იყენებდნენ. 

ტოტებით გამრავლება ანუ, როგორც მას ლერწით 
გამრავლებასაც უწოდებენ ქართველ მეურნეებს ოდითგანვე უნდა 

სცოდნოდათ, როგორც ყველაზე ხელმისაწვდომი ხერხი. 
ისტორიული ძვრების პერიოდში მოსახლეობის აყრისა და ერ- 

რი ადგილიდან მეორეზე გადასვლისას, რომელთაც ხშირად უნა- 

ყოფო ველებზეც უხდებოდათ დასახლება, რა თქმა უნდა, მათ თაზ 

მიჰქონდათ ხეხილის გასაშენებელი მასალაც: თესლი, ნერგი, ლერწი 

ღა სხვა. ამ მხრივ საყურადღებო ცნობას ვპოულობთ ირანის ისტო- 

რიაში, რომელიც ქართლ-კახეთსაც “შეეხება. როგორც ცნობილია, 

1614--1625 წწ. კახეთში და ქართლში შემოსევების დროს შაჰ-აბას- 

მა 100.000-ზე მეტი ქართველი ტყვე გადაასახლა ირანში, იქ სადაც 

უნაყოფო ველები იყო-–– შირაზის რლქში. ასეთი ავგბედობის დროსა კ 

კი ქართველ მეურნეებს არ დავიწყებიათ თავიანთ მეურბეობაზე 

იზრუნველობა და თან წაუღიათ ქართული ვაზის ნერგები და შირა- 

ხის ოლქში შემოუღიათ და განუვითარებიათ მევენახეობა. დასახ–- 

ლების ადგილის მიხედვით მისთვის „მირაზული" ვაზი დაურქმევიაო, 

საიდანაც ღვენო „მირაზული" დაუყენებიათ, რომელიც საუკეთე–- 

სოდ ითვლებოდა მაშინდელ ირანში და დიდი რაოდენობით იგზხავ– 

ებოდა აზიისა და ევროპის ქვეყნებში?! 

იმას გამო, რომ ვაზი ძირითადად როგორც ძველად ისე ეხლაც 

ყოფაში ლერწით მრავლდება, საფიქრებელია, რომ მოსაზლე- 

ობას სათახადო ლერწის წაღება უფრო არ გაუძნელდებოდა ვიდე 

წერგისა, რომელიც განსაკუთრებულ სიფრთხილესა და მზრუნველო- 

ბას თხოულობდა. 

ლერწით გამრავლება, რომ კაცობრიობისათვის უძველესი 

დროიდანვე ყოფილა ცნობილი ეს კარგად ჩანს იტალიური მწერ- 

დღობიდანაც, სადაც ბაღებს სხვა საშუალებებთან ერთად ამრავლებ- 

3. ე, სიჭინავა, დასახ. მრომა, გე. 113. 
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ჯნენ: გადაწეენიო. ლერწათა ღა თესლით. იტალიაში ისევე. რო–- 

გორც საქ. ეთნოგრაფიულ სინამღვილეში ძველი მებაღეები დაწვე–- 

ხიდან მეორე წელს წიდნას ღეღდას აჭრიდნენ ღა სათანადო ადგილ- 

წე რგავდნენ. ხოლო ლერწით გამრავლებისას თითის სიმსხო ტო- 

ტებს კვირტთასნ ახლოს -4-5 ვერშოკის სიგრძისას სჭრიან და ერთი 

“#რ კვირას წყალში ამყოფებენ“. 

ხალხის დაკვირვებით ლერწის დამზადებისას, რომელსაც მარტ- 
«არილის თვეებში აწარმოებენ, უმჯობესია, რომ აჭრის დროს ძვე- 

ლი ნაზარდის ნაწილი ანუ „მუხლი“ გაყვეს. რადგანაც მათ გამო„- 

დილებიდან იციან. რომ ლერწი უმეტესად სწორეღ იმ ადგილიდან 

·ღებს ფესვებს და საკმაოა ბევრსაც. ლერწის დამზადებას მება- 

ლეები შემოდგომის პერიოდშიც მიმართავენ, რომელსაც საგანგებოდ 

გოილსა და ნესტიან ადგილას ინასავენ. ლერწის კარგად დახარების 

ასიზნით გაზაფსულის პირიდან ერთი-ორი კვირის განმავლობაში 

ჯყალში ან ნესტიან ქვიშაში ამყოფებენ და კვირტი როცა დაეძერის 

მაშინ იწყებენ მის გაშენება-ჩაყრას. აღნიშნული წესით შენახული 

«ერწი ადვილად ხარობს, რადგანაც ის მებაღეთა დაკვირვებით ლო– 

«ოს ადრე იკეთებს და ამავე ღროს კვირტის ავკარგიანობას იმჩ- 

ხევსო. გამოზამთრებული ლერწი, რომელიც სინესტის ასაღებად, 

ძირითადად კონებად შეკრული წესით ინახებოდა დამზადების პე- 
ოროიოდშივე ისხვლებოდა., მისი სიმსხო უმჯობესია, რომ ცერა თითს 

არ აღემატებოდეს, რადგანაც ხალხის დაკვირვებით მსხვილ ლერწს 

ნაკლებად აქვს დახარების უნარიო, ხოლო სიგრძით ნახევარ მეტრს 

ა” უნდა სცდებოდეს, რაც გასამრავლებელი ხეხილის თავისებურე- 

ბაზეც არის დამოკიდებული. 

ისევე როგორც ხეხილის გამრავლების სხვა შემთხვევებშიაც 

ლერწის ჩასაყრელად განკუთვნილი ნიადაგი კარგად უნდა იყოს 

გაფხვიერებული, რათა ჩარჭობისას კანი აო „ჩაეჩვლიწოს“-გასძ- 

გრეს. ამ მიზნით. იმ ადგილას, სადაც ლერწი უნდა ჩაერჭოს ჯერ 
წერილ პალოს-–- ჯოხს ჩაატარებენ და შემდეგ ლერწს, რომელსაც 

მაგრად მოუტკეპნიან მიწას. ლერწის ჩარგვისას მიწის ზემოთ ერთი 

მესამედის სიმაღლეს ტოვებენ, რომელსაც სიფროხილისათვ ას სარს 

უდგამენ ახლად ჩაყრილ ლერწს მალ-მალე სთოხნიან და რწყავენ: 
ლღომელიც მეორე-მესამე წლიდან კიდევაც გადაირგვის ხოლმე. 

ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ლერწით ძირითადად ამრავლე– 

ბენ: ვაზს, გარეულ ხილს (ფშატს, კუნელს, ხურტკმელსა და სხვა), 
  

ვ? M. ნ. CCდCLCCIIM0, დასახელებული შრომა, გვ. 93. 
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#«ომელთაც განსაკუთრებით ფართოდ იყენებენ ცოცხალი ღოა“-“'.: 

და საჩეხი ქალების გაშენების საქმეში. 

ფესვის ბარტყობა მეტნაკლებად თითქმის ხეხილის ყვე- 

ლა ჯურს ახასიათებს, რომელიც ხელს უწყობს მის შემდგომ გამ-. 

რ ავლებას. მეხილეთა გადმოცემით ნაბარტყი განსაკუთრებით იც-ს 

ნაკლებად ნამუშევარ ნიადაგის წვრილმა და გარეულმა წილმა, 

რადგანაც მათ ფესვები შედარებით ზევით-ზხევით უნვითარდებათ 

ხოლმეო, 

ნაბარტყის ამოღებას ყოფაში დიდი სიფრთხილით ეკიდებიან, 

რადგანაც მათ ფესვები შედარებით ზევით-ზევით უნვითარდებათ 

განვითარებული. ამის გამო მისი ძალით ამოგლეჯა მიუღებელია. 

საზოგადოდ გაკულტურებული ხეხილის ნაბარტყი მისი დედის პირ– 

ვანდელი-ველური თვისებისა იზრდება. რომელზედაც შემდეგში სა- 

სურველ ჯიშს დაამყნიან. 

ცნობილია, რომ ბარტყობა განსაკუთრებით ნაკლებად იცის 

«სეთმა ხეხილმა, როგორიცაა მაგ. ვაშლი, მსხალი, თუთა და სხვა. 

აგრამ საკითხთან დაკავშირებით უნდა აღინიშნოს ერთი გარემოეაა, 
რომელიც მეცნიერებმა 1960 წ. აღმოაჩინეს. ტიანშანის მთაში უზ- 
აეკმა მეცნიერებმა აღმოაჩინეს ვაშლის ხეების ტყე. ყველა ხეხილს 

უხვად ესხა ერთფერი ვაშლი. შესწავლის შემდეგ გამოირკვა, რომ 

ტყე 600 ვაშლის ხისაგან შედგებოდა და ყველა მათგანი აღმოცე- 
სებული იყო ერთი განშტოებული ძირის ფესვებზე? 

ფესვდაყოფა. ფესვდაყოფით ყოფაში ძირითადად ამრავ- 

ლებენ ისეთი ჯურის ხილეულს, რომელთაც უმეტესად ბუჩქოვანი. 

ზრდა ახასიათებთ: ხომანდული. ხურტკმელი. მოცხარი, ჟოლი, ბრო– 

წეული, ლეღვი, თხილი, კოწახური და სხვა, ისე რომ ყველა ბუჩ- 

ჭოვან ხილს ცალცალკე ლერწებად არჩევენ და მთხრობელთა სიტყ- 

ვით „საკმარისია 1-2 ძაფივით ფესვი ამოყვეს და უკვე კარგად ხეი- 

რობს“-ო, 

თე სლთესვა, როგორც აღნიშნული გვქონდა ხილეულს მრა- 

ქალგვარი ხერხებით ამრავლებენ, სადაც განსაკუთრებულ ყურად- 

დებას აქცევდნენ თესლთესვის წესს. 
როგორც ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვენებს, საქართველოს 

«დიდარი ბუნებრივი ნერგების გვერდით ახალი ხილის გამოყვანისა– 

თვის გამოცდილი მეხილეები ფართოდ მისდევდნენ თესლთესვის 

წესსაც. ყველაზე ძვირფასი სანერგე მასალა, რომელსაც დღევანდელ. 

2 ქუთაისის გაზეთი, 1960, 5 იანვარი. 
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აგროტექნიკაში დიღი მნიშვნელობა აქვს ახალი ხეხილის გამოყვანის 

ს:ქმეში. სწორედ თესლთესვის გზით ხდება. რომელიც ქართველ მი- 

წი-მოქმედთ ოდითგანვე უნდა სცოდნოდათ. 

საქართველოს სინამდვილეში შემორჩენილი თესლის დამზა+ 

ღებისა და თესვის მდიდარი გამოცდილებანი სწორედ მის დიდ 
წარსულზე მიგვითითებს. 

როგორც ცნობილია. ყოველგვარი ხილეულის სათესლე ნაყო- 
კარგად უნდა იყოს შემოსული, რომელსაც ყოფაში სხვადასხივა 

ს“ მნებითა და მათ შორის „დაბრაწვით” ამჩნევენ. თვით სათესლე 

ი.სალის მოპოვებას სხვადასხვა ხალხური მეთოდებით აწარმოებ- 

ღნე54 რომელთაგან ჩვენ განვიხილავთ „დაჩეჩქვის“, „დაჩირვის“, 

„ღაქაჩვისა“ და ..დალპობის" წესებს. 

დაჩეჩქვით თესლის გამოღებისას კარგად შემოსულ თეს- 

ლოვან ხილეულს ხის ვარცლში ჩაყრიან და ხის ხვედით ან ბრტყე- 

ლი ქვით დახეთქავენ-დაჩეჩქვავენ. დაჩეჩქვილს ზევით-ზევ–თ „აჩე- 

ნჩავენ“-–აიღებენ და სპარაყედ ჩაყრიან. ხოლო გამორჩეულ თესლს 

ცხავში გაატარებენ და სიგრილეზე გააშრობენ. ' 

დაჩირვით თესლის გამოღება ბუნებრივად ხდება, რადგა- 

ჩ:ც ჩირის დამზადება-დათლის დროს, როდესაც გულს გამოაჭრი- 

ათ თან მისდეეს თესლიც, რომელსაც შექკნობის შემდეგ გამოფშვნი- 

ღნენ ხოლმე. ისევე როგორც თესლის დამზადების სხვა შემთხვე– 

ეებშიც სათესლე ხილს თავდაპირველად აქაც ცალკე გადაარჩევდ- 
ნენ მისი შემოსულობისა თუ ჯიშის მიხედვით და მისგან გამოღე- 

ბულ თესლს განცალკევებით ინახავდნენ. 

დაქაჩვით თესლის დამზადებას როგორც ჩვენი მასალები.. 

დან ირკვევა აწარმოებდნენ სპეციალური ხილის საწური საქაჯავე–- 

ბით. რომელსაც შემდგომ ხელით გამოფშვნიდნენ და ისე გააშრობ- 

დნენ. ამგვარი ხილის საწური საქაჯავები, რომელნიც თავის დროზე 
ყოფისათვის საკმაოდ უნდა ყოფილიყო დამახასიათებელი. ჩვენ მი- 

ერ. დამოწმებულია გორის რაიონის სოფ. ტირძნისში და ახალციხის 

რაიონის სოფ. უდესა და ვალეში. როგორც სათანადო აღწერილო- 

ბებიდან და მთხრობელთა გადმოცემებით დგინდება. აღნიშნული სა- 

ჟაჯავები ძირითადად ყურძნის ჭაჭის საქაჯავების პრინციპზეა აგე- 

ბული, რომელსაც. როგორც ცნობილია. ქართველი მეურნეებია 
“უძველესი დროიდანვე იყენებდნენ. 

საქართველოს სახელმწიფო მუზეუმის ხის ფონდში დაცულია 

ერთი ასეთი საქაჯავის ტიპი. რომელსაკ სამეგრელოში „ხილში 

„ოწერალი“ ეწოდებოდა და უნდა აღინიშნოს. რომ ის შედარებით 

განსხვავბული ფორმითაც წარმოგეიდგება (M. 51-–-359/51). იგი წარ- 
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მოადგენს ხის ბრტყელ ფიცარს. რომლის მუამი იადგმულია მაღა- 

ლი 4 გვერდიანი ქუოჯელი. რომელიც სამ გვერდზე გამაგრებული» 

ხის სალტით, ფიცრის თავმი ვერტიკალურალც ჩასმულია ბოტყელი 

სვეტი, რომლის თავი გახვრეტილია; აასვოეტში გაყოილია ხისავე 

გრძელი ღერძი ასაწევ-დასაწევით: ცალ გვერდზე ფიცარი ორ ად- 
გალას ამოღარულია სითხის სადენად: მთელე ეს ხელსაწყო შემდგა- 

“ია ხის ორ ფეხზე; ხილის გაწურვის დოოს სავსე ქურჭელში ჩას- 

დებეს ხის ხუფს. ზედ ვერტიკალურად დააყენებენ ხისავე მრგვალ 

ჯოხს, რომელსაც ზემოდან დააჭერენ ღერძს, დაწოლის შედეგად ხი- 

ლი იწურება და წვენი ღარებით გადის ქვეშ მოქცეულ გობში: მაგ- 
რად დაწურვის მიზნით ხუფზე დასაჯერი ჯოხები იცვლება უფრო 

კრძელი ჯოხებით, ხილის ჩასაყრელი ქურჭლის სიმაღლე 45 სმ; სი–- 

განე 20 სმ: ძირის ფიცრის სიგრძე 62 სმ; სვეტის სიმაღლე 57 სმ; 

ღერძის სიგრძე 60 სმ. აღნიშნული საქაჯავით ხილის გამოწურვის 

ყემდეგ დარჩენილ ჩენჩოს გაამრობდნეს, გააცხავებდნენ და თესლს 

სათანადო ადგილას შეინახავდზენ. 

როგორც ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვენებს აღნიშნული 

საქაჯავებით ანუ ხილის. საწური ხელსაწყოებით ძირითადად ე. წ.- 

„წვრილი ხილეულის“ გამოწურვას აწარმოებდნენ. თუმცა ასალცი- 

ხის რაიონის რიგ სოფლებში (უდე, ვალე) ვაშლისა და მსხლის სპე- 

ციალური ხის საქაჯავებიც დავამოწმეთ. 

ა ალპობით თესლის გამოღება ყველაზე ეფექტურია, რა- 

დგანაც ამ წესით ამზადებენ, როგორც თესლოვანი, ისე კურკოვასი 

ხეხილის თესლებს. 

სათესლედ გადარჩეულ ხილს სის კასრებში და ზოგჯერ ქვევ- 

რებში ჩაყრიდნენ და დაამჟავებდნენ. ანუ როგორც იტყვიან დაალ- 

პობდნენ, რომელთაგან ზოგიერთ მათგანს (რაც ხილის ჯიშზეა დამო- 

იკდებული) დაჩეჩქვავდნენ და ისე ჩაყრიდნენ (ვაშლი. მსხალი. კომ- 

ძი). ამგვარი წესით ჩაყრილ სათესლე მასალას კარგად დამჟავების 

სემდეგ (რაც ერთ თვემდეც გრძელდებოდა ხოლმე) წყალს დაასხამ- 
დნენ ან ამოიღებდნენ და ხის ვარცლში რეცხავდნენ სანამდე მთელი 

სიდამპლე არ მოსცილდებოდა. აღსანიშნავია. რომ მისი პირველადი: 

გარჩევა გარეცხვისას ხდებოდა. ოომელსაც წყალზე მოგდების- 
ამოტივტივებისას ხდიდნენ. მთხრობელთა გადმოცემით ზემოთ მოგ- 

დებული თესლი ისევე, როგორც ხორბლის გარეცხვისას ყოველ- 

თვის „ფშიტია“-მსუბუქია და სათესლედ არ ივარგებს 

ყველა ზემოაღნიშნული სამუშაოები, (ოომლებიც თესლის დამ- 

აადებასთან იყო დაკავშირებული) ქალის საქმეს წარმოადგენდა, 

რაც ამ მხრივ საკმაოდ დახელოვნებას მოითხოვდა, 
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I თესლის გამოღება, გამრობა და შენახვა ღიდ სიფრთხილესა და 

ცოდნას თხოულობს, რათა მცენარეს აღმოცენების თვისებები არ 

დაეკარგოს. ხალხის დაკვირვებით სათესლე მასალის მზეზე გამ- 

რობა მიუღებელია, რადგანაც „აასწრაფებს, ქერქს შეუჭკზობს, გულ. 

<ი სინესტე ღარჩება და შენახვისას ობი მოეკიდება4-ო. მათივე გად- 

ზ?ოცემით, მას ობიც, რომ არ მოეკიდოს მაინც დასათესად უვარგისი 

იქნება, რადგანაც გარედან მაინც „მოხალული“ იქნება. კარგი სა- 

თესლე მებაღეთა გადმოცემით მსებუქი და ნაცრისფერისა კი არ 

უნდა იყვეს, არამედ „მაძღარი–-გაბერილი“ და წაბლისფრად მოჯ- 

ჭინვარე-დაბრაწული“-ო, ყოველივე ამ დადებითი თვისებების მა- 

ტარებელი თესლი მიიღება: კარგად შემოსული ხილისაგან, დროუ- 

ლად და კარგაღ ჩრდილში გამოშრობისა და მშრალ ჰაერზე შმენაბ- 

გისას. ამის გამო მის დამზადება-გამოშრობის შემდეგ დიდ ყერად- 

ლებას აქცევდნენ, როგორც ზამთრის ისე თესვის პერიოდში თეს- 

ლის სათანადო სათავსოებში და გარკვეულ ადგილებში შენახვას.) 
იმის გამო. რომ სხვადასხვა ხილეულის თესლეულს გარკვეუ- 

ლი თესვის პერიოდები გააჩნია და მათი ერთმანეთში არევა მიუღე- 

ბელია, ყოფაში მათი ცალ-ცალკე დამზადებასთან ერთად ცალკე სა- 
თავსოებშიც ინახავდნენ. თესლმთესველებმა გამოცდილებიდან იცი- 

„ან, რომ ახლად დამზადებულ თესლს შედარებით ნაკლებად გააჩნია 

აღმოცენების უნარი. ამის გამო ცდილობენ ძველი თესლების თეს- 

ვას და თესვის წინა ხანებში სათანადოდ შენახვის წესების დაცვას. 

' ხაზგასმით უნდა აღინიშნოს ის დიდი ცოდნა-გამოცდილება, 

რაც თესლ-თესვის, ხალხურ თავისებურ კანონებთან არის დაკავში- 

რებული. მაგ. კურკოვანების დათესვას გამოცდილი მეურნეები შე- 

სოდგომით აწარმოებდნენ, რომ ზამთრის პერიოდიდან დაიწყოს გა- 

ღვიძება, რადგანაც ნაჭუჭიანობის გამო გაზაფხულზე ნათესი, შემო- 

დგომის პირზე ამოდის და სიცივე აფუჭებსო. ასევე გარკვეული ვა- 

დებში თესავდნენ თესლოვანებს, რომლებიც ძირითადად გაზაფხუ- 

ლობით ითესებოდა.) ' 

( საყურადღებოა ის გარემოებაც, რომ ყოფაში თესლის ადრე გა- 

ღვიძება-გაღვივების მიზნით ფართოდ გამოიყენებოდა წყალში წინა- 

სწარი დალბობის მეთოდი. წყალში დალბობის აღნიშნულ წესზე, 

ოომელიც ძველთაგანვე უნდა ყოფილიყო ცნობილი, თავის დროზე 

ფილოსოფოსი ჰუმოლტიც აღნიშნავდა?ბ., 

კურკოვანი თესლეულის ხალხური წესით შენახვა-გამოზამთრე- 

ბიდან აღსანიშნავია მისი ქვიშაში დამარხვა, რომელსაც შემდეგ ად– 

% ჟურნ. „გუთნის დედა“, # 18, 1870. 
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რე გაზაფხულზე თესაგდნენ. ზალხის დაკვირვებით, იმ შემთხვევაშიე, 

ოუ აღნიშნული თესლის გაზაფხულზე დათესვისას ადრე ამოსვლა 

სურდათ, მაშინ მას ზამთრის პერიოდში სითბოსთან ახლოს-–ქვიშა- 

ში დამარხული სახით ინახავდნენ. თესლისადმი დიდ ყურადღებას 

მეხილეს მისი სამეურნეო მნიშვნელობა უკარნახებდა რომლის 

გზითაც გამრავლებული საძირე უპირველეს ყოვლისა ნებისმიერ 

სიადაგზი ხრდა-განვითარებას ეჩვევა. ამის გამო მწირ ან სხვა თა- 

ვისებურ ნიადაგებმი გადასარგავ საძირეებს დათესვისას ისეთსა–- 

კე ადგილებს ურჩევდნენ და ბოლოს თესლზე ამოსულ ნერგს რამ- 

დენჯერმე უხდება რა გადარგვა, ეს უკანასკნელი ხელს უწყობს ჯან– 

საღი და ღონიერი საძირის გაზრდის საქმეს. იმავე მიზნით სანერგე– 

ების მოწყობისას მებაღე-სპეციალისტები უმეტესად ურწყავ ად- 

გილს ურჩევდნენ, რათა მომავალი ნამყენი უფრო გამძლე დ. ამტა- 

სიანი თვისებისა გაზრდილიყო. 

როგორც ისტორიულ-ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვენებს, 

ამის გამო თვითმცდელი ქართველი მეურნეები ხეხილის გამრავლე- 

ბა-გაუმჯობესების მიზნით დიდ ყურადღებას აქცევდნენ სათესლედ 

განკუთვნილ სპეციალური პატარა ნაკვეთების მოწყობას, რომელ- 

საც ყოფაში „მშკოლა“-ს უწოდებდნენ. შკოლად თესვის მთავარი მი– 

ზანი იყო ხეხილის გამრავლება-გაუმჯობესება, რაც იმავე ადგილზე 

ხდებოდა. | 

თესლით საძირის უხვად გამრავლების მიზნით, რომელზედაც 

მოთხოვნილება განსაკუთრებით გაიზარდა საქართველოში, ევრო–- 

“უი და სავ: უცხო ხეხილის ჯიშების გასავ“ სკელებლად დიდი 

როლი ითამაშა შკოლად მოწყობის წესებმა, რაც გასული საუკუ– 

ხის მეორე ნახევრიდან საკმაოდ მოზრდილ კერძო საცდელ ნაკვე- 

თებად იქცა. აღნიმნული პერიოდიდან მაგ. ქართლის სინამდვილე- 

ში ხეხილის გამრავლება-გაუმჯობესების საქმეში დიდი წვლილი მი– 

უძღვით; ნიკო ზაქარიას ძე კეცხოველს (გორის რაიონის სოფ. 

ტყვიავი), ისაია ფურცელაძე, (გორის რაიონის სოფელი მე– 

რეთი), ძმებს ფრიდონოვებს, ავსარქისოვს (გორის რაიონის სოფ. 

სკრა). ს. ხეთაგუროვს (სოფ. ნიქოზი), აფრიკიანს (ქ. გორი) და სხვ. 

თვითმცდელი-–-– ცნობილი მებაღის ვასილ გიორგის ძე ბესტავა– 

'ჭვვილის (78 წ.. სოფ. ხიდისთავი, გორის რაიონი) სიტყვით „ტყვიავ- 

დი ძიენ კარგი ხეხილის მცოდნეთა და მებაღეთ ითვლებოდა ნიკო 

კეცხოველი. იმას ბევრი ნამყენი უკეთებია და როგორც ვიცი ბევ- 

ღოისთვისაც უსწავლებია მყნობა და ისეთი კეთილი კაცი ყოფილა, 

რომ ბევრს ხეხილის ნამყე5ს ისე აძლევდა ოღონდ გააშენეთო. ამი– 
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„ტომ იქ ისე მეეკიდა ხალხი ხეხილის” გაშენებას, რომ იმ ხანად ტყვი- 
ავმა ხილით ყველახე ძიე§ნ გაიწია, ამ-Lს წერე გამოიხდა ისაია ფურ- 

კელაჭე მერეთში, მერე გორში ღა უფრო და უფრო ინტერესი ჩა- 
ეარდა ხალხში ხეხილის გასაშენებლათ.. ღომელსაც ქართულ ვაზეა- 

მიაც კი აშენებდნენ ხოლმე“-ო. 

/(აღნიშნულ პერიოდშე საყერადღებო,» გორიL რაიონის სოფ. 

სკრაში იმ დროისათვს კარგად ორგანიბზირებული საწერგე. რომე- 

ლიც ძმებს გ. და მ. ფრიდონოვებს ეკუთვნოდათ. 

ე· წ. ფრიდონოვებიას ფირმა ხეხილის ახალი დღა კარგი თვისე 

რის ჯიშების გამოყვანისათვის. 189> წლიდან 1903 წლამდე სრუ- 

ლიად რუსეთის სხვადასხვა გამოფენეაპზე პეტერბურაში დაჯილდო- 

კებული იქნა ოქროს ოთხე მედლით +; საპატიო სიგელებით. 

ძმები ფრიდონოვები ფართოდ აზრავლებდბენ და ყიღდხნენ რო- 

ჯორც ქართული. ევროპული ისე ამერიკული ჯიშის 1-ღ.ახ 4 წლამდე 
ღამყნილ ხეებს, რომელთა ფას ცალობით 30 კაპიკიდან 50 კაპი- 

კამდე მერყეობდა?” 
ყოველივე ამის შემდეგ საქართველოს სხვადასხვ: კუთხეებში 

არსდება მებაღე-სპეციალისტთა მოსამზაღებელი კურსები. ასეთი 

კურსები დაარსებული იყო მაგ. L. ქვ. ჭალაში, სადაც 17-19 წლის 

შრომისმოყვარე ყმაწვილებს ღებულობდნენ დ: წელიწადში მხო- 

ლოდ § მებაღეს ამზადებდნენ?'. 
ბაღის გაშმენება 

„მემტილეობა და მებაღეობა ისევე. ოღგორც მევენაზეობა- ·აღ- 

ნიშნავდა ივ. ჯავახიშვილი. მიწისმოქმედისაგან გეგმიან მუშაობას 

თხოულობდა, რომ ხეები სათანადო და გარკვეულ რიაზე ყოფილი- 

ყვნენ დარგულ-დათესილი" ?. მისივე «იტყვით. ბაღმი სათანადო 

გზები და საჩრდილობლები უნდა ყოფილიყო. რაც გარკვეული გეგ- 
მის გარეშე არ შეიძლებოდა განხორცეეულებულიყო. 

XVII საუკუნეში ე. ი. მაშინ. როდესაც შაჰ-აბაზისაგან საქართ“ 

ეელო აოხრებული იყო. თბილისში შარდენის მოწმობ-თ მშვენიე- 

რი ბაღები ყოფილა. ამავე საუკუნის ფრანგი მეცვიერი ბოტანიკო- 

სის აკად ტურნეფორის ცნობითაც ბ:ღები საქართველოში გაC. 

ლებით უფრო უკეთესად ყოფილა გაშენებულ-მოვლილი ვიღრე ოს- 

  

7 იხ, ძმ. გ. და მ ფრიდონოვების ხეხ-ლების სანკ–გაეები ღა ბაღები, 

თბილისი, 1905. 

18 ცენტრ. არქიეი. ფონდი 215. M# 14, 1307. ! 

ვმ ივ, ჯავახიშვილი, დასახ. შრომა, წაგლი LL, გე. 117. 
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მალეთში. რომელიც მაშან უდიდეს და უმდიდრეს სახელმწიფოდ 

ითვლებოდა“, თვით პო ლიტიკურ-კულტურული დაქვეითების სანა– 

მიც კი შებაღეობა აღმ საქართველომი საკმაოდ მაღალ დონეზე 

მდგარა, რასაც ოიგი ისტორიული ცნობებითაც ვგებულობთ: 

„ერლი ბაღი და სასახლე გრემს იდგა ლევან მეფიესა– 

მას შენობაზედ ეტყობის გაცემა სიიეფისა; 

ყოველი ყვავილი, ხეხილი გარმოცულიყო სეფისა. 
განცვ“ფრდებოდა პნახავი, იქმნის სიბრძნისა მკრეფისა“?4), 

როგოოც ისტორიულ-ეთნოგრაფიული მასალები: გვიჩვენებენ 

ხეხილის ბაღები და ვენახებიც კი მარტო მოსავლის მოყვანისთვის 

ჟი არ იყო განკუთვნილი, არამედ დროს გასატარებლადაც. ამის გა– 

მო ხილეულთან ერთად ვარდ-ყვავილებსაც რგავდნენ, რაც საკმაო 

ცოდნა-გამოცდილებას საჭიროებდა, როგორც მოვლის ისე მისი 

შიგნითა განაწილება-დარგვის მიმართ. ბაღის შიდა განაწილების სუ- 

რათ”, რომელიც ჩვენს დრომდეა მოღწეული ეს არის XVIII ს. 

„ქილილა და დამანას“ >-68 ხელნაწერში ილუსტრირებული დო- 
კუმენტი (ივ. ჯავახიშვილის დასახ. შრომა, ტ. II). აღნიშნული ტე- 

პის ბაღები ძეელად ბაღ-წალკოტების სახელწოდებით იხსენიებო- 

და, რომელშიც ძირითადად ხეხილ-ყვავილი და სხვა მაჩრდილობე– 

ლი დეკორატიული ხეებიც უნდა მდგარიყო. საბა ორბელიანის გან- 

პარტებითაც. წალკოტი ხილის ალაგი, ბაღი არის. 

მეწალკოტეობა-მებაღეობა იმდენად მჭიდროდ იყო გეგმიან მუ- 

მაობასთან დაკავშირებული, რომ ამის წყალობით განსაკუთრებუ- 

ლი ტერმინი დაწალიკებაც კი შექმნილა, რომელიც საბა ორბელი- 
ანს თავის ლექსიკონში მწკრივად წასვლის მნიშვნელობით აქვს გან– 
მარტებული. 

იმავე რიგს განეკუთვნება ძველი ქართული ტერმინი სამოთხე, 

ღომელიც წყაროებში ბაღის მნიშვნელობითაც იხსენიება (ც”ა 

წინოსი, CIIVC, 11. 775). ამ ცნობაზე დაყრდნობით ივ. ჯავახიშვილი 

ასკვნის, რომ სამოთხეში ქართველ მეურნეს თავმოყრილი პქოი- 

ია სხვადასხვა ხეები და ყვავილ-მცენარეები, რომელთაგან ზოგი– 

ერთ. „საგემებლად და დამატკბობლად სასათა, ხოლო ·რომელიმე 

სასურნებლად და სურნელმყოფლად საყნოსელათნდ ყოფილა 

განკუთვნილი“, 

  

«4 „ქეი. გვ. 113. 

4: არჩელიანი. ლ. ბარამიძისა და ნ ბერძენიშვილის რედაქციით, 

42 ი:.'ჯავაზიშვილი, დასახ შრომა, წიგნი 1I, გვ. 108-–-110. 
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როგორც დღევანდელი ეთნოგრაფიული მასალებიდანაც ჩანს, 

პრაქტიკოსი მებაღეები ბაღის გაშენებისას გარდა იმისა, რომ ზემოთ 

აღნიმნული წესით სათანადო ნიადაგებს ურჩევდნენ ისინი მტკი- 

ცედ იცავდაენ ბაღის, როგორც გარეგნულ ფორმას, ისე ხეხილის” 

ძიგნითა განაწილების პოინციპებს. მაგ., აღმ. საქართველოს სინამ– 

დვილემი ძირითადად ბაღ-ვენახების გაშენების დაკუთხული წესია 

ძიღებული, რაც გაპირობებულია მის მწკრივად გამრაგლებისა და 

რწყვის სისტემის თავისებურებაზე. მაგ., ხეხილის მწკრივად გაშე- 
ხება. სინათლის კარგად განაწილებასა და ბაღის ადვილად დამუზშა- 

ეებას ემსახურება და ა. შ. 

ხალხის დაკვირვებით საბაღედ მეტნაკლებად შეიძლება განო- 

კეზებული იქნას თითქმის ყოველგვარი ნიადაგი, რომლის დამუშა- 

ვება ერთი არშინის სიღრმემდე შეიძლება. საერთოდ კი კარგი ბა- 

ღის გასაშენებლად საუკეთესოა, რომ საბაღე ადგილი 12-14 ვერშო- 

კ“ს სიღომეზე გადაბრუნდეს. 

ს.ოკადოდ ბალის გასაზენებლად უპირატესობას სწორ ან 

ოდნავ დაქანებულ ადგილებს არჩევდნენ. როგორც მთხრობელე- 

ბი გადმოგვცემენ „ფერდა ადგილი, რომელიც მზის ამოსვლის მხა– 

რეს იცქირება უფრო მშრალია და გრილი“, რომელიც სხვა ადგი- 

ლებთან შედარებით მზისაგან უფრო განათებულიაო. მათივე დაკ- 

ვირვებით შემდეგ კი უფრო კარგია ხეხილის გასაშენებლად სამხრეთ-. 

დასავლეთისა “და სამხრეთ-აღმოსავლეთით დაქანებული ადგილები. 

როგორც ნაწილობრივ ზემოთაც გვქონდა აღნიშნული, ბაღის 

გასაშენებლად განსაკუთრებით ნაკლებად იყენებდნენ ქვიშიან, ჭაო– 

ბიან, კირიანსა და მარილიან ნიადაგებს, ხოლო დანარჩენი ნიადა–- 

გუბი, რომელთა დამუშავებაც მთხრობელთა გადმოცემით 12-14 ვერ- 

–სმოკის ანუ 75-90 სმ სიღრმეზე შეიძლება საბაღედღ მეტნაკლებად 

არის გამოსადეგი. იმ შემთხვევაში, თუ მაგ. ნიადაგს ქვეშიდან ახ– 

ლოს აქვს კლდე, მაგარი ბიხა, ქვიშა და სხვა მაშინ მეურნემ გა- 

მოცდილებიდან იცის, რომ ამგვარ ნიადაგში ხე კარგად ვერ გაიზრ- 

დება. 

იმ შემთხვევაში, როდესაც მეურნე ხეხილის პატარა ბაღს--7 

„ბაღჩა“-ს თავის სიამოვნებისათვის გააშენებდა, მაშინ იქ რგავდა 

იმ მხრისათვის დამახასიათებელ თითქმის ყოველგვარ ხილეულს, 

სადაც ნაკლები ყურადღება ექცეოდა, როგორც ნიადაგის შერჩევას 

ისე ხეებს შორის დაკანონებული ინტერვალის დაცვას. ხოლო ისეთი 

ბაღების გაშენების დროს, რომელთა ძირითადი მიზანი შემოსავლის 

სამრეწველო დანიშნულებით გამოყენება იყო, მაშინ, იქ სათანადო 

ჯიშების შერჩევასთან ერთად მტკიცედ იცავდნენ, როგორც ფარ- 
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თობის შერჩევისა და ნარგავთა შორის განსაზღვრული მანძილის 

დაცვას, ისე რიგი სამუშაოების დიდი სიფრთხილით ჩატარება". 

ხეხილის გაშენებისას რიგთა შორის ან ხეებს შორის მანძილის 

დაცვა––გასაშენებელი ხის, ნიადაგისა და თვით ადგილის მდებარე- 

ობაზე იყო დამოკიდებული. მიუხედავად ამისა ყოფაში საზოგადოდ 

ეაშლისა და მსხლის ხეების დარგვა სამი საჟენის (საჟენი ორ მეტრს 

უდრის) უფრო ახლო ერთიმეორისაგან არ უნდა ყოფილიყო დარ- 

გული. ხოლო დანარჩენი ხილეულის დარგვისას (ქლიავი, ალუბალი, 

ბალი, ატამი, კომში, ჭერამი და სხვა) კი 1–-1/2--3 საჟენის დაშო- 

რებით. ამრიგად, ხეხილთა შორის Cანძილი 4–-5 საჟენს მაინც უნ- 

და უდრიდეს, ისე რომ მთხრობელთა აზრით ერთ დესეტინაზე 100-––- 

150 დიდი ხე, ხოლო 250-ზე მეტი პატარა ხე უნდა დარგულიყო. 

ხეხილთა შორის განსახღვრული მანძილის დატოვება ისევე, რო- 

ორც სხვა პროცესების დაგეგმარება დიდი კულტურის ქვეყნებში 

ოდითგანვე უნდა ყოფილიყო ცნობილი, ისევე როგორც '„მაღალ- 

კულტუროსანი ერი მაღალხარისხოვანი ჯიშების მოშენებას აწარ- 

ზოებს“3, 

ხეებს შორის, რომ ძველადვე გარკვეული მანძილი ყოფილა და- 

ცული კარგად ჩანს კოლუმელას ცნობიდანაც. მისი რჩევით ხეხი- 

ლიის შორისი ფართობი 30-40 ფუტი მაინც უნდა ყოფილიყო.“ 
საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ხეხილის განაშე– 

ნიანების თავისებური პრინციპი იმამი მდგომარეობდა, რომ დიდი 

ქალაქების ახლო-მახლო მოსახლეობა უმთავრესად „წვრილი ხილის“ 
განაშენიანებით იფარგლებოდა, რასაც ახლო ბაზარი აპირობებდა. 

ხოლო დიდ ქალაქებიდან მოცილებული მოსახლეობა უფრო გამძ- 

ლე ე. წ. „მომხო“ ხილს აშენებდა, რასაც იგივე ბაზრის მოთხოვნი- 

ლება და ტრანსპორტირების ამტანიანობა განსაზღვრავდა. 

როგორც ისტორიული ისე ეთნოგრაფიული მასალებიდან იო- 

კვევა რომ XIX ს. დასასრულს და XX ს. მიჯნაზზე (ალკე–- 

ულად გამოყოფილი ხეხილის ბაღების მშენებლობამ უფრო 

ფართო ხასიათი მიიღო. მანამდე არსებული ხეხილი უმთავრესად 

ეზოებითა და ვენახებში გაფანტული ან მის ირგვლივ გაშენებული 

სახით იყო წარმოდგენილი, თუ გამონაკლისად არ მივიჩნევთ თავად- 

აზნაურთა და ზოგიერთი დაწინაურებული გლეხის ხეხილის ბაღე–- 

ბის არსებობას. 

  

  

ა ე სიჭინავა, დასაზ. შრომა, გვ. 112. 
'ა M. C60CCCCMX0, დასახ. შრომა, ჭე. 99. 
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«ცალკე გამოყოფილი ხეხილის ბაღები––აღნიშნულია გასული 

საუკუნის ერთ-ერთ ცნობაში--(კავკასიაში) იშვიათად გვხვდება, რის 

გამოც იგი ძირითადად ვენახთან ერთად 'მიგ არის გაფანტული, ხო- 

ლო ხშირად ვენახის ირგვლივაც არის შემორტყმული“. მეხილეობა- 
მევენახეობით დაინტერესებულმა მეურნეებმა შემდგომში იწყეს მა- 

თი განცალკევება, რადგანაც მათ გამოცდილებიდან იცოდნენ, რომ 

ეს ორივე კულტურა ერთმანეთში შერეული სახით განსაკუთრებით 

ვმებდა ვენახს. აღნიშნული პროცესი განსაკუთრებით აშკარად შეიმ- 

ჩნეოდა აღმ. საქართველოს ქართლის სინამდვილეში: ატენის ხეობა, 

ხიდისთავი, ახალქალაქი, მეტეხი (თეძმის ხეობა): ძევვი. ვალა. მეჯვ- 

ოისხევი, პატარა და დიდი ლიახვის ხეობების რიგ სოფლებში და 

ა, შ.. სადაც ხილმპ ან მოსპო ქართული ვაზი ან საგრძნობლად შე- 

ამცირა. : 

ზემოთ აღნიშნულიდან არ შეიძლება დავასკვნათ, რომ საქართ– 

ველოს მიწათმოქმედებაში ძველად ცალკე გამოყოფილი ბაღ-ვენა- 

ხები არ არსებობდა, რაც, რა თქმა უნდა, შეუძლებელია. რიგი ის- 

ტორიულ-არქეოლოგიური მონაცემების საფუძველზე დაყრდნობით 

დგინდება საქართველოში მიწათმოქმედების მაღალი და უძველესი 
კულტურის არსებობა, იმავე ისტორიული ცნობებით ვგებულობთ, 

რომ მიწათმოქმედების რიგი დარგები ისტორიულ დაქვეითება- 

აღორძინების ხანას განიცდიდა. ერთ-ერთ ასეთ აღორძინების ხა- 

ნას მიეკუთვნება X საუკუნის მიწურული. „საქართველოში ადრე 

ფეოდალური საზოგადოებრივი ურთიერთობის დამთავრების შემ- 

დეგ, როდესაც ქვეყანა ფეოდალური განვითარების ახალ, უფრო მა- 

ღალ საფეხურზე შედგა, ინტენსიური გახდა სოფლის მეურნეობაც. 

რასაც მოწმობს დიდი სარწყავი არხები და რთული რუსხმულები, 

ოსტატურად ნაგები წყალსადენები, დიდი ცოდნა-გამოცდილებით 

აემუშავებული ზვარ-ვენახები... ხეხილისა და თუთის ბაღები. გაჩნდ- 

ჩენ სოფლიდან-სოფლად ა5 ქვეყნიდან-ქვეყნად მიმომავალი ხელოს- 

წები.. ბაღ-ვენახის მშენებლებ“. სეზონური მუშები““, 

ცნობილია, რომ ხეხილის ბაღების მშენებლობა დიდ შრომასა 

და მოთმინებას მოითხოვდა, რის გამოც უცხო დამპყრობთაგან ხე– 

ხილის გაკაფვა-განადგურების შემდეგ, მისი ერთბაშად აღორძონება 

საკმაოდ რთულ საქმეს წარმოადგენდა. სწორედ აღნიშნული მიზე- 

ა” II LI. CილI)I68. C60იMMMX C86MC"III #0 იუ010801CI8V 8 32Mგ8- 
#23CM0M M026, (0ნMIMICMMII V63/, IMVXMC, 1895, C+ი. 78. 

4 ნ, ბერძენიშვილი, ვ. დონდუა), მ. დუმბაძე, გ. მელიქი- 

ფვილი,შ. მესხია, პ. რატიან ი, საქართველოს ისტორის, I, თბილის”, 

1958, გვ. 137. 
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ზების გამო ერთ დროს ციაობილი ხეხილის ბაღები მოსახლეობას- 

თან ერთადაც კი უკაცრიელი და გავერანებული რჩებოდა, რომლის 

სანაცვლოდ დღევანდელმა ეთნოგრაფიულმა ყოფამ შემოგვინახა 
ტერმინები: „ხილნარი“, „პანტნარი“ „თუთნარი“, „ნიგვზნარი", „ნა- 

ბალვარი“, „ნავენახარი“, „ვაშლოვანი“, „პანტიანი“, „ლეღოვანი“, 

;თხილოვანი“ და სხვა გეოგრაფიული სახელები, რაც მეურნეობის 

ამ დარგს შეეხება. 

ცნობილია, რომ ძველ საქართველოში ისევე, როგორც სახნაე- 

სათესი მიწები, ბაღ-ვეხახებიც ეკლესია-მონასტრების, მემამულეე- 

ზისა და მოქალაქეთა ხელში იყო, რომლებსაც გამოცდილი მეურნე- 

ები ამუშავებდნენ. ამისათვის მებაღეობას კისრულობდა ის ვისაც 

შეეძლო მისი გაშენება-დამუშავება. მუშახელის რიცხვი განსაკუთ- 

რებით მატულობს XIX ს. მეორე ნახევრიდან კაპიტალიზმის სწრაფ 

განვითარებასთან ერთად. ამ პერიოდში მუშახელთა რიცხვში ადგი- 

ლობრივთან ერთად ვხვდებით აღმ. საქართველოში ჩამოსულ მეგ–- 

რელებს, იმერლებს, რაგველებს, გურულებს, ლეკებსა და სხვა, რო– 

გორც ადგილობრივი ისე ჩამოსული მუშები დღიურ და სანარდო 

სამუშაოებთან ერთად მიწებსაც ქირაობდნენ, რომელთაგან აღსა- 

სიშნავია: „იჯარით აღება“. „მიწის დაგირავება“, „სანახევრო“, „სამ- 

წილადი“, „მიწის დამუმავება ოთხწილად" ე. ი. ამსაააგით დამუ- 

შავება, მიწის ბაღნარად გაშენება, რომელიც „მონაშენობის“ სახელ– 

წოდებითაა ცნობილი და სხვა. 

მთხრობელთა გადმოცემით მონაშენობისას მიწის მფლობელი 

”ინასწარი მორიგებით აძლევდა მებაღეს და დაუთქვამდა, თუ რამ– 

ღენი წლის მერე უნდა გაეყოთ გაშენებული ბაღი. ბაღის გაყოფამ- 

დე „ფეხის“ მოსავალი („,კახეთმი ხელის მოსავალი“-–-– ლობიო, სი- 

მინდი ,ბოსტნეული) ორ ნაწილად იყოფოდა, რაც წინასწარ მორი- 

გებაზეც იყო დამოკიდებული. იმ შემთხვევაში თუ მიწის მფლობე- 

ლი დათქმულ დროხე ადრე მოისურვებდა გაშენებული ბაღის გა- 

ყოფას, მაშინ ის ნახევარზე ნაკლებს მიიღებდა, ხოლო კარგად სამა- 

ში შესული ბაღის დროს კი ნახევარს. რადგანაც მანამდე ნაკრეფი 

ხილი ე. ი. „ნიშანი“ და „ნაქარი“ მებაღეს ეკუთვნოდა. მებაღეთა 

გადმოცემით სოფლიდან დაშორებული მიწები უფრო მებაღის სა- 

სარგებლოდ „სწყდებოდა“--–იყოფოდა, ვიდრე „ნაფუზრები“. რად- 
განაც ახლო მიწები--ნაფუზრები უფრო ძვირად ფასობდა ისე რომ 

თუ მაგ. მინდვრის მიწები––აღ§. მთხრ- ს. პავლიაშვილი (67 წ. სოფ. 
ტყვიავი. გორის რაიონი, 1957 წ.) დღიური 20--25 მანეთი ღირდა 

კარის მამულები ათ თუმნამდეც კი ადიოდა და გასაყიდად მაინც 

ძნელად თუ, იმეტებდნენ ხოლმე“. 

62



ბაღის მონაშენეობა ისევე. როგორც მ-წის ღამუპავების სხვა 
ფორმებიც წერილობით ფორმდებოდა, „წვრილობითი იჯარის ვადის 

ჯასვლამდე––წერს პროფ, პაატა გუგუშვილი--მონამენე მემაწულეს 

აძლევდა მარცგლიდან მიღებული მოსავლ“! მეექვსეღს (იშვიათად 

შესამედსაც), ხოლო ყერძენი და ხილი მთლიანაღ მონაშენეს ეკუთე- 

ბოდა. ვადის გასვლისას თუ აღმოჩხდებოდ,), რომ მონხაშესემ ვალ- 

დებულება ჯეროვნად ვერ შეასრულა ე. «. ვენახი (ას ხილი–დ. 2.) 

კერ გააშენა იგი უნღა ჩამოცილებოდა ნაკვეთს. ღა პირობის შეკვ- 

რის დროს მემამულისათვის გადახდილი ფული, ისევე როგორც ნაკ- 

პკეთზე გაწეული შრომაც, მას ეკარგებოდა. თუ მოხაშენე ვალდე- 

იულებას დროზე და ჯეროვნად შეასრულებდა, მაშახ. ნაკეეთი ვე–- 

სახი (ან ხილი––დ, პ.) რჩებოდა მის სარგებლობაში განუსაზღვრელი 

ჟადით, მოიჯარე ამიერიდანაც საკუთარი სამუალებით ეწეოდა ყო- 

ველგვარ მუშაობას და მიღებული მოსავლის, ღვინის, ხეხილის ნა- 

'წევარს უხდიდა მემამულეს, უაჭა მოიჯარეს, მონაშენეს რჩებოდა–– 

ასევე ხეხილი და მხოლოდ მას ეკუთვნოდა მასში ჩათესილი მარცე- 

ეული თუ ბოსტნეული"“. 
მიწების გაქირავების ფორმებიდან აღსანიშნავია თვით გაშე- 

"ებული ბაღ-ვენახების „იჯარით“ გაცემის წესი. ისევე, როგორც 

ზემოთ გექონდა აღნიშნული, ამ შემთხვევაშიც ო4ივე მხარის მო- 

ლაპარაკება საბუთით ფორმდებოდა. საქართველოს ცენტრალურ 

არქივში დაცულ ერთ-ერთ საბუთში, რომელიც ივანე ალექსანდრეს 
ძე ამილახვარისაგაჩ არის გაცემული, აღნიმსულია, რომ –ქვემო ჭა- 

ლაში (გორის მაზრა) მდებარე თავის მამულს ,ბაღ-ვენახს იგი აძლევს 
სოფ. გორაკელ გლეხებს ბუბაშვილსა და მუზაშვილს ხუთი წლის 

ეადით. სადაც გლეხები ვალდებულებას კისრულობდნენ ნატურით 

ჟყხადათ ხილი და ყურძნის მოსავლის ნახევარი, ბოსტნეულის ორი 

მესამედი. მოსაგლის აღებისას ამილასვარი ვალდებული იყო დროუ- 

ლად აენაზღაურებინა გასამრჯელო. მებაღეებს უფლება პქონდათ 

ეცხოვრათ მარანში, რომელიც იმავე ბაღში იყო აშენებული და ი1- 

იე უნდა დაებინავებინათ მოსავალიც. მათივე მოვალეობას შეაღგენ- 

ჯა ბაღ-ვენახის ყარაულობა და ამავე დროს თავიანთი ხაოჯებით 

უნდა გაეშენებინათ ყოველ წელიწადს თითოს ასი ძირი ახალი ვაზი 

და დახმარებოდნენ თავად ამილახვარს ახალ-ახალი ხეხილის დარგ- 

ვაში. ამავე დროს მებაღეები ვალდებულები იყვნენ მოელი ბაღის 
  

“ ჰ. გუგუშვილი, საქართვე. დაა-კავკას. ეკონომიური განვითარება. 
XIX-XX სს. ტ. II, თბილისი, 1956. გე. 680. 
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ცოცხალი ღობე პახევრობით თავიანთი ხარჯებით გაეშენებინათ, 

ხოლო ნახევარი კი მეპატრონის ვალი იყო.“ 

როგორც ჩვენ ხელთ აოსებული მასალებიდან ჩანს ბაღ-ვენა- 

ხების გაშენება განსაკუთრებით ფართოდ ყოფილა წარმოდგენილი 

· საინხეილოდ” ანუ „სარხეილოდ“, რომელიც იგივე სანახევროს ან. 

საზიაროს ფორმას უნდა უდრიდეს. როგორც მთხო. გიგუცა ლუარ- 

Lაბის ბე ხმიადაშვილი მოგვითხრობს: „ცხინვალს იყო ერთი იმე- 

თელი პებაღ ბე ალექსა ერქვა, ტომელმაც საიხეილოთ მებო ხუცი- 

ფვილისაგაა :0--12 დღიური ზვარი გააშენა. ზვარი ქვემო ნიქოზის 

მხარეს მდებარეობდა და იქ მუშით, ხან დღიურად, ხან ნარდათ ვმუ- 

მაობდი. თითონ ალექსამ ხებილის მყნობა კი არ იცოდა, სულ 

სხვებს ამუშავებდა, ისე რომ ის მარტო ხელმძღვანელობდა და ამა– 

«- ნახევაო წილში უდგა მიწის პატროონსა“-ო. 

ხეხილის გაშენებისა და საერთოდ მიწით სარგებლობისა და და–- 
ძუშავების ირგვლივ მრავალი ისტორიულ-ეთნოგრაფიული მაგა–- 

ლითების მოყვანა შეიძლება, რომელზედაც ჩვენ აღარ შევჩერდე- 

ბით. 

ზოგადად ჩვენ შევეხეთ ბაღების გაშენების ფორმებს, ახლა გა- 

დავიდეთ უშუალოდ ხეხილის გაშენება-განაწილებაზე თვით ბაღე– 
ბის შიგნით. 

თუკი ქართველი მეურნე დახელოვნებული იყო ხეხილისათვის 

ნიადაგის შერჩევაში. მისი გამრავლების წესებში, ბაღების დაგეგმა- 
რებასა და სხვა ზემოთ აღნიშნულ სამუშაოებში, ოასაკვირველია ხე– 

ხილის თვითეულ ნერგს მისი დამახასიათებელი ბუნებრივი თვასე- 

  

ბის შესაბამისად სათანადო ადგილსაც მიუჩენდა. 

უძველესი დროიდანვე უკეე ებრაელთა მწერლობა (დაბადება- 

ბიალია) მცენარეულობას ორ ჯგუფად იხსენიებდა: „თესლის გამომ- 

ღები და ხე ნაყოფიერი“. ივ. ჯავახიშვილის განმარტებით 

მცენარის მიერ დ.ყვავილების შემდგომ გამოღებულსა და 

მოსხმულს ნაყოფი და ხილი ეწოდებოდა, მაგრამ უძველეს ხანაში- 
ვე–– განაგრძობს ავტორი –– ტერმინს „ნაყოფს“ ზოგადი მნიშვნე- 

ლობის გარდა თავისი სპეციალური მნიშვნელობაც ჰქონდა. „ნაყო- 

ფი“ და „ხილი“ იმით განირჩეოდნენ ერთმანეთისაგან, რომ ნაყოფს 

ველის უმერქნო მცენარე იძლეოდა. ხილს კი ხე“. 

საბა ორბელიანის განმარტებით „ხილი ეწოდება წალკოტთა 
მყოფთა ხილთა ხეზედ სხმულთა ქერქრბილთა, ვითარცა ვაშლთა- 

4 ცენტ-, არქივი, ფონდი 215. # 14. გვ. 20. 

49 ივ, ჯავახიშვილი, დასახ. შრომა, ტ. 1, გვ. 284--285. 
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ბროწეულთა, ყურპენთა, ლიმოხთა და მისთანათა-- ხოლო ხული 

კერქმაგართა, ვითარცა ნუშთა, ნიგოზთა. წ:ბლთა, ნაჟუთა და მის 

თანათა.––ხოლო ხმილი ბალახთა ზედა ბმულთა- ხოლო ხ-ჩატე- 

ლი ველურთა ტყეთა შიგან უმუშავოთ მოსულთა ხ-ს ნაყოფთა", 

აქვე უნდა აღვნიძნოთ, რომ“ ვახუშტი ბატონიშვილი ყველა შინაურ 

ხილს თვინიერსაც უწოდებს. ამრიგად, ძველ ქართულში ხის ხაყო- 

ფი ძირითადად ორ ნაწილად ყოფილა დაკოფილი, არ- 

მელთაც თავთავისი შესატყვისი სახელი ჰქონიათ: ბილი და ხმილე, 
ხილი, რომელიც ამჯერად ჩვენი კვლევის საგანს წარმოადგენს, საბ» 

ორბელიანის განმარტებით, ეწოდება „წალკოტთა მყოფთა ხილთა 

'ეზედ სხმულთა, ვითარცა ვაშლთა, ბროწეულთა, უკურძესთა, ლი- 

მონთა და მისთანათა, ხოლო ხმილი ბალახთა ზედა ბმუელთა -- -ნესვ- 

თა, მელსაპეპონთა, კიტრთა, მარწყუთა და მისთანათა“. ყოფამი სა- 

ყოფის თავისებურების წყალობით ხილეულისაპ ქ-ო-თად ჯგუფად 

არის დაყოფილი: თესლოვანები, კურკოვანები და კაკლოვას-ნაჟუ- 

ჰიანები. აღნიშნული დაყოფის გვერდით ეთნოგრაფიულ სინამდვეი- 

ლეში ხშირად ხილეულის ზოგადი. დაყოფისას ყველა კურკოვანებსა 

და შემოდგომამდე ე. წ. „მოსალევ" ხილს წვრილ ხილსაც უწოდე- 

ბენ (ბალი, ქლიავი, ტყემალი, ჭერამი, შვი5დი, ნუში, მოცხარი, ჟო–- 

ლო და სხვა). 

ნაყოფის მიხეღვით ხეხილის დაყოფასთან ერთაც და მიხი 

ზრდის თვისებების მხრივ ყოფაში აოჩევეს: ბუჩქებს, ნახეგრ: ად ხეებ- 

სა და დიდრონ ხეებს. მაგ. ბუჩქოვან ხილეულში თვლიან. ხურტ- 

კმელს, ჟოლოს, ბროწეულს, მოცხარს. თხილს. კ კვრინჩაა, კოწახურს, 

ხომანდულს. კუნელს, ასკილს. ჯახველსა და სხვა. ნახევრად ზეებშე 

კი ნუშს, ლეღვს. ზეთის ხილს, ატამს. ზღმაოტლა, ალუბალს, ტყე- 

მალს, ქლიავს, შინდს, კომშს. და სხვა, ხოლო ხეებში: გამლ“. 

მსხალს, კაკალს, თუთას, ბალს, ჭერამს, ფშატს პერყენას და ა. მ. 

როგორც ჩანს, ქართველი მეურნე კარგად ერკვეოდა ხეხილის 

ტანისა და ნაყოფის დამახასიათებელ თვისებებში, რომელიც თავის 

დროზე სათანადოდ ჰქონია დაყოფილი და კლასიფიციოებელი. ამის 

გამო მებაღე თვითეული ჯურის ხეხილის დარგვისას შესაფერის :დ- 

გილს ურჩევს. ყოველივე ამას თავისებური გცოდნა-გამოცდილებ> 
ესაქიროებოდა. რისთვისაც ბაღ-ვენანის მშენებელი მოხელე ს2ე- 

ციალისტები სოფლიდან სოფლად ან ქვეყხიდან ქვეყნად მიმოდ“- 

#2 საბა ორბელიანი, ლექსიკონი, იზ. ზიჩატელი. 
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ოდნენ. ამის გამო XIX ს. 80-90 წლებში საქართველოში სხვა ხე–- 

«.ოსანთა რიცხობრივ ზრდასთან ერთად იზრდებოდა მებაღე-მევე– 

ნახე ხელოსანთა რიცხვიც. მაგ. ქ. გორში ამ ხანად ხელოსნებს შო- 

რის მებაღე-მევენახეთა რიცხვი 43 ითვლიდა, რომელთაც 5 შეგირ- 

დიც ჰყავდათ ე. ი. სულ 481! 

მებაღე-მშენებლებიდან განსაკუთრებით გამოირჩეოდნენ ად- 

გილობრივი მოხელეები, რადგანაც უცხო მებაღეები ადგილობრივ 

პირობებს სათანადოდ ვერ აფასებდნენ. ამის გამო ქართველი მება– 

ღეები ხშირად სინანულითაც აღნიშნავდნენ ხოლმე, რომ „ბაღების 

მშენებლობა დაიწყო, მაგრამ ბოლომდე ვერ მიიყვანეს და ეს იმი– 

ტომ, რომ მეტწილად (განსაკუთრებით XIX ს. 30-იახ წლებში). 

უცხოელები იყვნენ მებაღეები და ყველა პირობებს-ადგილებს კარ- 

გად არ იცნობდნენ"“-ო?”, 

ძველად საქართველოში მეფე-დიდებულების სასახლეებს, რო- 

გორც ცნობილია გარს ეკრათ დასასვენებელი და თვალთა საამე– 

ბელი ბაღები, რომელთაც „მტილ-სამოთხენი“ ეწოდებოდა, სადაც 

ბოსტა5ნ-ხილეულთან ერთად, როგორც ზემოთაც გვქონდა აღნიშნუ- 

ლი, ყვავილებიც ყოფილა გაშენებული. ამის გამო იქ მომუშავესა 

და მომვლელს „მემტილე“ ეწოდებოდა, რაც საბა ორბელიანის გან- 

მარტებით ჰებაღეს ნიშნავდა. ამის გამო ძველ საქართველოში ტერ- 

მინის მებაღის ნაცვლად მემტილე იხსენიებოდა. 

მემტილეს ანუ მებაღეს ევალებოდა ბაღის ყოველგვარი სამუ- 

შაოების შესრულება მოსავლის საბოლოო დაბინავების ჩათვლით, 

“აც დიდ შრომასა და ბაღიდან გამოუსვლელობას მოითხოვდა. ამი– 

სათვის ბაღში მომუშავეს ძველი დროიდანვე „სახლაკი მცირე“? 

სდგმია მტილ-სამოთხეში, რომელსაც ჯერ კიდევ ბაღის გაშენებამდე 

აკეთებდნენ. ბაღ-ვენახებში მცირე სახლაკის მოწყობა მებაღისათ- 

ვის, თავშესაფარი და მოსავლის დასაბინავებელი ადგილი აუცილე- 

ბელ საჭიროებას წარმოადგენდა, რომელმაც ჩვენს დრომდე „მარა– 

წისა#“% და „მებაღის ქოხის“% სახელწოდებით მოაღწია. აღსანიშნა- 

ვია, რომ ძველ ქართულში სპეციალური ტერმინი „ხილსაცავი“-ც 

ხმარებულა, რომელიც საბა ორბელიანს მეხილის ქოხად აქვს გან–- 

ბარტებული, ბაღ-ვენახებმი სათანადო მცირე სახლაკების მოწყობა 

  

" დ. გვრიტიშვილი, გორის ისტორია, თბილისი, 1954, გვ. 125. 

·? ბაღოსაობის შესახებ, გაზ. მეურნე, 1890. # 5. 
წ” ივ, ჯავაზიშვილი, დასახ. შრომ?ა, წ. I1, გე. 116. 
ზა საქ. ცენტრ. არქივი, ფონდი M# 215, # 14. 
"ს ჯ. სონღულაშვილი, დასახ, შრომა, გე. 167. 
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«ველთაგანვე ტრადიციულად მომდინარჟყობს. რომელიც ძველი იტა- 

ლიიის მებაღეებსაც ბაღების შემოღობვისთანავე უკეთებიათ?, 

ამავე თავის წინა ნაწილში ჩვენ აღნიშნული გვქონდა საბაღე 

ადგილის დამუშავების ხალხური მეთოდები და ხეხილთა მორის "ა- 

«,ანადო მანძილის დაცვა. ახლა გადავიდეთ თვით ხეხილის დარგვის 

ხალხურ მეთოდებზე. 

საბაღედ განკუთვნილ ნიადაგს, რომელსაც ჯერ კიდევ შემოდ- 
გომით ხნავენ ადრე გაზაფხულზე ორმოების მოსათხრელად ამზა– 

დებენ-–ფარცხავენ, ხის სამკუთხედი ფორმის ხელსაწყოთი ზომავენ 

და პალოების დარჯობით ორმოს მოსათხრელ ადგილს ინიშნავენ. 

«მისათვის რომ ხეხილის მწკრივი სწორად იქნეს გაშე- 

ხებული თავდაპირველად ნაკვეთის ერთ მხარეზე თოკს სწორად გა- 

აბამეხ და ერთი ბოლოდან იწყებენ წინასწარ ზომაზე დაყენებული 

ხის სამკუთხედით გადაზომვას. რომლის ერთი კუთხე თოკის დასა–- 

წყისში იდება და ამრიგად ინიშნება სამი წერტილი, სადაც ორმო 

უნდა იქნეს მოთხრილი. 

ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ვიდრე ხეხილის დარგვის დრო 

დადგებოდეს, გამოცდილი მებაღეები მისთვის საჭირო ორმოებს 3-–1 

კვირით ადრე თხრიან.ი ორმოების სიფართოვე დამოკიდებულია 

თვით ნიადაგის შედგენილობაზე. მაგ. თუ ნიადაგი ფხვიერი და ღო- 

ნიერია ხალხის დაკვირვებით ის ერთი არშინი სიგანეზე და ნახევა– 

რი არშინის სიღრმეზე უნდა მოთხრილიყო. ხოლო უღონო და ქვა- 

ღორღიან ნიადაგს ორი არშინის სიგანეზე და არშინამდე სიღრმეზე 

ამოთხრიდნენ, რათა მაგარ ნიადაგი ხეს ფესვების გადგმა-გახარება 

არ გასჭირვებოდა. ორმოს სიდიდე განსაზღვრული იყო აგრეთვე 

„გადაბრუნებული და ჩვეულებრივად ნამუშევარი ნიადაგისათვისაც, 

სადაც ამ უკანასკნელის დროს ორმო შედარებით ღრმად უნდა ამო– 

თხრილიყო. ხალხის გადმოცემით ორმო რამდენადაც ადრე 

მოითხრება, იმდენად დიდად უნდა მიწის ამოღება, რომ დარგვის 

დრომდღე ხელმეორედ მოთხრა არ დასკირებოდა. მათივე გადმოდცე- 

დით ადრევე მოთხრილ ორმოს დიდი მნიშვნელობა აქვს, რადგანაც 

ქარისა და წვიმისაგან ფხვიერდება ანუ „იქარება“ და ნერგისათვის 

ძალიან სასარგებლოა. ს 

' M. ნ. CCი0866MX0, დასახ. შრომა, გე. 92. 
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ორმოების მოთხ-ისას გამოცდილი მებაღე ძირითა ანუ „უძრავ“: 

მიწას ერო მხარეს დაყრილა, ხოლო ზემოთას.---დამწვარს“ მეორე 

მხარეს. რომელთაც ხერგის დარგვისას ცალ-ცალკე მიაყრიდა ისე, 

რომ უძრავი მიწა ზემოდან მოქცეოდა. აღსანიშნავია ის გარემოება, 

რომ იმ შემთხვევაში. თუ ორმოების წინასწარ ამოთხრა ვერ მოხერ- 

ხდა, მაშინ გამოცდილი მეურნე შედარებით დიდ ორმოს ამოთხრის, 
შიგ ჩაყრის ზევით-ზევით აღებულ დამძრალებულ მიწას. ხის ნაცარს 

და ჩარგვის შემდეგაც იმავე მიწისა და ნაცრის ნარევს მიაყრის. ორ 
მოს გამოქარვის მიზნით, როდესაც მას წინასწარ ვერ თხრიდნენ მება- 

დეები თავისებურ მეთოდებს იყენებდნენ: ბაღში მოგროვილ ნარ– 

ჩენებს (ბოსტნეულის, სიმინდისა და სხვა) გაზაფხულობით ახლად 

ამოთხრილ ოომოებზი აგროვებდნენ და ცეცხლს უკიდებდნენ, ამ 

(ეთოდით მიწის ხელოვნურ გამოწვასა და ამავე დროს ნაცრით გა- 

წოყიერებას აწარმოებდნენ. ნაცრის გამოყენებას ქართველი მიწის 

იოქმედნი. როგორც. აღნიშნული გვქონდა, ოდითგანვე მისდევდნენ. 

მეხილეობაშ- მას ფართოდ იყენებდნენ ხის სხვადასხვა დაავადებე– 

ბისა და განოყიერების თვალსაზოისით, ნაცრით განოყიერება ხალ- 

ხის დაკვირვებით განსაკუთრებით უხდება ლეღვს, ბროწეულს 

ატამს და სხვა. 

ორმოების წინასწარ ამოთხრას ან ხელოვნურად გამოწვას. 
მ?თხრობელთა გადმოცემით ძირითადადღ დიდრონი ხეების (განსაკუთ–- 

რებით ვაშლის, მსხლის. კაკლიL) გამენების, დროს: მიმართავდნენ “ 

თ,უმცა, მათივე გადმოცემით, ის ყოველგვარ ხილეულს რგებდა. 

ხეხილის ჩარგვისას მიწას მიუტკეჰნიან, რომ შიგ ღია ადგილე– 

ბი არ დარჩეს, სადაც წყალი დგება იქ ნერგი ავადმყოფდება და ხმე– 

ბა. გამოცდილი მებაღე ჩარგვის წინ ნერგს, როგორც ტოტებს ისე 

ფესვებს გაუLსხლავს ე. ი. დაზიანებულ ან მომხმარ ფესვებს წააქ- 
რის, ტოტებს „შეუთხელება" და იმ მიზნით, რომ ახლად დარგულს 

პატივი „სწვამს“ მას „წუნწუხში““-პატივიან წყალში, (სადაც აყა-. 
ლრ"“” მიწაც არის გახსნილი) ამოვლების შემდეგ ჩარგავდნენ. ახლად 

ხარგულ ნერგს სწორად ზრდისა და კარგად დახარების მიზნით აუ- 

ცილებლად საჭიროებს ! სარი, რომელზედაც ნარგავს მიაკრავენ, "ხო- 

ლო იმისათვის. რომ მიწის „დაჯდომის“–-დაწევის მერე ნერგი სარს 

არ ჩამოკიდებოდა ამ უკანასკნელს პირველადვე უფრო ღრმად 

ჩაარჭობდნენ. თუმცა მთხრობელთა გარკვეული ნაწილი ნერგისა და 

სარის ერთდროულად დარგვას ამჯობინებენ, რომ „ერთად ჩარგვი- 

" მთბარ., გადმოცემით აყალო მიწაში ნარევი ჟიჟო უფრო კარგად ეკვრის 
ფეხებსაო. 

L1:)



სას ნერგიცა და სარიც ერთაღ მისდევენ მიწაLა”-ო, 

ყოველივე ზემოთ აღნიშხულის გაზო ნერგის დღა:რგვისა) მება- 

ღეები დიდ ყურადღებას აქცევენ მის თაგდღაპირველ 5არგაობა"ა, თუ 

«ა სიღრმეზე იყო დარგული და ახლად დარგვის: ორა ვერშოკით 

უფრო ღრმად რგავენ. ხოლო რაც შეეხება გრჭქელე ფესეების წაპ- 
რას, მას იმ მიზნით აწარმოებენ, ოომ ჩარგვის:ს ცუდ:ღ :რ მოე:კე- 

ცოს და დამახინჯებულაღ არ განვითარღეს. მთხო. ალექსი მიხეილის 

ძე წიკლაშვილის (95 წ. სოფ. ყარაღაჯი. სიღაალის რაიოხი, 

1960 წ.) გადმოცემით „მოკეცილად ჩაჟოლებულმა ფესემა დაკუნ- 

”ებულად იცის გაზრდა და სხვა ფესვებსაც უშლის ხელსა“ -ო. მი. 

სივე აზრით ასეთმა უსწორმასწორო ფეავებმა ხეხილიL გახრდ:ც 

თანაბრად არ იცის. 

საყოველთაოდ ცნობილია, რომ ყოვულივე ახლად გადარგულ 
ძცენარეულობას, როგორც ბოსტნეულს. ისე ხეხილს მახამდე ის 
„გაცოცხლდებოდეს“ ანუ დახარდებოდეს განსაკუთრებულ მზრუნ- 

გელობას საჭიროებს. როგორც ჩვენს ხელთ არსებული ეთნხოგრაფი- 

“'ლი მასალებიდან ირკვევა აშ მხ-იი ზტკიცედ “«ცავღნენ პირველ 

რიგში ახლად გადარგული ნერგის წკლით უზრუნველყოფის წესს. 

ამის გამო ახლად დარგულ ხეხილს „ირგვლივ მციოედ ჩადაბ- 

ლებული მიწისავე რკალი გაუკეთდებოდა. რასაც კაბეთში გუბეს 

უწოდებენ. ქიზიყში (და ქართლში––დ. 3.) კი 9 ცვების შესატყვი- 

სად კალო იხმარებოდა. ეს იმიტომ უკეთდებოდ;:. რომ აუცილებე- 

ლი იყო დარგული ხისთვის წყლის დასხმა. წყლის დასხმა ხანგამო–- 

შვებით ხდებოდა და იგი გრძელდებოდა მანამდე. სა6:მ ხე გაიხარებ- 

და49, როგორც მთხრობელი შაქრო გიორგის ძე გელღიაშვილი 

(82 წ., ქარელის რ-ნი. ს. რუისი, 1259 წ.) გაღპოგეცე9ს „ახლად და<- 

გულ ხეხილს დარგვის დღიდანვე უნდა წყლის დ:L5მა მანამ კარგად 
+:რ გაცოცხლდება. დასხმული წყალი სხვაგა5 რომ აო გაქცეულიყო, 

ამისათვის მიწას მოუკალოვებდით, სადაც წყალი გუბლებოლდა და ნე– 

ბა-ნება ნერგის ფესვებში იჟღინთებოდა. თორემ ახალი ნარგავის მი- 

წა ისე იყო ხომე მიტკეპნილი. რომ ერთობ.აბაღ დასხძით ეჯღე იოლად 

წყალი ფესვებამდე ვერ გაატანდა“-ო. 
ხალხის რწმენით კარგი ხეხილის გასაშენებლად სერი ახალ 

მთვარეზე უნდა ჩარგულიყო, ხოლო კარგად დახაოების ღა „მეწ- 

ლეულობის“ საწინააღმდეგოდ კი ის დარგვისას ორ-ვე ხელით უნ- 
და სჭეროდათ. 

" მ, გეგეშიძე, დასახ. შრომა, გე. 178. 
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აღმ. საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში „სათავი- 

თაო“ ადგილებში ზამთრის ხილს აშენებდნენ. რომელთა მწკრივებ– 
შიც სხვადასხვა წვრილ ხილს ურიგებდნენ (ხომანდული, ზღმარტ- 

ლი, ატამი, გარგარი. მოცხარი. ხურტკმელი და სხვა), ხოლო დანარ- 

ჩენ წვრილ ხილს ძირითადად მიჯნის ნაპირებზე რგავდნენ. აღსანიშ- 
ნავია, რომ წვრილი და საერთოდ ნაადრევი ხეხილის ბაღ-ვენახების 

შუა ადგილებში გაშენებას ერიდებიან, რადგანაც მათ გამოცდილე- 

ბიდან იციან. რომ იქ ხშირად ადამიანის ფეხი ხვდება და მამული 

ფუჭდება. ამის გამო ყოფაში ზაფხულ-შემოდგომის ხილეულს, რო_ 

გორც აღნიშნული გვქონდა, ბაღ-ვენახების ნაპირა მიჯნებს ური- 

გებდნენ, რომლებიც ამავე ღროს ღობის დანიშნულებითაც გამოი+ 

ყენებოდა. 

ჩვენ აღვნიშნეთ, რომ აღმოსავლეთ საქართველოში ბაღ-ვენა- 

ხები ძირითადად ოთხკუთხა ფორმით იყო წარმოდგენილი. რომელ- 

ბიც თავისი მხრივ შიდა ფართობის განაწილებაც თავისებური „კანო- 

ნზომიერებით მიმდინარეობდა. ერთი მთლიანი ფართობი დანაწილე-– 

ბულია შიდა ნაკვეთებად, რომელნიც ერთმანეთისაგან მიჯნებით გა– 

ჩიყოფებიან. საღანადო მიჯნებით გამოიყოფა ბოსტანი, ვენახი, ხე– 

ხილი და სახნავ-სათესი. მიჯნის სიგანე ერთიდან ორ მეტრამდეც კი 

აღწევს ხოლმე. 

აომოსაგლეო საქართველოს სინამდვილეში არჩევენ ოთხი სა–- 

ხის მიჯნას: ივერდითი. შუა, თავისა და ბოლოს, გვერდითი მიჯნა, 
რომელიც შედარებით უფრო განიერია ხოლმე მასზე აშენებენ, რო- 

გორც საკაფ ხეებს. ისე ნახევრად მოზარდი ხეხილის ხეებს, როგო– 

რიცაა მაგ. ჯონჯოლი და სხვა აღსანიშნავია ის გარემოება. რომ 
დიდრონი ხეხილის ჯიშებს განსაკუთრებით ფართობის იმ მხარეს 

უორჩიევინ, რომელსაც ჩროილი მხოლოდ მზის „გადაწვერვისას“ მო– 

აქვს. გარდა ნაკვეთის დანაწევრებისა თვითეულ მიჯნას თავისი სპე– 

ციფიკური მნიშვნელობაც აქვს. მაგ. თავის მიჯნა ძირითარადღ 

“რწყვის დროს სასიარულოდ გამოიყენება, რომელიც ამავე დროს 

აყამირებს-ამაგრებს მთავარ სარწყავ კვალს: ბოლო მიჯხა ნაჟქურე- 

ბის მარეგულირებელიჯსაა, შუა მიჯნა წყალგამყოფი და სხვა. ყო- 

ველი მათგანი ყველა შემთხვევაში ფეხით სასიარულოდაც გამო- 

«ყენება, მიჯნა. რომელსაც მთავარი სარწყავი კვალი ჩამოუდიოდა, 

როგორც ითქვა. შედარებით განიერი უნდა ყოფილიყო, რასაც 

9 წკლის საგანგებო ბილიკის აუცილებლობა მოითხოვდა”. შუა მიჯ- 

    

·M აღნიშნულ საკითხზე იხ. მ. გეგეშიძის დასახ. შრომა, გე, 65.. 
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ნა შედარებით გიწროა და ხეხილის გასაშენებლადაც ნაკლებად გა– 

მოსადეგია (თუ მხედველობაში არ მივიღებთ ხუნწის, ხურტკმელის 

და სხვა ბუჩქოვანი ხეხილისა და მანეულის განაშენიანებას). 

მიჯნით მიწის შიდა. დაჩაწილებულ თვითეულ ნაკვეთს ყოფაში 
„ეტი“ ეწოდებოდა. ეტის გამომყოფია მიჯნა თავისი სარწყავი კჯგა- 

ლით –– ეტით. საბას განმარტებით, –– ეტი არაკალი” დღა ქენა- 

ხის ეტს უწოდებენო.ი ის ეტი, რომელიც „მამულის“ თავში მდე– 

ბარეობდა და პირველად ირწყვოდა იქ, ხეხილის გაშენებას რჩეობ- 

დნენ. მოხრ. გადმოცემით „თავის მამული მალე ღარიბდება და ირე- 

ცხება, რასაც ბოსტანთან შეღარებით ხეხილი უფრო ადვილად 

ოტანს"-ო. იმის გამო, რომ მიჯნებზე ხეხილის ნარგავებია გაშენე- 

ბული ერთი შეხედეათ მიწა, რომელიც შერწყმული კულტურებით 

სასიათდება, ერთი მთლიანი ბაღის შთაბეჭდილებას ტოვებს, რის 

გამოც ყოფაში ხმარებული ერთი მთლიანი ტერმინის––ბაღის არ- 

სებობა ამით უნდა იყოს გამართლებული. 

ხეხილის მოვლა 

ჯერ კიდევ უხსოვათ დროს, როდესაც ადამიანი მივიდა იმ დას- 

კვნამდე. რომ ხილი ყოველთვის სასარგებლოა მისთვის. მაშინ და- 

იწყო მისი მოშინაურება და ამასთან ერთად მოვლაც. ისიც ცნობი- 

ლია, რომ ყოველი ხილის ჯიში. რომელმაც ჩვენს დრომდე მოაღ- 

წია და ხალხი თავის სასარგებლოდ იყენებს ერთ დროს ტყის გავე– 

ლურებულ ნარგავებს წარმოადგენდა. რა თქმა უნდა პირვანდელ–– 

ველურად მდგარ ხეხილს ახლანდელი ხილის გემო და ლაზათი არ 

გააჩნდა. რომელიც შეჯვარებისა და მოელის წყალობით არის მიღე- 

ბული. ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ვხვდებით ოდესღაც კულტუ- 
რული ხეხილის ჯიშებს ძველ ნამოსახლარებთან. რომელთაც მოღე- 

ლელობის შედეგად პირვანდელი–-გარეული თვისებები აქვთ დაბ- 
რუნებული. ისე. რომ „თუ ხილს არ მოუარე უკანუკან მიდის და თა- 

ეის წინაპარს ემსგავსება“. 

ხეხილის ჯიშთა თვისებები რომ ნიადაგის. ჰავისა და მოვლის 

პირობების წყალობით შესაძლებელია შეიცვალოს, ქართველ ხალხს 

ჯერ კიდევ დიდი ხნის წინათვე უნდა შეემჩნია. რაზედაც ეთნოგრა- 

ფიულ სინამდვილეში შემორჩენილი მდიდარი ტერმინოლოგიაც მეტ- 
უველებს. კერძოდ აღმ. საქართველოს სინამდვილეში დღესაც ხმა–- 

V 

  

აი სულხან-საბა ორბელიანი, ლექსიკონი, გე. 16 და 111. 

2 ნ, კეცხოველი, ბაღის მიწასაც მოვლა უნდა, თბილისი, 1926,გე. 2. 
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რებაშია ტერმინები „გადაჯიშება“, „გადაგვარება“ და სხვა, რაც ხე– 

ხილის პირვანღელი თვისების შეცვლის შემთხვევაშიაც არის ხმარე– 

ბელი, ხეხილის გადაჯიშებისას, რომელიც ნიადაგის გამოცვლის 

კლიმატისა ან სხვა პირობების შემთხვევაშიაც კი ხდება ხოლმე, 

ხშირად ესა თუ ის კულტურა ყოფაში ახალ სახელწოდებასაც კი 

ღებულობს, 

სიტყვა გადაჯიშებას ხალხი მაშინ მიმართავს, როცა ესა თუ ის 

ხეხილი ადგილი» გამოცვლით ან სხვა ხელისშემწყობ ნიადაგხე 

სხვა თვისებებს იძენს. გადაგვარებულს იტყვიან მაშინ. როდესაც 

ერთ დროს მსხმოიარე ხეს ნაყოფის მოცემის თვისება დაუკარგავს, 

ხოლო „უშვილო“ კი თავიდანვე––დარგვიდან ნაყოფს არ იძლევა და 

სპეციალისტების მტკიცებით მამრობით ეგზემპლიარებს წარმოად- 

გენე". 
გასხვლა. ბაღ-ვენასბების გასხვლა საქართველოში ძველთა- 

განვე უნდა სცოდნოდათ, როგორც მეურნეობის იმ დარგებით და- 

წინაურებულ ქვეყანას, რომელთა გასხვლის გარეშე დღევანდლამ- 

დე მემორჩენა შეუძლებელიც კი იქნებოდა. აღნიშნული საკითხის 

გადასაჭქრელად დიდი მნიშვნელობა ენიჭება არქეოლოგიურ მასა- 

ლებს. რომელნიკ საქართველოს ტერიტორიაზეა მოპოვებული. ამ 

მხრივ აღსანიშნავია ბრინჯაოს თავისებური, წვერმოკაუჭებული ცუ- 
ლი, პროტოტიპი თანამედროვე დასავლურ-ქართული წალდისა, რო- 

?ელიც ბუჩქნარის გამოსაჩეხად და ტყის მაღლარი ვენახების სასხ- 

ლავადღ იხმარებოდა”. 

ისტორიული წყაროების სიმცირის მიუხედავად, შესაძლებლობა 

გვაქვს ზოგიერთი ცნობები მოვიშველიოთ, რომელნიც უშუალოდ 

ვაზის სხვლასთან არიან დაკავშირებული და წარმოდგენას გვაძლევენ 

მებაღეობა-მევენახეობის ამ სამუშაოს პროცესზე (სტრაბონისა და 

შარდენის ცნობები საქათველოს შესახებ). 

საკითხის შესასწავლად არანაკლებ საყურადღებოა ჩვენ მიერ 

ეგეელზე მოპოვებული ეთნოგრაფიული მასალა რომელიც ნათელ 

წარმოდგენას გვაძლევს იმ მდიდარი ხალხური წეს-ჩვეულებების 

შესახებ. რაც მეურხეობის ამ დარგთან არის დაკავშირებული. 
საქართველოს სინამდვ-ლეში ხეხილის გასხვლას დაოგვიდანვე 

იწყებდნენ. რათა ხისათვის გარკვეული ფორმა და კარგად დახარე- 

ბის საშუალება მიეცათ. იმის გამო, რომ ზამთარში ყინვამ არ შეა- 

წუხოს ხეხილს მეტწილად ნაადრევ გახაფხულზე სხლავენ. გასხვლი– 

  

99 ბ კუფტინი, კავკასიაში ქართული კულტურის უძველესი ფესვების 

საკითხისათვის, საქ. სახ. მუზეუმის მოამბე, ტ. XII-ს, თბილისი, 1944. 
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სას მეურნე მხედველობაში იღებს ამა თუ იმ ხის ბუმებრივი ზრდ ·ს 

თავისებურებას და იმისდა მიხედვით თუ როგორი ტანის ზრდა აჩხა- 

სიათებს, თავისებურ ფორმას უტოვებს. გამოცდილმა მებაღემ კა5- 
გად იცის, რომ ყველა ხე მეტ-ნაკლებად კონუსის ფორმისა იზრდე- 

ზა, რის გამოც პატარა ნერგის გასხვლის დროს ქვეღა ტოტებს შე- 

დარებით განზე აჭრიან. ისე, რომ მას თავიდანვე კოხუსის ფორმას 

აძლევენ, რათა უფრო მეტი მოსავალი მიიღონ. 

მებაღეთა გადმოცემით. ხეხილის გასსვლა აუცილებელიც 12 
არის, რადგანაც ხეს შნო და ლაზათი ეძლევა, ხე თავისუფლად იზრ- 

დება, ღონიერდება და ამასთან ერთად ახალი ტოტები ემატებალ. 
ყოფაში განსაკუთრებულ ყურადღებას აქცევდნენ ახლად დარ- 

გული ხეხილის გასხვლას-–- „დაყენებას“, რომელსაც აწარმოებდხენ, 

#«ოგორც დარგვამდე ისე დარგვის შემდეგ. ძმების ფრიდონოვების 

რჩევით „დარგვის დამთავრების შემდეგ საჭიროა ტოტების გასხე- 

ლა. ჩვენში ტოტები უნდა გაისხლას ერთ მესამედზე. ან უნღა დარ- 

ჩეს ერთი მესამედი თუ ერთი მეოთხედი სიგრძის. ამასთანავე ქეე–- 
მოთა ტოტები ორი ან სამი კვირტით უფრო გრძლად უახდა იქნახ 

დატოვებულნი, ვიდრე ზემო ტოტები. უმთავრესი მწვერვალი ტო- 

ტი უნდა დატოვებული იქნას გვერდის ტოტებზე უფრო გომლაღ, 

ტოვებენ დაახლოვებით ათ კვირტამდე. გადაჭრა ყოველთვის 

საჭიროა გარეთა კვირტზე და გადაჭრილი ადგილი უნდა დაფი- 

სოთ“??, 

ხეხილის გასხვლას საზოგადოდ წელიწადის სამ პერიოდში 

აწარმოებენ: შემოდგომით, გაზაფხელობით და ზაფხულში. მეხილე- 

თა დაკვირვებით გაზაფხულის პერიოდში ისეთი ზე ისხვლის. რომე- 

ლიც ჩვეულებრივი ნაზარდია, ე. ი. არც ძალიან ღონიერია და არც 

უღონო, ხეხილის სხვლა, რომელიც ძირითადად შემოდგომა-გაზა- 

'ფხულობით მიმდინარეობს, საკოველთაოდაა აღიარებული. თუმცა 

ეთნოგრაფიული მასალებიდან ირკვევა, რომ ზოგ შემთხვევაში ე. წ. 

„შერჩევითი სხვლა“ ზაფხულობითაც კი სასარგებლოა ხოლმე. რო– 

გორც მთხრ. გიგა მიხეილის ძე ჯოხარიძე (სიღნაღის რ-ნი. სოღ- 

საქობო, 1959 წ.) აღნიშნავს: „ზაფხულობით ხეს მაშინ გავსხლავთ, 

როცა ის თანაბრად არ იზრდება. ე. ი. როდესაც რომელიმე ტოტი 

იჩაგრება მაშინ ნამხრეულებს –– ანუ ბარტყებს გავაცლეთ, რომელ- 

საც შეფურთვნასაც უწოდებთ. იმავე ზაფხულის პერიოდშივე ხდება 

  

  

ი) ხეხილის სანერგეები და ბაღები, ძმ. ზ. და მ. ფრიოდონოეებისა, თბი– 

ლისი, 1905, გვე. 13. 
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აგრეთვე თამამი ხის მეჩერება––წვერების წაჭრა. ხოლო შემოდგო- 

მის პერიოდში დაზიანებული ტოტებისაგან ხის გასუფთავება". 

მიუხედავად იმისა, რომ რამდენიმე წლის გაუსხლაობით ხე- 

ხილი არ იღუპება, არ ხმება, რასაც განსაკუთრებით ვერ იტანს ვაზის 
კულტურა, გამოცდილი მებაღე ხეხილის ხეებს ორ წელიწადში 

ერთხელ მაინც უეჭველად სხლავს, თუ მხედველობაში არ მივიღებთ: 

ახალგაზრდა ნამხრეულების წელიწადის ყოველი დროის განმავლო- 

ბაში დანით და პატარა ხერხით შეცლას. 

გასხვლის მნიშვნელობა უაღრესად დიდია, რადგანაც მისი მეშვე- 

ობით ხეს ნებისმიერად ზრდიან ან აჩერებენ მის ზრდა-გახვითარებას, 

ადიდებენ მოსავალს, იცავენ სხვადასხვა უამინდობის შემთხვევისა- 

კან და სხვა. გასსვლას დიდი პრაქტიკული მნიშვნელობა აქვს აგრე– 

თვე დაბერებული ხეების „გადახალისების“ საქმეში„ რაზედაც: 

ჩვენ მომდევნო თავში შევჩერდებით. 
დიდრონი ხეხილის გასხვლისას მებაღეები სხვა პირობებთან 

ურთად განსაკუთრებულ ყურადღებას აქცევენ ტოტების შინა განა- 

წილებას, რაც ტანის შიდა ნაწილის ჰაერიანობას ემსახურე- 

ბა. ამ მიზნით გამოცდილი მებაღე ისე გასხლავს ხეებს, რომ შიგნი- 

თა ტოტებში ცუდად „გაბრუდებულსა“ და ნაზარღ. ტოტს არ გაა- 

ჩერებს, რომელსაც გაასწორებს ან მოჭრის. მთხრობელთა გაღმო- 
ცემით ხე ისე უნდა იყოს გასხლული, რომ შიგნით ჰაერი თავისუფ- 

ლად ტრიალებდეს და ტოტები ერთმანეთს არ ეხახუნებოდესო, 

რადგანაც ამგვარად „დაყენებული“ ხე კარგ ნაყოფსაც „იღებს“ და 

მოსავალსაც კარგად ინარჩუნებს ბოლომდეო. 

ხეხილის უდროვოდ გასხვლას ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში 

ერიდებოდნენ, რადგანაც ხე იჩაგრებოდა და ცუდი ამინდების შემ–- 

თხვევაში გახმობის მიზეზიც კი ხდებოდა. ამის გამო, როდესაც დი- 

დი ტოტი გამრუდებას იწყებდა და მისი მოჭრა დროის ან საჭირო–- 

ების შემთხვევაში არ შეიძლებოდა, მაშინ მას კავების დახმარებით 

გაასწორებდნენ. ამისათვის გამოთლიდნენ კარგ „ღონიერ“ ლატანს. 

რომელსაც სასუღველი იყო თავ-ბოლოში კავი ქონებოდა, რათა 

ტოტს უფრო საიმედოდ მოსდებოდა. როდესაც გასასწორებლად ან 

„ჩახლეჩილ“-დაზიანებულ ტოტს კავს გამოსდებდნენ იქ, სადაც კა– 

ჯი უნდა მოსდებოდა ან მიბმულიყო მის “შმიგნითა მხრიდან–- .იღლი– 

აში“. წინასწარ წმინდა თივას. ხავსს, ან რაიმე ჩვრებს ჩაუგებდნენ 

და წნელით მიაბამდნენ, რათა ხის მერქანი არ დაზიანებულიყო. ამ 
შემთხვევაში კი თუ საკმაოდ დიდი ტოტის გასწორება სურდათ, მა- 

შინ მას ძირიდან მოზრდილ ხეს––ბოწკინტს შეუყენებდნენ და იგივე 
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თივის ჩაგების წესით ე. ი. იმის მიხედვით თუ როგორ შეიდუღებდა: 

ან გასწორდებოდა, მერე გამოაცლიდნენ6. იმავე წესს იყენებე? 

მსხმოიარე ხეხილის ტოტების დამტვრევისაგან დაცვის მიზნითაც. 

გასხვლა თავის გარკვეულ წესებს და სათანადო ხელსაწყო 

იარაღებს საჭიროებს. ცუდი გასხვლის შედეგად მაგ. თუ ტოტი ჩა- 

მოიხლიჩა ან პირდაპირ გადაიხერხა, მაშინ ის წვიმის წყალს დაი- 

ყენებს, სოკოს ან ხავსს გაიჩენს და გულში სიდამპლე შეეპარება. 

აღმ. საქართველოს სამეურნეო ყოფაში სასხლავ იარაღებადღ 

გამოიყენება: წალდი, ხერხი (გრძელწვერა, წვრილი ხერხი), დანა ღა 

ვაზის მაკრატელი. ამათგან, როგორც ზემოთ აღვნიშნეთ და რაზედაც 

არქეოლოგიური მონაცემები მეტყველებს, ყველაზე უყეელესი 
რაღი გასხვლის საქმეში არის წალდი. 

ოოგორც ივ. ჯავახიშვილი აღნიშნავს: „ვაზის გასასხლავად გან- 

კუთვნილი იარაღის სახელად საქართველოში სულ ოთხი სიტყვა 
არსებობდა: სავაზე, სასხლავი, წალდი და ბურჯპული"%, საბა ორბე- 

ლიანის განმარტებით, წალდი „ფიჩხის საკაფი“ იარაღია და ბუნეა- 

რივია, რომ ის ძველი დროიდანვე ხეხილის გასხვლის საქმეშიც გა–- 

მოიყენებოდა. 

როგორც ნ. რეხვიაშვილი აღნიშნავს სასხლავი იარაღი „წალ- 

დუხა წალდისაგან არა მარტო თავისი ყურწიანი სატარეთი განიოროჩე–- 

ვა. არამედ ფუნქციითაც. პირველი ძირითადად საწალდავი იარა- 

ღია, მეორე––გამსხლავი. უკანასკნელი თავისი მოქმედების სიძლიე– 

რით და ინტენსიობით წალდს ეერ შეედრება. საამისოდ არც ტარი 

და არც სატარე არ არგია... ამჟამად მისი გავრცელების არეს, უმთავ– 

რესად ბარის ზოლი შეადგენს. მთის ზოლში მისი იშვიათობა, სა- 

ფიქრებელია, იმით აიხსნება, რომ იგი ძირითადაღ საბაღოსნო ხა- 

სიათის იარაღია45%, 

აღმ. საქართველოს ეთნოგრაფიული მასალებით დგინდება, რომ 

საკვლევ რაიონებში ფართოდ ყოფილა გავრცელებული დღევანდე- 
ლი წალდის შემცირებული ფორმის სასხლავი იარაღი, რომელსაც 

„წალდუნა“ ეწოდებოდა, წალდუნა თავისი მოყვანილობით, რომელ- 

საც „ნიღრი“, პირთან აქვს გაერთიანებული: პარალელს წარმოად- 

გენს ჟყოფაში ცნობილი „ნამყენი დანის, პირისა. რო- 

  

თ. ივ, ჯავახიშვილი, დასახ. შრომა, ტ. 1I. გვ. 331. 
თ ნ რეხვიაშვილი, მჯედლობა რაგაში, თბილისი, 1953, გე. 153.



გორც მთხრობლები გადმოგგცემენ, სანამდე სასხლავი მაკრატელი 

შემოვიდოდა, ქართული ვაზი სულ ზემოთ აღნიშნული წალდუნით 

ისხვლებოდა ხოლმეო: 

ხეხილის გასხვლისას მებაღე დიდი სიფრთხილით ეკიდება რო- 

გორც ტოტის მოჭრას, ისე მის მოცილებას, რომ ხეს კქირტები არ 

დაუზიანოს. ხოლო გადახერხვა-გადაჭრას აწარმოებს ირიბად, რათა 

წყალი არ გაიჩეროს და სიდამპლე არ შეეპაროს. ამ მიზნით გამო–- 

ცდღილი მებაღე ხეს მოჭრილ ადგილას იმავე საგოზავებს წაუსვამს, 

რომელიც მყნობის პროცესში გამოიყენებოდა და სათანადო ადგი- 

ლას გექონდა აღნიშნული. საგოზავების გამოყენება განსაკუთრებით 

სასარგებლო და აუცილებელია ტოტის უდროვოდ მოვრის ან ხის 

ტანის დაზიანების შემთხვევაში. 

ბაღის ბარვა.ძველმა ქართულმა ხელნაწერებმა ნაწილობ- 

რივ შემოგვინახა ხეხილის დამუშავების რიგი საილუსტრაციო მასა- 

ლა, რომელნიც მეურნეობის სხვა პროცესებთან ერთად ბაღის ან 

ვენახის ბარვასაც ასახავენ. ერთ ამგვარ საბუთად შეგვიძლია დავა- 

სახელოთ XII ს. ჯრუჭის ოთხთავში წარმოდგენილი მინიატურა, სა- 

ღაც ბაღ-ვენახს ბარვის პროცესია წარმოდგენილი და ასევე 

XVII ს. ვეფხვის ტყაოსნის ხელნაწერის მხატვრობაში ასახული ბა- 

ღის ბარვა და მებაღე (აკად. ივ. ჯავახიშვილი, საქართველოს ეკონ. 

ისტორია ტ. II, გვ. 108, 530). 

ხეხილის ბაღების ნიადაგის დამუშავება-ბარვა საყოველთაოდ 

მიღებულია შემოდგომის მიწურულსა და ნაადრევ გაზაფხულზე. 

შემოდგომის პერიოდში განსაკუთრებით ამჯობინებდნენ ახალგაზრ- 

და ხეხილის ბაღის დამუშავებას, რომელსაც შედარებით „ზევით- 

ზევით“ ბარავენ, რათა ძირი არ შეურყიონ. მებაღეთა დაკვირვებით 

ახლად გაშენებული ხეხილის ბაღის დამუშავება მეორე წლიდანვე 

იწყება, რომელსაც ჯერ თოხნიან, ხოლო დარგვიდან მესამე წელს კა 

ბარავენ. შემოდგომის პერიოდში ბარვა, მთხრობელთა გადმოცემით, 

სასარგებლოა იმდენად, რამდენადაც ის მალე მზრალდება, პატივი- 

ვით მეერგება და ამავე დროს ჩვილი მიწა კარგად იკავებს ყინვასაო. 

ხეხილის ბაღში ბარვა თავისებურ სიფრთხილეს თხოულობს, 

რადგანაც ბარის „გამეტებით ჩარტყმით“ შესაძლებელია ფესვი და- 

ზიანდეს. ამისათვის გამოცდილი მებაღე ძველ ნაყამირალს შედა- 

«ებით ნაკლები სიღრმით ბარავს, რადგანაც მან გამოცდილებიდან 

იცის, რომ რაც უფრო დაუმუშავებელია ნიადაგი ნარგავებს ფესვები 

მით უფრო ზევით-ზევით უნვითარდებათ. “ამის გამო ყოფაში ხეხი- 

ლის ბაღის დამუშავებისას ბრტყელპირა და მოკლეტარიანი ბარი 

· იხმარება. მოკლეტარიანი ბარი განსაკუთრებით გამოიყენება დაბ–- 
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ლად დაყენებული ტოტებით განვითარებულ ხეხილში, სადაც შე– 
დარებით ბარის დაწვენილი წესით ბარვას მიმართავენ. მიუხედ:- 
ვად აგროტექნიკის დიდი მიღწევებისა, სადაც მთელი რიგი სამუ- 

მაოები მექანიზაციის წესით სრულდება, ბარის როლი ხეხილის დ:- 

მუშავების საქმეში ჯერ კიდევ დიდია. 

ხეხილის ბაღის დამუშავებას ბშექანიზაციის ძალით, მხოლოდ 

მწკრივთა შმორის მიმართავენ. ხოლო თვით ხეხილის ძირებს--მწკრი- 

ვებს, ბარის მეშვეობით. ბარზე მუშაობა, რომელიც მთხრობელთა 

გადმოცემით უკან-უკან მოძრაობასა და დიდი სიმძიმის აწევას თხო- 

ულობს უბარაქო სამუშაოა, ამისათვის აქ განსაკუთრებით მიღებუ- 

ლი იყო,როგორც ნაცვალგარდის წესი ისე დაქირავებული მუშახე- 

ლის გამოყენება”. 

აღმ. საქართველოში ხეხილის „ნიადაგს განსხვავებული წესებით 

ამუშავებდნენ. მაგ. თუ ახლად გაშენებულ ბაღს 8-10 წლამდე 

(ქართლში) ყოველ წელიწადს ბარავდნენ; ძველ ხეხილს ორ-სამ წე– 

ლიწადში ერთხელ, მაშინ როდესაც კახეთში და განსაკუთრებით 

ითიულეთში და მესხეთში ან 4-5-ჯერ დაბარავდნენ ან სრულიად 

დაუბარავად დააგდებდნენ. 

ცნობილია, რომ ნიადაგის დამუშავებას ყველა ზეხილი თხოუ- 

ლობს, თუმცა მას შერჩევითი წესითაც ამუშავებენ ხოლმე, რადგა–- 

ნაც წვრილი ხილის უმეტესი ნაწილი ისეთ ადგილებში ირგვის 

(მიჯნებზე, ღობეებში და სხვა), რომ მიუწვდომელია მისი ბარვა- 

თოხნა. ამისათვის მოსახლეობის ის ნაწილი, რომელიც ქალაქების 

ახლო-მახლო ცხოვრობდა და მისი ყოველგვარი ხილეული საბაზრო 

დანიშნულებით გამოიყენებოდა იქ წვრილი ხილის საგანგებო და- 

მუშავებას-ბარვას ოდითგანვე დიდი ყურადღება უნდა ჰქონოდა 

დათმობილი. როგორც ეთნოგრაფეული მასალებიდან ჩანს, ქართ- 

ეელმა მეურნემ გამოცდილებიდან იცის, თუ რომელი ჯურის ხე– 

ხილს შეუძლია ცოტა თუ ბევრად შეეგუოს დაუმუშავებელ ნია- 

დაგს, რომელს საჭიროებს ყოველწლიური დამუშავება და სხვა. მა– 

თი სიტყვით ნიადაგის დამუშავებას განსაკუთრებით თხოულობს 

+ტამი, ჭერამი, ვაშლი, მსხალი, ნუში, ქლიავები და სხვა, ხოლო უა- 

მისოდ დიდხანს ძლებს კაკალი, თხილი, თუთა, ჟოლო, ბროწეული, 

ლეღვი და სხვა. 
აღსანიშნავია, რომ ფერდობ ადგილებში, იქ სადაც ხეხილია გა- 

შენებული ნიადაგების დამუშავებს სრულიადაც არ მიმართავენ 

%·-ჯ». სონღულაშვილი, დასახ, მოომა, 1959, გვ. 23, 
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"ხოლმე. დუშეთის რაიონის სოფელ ჩაბარუხში მცხოვრებ შაქრო 

მესერი აშე მავთათაძის (1960 წ., 80 წლის) გადმოცემით: „დაქა- 

ულ ბაღებში რომ მიწა ვბაროთ ნიადაგი მოხღვავდება და ხეები 
გადაიქცევა. ამისათვის დაბეგებულ-დაყამირებულ მიწას პირს არ 

გაუხსნით, სამაგიეროდ ორ წელიწადში ერთხელ მაინც ხეების ძი- 

რებში ნეხვს მოუფენთ ხოლმე“. ნეხვი იმავე მთხრობელის გადმო– 

ცემით ნიადაგს „აფუებს, სინესტეს უნარჩუნებს და მაღალ ბალახ– 

საც იკეთებს, რომელსაც წელიწადში 2-3-ჯერ გამოვთიბავთ ხოლ- 

მეო. ხოლო რაც შეეხება აღმ. საქართველოს ბარს, აქ ხეხილის ბა- 

ღებში ფართოდ მოყავთ „ფეხის მოსავალი: სიმინდი, ლობიო, 

კიტრი, პამიდორი და სხვა. ამის გამო ბაღები დაბარვასთან ერთად 

წელიწადში რამდენიმეჯერაც ითოხნება ხოლმე. მეურნეთა და- 

კვირვებით ბაღ-ვენახების თოხნა „ფეხის მოსავლის“ გარეშეც სასარ- 

გებლოა, რადგანაც ნიადაგი გრილდება, ფხვიერდება და ბალახე–- 

ულობისაგან იწმინდება. იმ შემთხვევაში თუ ხეხილის ბაღის და- 

ბარვა ვერ მოხერსდებოდა, მაშინ მას წელიწადში ორჯერ––ადრე გა- 

ზაფხულზე და ზაფხულის პერიოდში ღრმად დაჩერკნიდნენ. 

ხეხილის ბაღში კარგი მეურნე გუთანს არ „გააჭაჭანებდა-არ 

მოუკიდებდა“!, რადგანაც ნარგავს ფესვები ეგლიჯებოდა. გუთნით 

მოხვნისას იმ დროს მართლაც დაზიანდებოდა ფესვთა სისტემა, 

რადგანაც, როგორც ზემოთ აღვნიშნეთ, ძველად ე. ი. გასაბჭოებამ- 

დე საქართველოში ხეხილის გაშენებისას მწკრივთა და ნარგავთა 

შორის მანძილი თითქმის ერთიორად მცირე იყო... ახლა როდესაც 

თვითეული ნარგავი (თუ წვრილ ხილს არ მივიღებთ მხედველობაში, 

10--12 მეტრით არის ერთმანეთისაგან დაცილებული, ბუნებრივია 

მისი რიგთა შორის გუთნით დამუშავება ფესვებს არ დააზიანებს. 

განოყიერება. ცნობილია, რომ ნიადაგი დროთა განმავ– 

ლობაში თავის ძალას კარგავს––ირეცხება და მეტ-ნაკლებად ადგი- 

ლის მიხედვით იფიტება კიდეც. ამის გამო მიწათმოქმედებაში ოდი- 

თგანვე ცნობილი იყო ნიადაგების განოყიერების სხვადასხვა ხალ– 

ხური წესები. 
როდესაც პირველყოფილმა ადამიანმა ველურ ცხოვრებას თა- 

ვი დაანება და ხელოვნურად მცენარეულობის მოყვანას მიჰყო ხე- 
ლი, იმ დროისათვის მას უკვე ჰყავდა შეჩვეული პირუტყვი-საქო- 

ნელი და მუდამ ჰქონდა შემთხვევა, რომ შეემჩნია საქონლის განავ– 
ლის გავლენა მიწაზე. 

ვიდრე უშუალოდ ხეხილის გაპატივებაზე გადავიდოდეთ მოკ- 

ლედ -შევეხებით ნიადაგის დასვენების წესებს, რომელსაც ქართვე– 
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ლი მებაღეები ადრევე მიმართავდნენ. „იმასთან დაკავძირებით თუ 

“მოხვნის შემდეგ მიწა რამდენ ხანს ისვენებდა, შემუშავებული იყო 

“შესატყვისი ტერმინები: ნარბილი, რცხალი, ყამირი, კორდი, ნასვე- 

ნები, ანეული, მზრალი და სხვა“". 

აღსანიშნავია, რომ საქართველოს პირობებში ნიადაგის დასვე– 

ნებას სხვადასხვა დროისა და წესების დაცვით მიმართავდნენ. მ-გ. 

„გურჯაანში ვენახის სამ წელიწადს ზედიზედ ბარავდნენ და თოზ- 

ნიდნენ, შემდეგ მარტო თოხნიდნენ ახაშენში 2-6 წლამდეც კი 

„ტოვებდნენ მოუთოხნავს და ა. შ'. ხოლო ქართლის პირობებში კი 

„ვენახს ყოველ ორ წელიწადში ერთხელ ბარავდნენ და წელიწადში 

2-4-ჯერ თოხნიდნენ. იგივე ითქმის ხეხილის მიწის დასვენების ირ- 

გვლივ, სადაც ნიადაგს 2-3 წლით ასვენებდნენ ხოლმე. მართალია 
ქართველ მეურნეს კარგად ესმოდა ნიადაგის ხანგრძლივი დროით 

დასვენების სარგებლიანობა, რასაც ფართოდ იყენებდა კიდევაც მე- 

მინდვრეობის სისტემაში, მაგრამ მან გამოცდილებიდან ისიც) კარგად 

იცოდა, რომ დიდი ხნით უმუშევრად „ნაგდები“ ბაღი „გადაგვარდე- 

ბოდა" და ხმებოდა. ამის გამო ქართლის სინამდვილეში, სადაც ხში- 
“ად ბაღებს 5-6 წლითაც ასვენებდნენ ანუ აყამირებდნენ, ორ წე- 

ლიწადში ერთხელ თვით ნარგავის ძირებს დაახლოებით ორი მეტ- 

რის რადიუსით უბარავდნენ ხოლმე. 

ხეხილის მეტ-ნაკლები ვადით დაყამიოებას ყოფაში სისტემატი- 

ურად "მიმართავდნენ, რადგანაც გარდა იმისა, რომ ნიადაგი ისვე- 

ნებს--კეთდება, თვით ნასეენი მიწის ხილის მოსავალი კარგი გემო– 

ვნებით, გამძლეობითა და შეფერილობით ხასიათდება. ამ მიზნით 

დასასვენებლად დაგდებულ ხეხილის ბაღში წინა წლის შემოდგო- 

მის პირზე ბალახს (იონჯას ან სამყურას) ანეულის სახით დათესა- 

ეენ და დაჩერკნიდნენ. ბალახეულობით მიწის დასვენება-გაპატივე– 
ბა ძველთაგანვე მომდინარეობს, რომელიც ივ. ჯავახიშვილის მტკი- 

ცებით ქსენოფონტეს დროს ნიადაგის პატივით გაპოხიერების გარ- 

და „ბალას-ნაბჯიანი მიწის გადაბრუნებითაც ცდილოადჩენ ხოლმე 

სახნავის განოყიერებასი5?, 

მთხრ. გენო ლუარსაბის ძე ჩიქლაძის (75 %.. გორის რ-ნის სოფ. 

ტყვიავი ,1958 წ.) გადმოცემით „ღვინოცა და ხილიც ყამირისა ჯო–- 

ბიან, ნაყოფი კარგი იცის და ესე გასინჯე ხილით მოვაჭრე ბაყლე- 

ბიც ძიენ ეტანებოდნენ ხოლმე, რომელნიც გეეტყოდნენ: ე ფეხის 
    

ი? გ. ჯალაბაძე, დასახ. შრომა, გვ. 140. 
თ ივ, ჯავახიშვილი, დასახ. შრომა, წ. II, გე. 365. 
C 9 ივ. ჯავახიშვილი, დასახ, შრომა, წიგნი 1, გე. 382. 
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გასავლის" გულისათვის ხილს ნუ აფუჭებთ და მაგი ფასს ჩვენ გადა– 

გისდით ხოლმეო“, 
მესილეობაში ბაღების გაყამირებასთან ერთად ფართოდ იყენე– 

ბდნენ გაპატივების წესებს, რაც კარგად „ჩანს წერილობითი წყარო- 

ებიდანაც. „XVII ს, ერთ ძეგლმი (ვახტანგ V" „დასტურამალი'', 

გე. +5) აღხიმნულია, რომ კავთისხევის ზვარს ყოველწლიურად 69 

ჯინი ნეხვი სჭირდებოდა, რომ ამ სოფლის თვითეული 23 სახასო 

გლეხთაგანი 3 ჯინს ნეხვს იხდიდა და სხვა“?. 
ხეზელის ბაღში ნესვის გატანა ხდება ზამთრის პერიოდში მარ- 

ხილების საშუალებით, რომელზეც (უმთავრესად თხილის) წნელისა– 

ჯან მოწნული ჯინია გამართული. ჯინი საბა ორბელიანის განმარტე– 

ბითაც გოდორ-მარხსილს ნიშნავს, რომელსაც ყოფაში სასიმინდე– 

დაც სწნავენ და „ძარსაც“ უწოდებენ. კელძარი სი საბას განმარტე– 
ბით „ხელის ჯინი საზიდარია. ჯინში ანუ ძარში 10--15 ფუთამდე 
ხეხვი ჩადის. აკად. ივ. ჯავიხიშვილს ეთნოგრაფიული მასალების 

საფუძველზე ჯინის საშუალო ტევადობა ათ ფუთამდე აქვს განსაზ- 

ღვრული”. 
მთხოობელთა გადმოცემით, „თითო კარგად მოზრდილ ძირს 

ერთი ჯინი ნეხვი კარგად ყოფნიდა, ხოლო წვრილ ხილს იგრე ვარა- 

უდით მოუფენდით ხოლმე“-ო. „ნაკელის დაყრის რაოდენობა დამო- 

კიდებული იყო აგრეთვე გლეხის შეძლებაზე. დღიურზე საშუალოდ 
აყრიდნენ 100--150 ჯინს. ისე როგორც პროფ. გ. ჩიტაიას მასალე– 

ბიდან ირკვევა ნაკელი მიწაზე ვერშოკნახევარი სისქით უნდა მოე–- 

ფინათ"“. აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ ნაკელის დაყრა თვით ხეხი– 

ლის წლოვანობაზეც იყო დამოკიდებული. 

მებაღეთა დაკვირვებით ახალგაზრდა დაახლოებით 15-20 წლის 

ზეს 5-8 ფუთი ნეხვი ყოფნის საშუალო გამწეობის მიწაში, რომე– 
ლივ 4-5 წელიწადს უნარჩუნებს სინოყივრეს, ხოლო დაბერებულ 

ხეებს 10-15 ფუთი, რადგანაც გვიან იგებს სინოყივრეს და ფესვებიც 

განზე აქვს გადგმულიო. ამ „მიზნით გამოცდილი მებაღეები ძილრი- 

ღან დაახლოებით ორი ატშინის მოშორებით 1–--2 არშინის სიგრძის 

არხებს გაუჭრიდნენ და ნეხვით ამოავსებდნენ. აღნიშნული წესით: 
ხეხილის გაპატივებისას მებაღეები ხელს უწყობდნენ ბებერ ხეებს, 

რათა დამატებით გამოეღოთ ახალი–>ჩინჩლა ფესვები და გაღონიე- 

4–<ებულიყვნენ. წინააღმდეგ 'მშემთხვევაში “ბებერი ხე, როგორც აღნიშ– 

ივ. ჯავაზიშეილი, დასახ. შრომა, წიგნი, 11. 365. 
1 ივ. ჯავახიშვილი, დასახ. შრომა, წიგნი 11, გვ. 366. 
12 გ, ჯალაბაძე, დასახ. შრომა, გვ. 143.



წული გვქონდა, გვიან იგებდა რა გაპატივებას, მას უგვიანდებოდა 
ახალი ფესვების გამოტანა და ხმობას იწყებდა. ცნობილია, რომ გა- 
პატივება უმჯობესია დამწვარი ნაკელით. რადგანაც ხე მალე ითვი- 

სებს, ხოლო გამძლეობის ე. ი. ნიადაგის სინოყივრის დიდი ხნით 

შენარჩუნების მიზნით კი ახალი ნაკელი უჯობს. 

აღმ. საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ნიადაგების 

გასანოყიერებლად იყენებდნენ: საქონლის, ცხვრის, ცხენის, ღორის. 
ფრინველისა და ადამიანის ანუ ე. წ. „ღამის ოქროს“ სასუქებს, რო–- 
მელნიც ნიადაგების მიხედვით გამოიყენებოდა. მაგ. მაგარი და გრი- 

ლი ნიადაგებისათვის მისი გაფიცხებისა და გამსუბუქების მიზნით 

აყენებდნენ ცხენისა და ვირის ნეხვს, ანუ „ჩონჩორიკს". ფიცხი და 

უხვიერი ადგილებისათვის სასურველია ღორის ნეხვი ანუ „ჩხრინ- 

კელი“ (საბა, ლექსიკონი), რომელიც შედარებით დაბალი ღირსები- 

საა. ხოლო საქონლის ნეხვი ყოველგვარი ნიადაგების გასანოყიერე- 

ბლად გამოიყენება, აღსანიშნავია რომ დახელოვნებული მეურნე- 

ები კარგად ამჩნევენ რა ზემოთ აღნიშნულ სასუქებს იმის მიხედვით 

მათ გამძლეობასაც განსაზღვრავდნენ: ძროხის ნეხვი ხალხის დაკ- 

ვირვებით მაგარო და გრილ ნიადაგებში 5–-6 წლამდე ძლებს, ხოლო 

ფხვიერსა და მსუბუქ ნიადაგებში 3-4 წლამდე. ცხვრის ნეხვი ანუ 
»დრემლა“ (საბას განმარტებით–– „დენგრა"“), სხვა სასუქებზე ღონი- 

ერია, მაგრამ მალე კარგავს თავის თვისებას, ამისათვის კარგია მაგა- 
რი და გრილი ნიადაგებისათვის. ყოფაში კარგად არჩევენ აგრეთვე 

ნეხვის ღირსებას საქონლის ასაკის მიხედვითაც, რომ „ბებერი სა- 

ქონლის ნეხვი კარგია. ხოლო ახალგაზოდასი შედარებით უღონოა და 

ამისათვის ერთმანეთში ვურევთ და ნიადაგში ისე შეგვაქ ხოლმე“.ო 

(მთხრ. ჯირკვალაიშვილი 70 წ., სოფ. მარანა, გორის რ-ნი. 1958 წ), 

ახალგაზრდა საქონლის ნეხვის შედარებით მდათე თვისებებე 

აღნიშნულია XIX საუკუნის მეორე ნახევრის ერთ-ერთ გაზეთშიც, 

სადაც ეკითხულობთ: ,თუ პირუტყვი ახალი გაზრდილი ანუ მაკეა 

იგი მძიმდება და ამ დროს განავალს ნაკლებად მისდევს სასარგებლო 

ხივთიერება მიწისათვის“. 

აქვე უნდა აღინიშნოს. რომ ყოფაში ხეხილის გაპატივებისას, 

როდესაც ნიადაგის დამუშავების დროს ვერ ასწრებენ პატივის 

„მოშლა!“ და ჩაბარვას ასეთ შემთხვევაში იყენებდნენ „ჟი- 

ჟო“-ს გაკეთებას. ჟიჟქოს მოსაწყობად ბაღ-ვენახების თავში რამო- 

დენიმე საკმაოდ მოზრდილ ოღმოს მოთხრიდნენ, შიგ ახალ პატივს 

7 მიწის გაპატივება, გაზ. მეურნე, თბილისი, 1888, # 33, 
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ჩაყრიდნენ და წყალს მიუგდებდნენ. ორმოში წყლის ჩასვლასთან 

ერთად მას დროდადრო ამოურევდნენ ე. ი. წყალში გახსნიდნენ და 

«მ წესით რწყავდნენ „ნაკადელის“ ბოლოში გასვლამდე. გაპატივე- 

ბის იგივე პრინციპი ფართოდ გამოიყენებოდა საქართველოს რიგ 

„«დგილებში, რომელიც „მონეხეწყლის, სახელწოდებითაც არის 

ცნობილი? 

რწყვა. ძველად საქართველოში სარწყავი სისტემის მოგვარე– 

"ას განსაკუთრებული ყურადღება ექცეოდა, რადგანაც ის ითვლე- 

ბოდა დიდ სახელმწიფოებრივ საქმედ. 

ჯერ კიდევ XI--XII საუკუნეებში სოფლის მეურნეობის დაწი- 

ნაურებაზე, რაც ბევრად იყო დამოკიდებული სარწყავი არხების სის- 

ტემაზე, მოწმობს საქართველოს მიწათმოქმედების მაღალ კულტუ· 

რაზე. კეოძოდ „სარწყავი არხები, რომლებიც ტირიფონის ველზე, 

რუის-ურბნისის მიდამოებში, მუხრანში, სამგორში, შიგნით კახეთ- 
ში და გაღმა მხარში იქნა გაყვანილი XII საუკუნეში“”.. 

ძველი დროიდანვე სარწყავი არხების გაყვანა ძირითადად ბაღ- 

ყენახებისა და ბოსტნეულის მოსაყვანად იქნებოდა განკუთვნილი, 

რადგანაც ეთნოგრაფიული მასალების დამოწმებით იქ, სადაც წყა- 

ლი მცირე რაოდენობით გააჩნდათ ხოლმე პირველ რიგში ბოსტნე- 

ბისა და ბაღ-ვენახების მოსარწყავად იყენებდნენ ხოლო მეორე 

რიგში სახნავ-სათესი მიწებისათვის”. აღნიშნული წესი ისე იყო და- 

ცული და დაკანონებული, რომ ხელს თვით მეფეც კი აწერდა 7”. 

ყოველივე ამის გამო, რასაკვირველია, ხეხილის გასაშენებლად 

«სეთი ნაკვეთი ირჩეოდა, რომელსაც წყალი მიუდგებოდა. საბაღე 

მიწაში სარწყავი სისტემის მოწყობა ხეხილის გაშენებამდე ბარვი- 

სას ხდება, რადგანაც მწკრივთა განაწილება მასზეა დამოკიდებული 

ლ.ა ისე დაკვალავენ, რომ თვითეულ მწკრივზე ერთი კვალი „მოვი- 

დეს“. დაკვალვის სისტემა დამოკიდებულია ნიადაგის შედგენილო- 

ბა-თვისებაზეც, მაგალითად ღონიერსა და ფხვიერ--„გადაბრუნე- 
ბულ“ მიწაში სარწყავ კვლებს ზოგჯერ ერთმანეთისაგან 10 მეტრის 

დაშორებითაც ავლებენ, ხოლო თიხნარსა და საერთოდ მაგარ მი- 

წებში ახლო-ახლო, 3-5 მეტრის დაცილებით. 

“' გ. ჯალაბაძე. დასახ შრომა, გვ. 144, 

„' ნ ბერძენიშვილი, ვე. დონდუ:, მ. დუმბაძე, გ. მელიქი- 
რშვილი, შ. მესხია, პ. რატიანი, საქართველოს ისტორი:, თბილისი, 1958, 

ბე. 179. 

“ს ე. «ჯალაბაძე, ძველი და ახალი რწყვის სისტემა გორის რაიონში, 

1954. ხელნაწერი, გე. 5. 
1 საქართველოს სიძველენი, ტ. II, თბილისი, 1909, გვ. 308. 
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მიუხედავად იმისა. რომ ზეხილის მორწყვისას (თუ ის ტერასე- 

ბზე ან ფერდობებზე არ არის გაშენებული) ჩახრამვა ნაკლებად არის 

მოსალოდნელი, ყოფაში მას თავისებური სიფრთხილით ეკიდებიან. 

მყბაღეს კარგად ესმის, რომ დიდი წყლის მიცემის შემთხვევაში 
„მამული გადაირეცხება ბოლოში გაიტანს“ და ამავე -დროს მიწის 

ზემოდან გადავლისას „წაკირავს". «აც თავის მხრივ ცუდი დასამუ- 

შავებელია და ნარგავს „პირს უკრავს –-- აწუხებსო. 

ამის გამო, გამოცდილი მებაღეები იმასთან ერთად, რომ პატარა 

წყალს მიუგდებენ, ამჯობინებენ ბაღ-ვენახის ღამით რწყვას. მთხრ. 

შიო გორგიშელის (გორის რაიონის სოფ. მერეთი 86 წ-სა,; 1958 წა 

გადმოცემით „რაკი საღამოობით წყალი თითონ მატულობს, ამისათ- 

ვის როცა კარგად დაუნაკადლებთ, სათავეში წყალს ზომაზე დაგაყე- 

ჩებთ, კარგი ყამირის ბელტს ან ქვას ჩაუდებ რომ წყალმა არ გადა- 

ჭამოს და ნება-ნება მოვრწყამთ». მისივე სიტყვით––ღამე მორწყვა 
ი+მულს დედი რძესეეფ შეერგება, რადგანაც მიწაც გრილია, წყალი- 

ცა და ყველაფერს ქონივით უჯდება". 

აღმოსავლეთ საქართველოში ხეხილი ხშირ რწყვას არ საჭირო- 

ებს, თუ გამონაკლისად არ ჩავთვლით გვალვიან ამინდებსა და ნა–- 

წილობრივ ნიადაგის შედგენილობას. მთხრობელთა სიტყვით, გვალ- 

გიან წელიწადში ხეხილის ბაღს ზოგჯერ 4-5 ჯერაც საჭიროებს 

მორწყვა, თუმცა ხალხის დაკვირვებით, მალ-ნალე რწყვამ შეჩეე- 

ვაც იცის და არ ვარგაო. ამის გამო, რწყვას თავისი კანონზომიერე- 

ბა გააჩნია, როგორც სახნავ-სათესში ისე ბაღ-ვენახის მორწვვისას. 

ხალხის დაკვირვებით. როგორც მომეტებული რწყვა ავნებს-აყვით- 

ლებს და ახმობს ხეხილს. ისე უწყლობა, რის გამოც ამ უკანასკნე- 

ლის დროს ხშირად ხდება ხოლმე ხეხილის გადაგვარება. 

სარწყავი სისტემის მოწესრიგებისას ახლად გაშენებულ ბაღებ- 

ში შედარებით ხშირ დაკვალვას აწარმოებენ, რადგანაც ახალ ნერგს 

პატარა ფესვების გამო წყალი კარგად უნდა მიუდგეს. წყლის ნაკ- 

ლღებობისას მთხოობელთა გადმოცემით ნიადაგმა „ყაშა-ყაშა“ დასკ- 

დომა, ხოლო ნარგავის ფოთოლმა კი ძირს დაშვება და მორკალვა 

იცის. 

მეურნე-მებაღეთა დაკვირვებით ხეხილის დროულად მორწყვას 

ეადამწყვეტი მნიშვნელობა აქვს, როგორც მცენარის ზრდა-განვითა- 

რებისათვის ისე მოსავლიანობის გადიდების საქმეში ქართველმა 

მებაღემ გამოცდილებიდან კარგად იცის. რომ ხშირ რწყვას ნაჩვევი 

ბაღი მალე მეჩხერდება, გაუირვებას ნაკლებად იტანს და მოსავალ- 

საც შედარებით მდარე ხარისხისას იძლევა. 
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ხილის ბაღისათვის მორწყვა. აღნიშნავს მთხ-. ადო სოლომო. 

ნის ძე სახვაძე (62 წ.. გორის ო-0ხის სოფ. ფხვენისი, 1958 წ.), განსა– 

კუთრებით საშიშია ხეხილის ყვავილობაში. რადგანაც მეტი წყალი 

აჩქარებს დაყვავილებას და ბევრი სანაყოფე კვირტი სცდებაო. ა? 

მიზნით ხეხილის რწყვის პერიოდი დაახლოებით ნაყოფის კარგად 
„გამონასკვის“ შემდეგ იწყება. რაც აგრეთვე ზამთრის ტენიანობა- 

ზეც არის დამოკიდებული. იგივე ითქმის ოწყვის დაგვიანების შემ- 

თხვევის დროსაც, როდესაც ნაყოფი დასოულების პერიოდშია და 

წყალი მოაკლდება ნაყოფი ქკნება. ქიანდება. დროზე ადრე შემო- 

დის, „ნაქარს“ იმატებს, „ხორციან“ ნაყოფს არ იძლევა და სხვა. ისე 

რომ წყლის დროული და გარკვეული წესებით მორწყვას მეხილეო-. 

თაში დიდი მნიშვნელობა აქვს, რასაც ხეხილი თავიდანვე უნდა მიე– 

ჩვიოს. „ხშირად მორწყული ხეხილი თამამად და ღონივრად იზრ- 

დება, მაგრამ სამაგიეროდ მომეტებული მოოწყვა ხეხილს ავნებს, 

რადგან ნორჩი ხეები მორწყვას ეჩვევიან” ნოტიო მიწაზეღა გვა–- 

რობენ და ხმელ მიწაზე გადარგვისას ის ძალიან ძნელად იტანს სიმ- 

ფრალესა და ბევოიც ხმება"”. 

ხეხილის დაავადებები და მისი მკურნა- 

ლობის ხალხური წესები 

ხეხილს მრავალგვარი დაავადებები უჩხიდება, რომელთა უმე-. 

ტესობას გამოცდილი მებაღეები თავისებური მეთოდებით მკურნა– 

ლობენ. 

როდესაც. ხეს ფოთოლი უყვითლდება და რომელიმე ტოტის 

წვერი ხმობას იწყებს ამგვარ ხეს ყოფაში პირველ რიგში ფესვების 

ავკარგიანობას შეუმოწმებენ. იმ შემთხვევაში თუ ფესვს სიდამპლე 

აქვს შეპარული, მაშინ მას ფრთხილად მოსვრიან იმ ადგილას, სა- 

დაც სიდამპლე თავდება. ჩაჭრა ხდება ირიბად. ისე რომ ჭრილობა 

დაბლა მხარეს მოექცეს, შემდეგ ჩაუყრიან წინასწარ დამბალ ქერს. 

და ცხვრის დრემლას, რომელსაც ზემოდან ახალ მიწას მიაყრია5. 

?2თხრობელთა დაკვირვებით. დამბალი ქერი თავისი სიმხურვალით 

ხელს უწყობს მოჭრილი ფესვის შეხორცებას და ახალი ფესვების 

გამოტანას. ხეხილის დაავადებისას ძველად იტალიელი მებაღეები 

თითქმის იმავე მეთოდებით მკურნალობდნენ, სადაც ხეხილის. რო–- 

გორც სწრაფად ზრდისა და მსხმოიარობის დაჩქარებისათვის. ისე 

სამკურნალო დანიშნულებისათოვის გარკვეული რაოდენობის თხეს. 

ნაკელსა და ნაცარს იყენებდნენ. 

  

5 არჩ. დარეჯანაშვილი, მოჯლე დარიგება ხეხილის გამრავლებაზე» 

თბილისი. 1889, გვ. 4. 
19 M. C. C680>L66M#MX0, დასახ. შრომა, ზვ.-100. 
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როგორც ეთნოგრაფიული მაLალებიდან ირკვევა, ზშირად ხეს 

არავითარი დაავადებ. ა“ ემჩნევა. მაგრამ მისი ზრდა-განვითარება 

პალზე ნელა მიმდინარეობL, ასეთ შემთხვევაში მებაღე ფესეებში 

მიწას გამოუცვლი“ ე. «. დამწვ.რ პატივში გარეულ დამძრალებულ 

მიწას მიაყრის და მორწყავს. დახიანებული ფესვების დროულად 

ჩაჭრის მნიშვნელობა იმაში მდგომარეობს, რომ სიდამპლემ ხის ტა– 

ნის გულამდე არ შეაღწიოს და ამავე ღროს ფესვები „გაუხალის- 

დეს“ ე, ი. იმ ადგილას ახალი ფესვები გამოიტანოს. 
ხეხილის ქერქის ავადმყოფობიდან აღსანიშნავია მატლის გაჩე- 

სა. ხავსის ან ობის. სოკოს ახ ფითრის „მოკიდება“ და სხვა. ეთნო– 

გრაფიულ სინამდეილეში ქერქის მატლის გაჩენის მიზეზები არ და- 

გვედასტურები:, ხოლო ხავსის. სრკოსა და ფითრის გაჩენის მიზეზსა 

ყოფაში ნიადაგის მომეტებული ტენიანობითა და ჩოდილიანი ადგი- 

ლებით ხსნია9. ' 
იმისათვის. რომ ხეხილმა ხავსი და მატლი ანუ როგორც ყოფა- 

ფი იტყვიან–-ჭია არ გაიჩინოს შემოდგომით ან ნაადრევ გაზაფხულ- 

ზე „წელზე“ (ტანხე) კარგად გაფხეკის შემდეგ ნაცარწყალს ან კირ- 
წყალს წაუსვამენ. როგორც მთხრობელები გადმოგვცემენ. „ზე ისე 

უნდა გასუფთავდეს. ოომ ვერაფერმა ვერ მოიკიდოს ფეხი“-ო. ამ 

მიზნით ხის ტანის გაფხეკას ყოფაში აწარმოებდნენ მოზრდილი და»- 

ნით ან სპეციალურად გაკეოებული რკინის სამკუთხედით. რომელ- 

საც 20-30 სანტიმეტრამდე ხის ტარი აქვს დაგებული, ხეხილის ტა- 

ხის ერთი ასეთი საფხეკი იარაღი დაცულია საქ. მეცნ. აკადემიის 

აკად. ს. ჯანაშიას სახ. სახელმწიფო მუზეუმის ლითონის ფონდში 
M 37--56/1. 

XIX საუკუნის მეორე ნახევრის ერთ ცნობაში ვკითხულობთ: 

„შემოდგომას ანუ ნესტიანი ზამთრის შემდეგ ხეხილის ღეროებს 

ედება ბლომად ზავსი და ობი. რომელშიაც ადვილად იკეთებენ 

ბუდეს მავნებელი მწერნი. წყალი დგება და სოკო ჩნდება ნამეტჩა- 

ვად ბებერი ხეების ძირებზე. ამის მოსამორებლად წყალში 'ხსნი- 

ან 3 გირვანქა კირს მნახევათ გირვანქა გოგირდს. 2 გირვან- 

ქა დანაყულ წენგოს. ურევენ კარგად და წაუსვამენ. ამისათვის ყვე– 
“ლაზე კარგი დროა გაზაფხული და თვითონ ჩამოსცვივა4%, 

ხეხილს არა ნაკლებ ზიანს აყენებს ქერქის მატლი. რომელიც 

ძოთეთრო ფერისაა და ხალხში „ცბხვირა-ჭია“-ს სახელით არის 
ცნობილი. ცხვირა-ჭია, როგორც მთხრობელები გადმოგვცემენ უმე- 

ტესად ხეხილის ახალგაზრდა---თამამი ტოტის ან ტანის ქერქს უჩნ- 

  

"ი „გუთნის დედა“, 1863, # 9, გე. 119. 
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დება. აღსანიშნავია, რომ ცხვირა-ქია ქერქმი ძირითადად ქვევიდაC 

ბევით მოძრაობს რომელიც ქერქის მიგნითა--ცილის ნაწილს 

აზიანებს როდესაც ხეს ცხვირა-ჭია გაჩნდება მეურნე მას ამჩნევს 

ჟანგის ფერად გამონადენ ნახერხის მაგვარ ნაკუწებზე, რომელთაც 

Lის წვენიც მოსდევს ხოლმე. ასეო შემთხვევაში გამოცდილი მება- 

ლე ჭიის ნაკვალევში ნავთში დასველებულ ჯოხს შეუყრის და ისე 

1ოკლავს, ხოლო დაზიანებულ ქერქს სუფთად ჩამოათლის და საგო- 

ზავის წასმის შემდეგ კარგად შეკრავს. 

ხეხილის მავნებლებთა მორის ღიდი ზიანი მოაქვს ფოთლის 
ჭქიასაც, რომელსაც აღმ. საქართველოს სინამდვილეში „ბუხუნძელა 

ჭიის“ ან „ოქროკუდას“ სახელწოდებით არის ცნობილი. ბუხუნძელა 

კია ბალნიანია. რომელიც ძალიან სწრაფად მრავლდება. იგი განსა- 

კუთრებით ფართოდ იყო გამრავლებული 1940- -1945 წლებში. 

რომელმაც დიდი ზიანიც მიაყენა მეურნეობის თითქმის ყველა 

Cარგს. მის გასანადგურებლად აგროღონისძიებებთან ერთად ფარ- 

თოდ გამოიყენებოდა ხალხური მეთოდებიც. რომელთაგან აღსანიშ- 

ნწავია:: „მოტუსვით"“, „გარხევით", „ხელით სრესით“, „ტაოტის წას“ 

მით მკურნალობა. 

მოტუსვისა და ხელით სრესის წესით „ბუხუნძელას“ ხოცვა 

დილით ნამიანზე უნდა მომსდარიყო, რადგანაც ამ დროისათვის 

ჭიას რამდენიმე ადგილას შეგროვილი სახით ძინავს: ჭია ყოველ- 

თვის პუდობდა ხის ტოტების. როგორც მსხვილი ისე წვრილი გან– 

ტოტების ადგილას. სადაც „მაშხალას“ მიუნთებდნენ ხოლმე. მაშხა– 

ლა წარმოადგენდა გოძელ ჯოხზე დახვეულ ძონძმანძებს. რომელიც 

ნავთში ან მაზუთში იყო ამოვლებული და კარგად ეკიდებოდა 

ცეცხლი. მაშხალის მჭერი კაცი „მარჯვეთ და სწრაფად მოძრავი“ 

უნდა ყოფილიყო, რადგანაც მისი დიდი ხნით ხის ტოტებში გაჩერე- 

ია ხეს დააზია5ებდა. 

არანაკლებ საინტერესოა ჭიის გაცლა შეორხევის წესით, რომე: 

ლიც მეურნეთა მიერ იყო დანერგილი. ამ მიზნით დასარხევ ხეს 

ძირიდან მტკაველ-მტკაველნახევარ სიმაღლეზე ტაოტიან ქაღალღს 

შემოაკრავდნენ და კარგად რომ დაცხებოდა და ჭია სეზე გაიფინე- 

?ოდა ხეს მაგრად შეარხევდნენ, ღის შემდეგაც ჩამოცვინული ჭია 

ტაოტის დახმარებით ხეზე ვეღარ ადიოდა. 

ყოფაში ფართოდ არის ცნობილი „კოკორის ჭია" (წვრილი თეთ- 

რი მატლია). რომელიც ხეხელს (უმეტესად ვაშლს. მსხალს. კომშს). 

ყვავილობის პროცესში უჩნდება. მისი წარმოშობის გზები ეთნო- 

გრაფიული შესწავლით არ დაგვიდასტურებია, ხოლო მისი მოქმედე– 
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ბის პერიოდი მთხრობელთა გადმოცემით ხილის „გამონასკვამდეა“ 

ე. ი. ნაყოფის გამოჩენა-გამაგრებამდე გარდა აგრომეთოდები!ა 

ხალხურ მეხილეობაში ჩვენ ვერ მივაკვლიეთ მისი მოსპობის რაიმე 

საშუალებებს. მათი გადმოცემით, იმისათვის, რომ ხეხილმა კარგაღ 

დაიყვავილოს ამ პერიოდში მშრალი და ცხელი ამინდებია საჭიროო. 
რათა მალე მოასწროს გამოფოთქვა. ისე რომ „კოკრი ჭიას“ (რო- 

გორც მას ყოფაში უწოდებენ) მოქმედება, მხოლოდ ჯერ კიდევ გაუ- 

ფლელ კოკორში ხდება, რომელიც გაფოთქვისთანავე იღუპება. სწო– 

“ედ ამ მიზეზით არის შემორჩენილი ხალხური გამოთქმაც: „აღდგო- 

მა ჯობს ნამიანი, ამაღლება დარიანიო“, რადგანაც ძირითადად სწო- 

რედ ერთ-ერთი ხალხური დღესასწაულის დროს – ამაღლებას ყვაეის 

ხეხილი. 

ბაღების დაცვა. ძველი წერილობითი წყაროებიდან ნაო- 
ლად ჩანს ბაღ-ვენახები” შემოზღუდვის მნიშენელობა. ლეკენია 

ვაზის გაჩენის შესახებ ამ საკითხის ამოხსნაშიც გვეხმარება. სადაც 

ნათქვამია: „...დათესე ისინი ბაღის ერთ კუთხეში და კარგად შემო- 

სღუდე ეს ადგილი ისე. რომ არც ოთხფეხმა შეაღწიოს შიგ და არც 
რომელიმე ფრინველმა შესძლოს მისი დაზიანება. დროდადრო მო–- 

ჩახსენე ხოლომე ნათესის მდგომარეობა“), 

მატბერდისეულ წმინდა ნინოს ცხოვრების ავტორის მოთხრო- 

ბიდან ჩანს, რომ მე-IV ს-ში მეფის, სასახლესთან მდებარე ბაღსაც, 

“ომელსაც მაშინდელე ქართული ტერმინოლოგიით „სამოთხე ეწო– 

დებოდა", გალავანი თუ არა, ღობე მაინც უნდა ჰქონოდა. მას ჰქო– 

ნია „კარი სამოთხისაი“ და განსაკუთრებული მცველიც ჰყოლია. 

რომელსაც „სამოთხის მცველი“ ეწოდებოდა4%, 

ბაღ-ვენახების შემოზღეუდვა რომ ერთი აუცილებელი პირო- 

ბათაგანია და ქართველი მეურნე უძველესი დროიდანვე იცნობდა 

და საჭიროებისამებრ იყენებდა, ამაზე ეთნოგრაფიულ ყოფაში ღო- 

ბეების უამრავი სახეების შემორჩენაც მეტყველებს. აღმ. საქართვე– 

ლოს სინამდვილეში დამოწმებულია შემდეგი სახის ღობეები: „ქვის 

ღობე“, „ბელტის ღობე", „ჩაწნული ანუ წნულის ღობე“. „ძეძი-ს 
ღობე", „ცოცხალი ღობე" (ბროწედლის. ლიმონის. ეკალხუნცის და 

სხვა), „ლამპრის ღობე“, „მარგილის ანუ სარის ღობე“. „ლასტის 

ღობე“, „ფიცრის ღობე“, „ეკლიანი მავთულის ღობე" და სხვა. 

თვითეული სახეობის ღობის განხილვას ჩვენ არ შევუდგებით. 
    

მგ. მელიქიშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 115. 
2 ქართლის ცხოვრება, ტ.1, ს. ყაუხჩიშვილის რედაქციით, თბილი- 

სი, 1955, ზქ. 93. : 
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სონღულაშვილის დასახ. შრომა). 

ქვის ღობე აღმ, საქართველოში ფართოდაა გავრცელებული, რო- 

ხელიც სხვადასხვა ტერმინებით გვხვდება: „მშრალი ქვის ღობე“. 

(მესხეთ-ჯავახეთი), „ტყლუშული ღობე", (საინგილო), „ქვიტკირის 

ღობე", „კედლის ღობე“, „გალავანი“, „ყორე“ (კახეთი, ქართლი). 

და სხვ. ქვის ღობე ძიოითადად სახლის ახლო-მახლო ბაღ-ვენახები- 

სა და ეზოკარმიდამოს შემოსაზღუდავად შენდებოდა. ხოლო რო- 

გორც ახალციხის რ-ს სოფ. აწყურის მკვიდრი აკაკი გერასიმეს ძე 

თახათაძე (74 წ.) გადმოგვცემს „აქაური ხალხი ბაღებს მსხვილი ქვის 

კედლებით ღობამდნენ, რომელსაც მშრალი წყობით აშენებდნენ.- 

კედლის სიგანე ერთი არშინის სიგანის და არშინნახევარი-ორი არ- 

შინის სიმაღლისა მაინც უნდა ყოფილიყო, რაც მის ადგილმდებარე- 
ობაზეც იყო დამოკიდებული“. კედლის ღობეები აქ განსაკუთრებით 

გამოიყენებოდა, რადგანაც აქაური რელიეფი, რომელიც ძირითადად 

ტერასული მეურნეობით ხასიათდებოდა, კედლის ღობე საიმედო 

Lაყრდენსა და ამავე დროს კარგ ზღუდესაც წარმოადგენდა. 
ქვის ღობე სხვადასხვა ზომისა და ფორმისა შენდებოდა, რაც 

პატრონის შეძლებაზეც იყო დამოკიდებული, რადგანაც ის საკმაო 

ხარჯებს თხოულობდა. მაგ. მარალად ნაგები ღობე შედარებით ქვიტ- 

კირის ღობესთან განიერი და უმეტეს შემთხვევაში დაბალია, ხო- 

ლო ქვიტკირისა კი პირიქით, რომელსაც თავი იმისათვის, რომ წვი- 

მა არ დაიყენოს. ამობურცული სახით აქვს ამოყვანილი. 

ძეძვის ღობეს ყოფაში სხვადასხვა წესებით აკეთებენ: კონე– 

ბად, „ხეზე“ ანუ „ფეხად ჩაყრით“ და შეუკონავად. იგი კარგსა და 

შეუვალ ღობეთ ითვლება და ძალზე გავრცელებული იყო განსა- 

კუთრებით, „გარეთა მამულების“ შეღობვის საქმეში. ძეძვის დამ- 

ზადება და შეღობვა არც თუ ისე იოლი საქმე იყო, რის გამოც მისი 

დამამზადებლები მოხელეებადაც გვევლინებიან. მოხელეები ძეძვს 

ყიდდნენ. როგორც კონებად, ისე შეუკონავადაც, როგორც ნატურით 

ისე შრომის ანაზღაურებით 

XVIII საუკუნის ერთ საბუთში, სადაც ბაღის გაშენების ხარ- 

ჯთაღრიცხვაა წარმოდგენილი ეკითხულობთ... „ძეძვი ვიყიდე ღობი- 

სათვის ურემი 1, ფასი ორი აბაზი; ძეძვი ვიყიდე კიდევ ზურგი 14, 
ჯურგი შაურნახევარი (ერთი მინალთუნი და ერთი შაური)“..."), 

რადგანაც ზოგიერთი მათგანი ეთნოგრაფიულად შესწავლილია (იხ. 

ჯ. 

ი. მასალეძი საქ. ეკონომიური ისტორიისათვის, წიჭნი |, ნ, ბერძენი- 

უვილი ს გაზოცემით, თბილისი, 1935, გვ. 38. 
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საქართველოს სამეურნეო ყოფ.მ- ფაღრთუდ ჯოფილია აგრეთქე 

კამოყენებული „ჯალჯის ღობე" (ძეძელს, ქა-კვის. კვრი5ჩხის. კუნე- 

ლის მოჭრილი ბუჩქები). რის გამოც ძკელ ს+იკელებში „პეციალური 

„საჯალჯე“ ადგილებიც იხსენიება. 

იმასთან დაკავშირებით, რომ ღობე, სეზონური ხასიათი არ ქო5- 

დეს (ხშირად ყოფაში მაგ. ფიჩხის: ღა ლატნის ღობეს მოსავლის 

აღების შემდეგ იღებე5), ამისათვის ყეელაზე ს.-სარგებლო და საბო– 

Cოოა ცოცხალი ღობის გაშენება. ცოცხალი ღობე ხშირად სხკა- 

"დასხვა ხილნარებითაც არის ხოლმე წარმოდგენილი. რომელიც ამა- 

ყე დროს ქარსაფარის როლსაც ასრულებს. იმასათვის. რომ ღობე 

უფრო გაუვალი იყოს, მას აშენებენ შემდეგი მასალისაგან: 

„ქრისტეს გვირგვინი კუნელი, ფშატი. კოწახური. ზღმარტლი, 
კვრინჩხი, ლობიოს ხე, ქაცვი; ძეძვი. მაყვალი“ და სხვა“. 

აღნიშნული მცენარეულობის შმოვნა ადვილი და ხელმისაწვდო- 

მი იყო მაგ., „საბურთალოს მინდორზე –- აღნიშავს ივ. თოსტომა- 

შვილი –– 10 დესეტინას გაუკეთე ასეთი ცოცხალი ღობე ღა ღამიჯ- 
ჯა თითო კაპიკი ძირი:5), 

ცოცხალი ღობეებისა და ქარსაცავების დიდ სარგებლიანობაზე 

და მისი შერჩევითი განაშენიანების ირგვლივ ფართოდ აქვს აღნიშ- 

წული ნ. კეცხოველს თავის ფუნდამენტალურ შრომებში („კულ- 

ტურულ მცენარეთა ზონები საქართველოში, 1957 წ.; საქართველოს 

მცენარეული საფარი, 1960 წ). 

გარდა იმისა, რომ ყოფაში ბაღ-ვენახების შემოზღუდვას აწარ- 

მოებდნენ, ენთოგრაფიული მასალებიდან დგინდება თვით ცალკე- 

ული ნარგავების შემოფარგვლა-დაცვის სხვადასხვა ხეოხები და ამა- 

ვე დროს ნაყოფის დაცვის მიზნით საფრთხობელების მოწყობის თა- 

ვისებურებანი. ცალკეულ ნარგავთა დაცვის მიზნით აღსანეშეავი,: 

„ასარვით" შემოზღუღდვა, „ეკლის შემოდება", „გოდრის მოწვნა” და 

სხვა. 

: ასარვის წესით ახლად დარგული ნერგის დაცვისას, ირგვლივ 

ურთი-მეორისაგან 2-3 თითის დადების დაშორებით სარებს ჩაურჯო- 

ბდნენ და თავს წნელით შეუკრავდნენ, რომ უფრო საიმედოდ ყო- 

თილიყო დაცული. უნდა აღინიშნოს, რომ სარების თავში წნელის 

მოჭერის შემთხვევაში, რომელიც კონუსის ფორმას იღებს. მებაღე- 

ები ცდილობენ სარების შედარებით გან-განზე ჩარჭობას. მთხრო– 

ბელთა გადმოცემით, „ნარგავი ისე უნდა იყოს დაცული. რომ მზეLა 

და ჰაერს მოკლებული არ იყვეს"-ო. აღნიშნული წესით ნარგავის 

    

ბ არჩ. დარეჯანაშვილი, საუნჯე მებაღისა,თბილისი, 1903, გვ. 13. 
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დაცვას განსაკუთრებით სახლის კარ-მიდამოზე ხეხილის დახარების 

ღოოს მიმართავენ ხოლმგე. იმავე დანიშნულებისამებრ იყენებენ გო- 

დორის მოწვნის წესსაც, რომელსაც შედარებით მსხვილი „მანების” 

შემორიგების შემდეგ წნელით თხლად წნავდნენ. მისი სიმაღლე 
მეტრო-მეტრნახევრამდეც აღწევდა, რომელსაც ზემოთა პირი ღიად 

ახდა ჰქონდა დატოვებული. 

ბაღ-ბოსტნების დასაცავად საფრთხობელების მოწყობა ქართ- 

ველ მეურნეებს ძველადვე უნდა ცოდნოდათ. ამის შესახებ ივ. ჯა- 

ვახიშვილი აღნიშნავს: „როგორც ჩანს „.ფრინველებისაგან მტილ- 

სამოთხის დასაცავად ძველადვე მათი საფრხობლებით დაშინება 

ჯოთილა მიღებული. ამიტომ ფრინველის "'მესაშინებლად და ხეხი- 
ლის” დასაცავად მტილში „საფრთხოლი“ კეთდებოდა“...%, 

გარდა ზემოაღნიშნულისა სიმწიფეში შესულ (უმეტესად 

წვრილი) ხილის დაცვის მიზნით ყოფაში ძეძვის ეკლის გამოყენე- 

ბასაც მიმართავდნენ. ძეძვის ეკალს ხეზე ამაგრებდნენ, როგორც 

შეკონილი, ისე შეუკონავი სახით, 'რაც მიუვალს ხდიდა ერთეულ 

ნარგავთან მისასვლელად. ამავე ძეძვის ან სხვა რომელიმე ეკლის 

მეშვეობით იცავენ „დაკმურტნისაგან“ ახლად დარგულ ან მოზარდ 

წარეავებს ტყის პირად გაშენებულ ბაღებში, რომელსაც განსაკუთ- 

რებით აფუჭებს, როგორც გარეული, ისე შინაური ცხოველები (კურ- 

დღელი. თხა, ცხვარი და სხვა საქონელი). ამ მიზნით თვითეულ ნარ- 

გავს ძირში შეუკონავად ძეძვის ტოტებს შემოადებენ-მიუწყობენ 

ხოლმე. . 

ბაღ-ვენახებისა და ბოსტნების დასაცავად ხალხი არანაკლე- 

ბად იყენებდა სხვადასხვა სახის საფრთხობელებს, რომელნიც ხმა- 

„რის ან თვალსაჩინოების პრინციპზე იყო აგებული, რის გამოც ყო– 

ფაში როი Lახის საფრთხობელას არჩევენ: გარეულ ნადირთათვის-– 

ხმაურის პრინციპზე აგებული და თვალსაჩინოებისა, რომელიც 

ფრინველთაგან ხეხილის დაცვას ემსახურებოდა. აკადემიკოს 

ჯანაშიას სახელობის საქართველოს სახელმწიფო მუზეუმის ხის 
თონდმში დაცულია ერთი ე. წ. „დათვის საფრთხობელა“, რომელიც 

მოძრაობაში მოდის წყლის დახმარებით და გამოსცემს ხმაურს. აღ- 

მოსავლეთ საქართველოს სინამდვილეში აღნიშნული საფრთხობე- 

ლების მოწყობას ეხლაც ვხვდებით და მათ შორის ვენახებში და 

ხედ ხეხილზე გამართული სახით, რომელიც გრძელ–ჯვარედინ 

სარზე ძველი ტანსაცმელის ჩაცმით კეთდება და ადამიანს მოგვაგო–- 

სებს. ეს საფრთხობელა ისეა მოწყობილი, რომ ნიავის დროს მოძ- 

ბ ივ, ჯავახიშვილი, დასახ. შრომა, წიგნი II, გვ. 117. 
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რაობაში მოდის და ფრინველს აშინებს. ამ მიზნით მასზე ხშირად 

გრძელ ჯოხს ან ცოცხსაც მიამაგრებენ ხოლმე. 

თავი მესამე 

ხეხილის მოსავლიანობის გადიდების, ხილის კრეფისა და შენახვის 
ხალხური წესები 

მეხილეობის განვითარების დონეს, ზხემოთ აღნიშ- 

ნულ ჩვევებთან ერთად, სათანადო ნათელს ფენს მეურნეობის ამ 

დარგთან დაკავშირებული ძველი ხალხური წესები ხილის მოსავლი- 

ანობის გადიდებისა და მისი შენახვა-გამოზამთრების ირგვლიე. 

აღმოსავლეთ საქართველოში მოპოვებული ეთნოგრაფიული 
მასალების მიხედვით ჩვენ შესაძლებლობა გვაქეს ხეხილის მოსავ- 

ლიანობის გადიდების მხრივ შემდეგი სახის ღონისძიებები დავად- 

გინოთ: ნიადაგის გაკორდება ანუ გაყამირება, ნიადაგის გაპატივე– 

ა. რწყეა. ხეხილის სხვლა. დასერვა, გადახალისება ანუ გაახალ- 

გაზრდავება, ჭიაკოკონას დაჩთება და სხვა. 

ნიადაგის გაყამირება-გაკორდება. ჩვენ მიერ 

მოპოვებული ეთნოგრაფიული მასალები მეტყველებს აღმოსავლეთ 

საქართველოს. როგორც ბარის «ისე მთიანი ზოლის მეხილეობაში 

ბაღების გაკამირება-გაკორდების წესების ფართო გამოყენებაზე. 

ნიადაგის გაყამირებისას ხეხილის ფესვები, როგორც წინა თავ- 

შიც გვქონდა აღნიშნული, ზევით-ზევით იწყებს ზრდა-განვითარე- 

ბას და დამატებით ფესვების გამოტანას: ცნობილია, რომ გაყამირე- 

ბისას ნიადაგის შედგენილობა მასმი მორეული ბალახეულობის 

წყალობით მდიდრდება, რასაც ხეხილის ბაღებში თვით ხის ფოთ- 

ლების სინოყივრეც ემატება. ყოველივე ამის გამო ნიადაგის სტრუ1- 

ტურის შენარჩუნების მიზნით გამოცდილი მეურნეები ხეხილის ბა– 

ღების გაყამირებას და გაკორდების წესებს მიმართავდნენ. 

ხეხილის ბაღების გაყამირებას, იმის მიხედვით, თუ ხეხილი ოო– 

გორი შედგენილობის ნიადაგში იქნებოდა გაშენებული, გაყამირე- 

ბას 10-12 წლის შემდეგ აწარმოებდნენ. ხოლო მთლიანად გაკორ- 

ღებას კი უფრო მოგვიანებით--20-25 წლიდან, რადგანაც ხე ამ პე– 

რიოდში ძირითადად „ტანშეყრილი და დამდგარი“ ანუ ზრდადას- 

რულებულია, 
მთხრობელთა გადმოცემით, რადგანაც ხეხილი ღრმად გადა- 

ირუნებულ ნიადაგში ირგვის და ყოველ ორ წელიწადში ერთხელ 
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ხელახლად იბარება და ამავე დროს 3-4 წელიწადში ნარგავის ძი- 

რებში ნაკელსაც უყრით, ამისათვის ნიადაგი ნაკლებად უღონოე- 

დება, ამ ხნის განმავლობაში, ე. ი. 10--–12 წლამდე ნარგავი კარგაღ 

თამამდება, რის შედეგადაც შესაძლებელია მისი გაყამირებით განო- 

ყიერებაო. 

მეხილეთა დაკვირვებით გარდა იმისა, რომ გაყამირება-გაკორ- 

დება ნიადაგს ანოყიერებს და მოსავლიანობას ზრდის, ის ამავე 
დროს საუკეთესო თვისების ხეხილსაც იძლევა. როგორც მთხრ. მი- 

ხა სოლომონის ძე აღლემაშვილი (ახალციხის რაიონი, სოფ. უდე, 

1961 წ.) გადმოგვცემს, „სანამ ბაღი გახდება ხეხილს ყოველ წელი- 

წადსაც კი ვბარამთ და როცა ნიშანს მოგვცემს, მერე გავაყამირებთ, 

ხოლო კარგა სხმაში რომ შევა, მაშინ სულ გავაკორდამთ“. მისივე 

გადმოცემით, რადგანაც თავისით ამოსული ბალახი „კურცხალი"-–- 

თხელი და „ფუქსავატია“, ამისათვის ხეხილში ბალახეულობის სპე- 
ციალურ თესვასაც აწარმოებენ ხოლმე!. 

აღმოსავლეთ საქართველოს მებაღეობაში მიმართავდნენ რო- 
გორც მუდმივი ისე დროებითი დაკორდების წესებს. ის, ვინც ხეხი- 
ლის ბაღს მეტი და კარგი მოსავლისათვის მუდმივად აკორდებდა, 

ნარგავის ძირებში 4-5 წელიწადში ერთხელ დამატებით ნაკელით 

ანოყიერებდა. ეს პროცესი განსაკუთრებით შეიმჩნევა ახალციხისა 

და მთიულეთის მეხილეთა ყოფაში, სადაც კერძო მფლობელთა ნაკ- 

ეეთების უმეტესი ნაწილი მუდმივად არის დაკორდებული. აქ რამდე– 
ნიმე წელიწადში ერთხელ (სოფ. ვალე, არალი, უდე, აწყური) თი- 

თო ხეს 2-3 ხელძარ პატივს, მხოლოდ ზემოდან მოუფენენ და პატი- 

ვის წვენს ფესვებს მორწყვის საშუალებით აწვდიან. მეურნეთა გად- 

მოცემით, აღნიშნული წესით მოყვანილი ხილი თავისი სისუფთავით, 

შეფერილობითა და გამძლეობით გამოირჩევა. 

ხეხილის ბაღების ნაწილობრივი დაკორდება, რომელსაც იგივე 

პრინციპისათვის მიმართავენ, მდგომარეობს ბაღების მთლიანი ფარ- 

თობის გაყამირებაში, სადაც 5-6 წელიწადში ერთხელ თვითეულ 

სეს „ძირის კალთებს« უბარავენ ხოლმე. 

როგორც მთხრობელები გადმოგვცემენ, ნიადაგის დაკორდე- 
ბით-–– „გასანოყიერებლად დაგდება“ განსაკუთრებით ხელმისაწვდო- 

ში და სასარგებლოა ფერდობებში და დიდრონი ხეხილის ბაღებში. 

"მათი დაკვირვებით, „დაკორდებული ბაღი ფერდობზე საშიში არ 

  

1 ხეხილის ბაღში ბალახეულობის თესვის მნიშვნელობის შესახებ. იხ. პ, 
„კაჭარავას ნაშრომი: ნიადაგის დამუშავების წესები ხეხილის ბაღში, თბი–- 
ლისი, 1948. 
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არის მიწის „მოზღვავებისაგან და ამავე დროს ჩრდილში ფეხის მო– 

სავლის მაგივრობას თივა გვინაზღაურებს“-ო. 

აქვე უნდა აღინიშნოს რომ გაყამირება-გაკორდების წესით 
ზიადაგის სტრუქტურის აღდგენა გარკვეულ პერიოდებსა და ვადებ- 

რი უნდა მომხდარიყო, წინააღმდეგ შემთხვევაში ხეხილი ხმობა– 

გაჯანდაკებას იწყებდა, რაც კარგად იცოდნენ მასში მომუშავე მება- 

ღეებმა. ამის გამო ყოფაში ზემოთ აღნიშნულ, კერძოდ ორგანული 
სასუქის დამატებით მიცემას და 3-4 წელიწადში ერთხელ ძირების 

შემობარვას აწარმოებდნენ. 

მეურნეთა დაკვირვებით გაყამირებულ ან გაკორდებულ ბაღებს 

განსაკუთრებული მზრუნველობა სჭირდებათ წყლით მომარაგების 

მხრივაც. მამული, რომელიც ყოველ წელიწადს იბარება და ითოხ- 

ნება, აღნიშნავენ მთხრობლები, ის შედარებით დიდხანს ინარჩუ- 
წებს სიგრილეს, ხოლო უმუშევარი კი უფრო ადრე ფიცხდება და 

მეტ წყალს თხოულობსო. 

ხეხილის ზრდისა და მოსავლიანობის გადიდების საქმეში გან– 
საკუთრებული მნიშვნელობა პქონდა ნიადაგის პატივით განოყიერე- 

ბას, რომელიც ჩვენ წინა თავში გვქონდა აღნიშნული. ხეხილის 

ყოვლა-მოშენებასთან დაკავშირებით გვქონდა აგრეთვე რწყვის მო- 

წესრიგება-სარგებლიანობაც. ახლა ჩვენ შევეხებით მხოლოდ მორ- 

წყვის ისეთ პერიოდებს, რომელნიც უშუალოდ მოსავლიანობის გა– 

დიდებისაკენ არის მიმართული. 

ცნობილია, რომ გამოცდილი მებაღეები სანაყოფე კვირტის 

კარგად გამოტანის მიზნით ხეხილისათვის ნაკელის მიცემას ზაფხულ- 

შემოდგომის პერიოდებშიც მიმართავდნენ. ამავე მიზნით ხალხის 

დაკვირვებით, შემოდგომით (მოკრეფის დაწყებამდე) ხეხილის მორ- 

წკვისას გარდა იმისა, რომ ხე ნაყოფს „ისრულებს და სრულდება“, 

ის მომავალი წლის კვირტსაც იმარაგებსო. ხოლო იმისათვის. რომ 

ხამთრის პერიოდში ხეხილი დაზღვეული ყოფილიყო სიმშრალისა- 

კან, ყოფაში მას შემოდგომით რწყავდნენ, რითაც ნიადაგში ხეხი- 

ლის მავნებლებსაც სპობდნენ. ხეხილის მოსავლიანობის გადიდების 

მიზნით რწყვას არანაკლებ მნიშვნელობას ანიჭებდნენ ადრე გაზა- 

ფხულობით, რაც კვირტის „სიმაძღრის“-–კარგად სგამოწევისათვის“ 

იყო საჭირო. 

როგორც მთხრობლები გადმოგვცემენ ხეხილის მორწყვა გაზა- 
ფხულის იმ პერიოდში უნდა მოხდეს, რომ ყვავილობის დროს ხეს 

მომეტებული სინესტე არ ჰქონდეს. რადგანაც მათი დაკვირვებით 
ყვავილში შესულ ხეხილს სიცხე საჭიროებს და წყალი ამ შემთხვე– 

ვაში აგრილებს და დაყვავილებას ხელს უშლისო. 
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ხეხილის მოსავლიანობის გადიდებისათვის მებაღეები არა ნაკ- 

ლებ მნიშვნელობას ანიჭებდნენ თვით ხის დროულ და წესიერ გას- 

ხვლას. მართალია ხეხილის ყოველგვარი მოვლა-გაზრდა მეტი მო- 

სავლის მიღებისათვის წარმოებს, მაგრამ ხეხილისათვის დიდი მნი–- 

“'შვნელობა ჰქონდა ზოგიერთი ისეთი სამუშაოების ჩატარებას, რო- 

მელთა გარეშეც ხე ზრდას კარგად ისრულებდა, თუმცა მოსავალს 

ზედარებით ნაკლებსა და მდარე ღირსებისას იძლეოდა. ერთ ასეთ 

წესად უნდა ჩაითვალოს ხეხილისათვის წვერების წაჭრის ანუ „წაკ- 

ვერცხვის“ მეთოდი. 

ხეხილისათვის წვერების წაჭრას ანუ წაკვერცხვას ძირითადად 

დიდრონი ხეებისათვის „საგაისო-მუშა კვირტის“ გამოსატანად აწარ- 

მოებდნენ. წაკვერცხვის წესით გამოცდილი მებაღეები ხეს კონუსი- 

სებურ ფორმას აძლევდნენ, რითაც ზემოთ აღნიშნულთან ერთაღ 

ნაყოფს დიდი ქარებისაგანაც იცავდნენ. 

როგორც ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვენებს, მართლაც ხე- 

ებისათვის წვერების წაჭრა-წაკვერცხვა განსაკუთრებით გამოყენე- 

ბული ყოფილა მეხილეობის ისეთ ადგილებში, სადაც ხშირი ქარები 

იცის. წაკვერცხვის წესის გამოყენებაზე მიგვითიეთბს გასული საუ- 

კუნის მეორე ნახევრის ცნობაც, სადაც მაგალითისათვის მოყვანი- 

ლია გორის მაზრაში ერთი სანაქებბო ხეხილის ბაღი, რომელიდც" 

დესეტინას მოიცავდა და 1871 წელს ყოფილა გაშენებული. აღნი- 
“ნული ბაღის პატრონი „ხეებს პირამიდის ფორმას აძლევდა მაღ– 

ლითა, გვერდითი ტოტების წაჭრით, რითაც ქარისაგან კარგად იცავ- 

და ხეების ტოტებს დამტვრევისაგან და ნაყოფსაც კარგად ირჩენ- 

და4?, 

დასერვა. მეურნეთა დაკვირვებით ხეხილის მოსავლიანობის 

გადიდების ერთი სახეობაა ხის ტანის ან ტოტის დასერვა ანუ და- 

კოდვა, რაც მოზარდი ხეებისათვის დანით ჭრილობის მიყენებაში 

გამოიხატებოდა. დაკოდვის წესს, რომელსაც უმეტესად ე. წ. „აწ- 

რიოკებული“.თამამად და წვრილად ნაზარდი ხეებისათვის მიმარ- 

თავდნენ ხის დამსხვილებისა და მსხმოიარობის დაჩქარებისათვის 

იყენებდნენ. დაკოდვის წესი მეხილეობაში განსაკუთრებით გამო- 
იყენებოდა ვამლის, მსხლის, კომშის, კაკლისა და სხვა ხეხილის 

მსხმოიარობის დაჩქარებისათვის, თუმცა ძველთაგანვე ცნობილი 

ყოფილა მემინდვრეობა-მებოსტნეობა-მევენახეობაშიც, რომელთა- 
    

? ი. უთურაშვილი, დასახ. შრომა, გე. 138. 
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ჯან აღსანიშნავია პურეული კულტურების მაღალი მოსავლისათვის 

სათესლე მარცვლის შერჩევის „თავთავის დაკოდვის" მეთოდი. 

დაკოდვის ჩატარებას მეხილეობაში თავისი ვადები და გარკვე- 

"ული გამოცდილება ესაჭიროებოდა, რომელიც წელში მოხრილი 
წვერიანი და მჭრელი დანით უნდა მესრულებულიყო. 

როგორც ველზე მოპოვებული ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩ- 

დენებს, დასერვა ანუ დაკოდვა ადრე გაზაფხულზე უნდა მომხდარი- 

'ყო. მთხრ. სიმონ იოსების ძე პავლიაშვილის (გორის რ-ნის სოფ. 

ტყეიავი, 1957 წ., 66 წლის) ცნობით, დასერვა მაშინ ხღება, როდე- 

'საც ხეში წყალი დგება და სიგრილეა, სადაც კარგი მჭრელი ნამყე- 

ხის დანაა საჭირო და ძირიდან ტოტების მიმართულებით უნდა ამო- 

“სეროსო. მისივე გადმოცემით, დასერვა ისე უნდა მომხდარიყო, როქ 

ცილა არ გაჭრილ-ჩახვეტილიყო, რადგანაც წინააღმდეგ შემთხვევა- 

ში გულამღე ჰაერი და წყალი ჩავიდოდა, გამავდებოდა და ქერი 

კარგად აღარ შედუღდებოდა. დასერვის ადგილი ღა რაოდენობა, 

'"ოვით ხის აგებულება-წლოვანებაზე იყო დამოკიდებული. შედარე- 

ბით პატარა ხე თვით ტანზევე 2-3 ხაზით ისერებოდა, ხოლო მოზრ- 

დილი და უფრო მსხვილი ტოტებიანი ხე მთელ სიგრძეზე, რომელ- 

საც ამავე დროს მეტი ხაზი--ჭრილობა უკეთდებოდა. 

როგორც მასალებიდან ირკვევა. დასერვა განსაკუთრებით სა- 

გიროებს აგრეთვე „ნაპ.ატივარ“ ხეს, რადგანაც დაჩქარებული ზრდის 

დროს ქერქი უსწორმასწოროდ უსკდება და შედუღებისას „ნაწიბუ- 

რებს“ შეუდუღებელ ადგილებს ირჩენს. ამ შემთხვევაში დასერ–- 

ვა ეხმარება ხეს ტანის სწრაფად დასხვილებაში. რაც ამავე დროს. 
მეხილეთა დაკვირვებით, მოსაელის ადრე მოცემასაც აჩქარებს. 

მთხრობელთა აზრით, დასერვა. რომ ხეს შედარებით მუშასა და 

საყოფმომცემს ხდის, ეს კარგად ჩანს სეტყვის შემდგომი წლის და- 

კვირვებიდან. როდესაც დაკოდილი. სეტყეისაგა5 ნაკეჭნი ტოტების 

კვირტები იშვიათად თუ გასცდება ხოლმეო. 

გაახალგაზრდავე ბა. აგროლიტერატურიდან და ყოველ- 

ღღიურ პრაქტიკიდან ცნობილია, რომ ხეხილს თავისი განვითარების 

ჯერიოდები გააჩნია. კერძოდ: ზრდის. ზოდ:ს დასრულებისა და და– 

ტვეითების ანუ სიბერის. ისიც ცნობილია. რომ ხეხილის უმეტესობას 

შიგადა-შიგ# ტოტების ხმობის წინა პერიოდიდან ახალი ამონაყ- 

რები ანუ „ნამხრეულები" ეზრდება, რამაც, საფიქრებელია მებაღე- 

ები იმ დასკვნამდე მიიყვანა, რომ მისი „დაბელება“--გაახალგაზო- 

ღავება ეწარმოებინათ. 

2 გ, ჯალაბაძე, დასახ. შოომა, გე. 154. 
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„ხეხილის გაახალგაზოდავ ება--აღნიშნავს აგოონომი მ. დედა– 

ბრიშვილი, არ არის ახალი და უცნობი ღონისძიება, ის დიდი ხანია 

ცნობილია და სხვადასხგა დროს სხვადასხვა ხერხი ყოფილა გამო-. 

ყენებული ხეხილის გაახალგაზრდავებისათვის, მისი მსხმოიარობის 

უნარის გაგრძელებისათვის: გადამყხობა, ბუჩქის დაყოფა, ფესვთა 

სისტემის გამრავლება და კიდევ ბევრი სხვა ხერხი, რომლებიც დღე– 

Lაც თითქმის კოველდღიურად გვხვდება მებაღეობის პრაქტიკაში“!. 

თვითმცდელი ქართველი მეურნეები სხვადასხვა ხეხილის თავი– 

საებური მეთოდებეთ აახალგაზოდავებდნენ ანუ ანედლებდნენ. მათ 

დაკვირვებიდან იცოდნენ, რომ ზოგიერთ ხეს ტანს ზევით –– ტო- 

ტების დაბელება-გადაკაფვა უხდებოდა და ახალი ყლორტების ამო- 

ტანის უნარი. ჰქონდა, ხოლო ზოგიერთ მათგანს მიწისპირად უჯობ+“ 
და გადაკაფვა და სხვა. ამისათვის ეთნოგრაფიულ მასალებზე დაყრ– 

დხობით აღმ. საქაროოველოს სინამდვილეში ხეების განედლება-გა- 

ახალგაზრდავების სამი ფორმა დავადგინეთ: 1. გამხმარი ან „ხმობა- 

შეპარებული“ ტოტის წვერების წაჭრა, 2. ხის მთლიანად გადაკაფ– 

ვა ანუ „დაბელება” დატოტვიდან 1-2 მტკაველზე და 3. მიწისპირად 

გადაკაფვა. 
აღნიშნული მეთოდებით ხებსილის განედლებას იმავე ხელსაწ– 

ჯრ-იარაღებით აწარმოებდზენ. რომელიც გასხვლის პროცესში გა- 

მოიყენებოდა. მსხვილი ტოტების ან თვით ტანის გადაკაფვისას მი– 

ღებული იყო ირიბად გადაჭრა და ზედ სხვადასხვა საგოზავების წას– 
მა, რაც ქრილობის კარგად შედუღების მიზანს ემსახურებოდა. 

ხეხილის განედლებისას, ე. ი. ახლად ამოტანილ ყლორტებს: 

მომდევნო წელს გასხვლა ესაჭიროება, რომელთაც ხის „სითამამის“ 

–-ამტანიანობის მიხედვით იმდენ ტოტებს დაუტოვდნენ, რომ არ 

,; დანაკულიყო“. ამ მიზნით გადაბერებული ხეების კარგად განედ- 

რებისათვის მას ფესვებიდან მიწას გამოუღებდნენ და დამწვარ მი- 

წანარევ ძველ პატივსა და სილამიწას ჩაუყრიდნენ. იმავე დანიშ- 

ნულებისათვის გამოცდილი მეხილეები ხეებს ირგვლივ 3-4 ნაბიჯის 

მოშორებით ღრმა კვალს უთხოიდნენ. ფესვებს უჯვრიდნენ და იმ ად- 

გალას დამბალ ქერსა და მიწანარევ პატივს მიუყრიდნენ. 

საკითხის ირგვლივ საიმტერესოა ხალხის რწმენა-წარმოდგე– 

ნებში შემორჩენილი „დაშინების“ მეთოდი. რომელიც, მათივე გად– 

მოცემით, ხეხილის მოსავლიანობასთან არის დაკავშირებული. „რო- 

დესაც ხე არ ისხამდა––აღნიზნავს მთხრ. გიგა ჯოხარიძე (სოფ. საქო– 
    

ა მ დედაბრიშვილი, ხებილის ზააზალგაზრდავება, თბილისი, 1948, 

გვ. 9--10. 
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ბო. სიღნაღის რ-ნი. 73 წ., 1959 წ.) მაშინ რომელიმე ტოტს შე: 

გაჭრიდ«თ და ერთ ადგილას ცულს ჩავარტყამდით და თან დავატან– 

დით, თუ არ მოისხამ მოგჭრი"-ო. ხეხილის დაშინების აღნიშნული 

წესი ძველთაგანვე უნდა მომდინარეობდეს, რომელიც სამეგრელო- 

«ი გასული საუკუნის მიწურულში თ. სახოკიასაც აქვს დამოწმე- 

ბული?, 

უნდა აღინიშნოს, რომ აღმოსავლეთ საქართველოს ეთნოგრა– 
თიულ სინამდვილეში ხეხილის მოსავლიანობის გადიდებისათვის 
სხვა ხალხურ დაკვირვება-რწმენიდან საყურადღებოა აგრეთვე 
„ხარის ძირა“-ს (ბალახია) გამოყენება, რომელიც უნაყოფო ხეხილის 
ფესვის გახვრეტასა და შიგ აღნიშნული ბალახის გაყრაში მდგომარე- 
ობდა. აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ „ხარის ძირას“ გამოყენება ჩვენ 
მიერ დამოწმებულია საქონლის სიმსივნეებისა და პურის ცომის 
„ღვარძლის“ მოსაგროვებლადაც (სიღნაღის რაიონის სს. ძე. ანა- 
გა, ყარაღაჯი, წნორი). 

ხარის ძირა ბალახის აღნიშნული თვალსაზრისით გამოყენებაზე: 

მიუთითებს გასული საუკუნის მეორე ნახევრის ცნობა, რომელხეც 

ერთ-ერთი უცხოელი სპეციალისტი შენიშნავს: „1858 წელს 

მე ვნახე ვაშლის ასეთი უნაყოფო ხე და რაც ეს ოპერაცია (ხა–- 

რის ძირა ბალაზი–--ღ. პ.) გაუკეთეს, ძლიერ ბევრს ისხამს ყოველ– 

წლიურადო. ასევე გაუკეთეს კაკლის ხეებს და ვნახოთ რას იხამს 

ამ წელსა4-ომ. 

ყოველივე ზემოთ აღნიშნულმა ძველმა ხალხურმა მეთოდებმა 
სათანადო ადგილი დაიკავა საბჭოთა აგროტექნიკაშიც. კერძოდ ხე- 
ხილის მოსავლიანობის გადიდების საკითხის პრაქტიკულად შესწავ- 
ლისათვის 1941 წელს აკად. ნ. ხომიზურაშვილის მიერ გორის რაი- 

ონში საკდელად შერჩეულმა ხეხილმა „მიმდინარე“ და „ძლიერი“ 

წესებით გაახალგაზრდავებისას თავისი შედეგი გამოიღო”. 
მეხილეობის ირგვლივ ხალხური ცოდნა-დაკვირვებიდან ხეხი- 

ლის მოსავლიანობის გადიდებისათვი”ს აღსანიშნავია ცეცხლის -- 

უფრო სწორად ბოლის გამოყენება, რომელიც ყოფაში „ჭიაკოკო– 

ნა-ს“ სახელწოდებით არის ცნობილი. 

საკვლევი ობიექტის რიგ მიკრო-რაიონებში (ახალციხის, გო– 

რის, ცხინვალის, ქარელის, დუშეთის, კასპის) ცივი კლიმატური პი–- 

რობების გამო ხშირად ადრე გაზაფხულობით „გამოწეულ“––გაფოთ– 

  

§ თ. სახოკია, ახალწელიწადი სამეგრელოში, მოამბე, 1897, X 1, გე. 97. 
6 ა, დეიჩმანი, „ზუთნის დედა“, 1863, # 24, გვ. 207. 

? მ დედაბრიშვილი, დასახ. ნაშრ., ზე. 11. 
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ჟილ ხეხილს სპობს „რთვილი“. აღნიშნულ პერიოდში მთხრობელ- 

თა თქმით „ხეხილის კოკორი ან გაფოთქვის პროცესშია ან გამო- 

ხასკულია“ (ახალი დაყვავილებულია) რომელიც ძალზე „მალა- 

ლი%--- ნაზია და ცოტა სიცივეც აფუჭებს. ამის გამო აღნიშნულ პე- 

”იოდში დიდი მნიშვნელობა ეძლეოდა სწორედ ე. წ. „მალალი“ ყვა– 

ეილის ან დაყვავილებული ნაყოფის მოვლას, რომელის შესარჩე–- 

სადაც ყოფაში ფართოდ იყენებდნენ ბოლის ღრჩოლვის მეთოდს. 

რთვილის მოსვლას, ან როგორც ყოფაში იტყვიან „რთვილის 

პაგდებას" გამოცდილი მებაღეები მაშინ ელოდებიან როდესაც 

ახლო-მახლო მთის კალთებზე თოვლია ჩამოსული და საღამო ხანს 

ცაზე „მოიწმინდავს“. ამისათვის ბაღებში გაჰქონდათ ბზის, ხმე- 

ლი ნაკელის, თივის, ჩალის ფოთლების, კაჭაჭების და ნახერხის 

ნესტიანი ნარჩენები, რომელთაც ხეხილის „გულებში“ რამდენიმე 

ადგილას მოაგროვებდნენ. ყოველივე ამის შემდეგ გათენების ხანს, 

ე. ი როდესაც რთვილი იყო მოსალოდნელი-––მთხრობელთა სიტყ- 

ვით. „მამალი რომ მესამედ დაიყივლებდა“, ცეცხლს მაშინ მოუკი- 

დებდნენ. რადგანაც ნესტიანი „ბუნჩო“ უალოდ იწვის, ის დიდი 

რაოდენობით იკეთებს ბოლს, რომელიც თავის მხრივ სითბოს ატ- 

-რიალებს ხეხილის ბაღებში. 

ბუნჩო ხეხილის ბაღში გარკვეულ ადგილებსა და „ხლო-ახლო 

უნდა ღაყრილიყო, რათა ბოლი ყველგან მიწვდენოდა. მაგ. მეურნემ 
„C·აკვირვებიდან იცის, რომ თავის ხეხილის ბაღს ქარი უმეტესად რო- 

«ელი მსრიდან ხვდება. ამისათვის „ვიაკოკონას“ ისე დაუნთებდა, 

“ომ ბოლი თავის ბაღს არ ასცდენოდა. ამდენად ბევრჯერ, ე. ი. 

ხიავის დროს, მისი მოწყობა-დანთება მხოლოდ ერთ მწკრივზე და 

ს„სხლო-ახლო კიდურებზე--მიჯნებზე წარმოებდა, საიდანაც ნიავის 

„«აშუალებით ბოლი მთელ ბაღს მოედებოდა ხოლმე. 

აღსანიშნავია, რომ ხალხის რწმენით ჭიაკოკონას დანთება, რო- 

მელიც ბევრჯერ აღდგომას ემთხვეოდა, უფრო სასარგებლოდ იყო 

ძიჩნეული. მათი წარმოდგენით ამ დროს გვიაკოკონის ბაღში დანთე- 

ბა, რომელსაც სახლის ეზოებშიც აწყობდნენ და ზედ გადახტომისას 

იძახდნენ „არული კუდიანებსა“-ო სასარგებლო იყო იმითაც, 

რომ ბაღს „ეშმაკები და ავიფუზი არ დაპატრონებოდა“ (მთხრ. პეტ- 

რე მალვენის ძე ხითარაშვილი, 81 წ. (სოფ. ვალე, ახალტიხის .რ-ნი, 

1961 წ.). 

რთვილის საწინააღმდეგო ბოლის გამოყენების ეს საინტერესო 

ფესი სომხეთში ბამბის პლანტაციების გადასარჩენადაც ყოფილა გა- 
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ჯოყენეიული, ასევე, ძველი იტალიის მებ.ღეებს პლინიუსი ნიაღა- 
გისა და პაერის გათბობის მიზნით ურჩევდა იმავე ცეცხლის ღანთე- 

5ის მეთოდს”. 

ხილის კრეფა. ხილეულის კრეფას რაიმე განსაზღვრული 

წესები და ზუსტად დადგენილი ვაღები არ გააჩნია. მისი კრეფის 

დრო დამოკიდებულია ამინდზე, ბაღის მდებარეობაზე. მოსაელი.- 

წობაზე, რაც აგრეთვე დიდად არის დამოკიდებელი ნიადღაბვ- 

"ბის თავისებურებაზე. ამაზე მეტყვე.ებს ძაგ.. ის გარემოებაც, “ომ 

ქ, სადაც ხილი მედარებით ფიცხს, და ურწყავ ადგილებშია გამე- 

„ებული, ის მალეც შემოდის. 

ხალხის დაკვირვებით შედარებით ადრე შემოდის ხილი აგრეთ- 

აკე ბაქნებზე გაშენებ-სასაც. ბაქნებზე ანუ ფერდობზე გაშენებული 

ილი სიცივესაც ადვილად „სცდება“, რადგანაც მათივე დაკვირვე–- 

ჯ-თ „მთის წვერის სიცივე უმეტესად დაბლობში სცემს ხოლო ფეორ- 

გობი კალთაშია შეფარებული"-ო, 

იმის გამო, რომ ბაქნებად მოსწორებისას, როგორც სათანადო 

ადგილასაც გვქონდა აღნიშნული, მშრალაღ ნაგები ქვის ყორე-კე- 

დელი კეთდებოდა, ეს გარემოება ერთის მსრივ აჩქარებდა ხილის 
მოსავლის შედარებით ადრე შემოსვლასაც. აღნიშნული მიწების ხი- 

ლი იმავე მხარის სხვა ადგილებთან შედარებით, თავისი გამძლეო– 

ბითა და კარგი შეფერილობით გამოირჩწეოდა( სიღნაღი, ბორჯომის, 

დუშეთის და ახალციხის რაიონები). ბაქნების რთულად მოწყობი- 

სას, ე. ი. ერთიმეორის მიყოლებით კედლის ქვების სიმხურვალე 

თხო. გადმოცემით, ნიადაგს აფიცხებდა და გვალვიანი წელიწადიც 

რომ არ ყოფილიყო, მაინც ხმირად უვირდა წყალიო (მახათაძე აკა– 

აკი, გოგოლაძე გიორგი, სოფ. აწყური, ახალციხის რ-ნი). 

შესაძლებელია, რომ აღნიშნული წესით ბაქნების მოწყობა და 

ასზე ხეხილის გაშენება ძველად ცნობილი „მზიური ბაღების“ ანა– 

ლოგიას წარმოადგენდეს. რადგანაც «მზიური ბაღების“ მოწყობის 

წესი ძველი იტალიის მებაღეობაში ქვის მაღალი კედლების აგებით, 

ქარებისაგან დაცვისა და ქვის გაცხელებისაგან მოსავლიანობის დაჩ– 

ჯარების პრინციპზე იყო აგებული?!. 

ხალხური მეურჩეობა იცნობს ხილეულისათვის მთელი წლით 

“დრე მოსავლიანობა-მოუსავლიანობის შეტყობის სხვადასხვა ხერ- 

ხებს. მათ შორის კვირტით. ფოთლის ფერით, ახლად ნაზარღი 
ულორტებისა და სხვა მეთოდებს. 

, „გუთნისდედა“, 1865 ფწ.. # 7. გე, 100. 
შ M. ნ. CC0C6C0ML 0. დასახელებული შრომ), გვ. 93. 
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გამოცდილი მეურნე ჯერ კიდევ შემოდგომის პერიოდში არ– 

ჩევს მომავალი წლის მსხმოიარობას, როდესაც ხეს „საგაისო კვირ- 

ტი დასრულებული აქვს“. მთხრობელთა გადმოცემით, სანაყოფე: 

კვირტს „თვალდათვალ ემჩნევა“, რადგანაც ის „ბოკოტა“--მსხვილი 

და მრგვალი თავის მქონეა, რომელსაც ნაცრისფერიც „დაკრავსო“, 

აქვე აღნიშნავენ, რომ ჩვეულებრივი „ნაზარდის კვირტი" შედარე- 

ბით წვრილია, მოგრძო და წვერიანი, რომელსაც წაბლისფერი დაპ- 

კრავს. თვით ზაფხულის პერიოდშიც კი, როდესაც ხეხილი მთარო- 

ხელთა სიტყვით „ლურჯათ იცქირება“, ე. ი. კარგი, ღონიერი, მუქი 
მწვანე ფერის ფოთოლი აქვს-––საგაისო კვირტს კარგად ისრულებს. 

ასევე იტყვიან თამამად ნაზარდი ყლორტების დროსაც-- „ცხე ზრდა-. 

ში მიდის და მუშა კვირტს ნაკლებად გაიკეთებს“-ო და ა. შ. 
ყოველივე აღნიშნული ხერხებიდან ყოფაში სხვადასხვა ჯურის 

ხეხილს მოსავლიანობა-მოუსავლიანობის შეტყობის თავისი წესი 

აქვს. მათ შორის ორი უკანასკნელი განსაკუთრებით წვრილი ხილის 

ნაყოფიერებას განსაზღვრავს, „ბოკოტა“ და „ნაცრის“ ფერი კვირტი 

უფრო მსხვილი ხეხილის მოსავლიანობას და ა. შ. როგორც ჩანს, 

ქართველი მეურნე დახელოვნებული იყო იმ საკმაოდ რთულ ცოდ- 

ნას, რაც ხეხილის მოსავლიანობის წინასწარი შეტყობის ზოგიერთ 

საკითხებს შეეხებოდა. ამასთან ერთად უნდა აღინიშნოს მეხილეთა 

ის მდიდარი ცოდნა-გამოცდილება, რაც ხილის კრეფის ვადების 

შეტყობა-გამოცნობასაც შეეხება. მართალია, ხეხილის კრეფის ვა- 

დების დიდი ხნით ადრე დადგენა ზემოთ აღნიშნულის გამო შეუ-. 
ძლებელია, მაგრამ სირთულე, რომელიც უამრავი ჯურის ხილის 

„რეფის ვადების შეტყობაშია, ხალხის მიერ ნაწილობრივ თავისებუ- 

რად არის ამოხსნილი. 
ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვენებს, რომ სხვადასხვა ხილე– 

ულის კრეფის ვადების დადგენისას განსაკუთრებული ყურადღება 

ექცეოდა: ნაყოფის შეფერილობას, გულის ან თესლის დასრულებას, 
ძის გემოვნებას, ხელით შეხებას, ნაყოფის ნაქარს და სხვა. 

კურკოვანი ხილეულის კრეფის ვადების შეტყობას მეურნეები 

შედარებით იოლად ამჩნევენ, რადგანაც მისი ნაყოფის უმრავლესო- 

ბა, ფერის შეცვლასა და სირბილესთან ერთად „მირს ჩამოდის“, 

მაგრამ შედარებით ისეთი ხილი, რომელიც ხსენებულ თვისებებს 

მოკლებულია, უფრო მეტ დაკვირვება-ცოდნას მოითხოვს (ვაშლი, 

მსხალი, კომში, ზღმარტლი და სხვა). 

" ცნობილია, რომ საქართველოს კლიმატური პირობებში ხილე- 

ულის შემოსვლა გაზაფხულიდანვე იწყება და ზამთრის დადგომამ-. 

დე გრძელდება, რაც თავის მხრივ უფრო მეტ ცოდნა-გამოცდილე– 
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ბას თხოულობს მისი მოვლის, მოკრეფისა და დაბინავების მხრივ. 
იმის მიხედვით თუ ხეხილის ესა თუ ის ჯიში წელიწადის რომელ 

დროს შემოდიოდა და მისი გამძლეობის პერიოდი როდემდე 

გრძელდებოდა, ყოფაში მას სათანადო ჯგუფს მიაწერდნენ. ხეხი- 

ლის დაჯგუფება ძირითადად სამი სახითაა წარმოდგენილი: ზაფხუ- 

ლის, შემოდგომისა და ზამთრის. 

როგორც ეთნოგრაფიული მასალებიდან ჩანს, მეხილეები ზაფ- 

ხულის ჯიშების მოკრეფას ვადამდე ერთი კვირით ადრე რჩებო- 

დნენ, რათა შესაძლებელი ყოფილიყო მისი შედარებით მეტი ხნით 

შმენახვა. მთხრობელთა გადმოცემით, ადრე დაკრეფილი ზაფხულის 

ხილი (ვაშლი, მსხალი, ატამი და სხვა) ჯერ ჭკნება, მერე ისევ „სუქ- 

დება“ და ბევრჯერ უფრო კარგი გემოვნებისა ხდება. ყოველივე ამას 

"გარკვეული დრო ესაქიროება და შედარებით გვიანობამდეც ძლებ- 

და ხოლმე. ხოლო მათივე დაკვირვებით ზაფხულის ჯიშის ხილს და- 

გვიანებით კრეფისას კანი და გული თანაბრად აქვს დასრულებული 

და ამისათვის „თავსაც დიდხანს ვერ იჭერს“-ო. 

მეურნეთა დაკვირვებით ადრე დაკრეფა ხილს განსაკუთრებით 

უხდება გვალვიან წელიწადს, რადგანაც მისი ყუნწი ადრე შრება, 

რასაც ხელით შეხებისას ამჩნევენ. გვალვიან წელიწადს––აღნიშნავს 

მთხრ. იოსებ როსტომის ძე ბუდედიშვილი (გორის რ-ნის სოფ. კა- 

რალეთი, 71 წ .. 1958 წ.) ხილი ადრე ჭიანდება, რაც ინას ნიშნავს, 

რომ ის უკვე შემ.ისულია და რომ წავეტანებით ხელში თითონ მოგე– 

დევს ხოლმეო. 

უნდა აღინიშნოს, რომ ხილის კრეფისას ყოფაში განსაკუთრე– 

ბულ სიფრთხილეს იჩენდნენ ზამთრის ჯიშების მიმართ, რაც ბუნე- 

ბოივია მისი დიდი ხნით გამძლეობისაკენ იყო მიმართული, ზამთრის 

ჯიშების ხეხილისათვის კრეფის ვადების დადგენა საკმაო სიძნელე– 

საც წარმოადგენდა, მისი მარტო შეფერილობით, გულის გასინჯვით 

და გამძლეობის პერიოდებს დიღი მონდომებით აკვირდებოდნენ. 

წლების მანძილზე ამგვარმა დაკვირვებებმა თავისი შედეგი გამოი- 

ღო და დღეს მეურნე მამაპაპური გამოცდილების გადმოცემის შედე- 

გად კარგად ამჩნევს ისეთი ხეხილის მოკრეფის დროსაც, როგორი- 
ცაა: კომში, ზღმარტლი, ვაშლისა ღა მსხლის ზოგიერთი სახეობანი. 

ნაგ. ქართველი მეურნე კომშს მხოლოდ მაშინ დაკრეფს, როდესაც 

მას „რთვილი აქვს ნაჭამი“, ზღმარტლსა და კვრინჩხს მაშინ დაკ– 

რეფს, როდესაც მისავე ხეს ფოთოლი აქვს გაცვენილი, ჯახველის 

ტოტებს მანამდე არ დაამტვრევს, სანამ თოვლს არ ჩამოყრის და 

ა. შ. რადგანაც მან გამოცდილებიდან იცის, რომ ხილეულის ზოგი- 
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ერთი ჯიში, მხოლოდ მოკრეფისა და სათანადოდ შენახვის შემდე 

იძეხს გემოვნებას. ყოველივე რემოთ ზსენებულ დაკვირვება-გამლ:“ 

ჯილებებს თავისი გარკვეული გზები აქვს გავლილი, რაც ოდითგა9- 
ეგე უზდა მომდინარეობდეს. 

ვადღე ხილის კრეფის პროცესებს განვიხ-ლავდეთ, მოკლედ 

აევეხებით სათანადო საკოეფი ხელსაწყოების აღწერილობას, რო- 

ზელთაგან ზოგიერთს დღესაც არ დაუკარგავს თავისი მნიშვნელობა. 

აღმოსავლეთ საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ხი- 

ლეულის მოსაკრეფად ძირითადად გამოიყენებოდა შემდეგი ხელ”- 

საწყო იარაღები: კიბე. კალათა. ხოკერა. სანცვრევი. თოკი, კავი და 
:ოდორი ან ყუთი. 

კიბე აღმოსავლეთ საქართველოში სხვადასხვა სახისა გვხვდი- 

ბა, რომელთაგან აღსანიშნავია „ტანტრა“ ანუ გასაშლელი კიბე და 

„ლატანი“ იგივე (მესხეთში) .· „მერდევანი". „ლატანი“ ახუ „მერღვ- 

ვანი“ წარმოადგენს გრძელსა და მეტწილ შემთხვევეაში ოდნავ და- 

კუთხულ ლატანს, რომლის სიგოძე ბევრჯერ 6--8 მეტრამდეც აღ- 

წევს. ლატანი–-- გრძელი ხე. რომლის ტანი თანდათან ვიწროვდება. 
ბოლო ნაწილით ჩასმულია დაახლოებით ერთი მეტრის სიგრძის ხეში, 

რაც საყრდენს წარმოადგენს. „ლატანს“ ჩვეულებრივ კიბესთან შე- 

დარებით საფეხურები ახლო-ახლო აქვს განლაგებული. ის გასაშ- 

ლელ კიბესთან შედარებით მსუბუქია და ხეზე ყველგან ადვილად 

ეყედება. უნდა აღინიშნოს, რომ ,ლატანი“. რომელიც უშუალოდ 

ხეხილის კრეფისათვის არის შექმნილი და საქართველოს მეხილეო- 

ბის თითქმის ყველა კუთხეებში გამოიყენებოდა, დღეს მხოლოდ 

მესხეთისა და ბორჯომის ხეობის ყოფისათვისღა არის დამახასიათვ- 

«ელი, ' 
კალათა ხეხილის საკრეფ.დ ძველთაგან სპეციალურად 

იწვნოდა, მისი მოყვანილობა უეჭველად პირამიდის ფორმისა უნდა 

ყოფილიყო, რომელიც „სუფთად წვრილი წნელით“ იწვნოდა. 

მთხრობელთა გადმოცემით ხილის კალათა ძირვიწრო და პირგადა- 

“ლილი იყო, რომელსაც თავსა და ბოლოზე ნაწნავის მსგავსი გრე- 

ხილი წნული უკეთდებოდა. ამგვარი წნული, აღნიშნავენ მთხრობე– 

ლები, ნაწნავს კარგადაც ინახავდა, უფრო მკვიდრი გამოდიოდა და 

კარგადაც იდგმოდაო. როგოოც მთხრ. გენო ლუარსაბის ძე ჩიქილაძე 

1სოფ. ტყვიავი, გორის რ-ნი) გადმოგვცემს, „ხილის საკრეფი ბაყლის 

ჯალათა, ძირვიწრო უნდოდ,ე, რათა ჩამოწოდებისას ტოტებში ადვი- 
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ლად გამომძვრალიყო“. მისივე გადმოცემით აღნიშნულ კლათებზე 

”სეთი დიდი მოთხოვნილება ყოფილა (1920 წლამდე), რომ ·ოუე- 

ბი“ -- სომხებიც კი ჩამოდიოდნენ, წნავდნენ ან იქიდანვე ჩამ..,ქო5- 

დათ და ყიდდნენო. 

აღსანიშნავია, რომ „ლატნის" ხმარებასთან ერთად ახალცები! 

რაიონის მეხილეობით განვითარებულ რიგ სოფლები ფართოდ გა- 

მოიყენება პირამიდის ფორმის ბოლომახვილიანი კალათა. იგი წარ- 

მოადგენს ერთ დატოტვილ წნელს 3-5 კაპით. რომელზედაც ჯსავე2 

და თანდათან უმატებენ ახალ-ახალ „მანებს“ “– შედარებით მსხვილ 

წნელებს. თავისი დაწვნისა და ფორმის მიხედვით ამგვარი კალათები 

აღმ. საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამღვილეში სხვაგან აღსაღ 

დაგვიმოწმებია, რომელიც მხოლოდ აღნიშნული მხარის დამახასია- 

თებელს უნდა წარმოადგენდეს. 

ზევით განხილული კალათების ტევადობა 8--16 კგ აღწევდა. 

რომელთაც კრეფის დროს ძირში სუფთა თივას უდებდნენ, ხოლო 

პურზე ხის კავებს აბამდნენ, და ხიდან თოკის საშუალებით ჩამო- 

აწვდიდნენ ხოლმე. 

აღმოსავლეთ საქართველოს მეორე რიგის საკრეფლებიდან აღ- 

სანიშნავია ე. წ. წვრილი ხილის (ბალი, მაყვალი, ხურტკმელი. 

მოცხარი, მარწყვი და სხვა) საკრეფი პატარა ზომის კალათები და 

ხოკერები. აღნიშნული ხილის საკრეფად განკუთვნილ ჭურველს ძი- 

რითადად ხის ქერქისგან (ბალამწარის, წაბლის, რცხილის. თელისა 

და სხვა) აკეთებდნენ, რომელნიც უმეტესად პატარა ზომის კეთღე - 

ბოდა და წელზე შემორტყმული წესით ატარებდნენ. საქართველოს 

მეცნიერებათა აკაღემიის აჯად. ს. ჯანაშიას სახ. საქართველოს სა– 

ხელმწიფო მუზეუმის ხის ფონდებში დაცულია ხილის საკრეფაღ. 

და „სანცვრევად“ განკუთვნილი საინტერესო ხელსაწყო იარაღები, 

რომელთა ილუსტრაცია ამჯერად ვერ მოხერხდა. 

მიუხედავად ზემოთ აღნიშნული საკმაოდ მაღალი ლატნების გა– 

იოყენებისა, ხეხილის კრეფისას ხშირად რჩებოდა მოსაკრეფად მიუ- 

წვდომელი ადგილები, ამ მიზნით ყოფაში ფართოდ იყენებდნენ თა- 

ვიანთივე შექმნილ ე. წ. „სანცვრევ“ ხელსაწყოებს, რომელნიც სხვა– 

დასხვა მასალისა და ფორმით არიან წარმოდგენილნი. აღსანიშნავია. 

“რომ ამგვარი სახის საკრეფელებს იგივე ხრიკებს რაჭაშიც ხმარობ- 

დნენ (საბას განმარტებით ხრიკა-–- მაჯის შესაკრავ კავს ქვიან). 

ხილისკოეფა. ძველ ქართულში ხილეულის ნაყოფის მოკ- 

რეფის აღსანიშნავად, როგორც ივ. ჯავახ-აშვილი აღნიშნავს, ორი 

ტერმინი არსებობდა: მოსთულაი და მოწილვაი. მისივე აზრით, 
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პირველი ტერმინი ძეგლებში ხშირად გეხვდება და ჩვეულებრივი 

სიტყვა იყო, მეორე კი მხოლოდ უძველეს ძეგლებში გვხვდება და 
მისი კვალი ოდნავ-ღა არის გადარჩენილი!!. 

მოსთულაი ძველ ქართულში ზოგადად ნაყოფის "მეკრებასა და მო- 
კრეფას ნიშნავდა. მაგალითად (დაბადება) ლევიტელთა 26-ში წე- 

რია „თუ ჩემი მცნებანი აასრულეთ, ქუეყანამან გამოსცეს ნაყოფი 
თვისი და ხეთაი ველისათა მოსცენ ხილი მათი და მოიწიოს სალეწა- 

ვი თქუენი ვიდრე სთულებადმდე და სთუელი მოიწიოს თესვამ–- 

დერ-ო!'. 
ივ. ჯავახიშვილის განმარტებით ,„მოწილვა“ ქართულ სამწერ- 

ლო ენაში „მოსთულაზე" უძველესი ხანის ტერმინი ყოფილა. 

V-VII სს-ში მოწილვა თუმცა არსებობს, მაგრამ ამ ხანაში 

უკვე მოსთულა-ს ჰქონია უპირატესობა მოპოვებული!”. ამის დამა- 

დასტურებელია აგრეთვე გიორგი მთაწმინდელის ცნობაც: „ოდესაც 

«.აიმე საერთოი საქმე არნ მონასტრისაი, თვნიერ უცილოებისა თანა- 

ვე გავიდის გინა თუ ნავისა გამოზიდვისა გინა თუ ნავი მოვიდის 

ხუაროტლითა გინა თუ ვენაკთა ასრვისა გინათუ აჯოჯვისა გინა თუ 

Lთულებასა4«-ო!), 

აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ. იმ ხანას, როდესაც ხილ-ბოსტხე– 

ული პირველად )შემოვიდოდა, ივ. ჯავახიშვილის გამოკელევით 

„ახლობლობა“ ეწოდებოდა, რაც დღევანდელ ეთნოგრაფიულ სია- 

ნამდვილეში „ბლობის“ სახელწოდებით იხსენიება. ხოლო იმ ხანას, 

რჟროდესაც გამოლევის გამო ძნელი საშოვნელი იყო „ყურძნობა"-ს 

ეძახდნენ“. : , 

ზემოთ აღნიშნულის ირგვლივ არსებული სხვა წერილებისა და 

”სტორიულ წყაროებთან ერთად საყურადღებოა ქალაქის მოურა- 

ვისათვის ხილის მირთმევა დაკანონებულ პერიოდებში, სადაც აღნი- 

შნული იყო: „ქალაქის მოურავს ქალაქის მებაღეებმა უნდა მოართ- 

ვან, რომ მოურავის კაცი უნდა წავიდეს და საპალნეებით ხილი უნდა 

მოუკრიფოს და მოართვას, ერთი ახალბალობას, რაც იმ დროს ხილი 

«ქნება. ერთი ყურძნობას უნდა მოიკრიფოს საპალნეებით, რაც იმ 

    

10 ოვ. ჯავახიშვილის, ხელნაწერთა ფონდი, გვ. 12. 

11 იქვე, გვ. 13--14. 

1? იქვე, გვ. 19. 
'? გ. მთაწმინდელის ენა, იოანეს და ექვთიმეს ცხოვრების მიხედვით, 

თბილისი, 1946, იე. ჯავახიშვილის გამოცემით, გვ. 42, 

1 ივ ჯავახიშვილი, დასახ მრომა, II, გე. 146. 
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ღარს არის. ყოვლის ნივთისაგან დაუკლებლად უნდა მოერთვას 

ოვლის ბაღებიდამ“-ო'”, 

აღმოსავლეთ საქართველოს სამეურნეო ყოფაში ხილის კრეფის 

გარკვეული წესებია დამკვიდრებული. კრეფის ხალხური ტექნიკა 
ყველა ჯურის ხილისათვის იყო გამოყენებული. ეთნოგრაფიული მა- 

სალებიდან ჩანს, რომ მებაღეები ხილის კრეფას ხის ქვედა ტოტები- 

ღახ იწყებდნენ. რადგა§აც კიბით ან ზედ ასვლით კრეფისას აღ- 

ნიშნული ტოტებიდან ნაყოფი ჩამოსცვიოდა. კრეფის დროს გამო- 

Cდილი მეხილეები ღიდ ყურადღებას აქცევდნენ ხეხილის ყუნწია- 
სად მოწყვეტას და ისე ფრთხილად ჩაწყობას კალათებსა და სხვა სა- 
ჭირო საკრეფლებში, რომ ნაყოფის კანი არ „გატეხილიყო4 არ „და- 

ჟეჟილიყო“. ამ მიზნით ყოველგვარ საკრეფელებში წმინდა თივას 

აუდებდნენ ან ტილოს გამოაკრავდნენ ხოლმე. 

მთხრობელთა გადმოცემით უყუსწოდ მოწყვეტილი ან გატეხი- 

ლი ნაყოფი თაე:ს დიდხანს ვერ იჭერს, რადგანაც წვენი დენას იწ- 

ყებს და ჩქრა ლპებაო. ამისათვის ყოფაში ძირითადად არჩევენ 

საყოფის ორი სახის , დაზიანებას: „მშოალსა“ და „სველს“. შესანახა- 

ვად უვარგისი ე. წ. მშრალი ნაყოფი მთხრობელთა გადმოცემით 

სარის ჭიანი, მზისგან ან სეტყვისაგან გახეთქილი და შეხორცებული, 

ან ნაწილობრივ დაჟეჟილი. ხოლო სველი სახით დაზიანებული ნა- 

კოფი არის უყუნწოდ ნაკრეფი, „ხორც ნაჩხვლეტი“, დახეთქილი და 

ახლად დაჭიანებული, რომელთაც ჯერ კიდევ წვენი არ შეშრობიათ. 

ხილის კრეფისას ძველთაგანვე დიდი ყურადღება ექცეოდა 
:მენდს, რადგანაც გამოცდილებიდან იცოდნენ, რომ თუ ნაყოფს 

სისველე შეჰყვებოღდა, ის „ჩახურებას“ იწყებდა და მალე ლპებოდა. 

თვითო კრეფის ხალხური ტექნიკიდან აღსანიშნავია ნაყოფის 

ფრთხილად გვერდზე გადაწევის წესი, ფრჩხილების სუფთად დაჭრა 

და ხეზე ასვლისას მხოლოდ ქალამანის ჩაცმა. თუ როგორ უფრ- 

თხილობდნენ კრეფის:ს ხეხილის პატრონები, ეს კარგად ჩანს 

თვით ხალხის გადმოცემიდანაც. ამის) შესახებ სოფ. ტირძნისის (გო- 

რის რ-ნი) მკვიდრი გიგუცა ლუარსაბისძე ხმიადაშვილი შე)ჭღებგს 

აღნიშნავს: -ბაღის პატრონები ისე უფრთხილდებოდნენ ნაოგავსაცა 
დ.ა ხილსაც. რომ როცა იმათთან ქირითა ვმუშაობდით ხოლმე, ბი- 
ჯებს“ წინ პატარრა ფართუკები უნდა გექონოდა შემოკრული, 

    

18 საქართეელოს სიძველენი ე. თაყაიშვილის რედაქციით, თბილისი, 
1909, ტ. 1I, გე. 54. 

1 გაყლის ბიჭებად ეთნოგრაფიულ ყოფაში იხსენიებოდა „ბაყლის“ ხი- 
ლით „მოვაჭრეთაგან დაქირავებული მუშები. ბაყლების სახელთან არის დაკავ” 
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ორჩხილები ძირმი დაჭრილი და ფეხსე რბილი ფეხსაცმელი ქალა- 

მანი უნდა გვცმოდა. რაკი ქალამანი ხეზე ძალიან ცურაობდა, ამისა–- 

თვის სულ წინდების სიმარა ვკრეფდით ხოლმე და ტოტი რო მოგე- 

ტეხოდა ხო სულაც გაგვაგდებდა სამუშაოდანაო“. აქვე უნდა აღი- 

სიშნოს ის გარემოებაც, რომ მსხმოიარე ხეხილის ტოტების ჩამომ- 

ტვრევისაგან დასაცავად კაჰიანი ლატანების ან ბოძების მიდგმას 

აწარმოებენ, რომელსაც „ჯინჯიბახი“ ან „ბოწკინტი“ ეწოდებოდა. 

ჯინჯიბასი საბა ორბელიანის გ:ნმარტებით არის–-ორი ლატანი გაო- 

დაბმული დიდის ძალის ასაწევად. 

ხილი ოომ .,შეთვალდებოდა“ და ნაქარს გაიჩე5და, ბაღის პატ- 

რონს დღედაღამ ბაღში უნდა ეტრიალა, რადგანაც უამისოდ ის საქ- 

ლეებს თავს ვერ გაართმევდა. ამ პერიოდიდან იწყება, როგორც ფე–- 

ს-ს პოსაგალისაგან გასუფთავება ისე ნაქარის აკრეფა-ჩირვა, საად- 

«ეო ჯიშების კოეფა, გოდორ-კალათებისა და ლასტების წგნა, სა– 

ჩირეების მოწყობა და სხვა. ამ მიზნით ისევე, როგორც მეურნეობის 

სხვა ღაოგებზი, აქაც დაქირავებული მუშახელიც ივო გამოყენებუ- 

«ი, რომელნიც სოფლიდან-სოფლად ან საქართველოს სხვა კუთხე– 

ყბიდან მიმოდიოდნენ. 

„ბერძნებსა და კრუებს--აღნიშნავს მთხრ. გიორგი გოგიაშვი- 
ლი (სოფ. კარალეთი, გორის Cთ-ნი, 80 წ-სა, 1958 წ.) ხეხილის კრე– 

ფამი რას გავაკარებდით--ისინი ნაქარს უვლიდნენ, კალათებს 

სწნავდნენ და აწევ-დაწევაში გვეხმარებოდნენ“-ო. 

იმასთან დაკავშირებით. ოომ ხეხილის ბაღი თავიდანვე ზრუნვა- 

”ოვლას საუვიროებდა და განსაკუთრებით შემოდგომის პერიოდიდან 
მიგ გამუდმებით „ტრიალს" მოითხოვდა. ბაღებში სათანადო „ხილ- 

Lაცავი/“ შენდებოდა. ხილსაცავები ანუ მებაღის ქოხები გამოიყენე–- 

ბოდა, როჯორც დასაძინებლად, ისე სამეურნეო იარაღისა და თვით 

ხილის დროებით შენახვის მიზნით. მებაღის ქოხი. რომელიც ქვიტ- 
კირის ან ფიჩხის წნულის სამეურნეო ნაგებობას წარმოადგენდა. 

სრულყოფილი სახით ვერ დავამოწმეთ, ·რის გამოც მისი, ამ ნაგე- 

ბობის სრული აღწერილობა, სამწუხაროდ არ ქოხირხდა 

როგორც ველზე შეკრებილი მასალებიდან ჩანს, იმ შემთხვევა- 

ში, თუ ბაღის პატრონი გაზაფხულიდანვე ნარდად გაყიდიდა მომა- 

ვალ მოსავალს, მაშინ მკიდველი თვით პატრონს უ5იგღლებოდა მისი 

თვალყურის დაჭერისა და პოვლისათვის, ხოლო წინააღმდეგ შემთ– 

შირებული აგრეთვე »ბაყლის კალათა, „ბაყლის გოდორი“, „ბაყლის კიბე“ 
გასაშლელი კიბე ანუ ტანტრა და სხვა. 
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ხვევაში ის „მებაღეს“ ქირაობდა. ბაღების მყიდეელებად მიმდინა–- 

რე საუკუნის 20-იან წლებამღე ქალაქიდან ჩასული ვაჭრები ღა ბაყ- 

ლები გვევლინებიან. 
აღსანიშნავია. რომ აღნიშნული წესით დაქირავებულ მებაღეს 

ხშიო შემთხვევაში მდიდარი ცოდნა-გამოცდილებისა და კარგი მოვ- 

ლა-პატროოსობის გამომჟღავნების შემდეგ ბალის პატროსი ან დრო- 

ებითი მფლობელი, მას „ამხანაგად“ -- მოწილელაც X გაიხდიდა 

ხოლმე. 

ხილის კრეფისას განსაკუთრებული ყურადღება ექცეოდა შე- 
მოდგომა-ზამთრის ჯიშების სიფრთხილით კრეფას, რაც მისი დიდი 

ხნით შენახვასთან იყო დაკავშირებული. ამ მიზნით მოკრეფილ ხილს 

(ეაშლი, მსხალი, კომში) ადგილზევე, ერთ ადგილას „დააწყობდნენ“, 

“ომელიც იქ 8-10 დღის განმავლობაში უნდა ყოფილიყო. მთხრო- 

ბელთა გადმოცემით, უმჯობესი იყო ხილი ისეთ ადგილას––გადაფა- 

რებულში დაეყარათ, რომ ცის ნამი არ მოხვედროდა და კარგად გა– 
მომშრალიყო. ამ პერიოდში ნაყოფი ზედმეტ სისველეს იშრობდა, 

გატეხილა, დაჟეჟილსა და ჭიანს კარგად იმჩნევდა და მისი გადარჩე- 

ვა გვიადვილდებოდაო. აღნიშსულ მეთოდს ე. + ხილის უროებით 

ადგილზე დაყრას ეთნოგრაფიულ ყოფაში „ოფლის მოხდის“ წესს 

უწოდებენ, რომელსაც სპეციალისტები დიდ პრაქტიკულ მაიშვნე–- 

ლობას ანიჭებენ!” 
აღსანიძნავია, რომ აღმ. საქართველოს ზოგიერთ ადგილებში 

(კახეთი), ხილის კარგად გამოშრობა-გამძლეობი» ჯაანიშნულებით 

ღაზამთრებამდე (თუ ეს შესაძლებელია), ბაღში ან სხვენზე გაშლი- 

ლი სახითაც ინახავენ ხოლმე". 
ყოველივე ამის შემდეგ ოფლმოხდილ ხილს კარგად გადაარ- 

ჩევდნენ, რაც იმაში გამოიხატებოდა, რომ „მშრალი ჭიანი“ ცალკე 
ინახებოდა, რადგანაც ის შედარებით გვიან ლპება, „სველი ჭიანი“ 

და „ნაჟეჟი" კი საჩირედ და საარაყედ იყრებოლდ.. 
აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ გამოცდილი მებაღე ზოგიერთი ჯი- 

შის დაჟეჟილ ან გატეხილ ნაყოფს „სუფთა“ ხილშიც მიაყოლებს, 

რადგანაც მან გამოცდილებიდან იცის, რომ ისეთი ჯიშის, მაგ. ვაშ- 

ლი, როგორიცაა კიტრა, ზერტულა, კეხურა და სხვა მცირე ნაჩხვ– 

ლეტსა და ნაჟეჟს კარგად იშრობს, იხორცებს და ჩვეულებრივად 

ძლებს. 
  

“წ ზ კეცხოველი, ხილის მოკრეფა, დახარისხება და ჩაწყობა, თბი- 

ლისი, 1926, 6 ხოვიზურაშვილი, ვ. ჭჰიპაშვილი, მეხილეობა, თბილისი. 1956. 

საქ. მეცნ. აკადემიის ისტორიის ინსტიტუტში დაცული შინამრეწვე- 

ლობის მასალები, მეხილეობა, გვ. 969––-973. 

107



ველზე მოპოვებული მასალების საფუძველზე დგინდება ხილის 
"დაუზიანებლად ტრანსპორტირება, რომელიც პირგადაშლილი გოღ- 

რების პირქვე დამხობით ხდებოდა. აღნიშნულ გოდრებში, სადაც 

8--10 ფუთი (ვაშლი, მსხალი, კომში) ჩადიოდა ძირში და გვერდებ- 

ზე სუფთა თივას უშლიდნენ, რომელსაც ზემოდან თივის სქლად მო- 

ფენის შემდეგ თავს წნელებით გადაუკრავდნენ და ურმით ან მარ- 

ხილით მიიტანდნენ. მთხრობელთა გადმოცემით მარხილის ხმარება 

სიმშრალეში, მართალია საქონელს უჭირდა, მაგრამ ამ წესით მოზი- 

-დული ხილი უნაკლო იყო ხოლმეო. მათივე გადმოცემით, პირგანი- 

ერი გოდრის „მომხობით" გადატანისას თავზე ნაყო:ვი ნაკლებაღ აა- 

ვება ერთმანეთს და ძირსაც გრძლად წაჭრილი გოდრის „მანები“ არ 

უშვებს მთლიანად დადების ადგილზე შეხებასაო. 

აღმოსავლეთ საქართველოს სინამდვილეში ხილის ნედლათ შე– 

ნახვის შემდეგი წესები დავამოწმეთ: ტოტებით, აჯაგვნით, ცვილში, 

თათარაში, წყალში, ბზეში, გოდორშმი, ორმოში, მარანში, ქვევრებ- 

მი, მიწაზე დაყრის, ლასტებზე ანუ ტახტებზე დაწყობის და სხვა. 

ხილის როგორც ნედლად ახუ ცოცხლად, ისე ხმელად (ჩირად, 

კერკად, ტყლაპად და სხვა) მენახვა ქართველ ხალხს ოდითგანვე უნ- 

და სცოდნოდა. ნედლად ხილის ღიდი ხნით (10 თვემდეც შენა- 

,ხვა) განსაკუთრებულ სიფოთხილესა და ცოდნა-გამოცდილებ.ს სა- 

ჭიროებდა, რაც კარგად ჩანს ველზე შეკრებილი: ეთნოგრაფიული 

ძასალებიდან. 

ძველ ქართულ მწერლობაში ხშირად იხსენიება, როგორც ნედ- 

"ლი, ისე ხმელი ხილი, რაც იმას ნიშნავს, რომ ჩვენს წინაპრებს წვ– 

ლიწადის თითქმის ყოველ დროს ·უნდა ჰქონოდათ: საამებელად და 

საჭმელების შესანელებლად, სხვადასხვა წესჩვეულებებისა და რი- 

„ტუალური დანიშნულებისათვის, სამკურნალოდ და სხვა. 

შუასაუკუნეების ერთ ნაწარმოებში ვკითხულობთ: „თახჩები 

მოწყობილი იყო ყოვლის კაი ხილითა... სულ ხილი იდვა ყოვლიფე- 

რი, ნედლი თუ ხმელი... თუ ნედლი ხილი არ ვარგა, ხმელი მაშინც 

ბევრი კარგია და ამაო საჭმელი და შესაქცევი.. ყუთები გავხსენ. 

ხმელი ხილი ყველა იმ დღეს. ჩაწყობილსა გვანდა“ და ა. შ'. 

აღმოსავლეთ საქართველოს ყოფისათვის დამახასიათებელი 

“იყო ხილის ტოტებიანად და აჯაგვნის წესით შენახვა, რომელიც 

სხვენში და მარანში იკიდებოდა. მთხრობელთა გადმოცემით ტოტე- 

ბიანად ან ყუნწით დაკიდული ხილი შედარებით დიდი ხნის განმავ– 

1-1 რუსუდანიანი, ი. აბულაძის გამოცემა, თბილისი, 1957, გვ. 451 – 
+452. 
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ლობაში ინახება, რადგახაც ჰაერი ყოველმხრივ კარგად უდგება. 

ტოტებითა და აჯაგვნის წესით Lილის შენახვის ოდითგანვე არსებო–- 

ბაზე მიუთითებს ტერმინები: „აკიდო“, „ჯაგანი“ (საბა, ლექსიკონი) 

„ჩხა“, „კუნწულა“ და სხვა. რომელთა გამოსახულება კარგად შემო- 

გვინახა ქართული ხუროთმოძღვრების ძეგლებმაც (იხ. სურათი ივ. 

ჯავახეშვილის ეკონ. ისტორია. ტ: 11). აღსანიშნავია, რომ ყოფაში შე- 

დარებით მცირე რაოდენობით ხილის კონსერვაციას ცვილითა" და 

თათარათიც აწარმოებდნენ. რაც ცოცხლად და დიდი ხნით ინახავდა 

მათმი „ამოვლებულ“ ამა თუ იმ ხილის ნაყოფს. 

ხილის ცოცხლად შენახვის წესთა შორის თავისი სიძეელით უნ- 

და გამოირჩეოდეს წყალში და ოომოში ჩაყრის წესები. 

როგოოც ეთნოგრაფიული მასალების საფუძველზე დგინდება, 

წყალში ხილის შენახვის ორი ხერხი არსებობდა, მარილით და უმა- 

რილოდ. მარილით შეგემებული წყალში შენახული ხილი, რომელიც 

იგივე „ხილის წნილს,! წარმოადგენდა, მისთვის განსაკუთრებით 

„მომხო“--მომჟაო გემოს ხილს არჩევდნენ. უმარილო წკალში კი 

ყოველგვარი გემოვნების ხილის ჩაყრა შეიძლებოდა, რომელიც 

მეტწილად ტყიდან ჩამოჰქონდათ ხოლმე (ბორჯომის ხეობა და 

მთ-ულეთ-გუდამაყარი, ალგეთის ხეობა) როგორც მთხრ. შაქრო 

გიგოლას ძე ქავთარაძე (80 წ. სოფ. ჩაბარუხი დუშეთის რაეონი, 

1960 წ.) გადმოგვცემს „ხილი (ვაშლი, მსხალი, მსხალპანტა, ზღმარ– 

ტლი) განსაკუთრებით კარგად ინახება ჩვეულებრივ წყალში, რო– 

მელსაც ხის კასრებსა და გობებში ვყრიდით ხოლმე და წვენსაც 

გაზაფხულობით სიცხეში ისე ვსვამდით, როგორც ლუდსა“-ო. აღსა- 

ნიშნავია, რომ სამწნილე ხილს მარილწყალში ჩაყრამდე დაჩხვლე- 

ტავდნენ და მალე დამჟავების მიზნით შედარებით თბილ ადგილზე 

გააჩერებდნენ, ხოლო ცოცხლად შესანახავ ხილს, რომელიც „უმან- 

აორ-სუფოა უნდა ყოფილიკო, ჩვეულებრივ წყალში ჩაყრით გა- 

რეთასიცივეში, დახურული წესით ინახავდნენ. 

აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ საქართველოს ეთნოგრაფიულ სი- 

ნამდვილეში იკენებდნენ და იყენებენ ხილის (განსაკუთრებით 

მსხლის) ქვევრებში მშრალად შენახვის ხალხურ წესებს, რომელიც 

კარგად აქვს აღწერილი განსვენებულ თ. სახოკიას"!. 
სორბლეულის ორმოებში შენახვა საქართველოში ძველთაგან 

უნდა სცოდნოდათ, რომელმაც ჩვენს საუკუნემდე მოაღწია. რო 

გორც ივ. ჯავახიშვილი აღნიშნავს „მიწაში ამოთხრილ ორმოს სინოჯ- 

% ალ, რობაქიძე, მეფუტკრეობის ისტორიისათ--ს, თბილისი, 1960 
ზვ. 131. 

71 თ. სახოკია, დასახელებული შოომ), გვ. 316. 

109.



ტივისაგან დასაცავად ჩალით და ბზით მოფენდნენ ხოლმე და შემ- 

დეგ შიგ მარცვლეულს ჰყრიდნენ და ზემოთგან პხურავდსნენ“?, 

აღსანიშნავია, რომ ხსენებული ტიაის ორმოებში. ს-ქართვე- 

ლოს სინამდვილეში ხილსაც (უმეტესად ვაშლს. ხოლო ნაწილობრივ 

მსხალსა და კომშსაც) ინახავდნენ. ხორბლის ჩაყრისაგან განსხვავე- 

ბით სახილე ორმოებში გარკვეული რაოდენობის ხილის ჩაყრ-ს 

შემდეგ ფენებად თივას უგებდნენ. საფიქრებელია, როომ ხილის ძი- 

წაში შენახვა პურის შესანახი ორმოდან ანუ ხაროდან უნდა გამომ- 

დინარეობდეს, რომელსაც ყოფაში ეზოებსა და სხვადასხვა სამეურ- 

ნო-საცხოვრებელი ნაგებობების ქვეშაც აწყობდნენ. 

ორმოში "მესანახავ ხილს საგანგებოდ გადაარჩევდნენ, და უმ)- 

ტესად მაგარ–გამძლე ჯიშს შეურჩევდნენ (ვამლებიდან მაგ. ზერ- 

ტულა, კიტრა, თურაშაული, კეხურა და სხვა). მათი ორმოში §.,ბა- 

რება გვიან შემოდგომას ხდებოდა, ამოღება კი მაის-ივლისის გა- 

სულს. 

აღმ. საქართველოში გამოყენებულ ორმოებში ხილის გამოზამ- 

თრების ზემოთ აღნიშნული წესის პარალელურად რაჭაში ბზისა და 
თივის დახმარებით საწნახელში ხილის შენახვის წესიც არის დამო- 

წმებული?), : 

მიწაში ანუ ორმოებში ხილის გამოზამთრების დადებითი თვი- 

სება, მთხრობელთა გადმოცემით, მისი ცოცხლად და დიდი ხნით 

„გაუშრობელად“--უკლებლად შმენახვაში მდგომარეობს, მათივჭ 

გადმოცემით „ორმოში ნამყოფი ხილი ხორციანია, ახალ მოკრეფილ- 

სა გავს და ესე გასინჯე იგი ახლად მოკრეფილთან შედარებით უფ- 

რო კარგი შეფერილობისაც კი გამოდის ხოლმე“-ო., 

გარდა აღნიშნულისა, დაუმწიფებელი ხილის (უმეტესად მსხა- 

ლი, ვაშლი, ატამი) ადრე დამწიფების მიზნით ბაღებში „სახელდახე– 

ლო“ მცირე ორმოებსაც თხრიდნენ ამგვარ ორმოებში „ჩაფ- 

ლული“ ხილი 4-6 დღეში მწიფდებოდა და საამო საჭმელი იყო. აღ- 

სანიშნავია, რომ ხილის ორმოში შენახვის ამ წესს უმეტესად ბავშვე- 

ბ6 მიმართავდნენ. 

ეთნოგრაფიული მასალებიდან ნათლად ჩანს მიწის ზეგავლენა 
'ზილის კარგად გამოზამთრება-დამწიფებაში, როგორც მიწაში, ისე 

მასზე დაყრის გზით. ამ მხრივ არანაკლებ საინტერესოდ წარმო- 

გვიდგება ყოფაში დღემდე შემორჩენილი ხილის მიწაზე დაყრის 

%? ივ. ჯავახიშვილი, დასახ, შრომა, ტ. II, გვ. 95. 
2 ცნობა მომაწოდა ეთნოგრაფმა ლ. ფრუიძემ. 
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ხალხური მეთოდი, რომელსაც განსაკუთრებით ქართლისა და მეს- 

სეთ-ჯავასეთის სანახეაბმ- მიმართავდნეი. იმისათვის. რომ ხილი 

(ვაზლი, მსხალი, კომში და Lხვა) დიდი ხნითა ღა ცოცხლად შენახუ- 

ლიყო, გამოცდილი მეურნეები საცხოვრებელი საგებობას იმ ნა- 

წილში, სადაც მის დაყოას აპირებდნენ სამი-ოთხი თითის დადებით 

სილამიწასაც მოუფენღხენ ხოლმე (სოფ. ვალე, უდე. თმოგვი ახალ- 
ციხის რ-ნი). 

აღსანიშნავია, რომ მიწაში ან მიწაზე სილის განსაზღვრული 

დროით და გარკვეული ჯიშების დაყრის დადებით თვისებებს ბოტა- 

ხიკოსი სპეციალისტებიც აღნიშნავენ“, რაც პირველ, რიგში ითქმის 

შედარებით ადრე ნაკრეფი ხილეეყლის კარგად შემოსვლის-––-დამ- 

წიფებისა და კარგად გამოზამთრების მიმართ. 
აღმოსავლეთ საქართველოს ეთნოგრაფიულ ყოფაში ჩვენ მი- 

ერ ხილის გამოზამთრების სხვა მეთოდებიც იქნა დამოწმებული. მათ 
შორის საცსოვრებელი ნაგებობის თავზე--,.კალოზე" (მთიულეთ- 

აუდამაყარი) ხილის გოდრებით, ხოკერებით, ჩვეულებრივად დაყ- 
რის ხალხური წესები, სადაც ხილის სიცივისგან დაცვის მიზნით ზე- 

?ოდან თივის ან ბზის ზვინის დადგმას აწარმოებდნენ. 

ყოველივე ზემოთ აღნიშნულთან ერთად ქართველი ხალხი არ.- 

Lაკლები ყურადღებით ეკედებოდა ხილის სმელად დამზადება-შე–- 

ნახვის საქმეს. ამზადებდნენ შემდეგი სახს პროდუქტებს: ჩიოს, 

კერკს, ჩურჩას, ტყლაპს, მაშარაფს და სხვა. 

ხმელი ხილის ოდითგანვე შენახვა-გამოყენებაზე მრავალი ის- 

ტორიული მასალები მოწმობენ. საბა ორბელიანის განმარტებით 

მელი ხილი ჩირს ნიშნავს. ხოლო ზოგადად' ხმელი ხილის ქვეშ ჩირ- 

თან ერთად ყოფაში ნაგულისხმევია ხილისაგან დამზაღებული ისე- 

=ი საკვები პროდუქტები, რომლებიც ზემოთ გვქონდა აღნიმსული. 

ხმელი ხილი, ძირითადად მზისა ან ცეცხლის დახმარებით მზად- 

დებოდა და ფართოდ გამოიყენებოდა როგორც საამებელად და საკ- 

უებად. ისე სამკურნალო ღანიშნულებისათვის. როგორც წინა ნა- 

წილში გექონდა აღნიშნული ქართველი პურს ისე არ შეჭამღა, რომ 

სედ ხილი ან ხილისგან დამზადებული პროდუქტი არ დაეყოლე- 

ბინა. ამისათვის ხალხში ასეთი გამოთქმაც არსებობდა: „სადილს 

“კან ხილობაო არის გვარიშვილობა“ -ო (აღლემაშვილი მიხა, სოფ. 

უდე. ახალციხის რ-ნი, 1961). 

ხილისა და უმეტესად ხმელი ხილის ფართო გამოყენება განსა– 
ასუთრებით მნიშვნელოვანი იყო საქარავნო მიმოსვლისა და მომთაბა- 

ატ I. სცსI#0ინიმუ0”»-IMIVMIL:MVIMII0, დასახ. შრომა, გე. 20. 
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რე მეურნეობის დროს. სილის პროდუქტები უაღრესად დიდპუის- 

ეგნელოვანი იყო ადამიანთა კვების «მ პერიოდმა, როდესაც ხალხის 

«წმენით სორცისა და მისგან დამზადებული საჭმელების გარკვეული 

ხნით ჭამა არ შეიძლებოდა. სწორედ ამ პერიოდში, რომელსაც ქა<- 

თველი ხალხი დიდმარხვას უწოდებდა, საპმელების ძიოითადი ნაწი- 

ლი ზეთისა და ხილის პროდექტებისაგან „იკაზმებოდა“. აღხიშნული 

საკითხის სინამდვილეს ისტორიული წყაროებიდანაც ვგებულობთ, 

რომელთაგან აღსანიშნავია გიორგი მთაწმინდელის ნათქვამი. რომ 

„დიდმარხვას მონასტრის ·ძმათათვის დაეგოს... პური და ჩირისა 

წუენი და მწნილი, ანუ სხუაი რაიმე ესე ვითარი (საჭმლისა- 

თვის და სასმელთა)“?, აღსანიშნავია, რომ ამ პეოიოდში საჭჭელაო 

იყენებდნენ, როგორც „შემგბარ“ ანუ მოხარშულ ისე „უმგბარ“"--- 

მოუხარშავ მხალეულსა% და ხილეულის პროდუქტებს. 

ქართველ ხალხსა და მის წინაპრებს უძველესი დოოიდანვე რომ 

ჰქონიათ შეგნებული სილის ხმელი სახით შენახვის სხვადასხვა ხერო– 

ხები ამაზე ბერძნული წყაროებიც მიგვითითებს ქსენოფონტეს 

(ნობით, ხალიბები სახლის სახურავზე ახმობდნენ წაბლსა და მო- 
ხარშული სახით ან მისი ფქვილისაგან ნამცხვრებს აცხობდნენ?, 

„უმგბარ“ ხილად აღმოსავლეთ საქართველოში ახმობდნენ: 

ყურძენს. თუთას, კვრინჩხს, შინდს, ჭანჭუოს ღოღნოშოს, ალუ- 
ბალსა და სხვა. ჩირად აკეთებდნენ: ვაშლს. მსსალს, ქლიავს, ატამს. 
ლეღვს, ხოლო ვამლის, მსხალის ტყემლის, თუთის, ჭანჭუ“ის. 

გლიავის და სხვა ხილეულისაგან ტყლაპებს. მაშაოაფს, ბურახს და 

ღვინოსაც კი. აქვე უნდა ითქვას, რომ ძველი ხალხური წესებით 

დამზადებული გამხმარი ხილი და ხილის პროდუქტები დიდი რაო- 

დენობით ინარჩუნებდა ადამიანისათვის სასარგებლო ნივთიერებებს. 

"მ მხრივ პირველ რიგში აღსანიშნავია ხილის ხმელად გახმობის ისე– 

თი წესები, რომელიც არქაულ ელემენტებსაც შეიცავს: გახურებულ 

ქვაზე, სახლის სახურავგზე, ლასტზე, ცხელ ნაცარში გაშრობა-გახ– 

დობა და სხვა. 

საყოველთაოდ ყკოველჯვარი ხმელი ხილის ღამზადებისას ერთ- 

ერთ აუცილებელ პირობად ხალხი ნაყოფის კარგად შემოსულობასა 

და მზეზე ნებით გამხმარ პროცესს მიიჩნევდა. ამ მიზნით ყოფაში 
საამისოც განკუთენილ ხილს სათანადოდ გადაარჩევდნენ ღა სპე-. 
ციალურ ე. წ. საჩირეებზე ახმობდნენ. 
  

2ბ იე, ჯავახიშვილი, დასახ. ნაშრომი, ტტ. II, გვ. 146. 
%ი . 

7? XLC69M0თ0M17, დასახ. შრომა, ზვ. 138. 
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როგორც ეთნოგრაფიული მასალები გე«ჩვინებს აღძ, საგ. რა)– 

ველოს სინამდვილეში ჩირის გახმობას (ვაშლის, მახლის, ჭანქურის, 

ატმის, კერკის და სხვა) ძირითადად ლასტებზე, ხოლო გამონაკლის 
სემთხვევაში წნელზე ან კანაფზე ასხმული სახითაც მიმართავდნე". 

საჩირეები იმართებოდა მზისგულ ადგილებში. როგოოც ეზოებმი. 
ისე ბაღებსა და სხვენებზეც კი, რომლებიც ისე უნდა ყოფილიყო მო- 

წყობილი, რომ „წვრილ ფეხი“ (შინაური ფრინველები) არ მისდგო- 

ნოდა. ლასტის (ს-იროტყეზე დაწხული წნელი) დალებითი მხარე ჩი- 

რის გახმობის საქმე იმაში მდგომარეობს, როომ როგორც ზემოდა", 

ისე ქვემოდან ჰაერის კარგი გამტარობით ხასიათდება. როგორიც 

მთხრობელები აღნიშნავენ ლასტზე ჩირი უმზეოთაც კი კარგად ხმე- 

ბოდა, რადგანაც ჰაერი ქვემოდან „ქურასავით უბერავდა“ ხოლმე:ი. 

მათივე გადმოცემით, ჩირს კარგ ცხელ დღეში ერთხელ უსდა 

უბრუნო პირი და 3 დღეში აიკრიფება. აღსანიშნავია. რომ ხმელი» 

ხილის დამზადების ყველა სამუშაოები ქალის საქმეს წარმოადგენდა, 
რაც ქართველ ქალს სხვა სამეურნეო სამუშაოებთან ერთად დიდ 

ჯაფად აწვა. 

ხილის ხმელად გაკეთებას აღმ. საქართველოს პირობებში ივ- 

ჩის-ივლისიდან იწყებდნენ რომელიც შემოდგომას გასულამდე 

გრძელდებოდა. ბმელად ხილის დამზადებისას სხვა სირთულესთან 

ერთად, რასაც სილის უამო-ვი სახეობის თავისებურება და სათანა- 

დოდ დამუშავება მოითხოვდა, ქალს დიდ ცოდნა-გამოცდილებას 

აეალებდა. მაგალითად, მსხლის ჩირის დამზადებისას საჭირო იყო 

გათუთქვა, წყალში ერთი მოდუღება და გაუფცქვნელად დაყრა და 
გაშლა; ჭანჭურის ჩირის გახმობისას კურკის გამოღება და გადაშლი- 

ლი სახით დაწყობა, მისი კურკიანად გახმობისას ანუ ,„ხაზულათ“ 

ზენახვისათვის დანით დასერვა (მესხეთ-ჯავახეთი), პანტის გახმობი– 

სათვის მისი ცხელ ნაცარში შეყრა ან ცეცხლზე მოხალვა (ბორჯომის 

ხეობა, მთიულეთ-გუდამაყარი), ლეღვის ჩირის გაკეთებისას „ჩხე–- 

ბით“ თონეში ჩადგმა, შემდეგ ლასტზე გაშრობა და წნელზე აბმა 

(კახეთი), ატმის ჩირის––„გორგო-მიჭელას“ გასაკეთებლად ქართული 
ატმის გაფცქვნა შიგ მთელი ლებანის–-– ნიგვზის ჩადება და ძაფზე აბ– 

მა (ქართლი), ზოგიერთი ჩირის კრიალა ფერის მისაცემად მარილია§ 

ან შაბიან წყალში გავლება, ჩირის სიტკბოს მიცემისა და კარგად შე- 

ნახვის მიზნით ბადაგში (ყურძნის წვენის ნადუღში) ამოვლება 

(ქართლ-კახეთი) და სხვა მრავალი, რომელთაც ცალ-ცალკე მომდევ– 

ნო თავში განვიხილავთ. 
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თავი მეოთხე 

ხილეულები და მათი გამოყენება 

მეხილეობიდან კულტურულ-ისტორიული მნიშვნელობის 
თვალსაზრისით განსაკუთრებული ინტერესის შემცველია ხილის 
პროდუქტების მოხმარების საკითხი. 

საქართველოში რომ ხილს სხვა პროდუქტებთან ერთად გლეხის 
ცხოვრებაში ფართო მნიშვნელობა ენიჭებოდა კარგად ჩანს ხალხური 
გამოთქმიდანაც: „თუ პური არ მოვა––ღვინო დაგვიხსნის გაჭირვე- 

ბისაგან, თუ არც ღვინო მოვა––ხილის მოსავალი გვიშველის, თუ 

არც ეს იქნება სხვა რომელიმე მცენარე, პირუტყვი, საქონელი, აბ– 
რეშუმის ჭია, ფუტკარი ან კიდევ სხვა რამ მაინც შეგვიწყობს ხელს 

და იოლად წაგვიყვანს“-ო!. 

გარდა ამისა, რომ ხილი ნედლი და ხმელი სახით იხმარებოდა, 
მისგან და მისი პროდუქტების დახმარებით საქართველოში ძველ– 
თაგანვე მზადდებოდა საგანგებო საჭმელ-სასმელები, სამკურნალო 

წამლები და ქიმიური საღებავები. სამეურნეო მნიშვნელობასთან 
ერთად, როგორც ხეხილის მასალას, ისე ნაყოფს ფართოდ იყენებდ- 

„ნენ სხვადასხვა სარიტუალო ცერემონიალის შესრულებისას და სხვ. 

ვ. აშ ლი. ყველა სხვა საკვებ ხილეულთან შედარებით განსაკუთ- 
რებულად ფართოდ არის გავრცელებული ვაშლი, რომელიც, პ. ჟუ- 

„ოვსკის სიტყვით რომ ვსთქვათ, საერთოდ პირველ ადგილზეა, რო- 

გორც ფართობის, ისე მოსავლიანობისა და მოხმარების მხრივ. 

ვაშლის ხეს ევროპაში უძველესი დროიდანვე აშენებდნენ, 

«აც ნათლად ჩანს საბერძნეთისა და რომის მწერლობაში (ვარონი, 

კატონი, კოლუმელა, პლინიუსი და სხვა). 

ძველ ქართულ მწერლობაში ვაშლი მოხსენებულია დაბადების 

ქართულ თარგმანში", ტერმინი ვაშლი ნახმარი აქვს ქსენოფონტე–- 

საც: „რომელიც მეომარი ხალიბების იარაღის (შუბის) მხატვრულად 

აღწერისას იყენებს“? 

  

1 ბაღობსნობის შესახებ, მეურნე # 5, 189ე. 
3 საქ. მეცნ. აკადემიის ხელნაწერთა ინსტიტუტის ივ.ჯა:ა:სიშვილის ფონ- 

დი, # 11, გე. 156. 
ბიე. ჯავახიშვილი, ქართ. ერის ისტორია, წიგნი პი“ველი, თბი– 

ლისი, 1950, გვ. 29. 
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აკად, ივ. ჯავახიშვილის გამოკვლევით საქართველოში ვაშლის 

ფართოდ გავრცელების ერთი მანიშნებელი ისიცაა, რომ იგი გეო- 

გრაფიულ სახელებში მრავლად მოიპოვება: მაგ. ვაშლოვანი, ვაშლი- 

ვთი, ვაშლიანი, ვაშლები, ვაშლობით“ და სხვა. 

ვაშლის ხისა და თესლის უძეელესი ნაშთები ნეეგს, დიროვან 

ნაშენობათა უკვე ქვის ხანის ნაშთებში აქვს აღმოჩენილი.! უძველე- 

სი რომაელი მწერლები ახსენიებენ ვაშლის 26 ჯიმს; 178 წ. ჩვ. 

ერამდე კატონი ურჩევს მებაღეებს, რათა გაეშენებინათ ვაშლი 

ამუსტეუმი“; ასი წლის შემდეგ ვარონი კიდევ ოო ჯიმზე მიუთი- 

თებს. შემდეგ მათ დაემატათ კიდევ--–6, ხოლო ჩვ. წელთაღრიცხვის 

79 წელს პლინიუსმა აღწერა კიდევ 13 ჯიში“. 

_ ძველმა ქართულმა მწერლობამ ჩვენს დრომდე ვერ შემოგვი- 
ხახა ხილეულის, მათ შორის, ვაშლის ჯიმობრივი მრავალფეროვნე- 

ბა, რაც საკმაო მდიდრად უნდა ყოფილიყო წარმოდგენილი საქარ- 

თველოს ბუნებრივი პირობებისა და მიწათმოქმედების დიდი კულ- 

ტურის ქვეყნის წყალობით. 
ვაშლის სიუხვეზე და მრავალჯიშიანობაზე მიუთითებს ვახუ- 

«ტი ბატონიშვილი, რომელიც ხილეულის ჩამოთვლისას აღნიშნავს: 

„ვაშლი მრავალგვარი“-ო”. ამასვე აღნიშნავს იოანე ბატონიშვილი: 

ჯვაშლნი სხვადასხვა გვარნი“-ო.: და ა. შ. რაც აშკარად მეტყველებს 

ძველ საქართველოში ვაშლის ჯიმობრივ სიჭრელეზე. 

ვაშლის ჯიმობრივი სიჭრელე დღითიდღე მატულობდა და მეც- 

ხრამეტე საუკუნის მიწურულისათვის ამ დარგის სპეციალისტები 

უკვე ექვსასამდე სხვადასხვა ჯიშს ითვლიდნენ?. 

ბოტანიკოს-სპეციალისტების მიერ დამტკიცებულია, რომ ვაშ- 

ლის წინაპარი არის ტყის გარეული–-წვრილი ვაშლი, ე. წ., მაჟალო, 

რომელიც კავკასიასა და კერძოდ საქართველოს ტყეებში ძველთა- 

კანვე ფართოდ ყოფილა წარმოდგენილი ათას ორას--ათას ოთხასი 

მეტრის სიმაღლეზე”. მათივე აზრით, იქ, სადაც ამა თუ იმ ხილის 

წინაპარი გარეული სახით უხვადაა წარმოდგენილი, მისი წარმოშო– 

  

ბ ივ. ჯავახიშვილის ზელნაწ. ლონღი, #.11. 

" იქვე. 
“ვ. ბიბილაშვილი, საქართველოს ხილი, თბილისი, 1931, ჯე. 23. 

1!ვასუშტი ბატონიშვილი, დასახელებული შრომა, ზე. 29. 

"იოანე ბატონიშვილი, „კალმასობა“ ტ,. 11, თბილისი. 1903, 

ზმ. 20% არჩ. დარეჯანიშვილი. საუნჯე მებაღისა, თბილისი, 19უ3 გე. 
11 6, კეცხოველი, კულტურულ მცენარეთა ზონები საქართველოში, 

თბილისი, 1957, გვ. 318. 
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ბის კერად არის აღიარებული (ჟუკოვსკი. ნ. კეცხოველი, ნ. ხომი- 
ზურაშვილი). 

აღმ. საქართველოში ვაშლის გამოყენების უამრავი წესები მოწ- 

მდება ვაშლის ნაყოფისაგან ძირითადად ამზადებდნენ: ჩირს, 

რყლაპს, ტკბილ წვენს, ხდიდნენ არაყს, დებდნეჩ წნილად, იყენებ- 

დნენ საახალწლო ტაბლაზე, გვერგვაზე ჩიჩილაკზე ქორწილში, 

ხალხურ მედიცინაში და სხვა. 

როგორც XV საუკ. მეორე ნახევრის ლიტერატურიდან ჩანს 

.„ გამოზრდილი–-–მწნილი-–– შაქრით შენახული ხილები... თაფლში ან 

იარილწყალში, რომელ შემწიფდენ და მერმე გამოიღო მარილწყლი– 

საგან და ჩასხრე წყალსა წმიდასა... მერე ჩასდვა თაფლსა“ და ა. შ.!' 

მოწმობს ძველ საქართველოში საერთოდ ხილეულის სამკურნალო 

ლ ანიშნულებით ფართო გამოყენებაზე და მათ შორის ვაშლისაც. 

იმავე წიგნიდან ვგებულობთ: „ერგების სტომაქსა გარ(ყა)უნილ- 

სა, რომელნი საჭამადსა ვერა ჭამდენ და გული ემალოდეს... სტო– 

ძაქსა შიგან ქარი შეIე)ქმნებოდის... აიღო... ვამლი ტკბილი კეკსე)ლია. 
თუალივით ასი დასჭრა და გურკისაგან განასწმიდო, დანაყო და გა–- 

მოსწურო წყალი, თანგირაგთა ჩა(ა)სსა იგი ვაშლისა წყალი და 

"დუღო ვირემ თაფლისა ზომად შესქელდეს და პერულმოკდილი 

თაფლი თანა ჩაურთო 7... აქვეა აღწერილი ვამლის ნაყოფისა და 

ფოთლისაგან სხვადასხვაგვარი წესით წამლების დამზადება-გამოყე-- 

ნების უამრავი მეთოდები (გვ. 254, 255, 260)., 

ვაშლის ჩირი ისევე, როგორც სხვა საკვები პროდუქტები ფარ- 

თოდ უნდა ყოფილიყო გამოყენებული სალაშქრო და საქარავნო 

მოგზაურობისას, როგორც მოხარშული. ისე მოუხაოშავი სახით. 

ეაშლის ჩირი იხმარებოდა ჩაის მაგივრადაც (ცეცხლზე მოხალვის. 

შემდეგ), მისგან აკეთებდნენ ჩურჩხელებს; თითქმის იმავე დანიშ– 

სულებით გამოიყენებოდა მისგან დამზადებული ტყლაპი და სხვა. 

ვაშლის გამოწურულ წვენს რომ ფართო მნიშვნელობა ჰქონდა 

ამაზე მეტყველებს ჩვენ მიერ დამოწმებული, სათანადო ადგილას 

უკვე ხსენებული საქაჯავი. ვაშლის წვენისაგან ამზადებდნენ ე. წ. 
ტკბილ წვენს, რომელიც გამოიყენებოდა სასმელად, როგორც ტკბი- 

ლი, ისე შემაჭრებული სახით. ახლად გამოწურული წვენი იხმარე- 

ბოდა აგრეთვე თათარის მოსადუღებლად., რომელსაც ფქვილით აზა- 

ვებდნენ და ჩურჩხლების ამოსავლებად იყენებდნენ. იმავე წვენი- 

91 ზაზა ფანასკერტელი-ციციშვილი, სამკურნალო კარაბადი- 

ნი, თბილისი, 1959, ბვ. 29 -––30, 

1 ზაზა ფანასკერტელი-ციციშვილი, დასახ. შრომა, ზე. 252. 
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დან აკეთებდნენ ტყლაპებს. როგორც სამზარევლო დანიშნულები- 

სათვის (მჟავეს), ისე ხილაღ (ტკბილს). ხოლო ყელის ტკივილის 

და ხველების დოოს კი ყოფაში „უებარ“ წამლად მიიჩნევენ შემწვარ 
ვაშლს. 

ვამლისაგან ხარშავენ მურაბას: ურჩევენ მჟავე. მაგარ და შე- 
დარებით წვრილს. ხოლო ძ-რითადად სამურაბე მასალად იყენებენ 

სპეციალურად სამურაბე ჯიშს - მურაბის» ანუ „სამოთხ“ს 
ეამლს”!5, 

ყოფაში ვაშლის გამოყენების მხრივ არა ნაკლებ საინტერესოა 

მისი მწნილად ჩადება: შერჩეულ ხილს ქვევრებსა ღა კასრებში ჩას- 

ხმულ მარილით შეზავებუ–ლ წყალმი ყრიან ეამლისხაირი სახით 

გამოყენებისას საკვლევ რაიონში სხვა ხილთან ერთად. მას ძირი- 

თადად ახარისხებდნენ გამძლეობისა და გემოვნების მიხედვით. ვაშ- 

ლის უამრავი ჯურის მრავალფეროვნების წყალობით მეურნე აC- 

ჩევს: მჟავე. ტკბილი. „მწკლატე". „მაგარი“. „ქაშა“, „ფატარი“, 

„თხელკანა” და სხვა დამახასიათებელი თვისებების მქონე ვაშლის 

ჯიშებს, რის მისედვითაც ხდება მისი გამოყენება. მაგ. მჟავე ჯიშის 

ეაშლებს ძირითადად სამზარეულო და სამკურნალო დანიშნულები- 

სათვის იყენებდნენ. ტკბილია და ქაშას ნედლად სახმარად. ტყლაპათ, 
იაჭლად და ა. შ. ისევე. ოოგოროც თხელკანასა და რბილ ვამლს ჩვილ 

ბავშვთა და მოხუცთა საჭმელად ინახავდნენ. 

გარდა იმისა, რომ ვაშლი ქართული სუფრის მშვენება და ლა- 

ზათი იყო. მას ქართველი ხალხი ღვინისსმასთან დაკავმიოებიი 

კარკვეულ მიზნითაც იყენებდა. იოანე ბატონიშვილს „კალმასობაში" 

”აღნიშბული აქვს: „უკეთუ ვისმე ნებავს რომ წავიდეს სადმე 

სტუმრად. და ეზანის მუნ დათრობისა დილა უზმას ერთი მჟავე 

ქაშლი შეჭამოს და ზედ ერთი თასი. ანუ სტაქანი ცივი წკალი შეს- 

ვას: როდესაც ამ ღონისძიებას იხმარებს. მას დღეს «მ კაცსა ნუღარ 

ეშინის მას მეჯილისსა შინა. რომე დაათვროს ვინმე გინდ რაოდე– 

ხი ღვინო მიიღოს“. 

განსაკუთრებული სიციადით ა“ის წარმოდგენილი ვაშლის 8ხი- 
შვნელობა ქართველი ხალხის უძველეს Cწმენა-წარმოღგენებში. გად- 

მოცემებში, ფოლკლორულ მასალებსა და ხელოვნების სხვადასხვა 

ძეგლებზე. 

191 ა მაყაშვილი, ბოტანიკური ლექსიკონი, თაილისი, 1961), გვ. 27. 

” იოანე ბატონიშვილი, დასახ. რომა, ტომი I, თბილისი, 19256, 

გვ. 260. 
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როგორც ეთნოგრაფიული მასალიდან ჩანს, ვაშლის ნა- 
ოფი ხალხის რწმებით ნაყოფიერებისა და დოვლათიანობის სიმ–- 

ბოლოდ იყო მიჩნეული. ქართულ ქორწილს ისე არ გადაიხდიდნენ, 

თუ „ნეფე-დედოფალს“ წინ „ჯვრის პურს“ არ დაუდგამდნენ, რო- 

მელზეც სამი (კალი წითელი ვაშლისაგან ჯვარი იყო გამოსახული. 

კახეთის სინამდვილეში ქორწილის დროს ნეფე-დედოფალი „მეჯვა–- 

რეების“ თანსლებით ოჯასის კერას სამჯერ შემოუვლიდნენ. შემოვ– 

ლიისას მეჯვარეები და „მაყრები“ ხანჯლის წვერებით ან ხმლებით 

«ედაბოძიდან ან ჭერიდან წინასწარ ჩამოკიდებული ხილის ჯაგნებს 

(უმეტესად ვაშლის დ. პ.) ჩამოაგდებდნენ. ამ ცერემონიალის დროს, 

“ომელიც დედოფლის ოჯახში ეწყობოდა თან სიმღერას დასძახებ- 

დნენ „ჯვარი წინა, ჯვარი უკანა“-ო. 
ამავე დანიშნულებისაა მოხევური „კარაჩნა“-ც, რომელიც ქოო- 

წილის დროს ეწყობა. როგორც ვ. ითონიშვილი წერს, „ის გარე- 

მოება რომ კარაჩხაის "შედარებით მსხვილ ტასხე ვაშლი- 

თა და ხილეულ-ტკბილეულით შემკობილი მრჯვალი უფრო წვრი–- 

ლი ტოტი კეთდებოდა ღა ამ სახით ნეფის ტაბლაზე იდგ- 

მებოდა გვაფიქრებინებს რომ კარაჩხსას ახლად შეუღლებულ- 

თა ტკბილად შებერებისა და გამრავლების ხელშემწყობ საშუალე- 

ბად, ანუ დალოცვისა თუ მათდამი ამ სურვილის გამოთქმის ერთ- 

გვარ ხერხად ყოფილიყო გამოყენებული. ჩვენი აზრით, კარაჩხაის 

ტანი თვით მთამომავლობის მომცემ წყვილს უნდა გულისხმობდეს, 

ხოლო ხილეულით მორთული ტოტები მათი ნაყოფის სიმბოლიურ 

გამოხატულებას უნდა: წარმოადგენდეს. ე. ი. ნაძვის ხის სახით წარ– 

მ?ოსახული და ხისავე ნაყოფით (ვაშლით, მსხალით) მორთული მო- 

ხეური კარაჩხა სიცოცხლისა და ნაყოფირების მომნიჭებელ საგნად 

წარმოგვიდგება და არა მარტო სუფრის ლაზათად, როგორც ამას 

ჩვენი მთხრობლები გვაუწყებენ“? 

"საინგილოში ქორწილის დროს, როდესაც დედოფლის კაოებს 

იაყრიონი მიადგებოდა „წინ გრძელი ალატი (ხე––დ. პ.) ერო, რომ- 

ლის წვერზეც ვაშლი იყო წამოცმული და მაყრიონს კარებს მაშინ 

გაუხსნიდნენ, როცა ისინი თოფით ჩამოაგღებდნენ ვაშლს“! საფიქ- 

#,ეებელია, რომ აღნიშნული წესი პარალელს უნდა პოულობდეს 

_ავღეეააა_ე 

”» ვ ითონიშვილი, ქართველ მთიელთა საოჯახო ურთიერთობის 

ისტორიიდან, თბილისი, 1960, გვ. 276–277. 

# ძველი საქართველო ტ. IL საქ. საისტ. საეთნოგრაფიო საზოგადოების 

კრებული, თ თბილისი. 1911–-12, გვ. 146. 
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XVII ს-ის იტალიელი მხატვრის (კასტელის) მიერ შესრულებული 
ნახატის შინაარსთან, სადაც მხედრები მშვილდისრით ცდილობენ ჯო- 
ხიდან ვაშლის ჩამოგდებას. ამ მხრივ საისტერესოა ძველი ქართული 

ყაბახის––საასპარეზოს მოწყობა, სადაც თეიმურაზის თქმით: „რო- 

დის იქნება ქორწილი ან სხვა დღეობა კარგიო, ყაბახბედ ოქროს 

ვაშლს შესმენ ძვირფასის იყოს, ვარგიო“!... 

აღსანიშნავია საახალწლო „გვერგვის“-ს, „ჩიჩილაკი“-სა და 

„«ტაბლი“-ს გაკეთების პროცესი, რომლის აუცილებელ ელემენტს 

ეაშლი წარმოადგენდა. ახალ წელიწადს ლეჩხუმსა და რაჭაში ე. წ. 

გვერგვის გაკეთებისას თხილის ჯოხების წვერებზე წითელი ვაშლე–- 

ბი უნდა ყოფილიყო ჩამოცმული. ამავე ღანიშსულებით თურმე ჩი- 

ჩილაკის ორ წვერზე ბროწეულის ან ვაშლის ნაკოფს ჩამოაცმე- 

ვდხეს . 
იანვრის 5 რიცხვი სევსურეთში განცხადების. დღედ იყო გამო- 

ცხადებული: ამ დღეს კაცები შინ შემოიტანდნენ ორ „მყოვან“ ჯოხს 

ეაშლისა და მსხლისას, რომლებზედაც ვაჟები შესხდებოდნენ და ზედ 

თავიანთ ბედის კვერებს გასტეხდნენ. ამ ჯოხებს შემდეგ კერის 

ცეცხლს დაუდებდნენ'. აქვე უნდა აღინიშნოს ის გარემოებაც, როე 

წინათ ხევსურები მიცვალებულს საფლავში გარეული ვაშლისა და 

კაკლის ნაყოფს ატანდნენ”. 

მიცვალებულთან ხილის ჩატანების აღნიშნული წესი დღევა§- 

დელ ეთნოგრაფიულ ყოფაში არ დაგეიდასტურებია. კახეთის მასა- 

ლებით თუ ვიმსჯელებთ შეიძლება კავშირი ჰქონდეს „აბრამის 

„ტაბლა“-ს, ხილის ჭურკპლიანად მიწაში ჩამარხვის წესის შესრულე- 

ბას ზემოთ აღნიშნულთან (სოფ. ქვ. მაჩხაანი, დარჩიაშვილი ზაქარია 

აბრამის ძე, 80 წ.. 1959 წ. 

აღმ. საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში დამოწმე- 

ბული ვაშლის ერთ-ერთი ჯიში–--,„ღვთის ვაშლი“ (მინამრეწველობის” 

მასალები), საფიქრებელია ზემოთ აღნიშნული რწმენა-წარმოდგენე– 

ბის ნიადაგზე წარმოშობილ ტერმინად იყოს მიჩნეული. 

ძველ საქართველოში ვაშლი რომ ყოველმსრივ საუკეთესო ხი- 

ლად ყოფილა მიღებული. კარგად ჩანს გარსევან ჩოლოყაშვილის 

„ხილთა ქებიდანაც“: 

1 თეიმურაზხ მეორე, თხზულებანი, თბილი“ი, 1939, ჯვ. 73. 

18. ბარდაველიძე, ქართველი უძველესი სარწმუნოების ისტორი- 
დან (ღვთაება ბარბარ-ბაბარ) თბილისი, 1941, გვ. 71--72. 

10 ს მაკალათია, ხევსურეთი, თბილისი, 1935, გვ. 225. 

ი ნევუ10, X068CVნMი II XC0CVდII, 1IIICდIMILC, 1881, C+. 85, 
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–„ვაშლამან უთხრა: შვენებითა თქვენ ვერა ხართ ჩემი დარი, 

ქარ ყოველთა უტურფესი ხილი ბრძენთა საქებარი, 

სალხინო და სანადიმო სუფრაზედაც სადებარი, 

გულის ჭირის უკუ მყრელი. ვისაცა სწეავს ცეცხლის ზარი”?2!, 

რ. ერისთავს ვაშლის შემდეგი ჯიშები აქვს დასახელებული: 

თურაშაული, მჟაველა, რევაზბეგი, სირმა, ქაშა, ყარყარა, შაქარ- 

ვაშლი, ძუძუვაშლი და ხომანდული.” ხოლო გეევსკისა და შარრეს 

შიდა ქართლში შემდეგი ჯიშები აქვთ დამოწმებული: თურაშაული, 

აბელაური, სუგმა ვაშლი, რევაზბეგი, კიტრა-ვაშლი, ყარყარა, ხო- 

მანდული, ხევაშლი, ხერტულა. სანანაური და ბორავაშლი?). 

ივ. ჯავახიშვილი ვაშლის ქართულ ჯიშებში ჩამოთვლის: აბე- 

ლაური, ხომანდული. კიტრა-ვაშლი მწვანე, კიტრა ვაშლი ყვითელი, 

რაკრაკა, ნისკარტა, ზერტულა, ბორა, სირმა, ნაბადა, წითელა, კეხუ- 

რა, თურაშაული, მეფის ვაშლი, ქამა ვაშლი, ყარამფილა და ხე 
ვაშლი“? 

სპეციალისტების გამოკვლევებით და დღევანდელი ეთნოგრა- 

ფიული მონაცემების საფუძველზე დამოწმებულია ვაშლის შემდეგი 

ადგილობრივი ჯიშები ქართლისათვის: აბილაური, ბორა, თეთრი ად- 

რეულა, ქართული სინაპი, გოგიაანთ კიტრა, ნისკარტა, კიტრა, ყვი- 

თელი კიტრა. ქაშა კიტრა. რაკრაკა კიტრა, მჟავე კიტრა, ძუძუ-ქალა, 

სეროტულა. ხანდაკურა. კეხურა. ყირიმულა, თურაშაული. გორული 

სინაპბი. ქაშავამლი., სირმა ლურჯი, მერეთულა, წითელი ვაშლი, ყრუ- 

ალა, მესხურ ჯიშებში: წითელი შაქარვაშლა, შაქარა, თეთრი შაქარა, 

რძე ვაშლი. ბოსტანა. რაკრაკა, მეფის ვაშლი, კოპრუზულა. კუთკის 

'"აქარვაშლა. კურკის ვაშლი. ლამაზო. თეთრი სობა, წითელი სობა, 

ქონავაზლი, ქალაქურა. მამულო, მესხური თურაშაული. როკეთულა, 

თეთრავაშლი. ზოლიანი თეთრი ვაშლი. 'ყარანფილა, ყარანფილა 

9'ეთრი, ჯორის ცხვირა. მსუქანა მესხური, შაქარნაბადა, მახარა, 

უდირი საგვიანო. ახალციხური კიტრა. კახურ ჯიშებში შედის: კახუ- 

რი თურაშაული, რევაზბეგი, ლაგოდეხის რენეტი. ძუძუვაშლა. და 

სხვა,” რაც ნათლად მეტყველებს საბჭოთა პერიოდის საქართველო- 

რი სეხილის სწრაფ განვითარებაზე. 
    

+ ქართული სიტყვაკახმული მწერლობის ანთოლოგი), ტ. II, თბილისი, 
1928, გვ. 65, ტაეპი 1მ. 

2 რ, ერისთავი, ლექსიკოLი. 

22 I1(0ე0IMIMI 090იM Cმ9080უ16+8ე 39Vე8მ#Mმ3ს9, 16IუVCI. 1886,C+, 90--91. 
% იე, ჯავახიშვილი, ხელნაწ ფონდი, # 11, 
% 6, კეცხოველი, დასახ. შოომა, გვ. 318--319, 
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მსხალი. ისევე როგორც ვამლი პველ საქართველოში მსაა- 
ღი საუცხოვო ხილაღ იყო მიჩნეული. გრო ჰეიმი მსხლის სამ- 

“მობლოდ აზერბაიჯანსა და სომხეთთან ერთტ.ღ ს.ქაღთველოსაც მი- 

“ ჩნევს, მისი მტკიცებით კავკასიაში გავრცელებულ 27 სახეობიდან 

საქართველოში 15-ია“. 

საქართველოს ტეროტორიაზე აღქერლოგიური გათხრების შე- 

·დეგად. სხვა მცენარეულთან ერთად აღმოჩენილია მსხლის ნაშთებიც. 

Cაც იმას მოწმობს, რომ ჯერ კიდევ პალეოლითის ხანაში ადგილობ- 

“–ივი მცხოვრებნი იცნობდნენ და თავიანთ სასარგებლოდ იკენებ- 
“დნენ. როგორც მის ნაყოფს. ისე მა-ალაL"” 

ეს კულტურა ცნობილი იყო ძეგლ სახერანეთ მ“ და ძველ სLპარ- 

'სეთში ჯერ კიდევ ალექსანღრე მაკედო4ველ“, ლაშქრობამდე. ძველ 
რომში კატონი იზსენიებს მსხლის 5 ჯ-შ.. ალინიუსი უმატებს მათ 

კიდევ 35-ს, რომელთაგან განთქმული იყო კრუსტეუმის მახალი. 
ძველ გერმანიაში ვალერი კორფუსი იხსენიებს და ჯღწერს მსხლის 

50-მდე ჯიშს, რომელთა სახელწოდებები დღემზდეა შემონახული (კ. 

ბიბილაშვილი, დასახ. შრომა: გვ. 92), უავგელესი ბერძნული პუნქ- 

ტები, მათ შორის მეტაპონტი და ტერენტ- ცნობილნი იყვნენ მე5-- 

ლეობის განვითარებიო. რაც ნათლაღ ჩ.5L მეტაპო:ტის ფული" 

ძოსახულებიდანაც. ჩვენს ერამდე IV ნის მეტ.აპონტის ფულ- 

ზე, ქვეყნის სიმდიდრის გამოსახატავაღ გამოსახული იყო ბურის 

თავთავი და მსხალი”. 

საქართველოს ველური ხილით მდიდა> გჟყეებშ ფართოდ 

ეხედებით დღევანდელი კულტურული მსხლის წონაპარს. რომელიც 

ჩვენში პანტის სახელწოდებით არის ციობილი '(6. კეცხოველი). 

ფრანგი ბოტანიკოსის ცნობებით. რომელი კ მეჩვიომეტე ს:5- 

კუნეში მოღეაწეობდა და იმოგზაურა აღმოსავლეთის ქეეყნებში-- 

მათ შორის საქართველოშიაც. აღნიშნავდა. რომ თბილისის «ბაზარზე 

განსაკუთრებით ბევრია ქლიავი და საუცხოვო მსხალი4-ო"” 
ვახუშტი ბატონიშვილს საქართველოს ხილეულის ჩამოთვლი- 

'სას აღნიშნული აქვს: „მსხალი და ვაშლი მრაეალგვარი“-ო, 

90 ტ, მპ. II 00ლ0ი-0MM, ჩგ61II70ხII:IV იიLლხის L2მჩVმპვე. LI31. MიC#«0ჩ%- 

<Vლილი 06LI. MCIMII. ჩი! 007ხ,. M., 1948, გვ. 152. 

% გ. ნიორაძე. ქვის ხანის ადამიანი საკაჟიას გამოქვაბული. თბილისი, 

1953. გე. 27. 
959 M. L. C60L66M1:0, 00900LII 80 00ლუსCM0MV 10397CIVV IXCლ006MC!! 

'MVII2»"""". M00#%8მ8-I169IMM-ი2გ), 1958, CI. 84. 

% მ. პოლიევქტოვი, და გ.ნათაძე, ძველი თბილისი, 1929. გვ. 29. 

121



X1X საუკინის მიწურულისათვის, 5. სპეშნევსს მარტო გო- 

რის მაზრაზი აღწერილი აქვს მსხლის 12 ჯიზ, რომელთაგან ყველა– 

ზე ძალიან გავრცელეაული ყოფილა: გულაბი, ხეჭეჭური, თავრი- 

ზული, გვერწითელი, მილახული, შავი მსხალი, თაფლმსხალი, ბორ– 

ბტალა, კალოს მსხალი“ და სხვა. ზემოთ ჩამოთვლილ ბსალების ჯი- 

შებს რ. ერისთავი თავის ლექსიკონმი უმატებს: ძალაჩინს. მკათათ- 

ვის, ყბაწითელს, ვაზისძირას, კაცისთავას, საივანობოს, სესელოს, 

საყვითლიას და სსვა, რომელშიც საქ. სხვა კუთხეებში გავრცელე– 

ბული მსხლის ჯიშებიც შედის. 

მსხლის ჯიშთა სიმდიდრით განსაკუთრებით გამოირჩევა დასავ– 

ლეთ საქართველოს რაიონები, სადაც. თ. სახოკიას აღწერილი აქვს 

–20--დე სახეობა". ამავე ავტორის ცნობით მსხალი „ხეჭქეკურა 
რთველის დროს მოდის და საზამთროდ ჭურში ინახავენ. სარდანაც 

სახელიც სეჭეპურა შეურქმევიათ“-ო““. 
აღსანიძნავია, რომ მსხალს უყეა“-ს ვამლთან შედარებით ნეს- 

ტიანი ადგილი და შესაძლებელია მისი ფართოდ გამრავლება დას. 
საქართველოს რაიონებში ამითაც იყოს გამოწეეული. 

ცსობილია, რომ ვაშლის შემდეგ, როგორც გამრავლების ისე 

ჯურთა სიჭოელით მეორე ადგილზე მსხლის კულტურაა ჯერ 
კიდევ მეცხრამეტე საუკუნის მიწურულის ცნობებით მსხლის 40- 
ზი მეტ სხვადასხვა ჯურს ითვლიდნენ 13). 

ძველ საქართველოში მსხლის კულტურის მოწმეა 20-ზე მეტი 

გეოგრაფიული სახელწოდება, რაც მის სახელთან არის დაკავშირე- 

იული: „პანტიანი“, ,მსხლიანი“, „მსხლები““ და სხვა. 

როგორც მსხლის ხე, ისე მისი ნაყოფი განსაკუთრებული მრა– 

ქალფეროგნებითაა გამოყენებული. პანტისაგან ხდიან ცნობილ „პან- 

ტის არაყს“, ახმობენ ჩირს, ხალავდნენ და ფქვავენ თქვილად, რის- 

განაც აკეთებენ -ჩირხალს“, მსხლის ნაყოფისაგან ამზადებენ ჯემს, 

სდებენ წნილად, შემწვარს იყენებ ხალხურ--მედიცინაში დიდი. 
”ნიშვნელობა ჰქონდა სარიტუალო დანიშნულებით და ა. შ. 

პანტის არაყს, რომელიც თავისი გემოვნებით გამოირჩევა გან- 

საკუთრებით ფართოდ ხდიდა მთის მოსახლეობა. საინტერესოა, რომ 

ეს C60%!IIV C90)60MMM IV0 II0C2090MICI0V 0 3ეV. Mი026, I 00IICM0-0 VC3I2, 

“(ს დ»#M<, 1895, გვ. 75. 

21 თ. სახოკია, მოგზაურობანი, თბილისი, 1950, გვ. 316. 

პ9 იქვე, 
” არჩ. დარეჯანაშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 7. 

» ნ, კეცხოველი, გარეული ხილი, თბილისი, 1950, 9. 4. 
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ყოფაში ანწლის არაყის გამოხდისას, იმის გამო, რომ არაყს სიმაგრე 

და სურნელება ჰქონოდა, გარკვეული რაოდესობის პანტას აჩ მა- 
ჟალოს ურევდნენ. ბოტანიკოს ვინოგრადოვ-ნიკიტინის ცნობით გა- 

რეული მსხლის -– პანტისაგან ბორჯომ-ახალციხის მიდამოებში ხდღი-, 

დჩენ ბურახსა და მაჭარს”, ისეთივე წესით როგორც ვაშლის 

წვენის დამზადებისას იქცეოდნენ ხოლმე. 

როგორც ისტორიულ-ეთნოგრაფიული მასალები მეტყველებენ 

მსხლის და განსაკუთრებით კი პახტის ჩირს ქართველი ხალხის სამე– 

ურსეო ყოფაში ოდიოგანვე გარკვეული ადგილი უნდა ჭეროდა. პან– 

ტას, ოომელსაც დიდი რაოდენობით ნახულობდნენ და აგროვებდნენ 

ახლომახლო ტყეებსა და ჭალებში, განსაკუთრებული წესებით 

„ხხობდხნენ და ისახავდსეს. საქართველოს (უმეტესად მთის 'აოლის) 

ხოსახლეობა პანტის ჩირს მეტწილად პურის საცხობ ღუმელებში 

ახმობდნენ, რომელსაც ბევრჯეო ცხელ ნაცარსაც წაასრიუნსენ ხოლ- 

მე და შემდეგ ძაფხე ასხმული წესით მშრალ ადგილას ისახავდნენ. 

იგი უებარ წამლად ითელებოდა კუჭის ამლილობის პროცესში, რის 
გამოც „დეღოფალს“ მზითევში სსვა ნივთებთან ერთად ევალებოდა 
„სეფის" ოჯახში პანტის ჩირის მიტანაც, რომელიც ი. გრიშაშვილს 

აქვს აღწერილი: „ერთე ასხმა პანტის ჩირი,--თუ მეფე მუცელში 

გაიხსნას, უებარი წამალია" ოა, 

გამხმარი სახით მსხლის გამოყენებიდან აღსაიიძნავია მთე- 

ლად ან დაჭრილი სახით ღუმელში ან ცე ცხლზე მოხალვის შემდეგ 
ძისი ფქვილისაგან ე. წ. ს„ჩირსალი“-ს დამ ხადება. ჩირსალის გაკეთე- 

ბა ჩვენ მიერ დამოწმებულია მოიულეთ-გუდამაყარში და ბორჯო- 

მისა და ეერის ზეობებშზი, როგორც თვით სახელწოდება „ჩირხალი" 

ჯვიჩვესებს იგი სიტყვა ჩირის-ა და ხალისაგან უნდა იყეეს საწარ- 

მოები, რაც მის პირდაპირ რაობას ასახავს–-ჩირის-ხილი. 

ჩირხალს ძველ ქართულ საჭმელებში თავის დროზე სათანადო 

ადგილი უნდა სჭეროდა. რომელიც ფართოღ გამოიყენებოდა მომ–- 

თაბარე მეურნეობის დროს. როგორც ეთნაოგრაფიული მასალები 

გვიჩვენებს ჩირხალი დღესაც საუკეთესო საკვებად ითვლვბა მომ- 

თაბარე მწყემსების კვების კომპლეკსში, რომელშიც ურევენ ხორბ- 

ლის, სიმინდისა და ქერის ფქვილსაც. ჩირხლის სხვა ღადებით თვი- 

სებებთან ერთად, რომელიც კუჭ-ნაწლავის კარგი წამალია და ხი- 

M I1, ცI(#01ხ08030ჩ8-1MM%IXMII, დასაზ. შრომა, გე. 28 – 29, 

%ი ჭრიშაშვილი, ძეელი თბილისის ლიტერატურული ბოჰემა, სა- 
ხელგამი, 1927. გვ. 63. 

123.



“ლის მაგივრობასაც სწევს, მგზავრობის ან დაძველებისას არ ფუჭდე- 
ბა და გამომცხვარ პურსაც სცვლის. 

მსხლის ნაყოფის ფართო გამოყენებას ხალხის ცხოვრებაში გარ- 

კვეული ხნის ისტორია აქვს, რომლის წვენისაგანაც შემზადებული 

წამლები: ვაშლის, ბროწეულის, ისრიმის (დაუმწიფებელი ყურძნის 

წვენი), კოწახურისა და სხვა, ხილეულის წვენთან ერთად შერეული. 

უებარ წამლად ითვლებოდა გულის აჩქარებული მუშაობისა და 

წკურვილის მოკვლის შემთხვევაში”. 

განსაკუთრებით აღსანიშნავია მსხლის როგორც ხის ისე ნაყო- 

ფის მნიშვნელობა ხალხის რწმენა-წარმოდგენების თვალსაზრისით. 

როგორც „წმინდა ხე". მსხლის ხეს ჩრდილო კავკასიის ზოგიერთი 

ტომები ჯოგის მფარველადაც მიიჩნევდნენ: „C0606006C--ნიუLIსი! 

უC66IIX6Mჩნ იVIC0ICCX8IVIV V CMV 1I)01MIIII)0ICM# 801ი0ხ I 8011), 60 

ლილინბიც0 ილყყშეს» IIეი0CVII V M0IVXმ III. LI0 06013 – #040- 
X0C იVIIC80C უ6ილ8C, CიIნIლხI0C M MCCV, 010006 M6CVV 60+იჯ- 
68 80IXII MI 0ლხყ”ეცსIსM8 "I0უM0 CVMXM9M I C-6- 100!!! 1უ# 100, MX0- 

წხ ი0LXMV0II9XC#9 C0MV M0M 607:6018,--ი0M00890164C C+2149პ. 

ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ხშირად ვხვდებით ისეთ „წმინ- 

და ადგილებს“, რომელიც მსხლის ხეებით არის ხოლმე გალამაზე- 

ბული, ხოლო ზოგიერთ შემთხვევაში მის ძირებში „ნიშნები“-ც არის 

Cოწყობილი და თვით ხეზე ჯვარიც არის ხოლმე ამოკვეთილი (სოფ. 

პანტიანი, თეთრი წყაროს რაიონი). აქვე უნდა აღინიშნოს ის გარე- 

იღება, რომ ხევსურეთში სახატო ადგილებში მდგარი პანტის ნაყო–- 

თის ჭამა სასტიკად არის აკრძალული. 

განსაკუთრებული დანიშნულებით იყენებდნენ მსხლის ხის მა- 

სალას, რომელიც თავისი სისუფთავითა და მასთან ერთად სიმაგრი- 

თაც გამოირჩევა. ყოფაში დამოწმებულია ხით ხუროობის უამრავი 

ნიმუშები რომელნიც მსხლის ხისაგან არის ნაკეთები. საქ. მეცნ. 

აკადემიის აკად. ს. ჯანაშიას სახ. სახელმწიფო მუზეუმის ხის ფონდ- 

მი დაცული კოლექციებიდან აღსანიშნავია მისგან დამზადებული 

საჩითავი ყალიბები (ქსოვილებისათვის) საქსოვი დაზგებისა და ხელ– 

საწყოების ნაწილები. ღვინისა და წყლის სასმისები, მუსიკალური 

«ნსტრუმენტები და სხვა. რომელთა სრულად ჩამოთვლა შორს წაგ- 
გიყვანდა. 

  

» ზაზა ფანასკერტელი: ციგციშვილი, დასახ, შროპა ,გვ.241 

18 დ, 11006V20 56 M0MX900603, IIVICII6CI18M6C6 80Mი0VI L28Mმ32, CV- 

"XVMIM6ს 1937, CI. 55. 
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მსხალი, როგორც საუცხოვო ხილი, ძველ საქართველოში ფარ-. 
თოდ ყოფილა გავრცელებული, რომელიც სიტყვაკაზმულ ლიტერა- 

ტურამიც გვხვდება: 

„სხალი იკადრებს ქებასა, ვერ ხარ საქები ენ«“სა, 

ჩემებრივ ქვეყანაზედა ხილი ვერავინ პ”მვენისა, 

უტურფესი ვარ ყოველთა, ნაქები ბრძენთა ბრძენისა, 

საყუარელი ვარ საჭძელად, მერმე მკურნალი სეხისა“ 1). 

ახალი მონაცემებით აღმ. საქართველოში მსხლის შემდეგი ჯი– 

შებია დამოწმებული: ბორბალა, გულაბი, თბილისური, ხეჭეჭური,. 

შავი მსხალი, გოხა მსხალი, გორშამა, კალოს მსხალი, ნესვა, რევაზი_ 

ანთ მსხალი, სუნიანი მსხალი, ადრეულა ,ავჭალური, _ადრეულა , 

დიღმური, მილახური :დრეულა, სანთელა, პანტა მსხალი, მსხალ 

პანტა, გვერდწითელა დიღმური, ლიმონა, ორთაჭალური, გრძელი 
მსხალი, ბებიას. მსხალი, თავრიზული, კახური გულაბი, ლაგოდეზუ- 

რი გულაბი, თაფლა მსხალი, კახური გოხა და სხვა. 

კომ ში. საქრთველოში ფართოდ გავრცელებული ხილია. ვე- 

ლური სახხთ გვხვდება ჭალებსა და ვაკის ტყეებში ოომელიც 

1200 მ სიმაღლემდე ხარობს'. კომშს უყვარს ცხელი ქვეყნები მისი 

პირველი დაწინაურების ქვეყანად პ. ჟუკოვსკი საქართველოს მიი5- 

წევს, საიდანაც სხვა ქვეყნებში იქნა გატანილი". იგი უძველესი 

კულტურაა; ჯერ კიდეკ ბერძნები დიდ ყურადღებას აქცევდნენ ამ 
ხეხილს და მისი ნაყოფი მიჰქონდათ ძღვნად შესაწირავად ვენერას- 

თან“, 

აღმ. საქართველოში კომშს ორი სახელწოდებით იხსენიებენ, 

ტყეში ველურად მდგარს, ბიას უწოდებენ, ხოლო მოშინაურებულს 

––ბაღურს. ჩვენ მიერ დამოწმებულია კომშის შემდეგი ჯიშები: ნაბა- 

და, მალაჩინა, ქართული, ვირკომშა, მახხობელა. ზაფხულის, ვაშლა– 

კომშა, მურაბის კომში, ღობის კომში და სხვა. | 

აკად. ნ. კეცხოველი საქართველოში გავრცელებულ კომშის 

ჯიშებს ორ მთავარ ჯგუფად, კახურად და ქართლურად ყოფს: კახუ- 

რი--შილდური, ახალსოფლური, ლაგოდეხური, კელის თავა, სანა- 

ვარდო კავშირული, ყვარული, ფორე, ქართლური–-მეჯვრისხეური 

გ„ეა–_– 

  

M ანთოლოგია, ტტ.1), ზე. 65, ტაეპი 18, 
«ი ნ კეცხოველი, კულტ. მც, ზონები საქართველოში. თბილისი, 1957. 

გვ. 319. 

ა! II. XXX>XM098C%MMLVM, I100MCXCXMIICMIMC MXVIMხIV0MხIX წეCXCMIMIV, M0CV8მ, 

1960, გვ- 18. 
«<2 ვ. ბიბილაშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 94. 
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მჟავე, ტინიხიდური ტკბილი, ქართული, ჩადუნელის კომში, მალაჩი- 

ი, ძილდური მჟავე, მსხლისებრი და სხვა''. 
მთხოობელთა გადმოცემით, კომში იხრდება როგოოც ბუჩქად, 

ისე დიდრონ ხედ, რომელსაც ლეღვის მსგავსად განსაკუთრებით 
უყვარს ნაცოით გაპატივება. 

კომშს ნაყოფთა თვისებების მიხედვით, ყოფაში ძირითადად 

არჩევენ სამი სახისას: მჟავე, მალა და ტკბილი. მჟავე კომშს განსა– 

კუთრებით იყეხებენ სამკურნალო დანიშნულებით, რომელიც 

მთხრობელთა თქმით „მემწვარი უებარი წამალია ხველებისა და 

ყელის ტკივილების დროს“. მალა კომშებს, რომელნიც მოტკბო- 
მომჟავო გემოვნებით ხასიათდება იყენებენ სამურაბედ და საჩირედ, 

რომელსაც ჩაისათვის ამზადებდნენ, ხოლო ტკბილ კომშებს, ძირითა–- 

დად, ნედლად სახმარად შემოდგომა-ზამთრის პერიოდში, რომე– 
ლიც დიდხანს არ ინახება. 

ზემოთ ჩამოთვლილი კომშის ჯიშებიდან ყოფაში განსაკუთრე- 

სულ ყურადღებას აქცევენ ქართულ კომშს. მთხრობელ»თა დახმარე- 

ბიო მისი აღწერილოა: შემდეჯნაირაღ წარმოგვიდგება-––იგი ყვე- 

ლაზე ფერიანია აღაქღაჟა"--ცალი ლოყა უწითლდება, ღია ყვითე- 

“–ლი თეღისაა, სამოაLC სოზე მეტი სიმსხოსი, აურჩე, ლოვანი და ყველა- 

ზე გამძლეს. მოკრეფის პროცესში მას მომწვანო ფერი დაჰკრავს, 

<Cაგარია დ.» მჟავე, ხოლო ზამთარში ღია ყვითელი ფერისა ხდება, 

გემო უწმინდავდება და წყლიანობას ინარჩუნებს. მოყვანილობით 

მრგვალია, კუნწის ადგილი უმეტესად ოდნავ ჩაბრუნებული აქვს, 

ხოლო თვით კუნწი იცის „ბოკოტა“-–-დაკოჟრილი. განსაკუთრებით 

კარგად ძლებს გვიან მოკრეფილი –- ოთვილნაჭამი და დაკიდულა- 

აჯანგული წესით შენახული დაკიდული წესით კომშისა და 

საერთოდ ხილის შეიბასვა ძველთაგანვე ცნობილი იყო გამოცდილ 

”ებაღეთათვის, რომელსაც იტალიის ძველი მოსახლეობაც იყენებ- 
დარ, 

მთხრობელთა გადმოცემით გვიან გაზაფხულამდე შენახულ 

კომშს „შირიმი“ უჩნდება ე. ი. შავდება, მაგრდება და წვენი უშრება 

(მირიმი საბას განმარტებით ბუმტისა და თირკმელის ქვას ნიშნავს). 

გარეული კომშებიდან აღსანიშნავია „ვირკომშა“, რომელიც, 

?ბთხრობელთა გადმოცემით, შედარებით წვრილი და დაღარულია. 

ვირკომშა დღესაც ფართოდ გვხვდება ძველ ნამოსახლარებთან, რო- 

ბელსაც მოსახლეობა ძირითადად ხილის, სულადისა და ჭაჭის არა- 

4 ნ კეცხოველი, დასახ. შრომა, გვ. 320. 

ა M. ს, CC0>I0600MVM0, დასახ. შრომა, გვ. 1L21. 
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ყის გამოხდისას იყენებს. ვიოკომშას საარაყეში გარევით, როგორც 

მთხრობელები გადმოგვცემენ, არაყი სურნელოვანი და გემოწმინდა 

„გამოდის, გარდა თვით კომშის ნაყოფისა, მის ფოთოლსაც არანაკლე– 

ბი მნიშვნელობით იყენებენ: წნილების გაკეთებისას, სამხარეულო– 

ში, რომელშიაც ახვევენ ხორცს, ხოლო კახეთში მისი დახმარებით 

ღვინის დაყენებასაც მიმართავდნენ. კომშის ფოთოლი––აღნიშნავს 
ითხრობელი წიკლაშვილი ალექსი მიხეილის ძე (95 წ. სოფ. ყარა- 

ღაჯი სიღნაღის რ-ნი. 159 წ.) ღვინოს აძლევს კარგ შეფერილობასა 

და სურნელებას, რის გამოც ქვევრების გარეცხვისას კარგია თუ სა- 

ბოლოოდ ერთ პირს კომშის ფოთლების კონით ამოვავლებო. 

კომშის ხმელი ფოთლის ნახარში, რომელსაც ყოფაში ჩაის მა- 

გივრად იყენებდნენ განსაკუთრებით სასარგებლოა კუჭის აშლილო– 
ბისას, თვით კომშის გულისაგან მიღებულ „ლორწოს“ ხალხურ მე- 

დიცინაში ხმარობენ თვალის მკურნალობისას, რომელსაც გარედან 

დაადებენ ხოლმე. იმავე წებოს იყენებენ თმის ცვენის პროცესის 

შესაჩერებლადაც. მისი გულის ანუ კურკისაგან აკეთებენ ხველების 

წამალსაც, რომელშიც სხვადასხვა მინარევებთან ერთად ნუშის ზეთ– 

ს.ც ურევდნენ“. 
აღმ. საქართველოს სინამდვილეში კომში ფართოდ გამოიყენე– 

«ა წითელი ლობიოს „შესაკაზმავად“–--შესანელებლად, ხოლო ახ- 
ლად გამოფოთქილი კოკორის ფოთლებს ბავშვები განსაკუთრებით 

წვიმიანი ამინდის შემდეგ კარგად შეექცევიან ხოლმე. 

ძველ საქართველოში კომშის სხვა ღირსებებთან ერთად მასზე 

განსაკუთრებული მოთხოვნილება იყო, როგოოც ერთ-ერთ სურნე- 

ლოვან ხილთაგანზე. კომშის კარგი სურნელების გამო ქართველი 

დიასახლისი მას იყენებდა ქადის გამოცხობისას. ამ მიზნით ის წი- 
ნასწარ საქადე ფქვილში კომშს ჩაფლავდა და გამოცხობილი ქადა 
საამო სურნელებას ღებულობდა (მესხეთ-ჯავახეთი). იგი იყო ქარ- 
თული სუფრის სურნელება, მშვენება და საჭმელად „მახაროში“ 

პომჟაო. რომელსაც ყელის „ჩასაწმენდად" ხმარობდნენ. თეიმურაზ 

11 თავის, ხილთა ბაასში კომშს ასე ათქმევინებს: 

„მოისმიჩეთ, თე რას ვიტყვი ჩემს ქებ:სა: 
ხესა თეთრად. ავაყეპვეებ. ბამბას მოვართმეგ ღედასა. 

როს გაეყვითლდები. Lუნი მაქვს, მე მუშ-აბარი შბერავსა, 

სანუკვარი ვარ სუფრის, ყოველი მსმელი მხედავსა“%. 

« ზაზა ფანასკერტელი-აცციციშეილი, ღასახ. მრომა, გე. 149, 

9252. , 

რ#ჩთეიმუ რაზ II, თხზულებათა. სრული კრებული, თბილისი, 1929, ჯვ. 

111, ტაეპი 24. 
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ლეღვი საქაოთველოში ფართოდ გავოცელებული მცეხნაოეა. 

“გბ განსაკუთრებით ფართოდ გვხვდება აღმ. საქართველოს სანახებ– 
ში, ლეღვს უყვაCს თბილი ქვეყნები, რის გამოც მისი წარმოშობის. 
ყერებად შუა და მცირე აზიას მიიჩნევენ. აკად. ნ. კეცხოველის აზ– 

რით „საქართველოში გავრცელებული ზოგიერთი ლეღვის ჯიში თა- 
3ის სათავეს უეჭველად ჩვენმი გაველურებული ჯიშებისაგან 
იღებს“. 
_ როგორც აკად. ივ. ჯავახიშვილი აღნიშნავდა–--სპეციალისტების 

სიეო დამტკიცებულია. ოომ ლეღვის კულტურა საბერძნეთში ქვი- 

ს და ბოინჯარს სახაშიაც და 1400 წელს ჩვ. წელთაღრიცხვამდეც 
ყოფილა. ხოლო პლინიუსის დროს მისი ჯიშთა სიმრავლე 97-მდეც: 
აღწევდა“. 

„ საქართ:ელოს ტერიტორიაზე ლეღვის კულტურა უძველესი 
ჯროიდანვე უხსდა კრფილიყო, რომელსაც ხალხი უამრავი დანიშ– 

საულებისამებო იყენებდა, ძველი საქართველოს ტერიტორიაზე, რომ 

ღეღვის კულტურა ფრიად გავრცელებული ხილი იყო კარგად ჩანს 

სტრაბონის ცნობითაც. რომელსაც ჰომეროსის სიტყვებით პონტოსა 

და ეგვიპტის აღწერისას აღნიშნული აქვს „ის ნთქამდა ზღვის მა– 
რილიან წყალს, მე კი ავედი მაღლა დიდ ლეღვის ხეზე და მივეწებე 
დას როგორც ღამურა“-ო.“ ლეღვის ფართო გამოყენებაზე მეტყვე–- 
ლებს სხვა ისტორიული ცნობებიც, მათ შორის ხელმწიფის კარის 

კარიგებაში ნათქვამია: „გარეჯის უდაბნოს მეფისათვის სანახავი 

ძღვენის მირთმევა წესად იყო. სადაც უეჭველად უნდა ყოფილიყო 
ლეღვი კეოტსა ზედა დაცმული, ჩურჩხელა, ნუში, თუთიბო, ბრო-- 
წეული““. 

__ იოანე ბატონიშვილის ცნობით „ქვეყანა ესე მოსავლიანი... რო–- 
”ელ მრავლობით მოდის ყურძენი, ლეღვი, ბროწეული...“?!, ხოლო 

ვახუშტი ბატონიშვილი ხილის ჩამოთვლისას ლეღვსაც იხსენიებს. 
სამკურნალო წიგნში--ხშირად არის ნახსენები, როგორც ლეღვის 

ხაყოფის, ისევე ქერქის გამოყენება ძველ ხალხურ მედიცინაში? 
  

“ 5 კეცხოველი. დასახ. შრომა; გვ. 309. 
45 -ვ. ჯავახიშვილი, ხელნაწ. ფონდი, გვ. 69. 
4 თ. ყაუხჩიმვილი, სტრაბონის გეოგრაფია, თბილისი, 1957, გვ. 69, 

აი ხელმწიფის კარის გარიგება, ექვთ თაყაიშვილის გამოცემა თბილისი,. 
1920 გვ. 15. 

59 იოანე ბატონიშვილი. კალმასობა, ტ. 11, თბილისი, 19498, გვ. 21მ.. 

92 “აზა ფანასკერტელი-ციციშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 211,. 
215, 245. 
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ადრეულ ჯის „ლეღკმLთუაიდი“ ეწოდებოდა. ფიქრობენ, რომ ად- 

თეულ ლეღვად წვრილი ზამთოის ლეღვი უნდა ყოფილიყო მიჩნე- 
ული, რომელსაც ქებათა-ქებათასმი პაგგიმი ეწოდებოდა, რომე– 

ლიც ზაფხულში დამწიფებას ვერ ასწრებდა და მეორე გახზაფხულ- 
ხე ადოე მწიფდებოდა“ 

„ გვიანი 'შემოდგოძით გამოტანილი ლეღვის ნაყოფი, რომელიც 

დამწიფებას ვერ ასწრებს და გახაფხულის პერიოდში მწიფდება კა–- 

ხეთის ეთნოგრაფიულ სინამღვილეში „გუდალეღვის“ სახელწოდე- 
ბით არის ცხობილი, აღსანიშნავია, რომ საბა ორბელიან” თავის 

ლექსიკობში თუთის განმარტებისას „ლეღვსულელი“ აქვს აღნიშსუ- 
ლი, ორმ ეს არის ჟოლა-ო“, მაგრამ ტერმინი ლეღვსულელი რადგა- 
ხაც დღევანდელმ.: ეთნოგრაფიულმა ყოფამ სრულყოფილად ვერ 
მეძოგვინახა, ამისათვის საფიქრებელია, რომ ის ჟოლას ერთ-ეოთი 
სახეობათაგან უნდა იუოს და არა უდროვოდ დამწიფებული ლეღ- 
ვის ნაუოფი, რომელსაც ზოგიერთი მთხრობელი მიაწერს. 

ძველად საქაღთველოში, ივ. ჯავახიშვილის მტკიცებით, ღეღვის 

ლეღვის ზოგიერთი ჯიში, მთხრობელთა გადმოცემით, ნაყოფს 

ახუ, როგორც მაL ხშირად კაკრასაც უწოდებენ ხოლმე, წელიწად–- 

62 რრჯერ „იღებს“. პირველ კაკრას თიბათვე-მკათათვეში, სოლო. 

მეორე კაკრას შემოდგომაზე ისხამს. 

ლეღვს მრავალგვარი დანიშნულებით იყენებენ. მისგან აკეთე– 

ბენ მურაბას, ჯემL, ხდიან არაყს, ახმობენ ჩირს და სხვა. ლეღვისა–- 

გახ განსაკუთრებით ახმობენ ჩირს, რომელიც დიდი რაოდენობით 

მზადდება სოლმე. ჩირი ხმება გაფცქვნილი სახით, რომელსაც ქერქს 

თრჩხილებით აცლიან. იმ შემთხვეცაში, თუ კარგად არ არის დამწი– 

ფებული, მაშინ კანს დანითაც აცლიან რადგანაც მთხრობელთა 

სიტყვით რომ კ-ვთქვა: „დუტკოს გვიჩენს თფრჩხილებში“.ო. 

დაფცქვნი§–ლ ლეღვს „აასხამენ ჩხებზე და ნახურებელ“ თონეში ჩაა–- 

უეუდებენ. იმ მემთხვევაში თუ თონე ძალიან ცხელია, მაშინ მას ძირ– 

მი ოავისავეე ფოთლებს მოუფენდნენ, რომელიც ამავე დროს შემ- 

თხვევით ჩავარდნილ ლეღვს იცავდა სისუფთაობისა და დაწვისაგან. 

აქვე უნდა აღინიშნოს, რრმ ლეღვის ფოთლების ნახარშს კახეთში 

შალეულის ქსოვილების დასარეცხადაც ხმარობდნენ. ჩხების ჩაწ- 

ყობის შემდეგ თონეს ლასტს დააფარებენ. რომელზედაც აგრეთვე 

ბირია ხოლმე გაფენილი. მთხრობელთა დაკვირვებით ჩირი მზეზე: 

    

53 ივ, ჯავახიშვილი. ხელნაწერთა ფონდი, გე. 68. 
95 სულხან-სააა ორგელიანი, ლექსიკონი, გე. 185. 
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გამხმარი ჯობია, რადგანაც ნება-ნება შრება, მაგრამ იმის გამო, რომ 

შემოდგომის მხეზე ის ძალიან გვიან ხმება, ამისათვის თონეში გახ– 

მობის წესს მიმართავენ. თონიდან ჩირის ამოღების შემდეგ თითე- 

ბით გააბრტყელებენ და ლასტზე გაშლილს ორი-სამი დღის განმავ- 
ლობაში მზეზე ამყოფებენ. ამის შემდეგ ე. ი. გამხმარ ჩირს წნელზე 

ან ძაფზე „აასხამენ“ და დაკიდული წესით შეინახავენ. აღსანიშნა- 

ვია, რომ ჩირის დიდხანს შენახვისა და სიტკბოს შენარჩუნების მიზ- 

ნით, კახეთში მას ყურძნის წვენის ნადუღში––ტკბილში ამოავლებდ- 

ნენ ხოლმე. ლეღვის ჩირის კარგად შენახვის მიხნით თურქეთში, სა- 

დაც ლეღვის კულტურა საკმაოდ ფართოდ არის წარმოდგენილი, სპე– 

ციალური ტომრებიც კი ჰქონიათ, რომელთაც ცხენის ძუისაგან ქსოვ- 

ლ.ნე ნ”, 
კარგად გამხმარი ჩირი პატარა კვერებს წააგავს, რის გამოც სა- 

ბა ორბელიანს „ლეღვის კვერი“ ასხმული ჩირის აღმნიშვნელად მი– 

აჩნდა, რითაც ირკვევა, რომ ლეღვის გახმობა ძველადვე ჩხებზე 

ხდებოდა. 
ლეღვის ჩირი ფართოდ ყოფილა გამოყენებული ძველ საბერ- 

ძნეთშიაც. „საჯარო სუფრასთა!ს, სადაც თხუთმეტი და მეტი კაცი 

იკრიბებოდა, თვითეულ მონაწილეს ყოველთვიურად მიჰქონდა: მე– 

დჯიმნი ქერი, ფქვილად, რვა ტოლჩა ღვინო, 5 მნა ყველი, ხუთნა–- 

Lევარი მნა ლეღვის ჩირი“ და სხვა. 
1933 წლის ცნობებით, მსოფლიოში ლეღვის მოყვანის მხრივ 

1--5 ადგილს იტალია, ესპანეთი, ალჟირი, პორტუგალია და თურქე- 

თი იკავებდა, რომელთაც გამხმარი ჩირი სხვადასხვა ქვეყნებში გა- 

ჰ)ონდათ“”. საქართეელოს ტერიტორიაზე, როგორც აღვნიშნეთ ოდი- 

თგანვე არსებობდა ლეღვის კულტურა, რის გაპოც ჩვენს დრომდე 

მოაღწია მისმა უამრავმა სახეობებმა. რაფ. ერისათვს თავის ლექსი– 

კონში შეტანილი აქვს ლეღვის შემდეგი ჯიშები: შავი ლეღვი, გაზა– 

ფხულის ლეღვი, თეთრი ლეღვი, შემოდგომის ლეღვი, ბუშტა ლეღ- 
ეი და ტყის ლეღვი. აღმ. საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვი- 

ეში ჩვენ მიერ ლეღეის შემდეგი ჯიშებია დამოწმებული: ყარფუ- 

ზა, თეთრი, მწვანე. ბაკურციხული, კუმური, იმერული, ქალაქჭურა, 

კვირისტავა, ჭროღა, წვნიკი ლეღვი, ძუძულეღვი, ღვინა ლეღვი, შა- 
  

  
  

სა II. M, XXVM086CVM VII, 30Mუნუტახყბიმს IVნსIი, MიCასე. 1933, 

CI. 63პ. 
56 ალუტარქე. თბილისი, 1957 გე. 27 (ბერძნულიღან ნათარგმნი აკაკი 

ს«ხნორაბის ჰ2“:2). 

"M II. M, XXV7M0C98C6MVV, ახ. დრომა. გე. 651. 
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'ძალაკი, ბუერა ანუ ბურთა ლეღეი, შავი ლეღვი, ტაბაკა ლეღვი, 
გუდა ლეღვი და სხვა. 

ლეღვების ჯურთა სიჭქოელეზე მეტყველებს ხალსურ მკურსა- 
ლობაში გამოყენებული ლეღვის შემდეგი ჯიშები „ლეღუი თეთოი, 

პკეკელ(ი)ა ან ლეღუ(ი) შავი მსუქანი“, 
ლეღვის ხეს უხდება ნაცრით გაპატივება, რომელიც ზამთარში 

სითბოს, ხოლო ზაფხულში სინოყივრეს იძლევა. 
ივ. ჯავახიშვილის გამოკვლევით, ლეღვის მოშენება-ღანერგვის 

საშუალებით ძველადვე წარმოებდა, რაც კარგად ჩანს იგავთ 27- 

შიაც, სადაც აღხისნნულია „რომელმან დანერგოს ლეღუ, ჭამოს ბა- 

ყოფი მისი"“-ო”, 
ძველ საქართველოში ლეღვს ხილთა შორის რომ განსაკუთრე · 

ბული ადგილი სჭერია და ყოველთვის მეფისათვის მისართმევ ძღვენს 
ამშვენებდა მხატვრულად კარგად აქვს გადმოცემული გაოსევან 

ჩოლოყაშვილს: 
ლეღვი იკადრებს: „ვპყოფილვარ მჯობი ყოვლისა ხისაო, 

წვრილად გიამბო მართალი, ამბავი სამოთხისაო, 

ენკენის თუესა მოგართვა ხილი ყოვლისა დღისაორ, 

ძღვენი ვყოფილვარ ნიაღაგ ძეფეთა დარბაზისაო «99, 

ატამი საქართველოში გარეული სახით არ არის ცნობილი და 

საეციალისტების აზრით უცხო ქვეყნიდან უნდა იყოს შემოტანილი, 

მებაღე დარეჯანაშვილის ცნობით, იგი ასამდე სხვადასხვა ჯურისაა, 
რომელნიც ირჩევიან: ნაყოფით, ფერით, გემოვნებით, სიმსხოთი, 

Lიმწიფის დროით, საპობია თუ სახრავი ფოთლებით, თვით მცენა- 

რიის გარეგნული აგებულებით და სხვა. ატამს უყვარს ცხელი ქვეყ- 

ნები და თითქმის ყველა ნიადაგზბე გვარობს. რის გამო, ატამმა 

ჩვენში მეორე სამშობლო პოვა, უფრო მეტიც „საერთოღ. ქა“იუ- 

ლი ატმის ჯიშები მსოფლიოში ერთ-ერთ საუკეთესო ჯიშებად ითვ- 

ლება49), 

სოთლის მეურნეობის სპეციალისტებისაგაჩ შესწავლილია. რომ 

«უხსოვარი დროიდან საქართველოში გაღმონერგილი კულტურები- 

დან ცნობილი უნდა იქნეს ის კულტურები, რომელთა გარეული სა- 

(ეობანი და მათი ფორმათა სიუხვე ჩეენში არ გეხედება, მაგრამ რო– 

შთ“ აზა ფანასკაოტელი-ციციშვილი, კარაბადინი. გ). 173. 

ლ იე, ჯავახშეილი, ხელნა, ფონდი, ი 11. --. 66. 

«ი ანთოლოგ? ა. გვ. 660, ტ.ეპი 22 

რბ იეაჩოვი  კაპართავ» კ. 
8 მჭეღლიძუ. ე. ქანთარია. ე პიპა 
ჯიდთმცოღნეობა, თბილისი, 1955, გე· 137. 
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მელთა გადმოტანის შემდეგ ჩვენში წარმოიშვა მრავალი კულტუ– 

რული ადგილობრივი ჯიში, მათ შორის: ატამი, გარგარი და სხვა"? 

საქართველოსთვის და მისი მეზობელი ქვეყნებისათვის ატმის კულ- 

ტურა უძველესი დროიდანი ყოფილა შემოტანილი, რაც არქეოლო- 

გიური გათხრების დროს აღმოჩენილი კურკითაც მტკიცდება. „8ც ვიე- 

იგუხც”)0 იაიIIV 0V იილIVMX ცს II2ყ2»XC MI2IIICM 5ნLI 8 12M 1II230I026M06C- 

0IIMCII06 მი6M#M. ILIეIს2 IIX0CIMM2 I0M23ხ02CV, 9I0 ხ2C00CI02M6VCVC. 

#VIMსVVთII 060CIIX2 8 ილილჰMლI ტ#63IIს II, 8 Mე0C+«80C1!!, 8 #24C0ხ631!- 

1206 1) იიწილყლყი X ვIე53I6უნ8ი 60X0C6 -02MIICMV #MC0I07XV, 9CM 
8 32ი2X80ს 1:800იც" 92, 

აგრონომ ვ. ბიბილაშვილის ცნობით, სანამ უცხოურ ჯიშებს 

ფემოიტანდნენ ჩვენში არსებობდა მისი მრავალგვარი ჯიში, მაგრამ 

ადრეულა „ატმები ცოტა იყო. მაგალითად, სიმწიფის ვადის მიხედ- 
ვით კასპის სანერგეში, რომელიც ს. ხეთაგურს ეკუთვნოდა შემდე–- 

გი სახელწოდებების ატმები იყო: საივნისო-საივლისო, საივლისო– 

სააგვისტო, სააგვისტო-სასექტემბრო, სასექტემბრო-საოქტომბრო 

და ა. შ. მარტო ქართლიდან-––ხიდისთავიდან 1915 წელს თბილისის 

ბოტანიკურ ბაღში ჩამოტანილია ატმის შემდეგი ჯიშები: წითელი 

გვიანი, მოლოხანის, ბერების ატამი, ლიმონის ატამი, ატენური გი- 

განტი, წითელი საოქტომბრო, საპობი და ხიდისთაური, ხოლო დას. 

საქართველოდან: ადგილობრივი, წითელი ატამი, თეთრი ატამი და: 

Lსამარიობო ატამი:"“: დღეისათვის სპეციალისტების აზრით 40-მდე 
სდგილობრივი ჯიშია, ხალხურ მეხილეობაში ჩვენ მიერ აღმ. საქართ- 

ქელოში დამოწმებულია: ქართული სახლეჩი ანუ საპობი, ქართული 

სახრავი, ყეითელი ატამი, შემოდგომის ატამი, სამარიობო, თიბათ–. 

ვის, ვამლ-ატამა ანუ „ეშმაკი ატამი“ და ზოგგან „მაიმუნის ატამი“, 

ხიდისთაური, ბესტავაშვილი, წედისური, სიღნაღური ატამი, ხირსუ–- 

Cი ატამი, შადინოვი „ა სხვა. აღსანიშნავია,ა რომ კახეთში ერთ. 

ღროს თითქმის გავრცელებული "ყოფილა არაბული ატამიც“, რო-- 

მელიც. ჩვენი აზრით, იგივე ვაშლ-ატამა უნდა იყოს. 

  

9 ნ ხომიზურაშვილი, ე. ერისთავი. საქართველოს ხ-ლი, თბი- 

ლისი. 1939, “შესავალი. 

90 IVM6ეხ წ. M., M ოიი0ლ6M»6MC 20X6060XმMMMII 32M28M23ხ9%, C006Lს. 
#I Lიწვ. CC, 1. 1-2, წ6MMMCM, 1941, C1ი. 750. 

რი 7იჯუხ 601. Cმუ2, I6M7MCM, 1915, XIV, CIდნ. 94. 
6 ივ, ჯავახიშეილის სახ. ისტორიის ინსტიტუტის ეთნ. გან, დაცული შინა+- 

მრეწვ. მასალები. გვ. 956--959. 
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ატამი პროდუქტიული კულტურაა, რისგანაც ყოფაში ამზადე–- 

ბენ: მურაბას, ჟელეს, ხდიან არაყს, სასმელებს დებენ წნილად. 
ახმობენ ჩირად; მის ტკბილ კურკას იყენებენ ჩურჩხელის გასაკე–- 

თებლად და ნედლად საჭმელად, ხოლო მწარეს ღორების საკვებაღ 
და სხვა. აღსანიშნავია, რომ აკვანში ჩაწოლილი ბავშვის გასართო- 
ბად სხვა სათამამოებთან ერთად ძველად მიღებული ყოფილა ატ- 

ძის კურკის „ჩანჩხურა"... „ზედ უბია ჩანჩხურაი, იავ-ნანინაო”“,. 

ატმის ფოთლის ნახშირში, როგორც მთხრ. გადმოგვცემენ, კაოგია სა– 

„ქონლის განსაკურნავად თურქულით დაავადების დროს. 

განსაკუთრებით აღსანიშნავია ატმის ჩირისაგან გორგომიჭელას 

გაკეთება, რომელიც წინა თავში გვქონდა აღწერილი. წვრილი სა- 
ხრავი ატამის ჩირად გაკეთებისას გაფცქვნიან, დასერავენ და მზე– 

ფე გაახმობენ, ხოლო დათლილსა და გამშრალს წნელზე ან კანაფზე 
ასხმის მერე თონეში ჩაპკიდებენ. მწიფე ატმისაგან აზავებენ ღვი- 

ნოს, რომელსაც სასიამოვნო სასმელად ხდის და ა. შ. 

ატამს ამრავლებენ თესლით–-კურკით, რომელსაც შემდეგში 

ამყნიან, თუმცა მთხრობელთა გადმოცემით, ბევრგან კურკაზე ამო- 

სული ჯობს, განსაკუთრებით კი ცივ ადგილებში, რადგანაც გადარ- 

პულ ნამყენთან შედარებით ეს ღრმად იდგამს ფესვებს და კარგად 

"იტანს სიცივესაო. 

ატამი აყვავების ღროს სასარგებლოა ფუტკრისა და ადამიანი- 

სათვის, რომელსაც საამო სურნელება აქვს, თუმცა ძველად ზოგიერ- 

თი ავადმყოფობის გადამდებადაც თვლიდნენ. გარს. ჩოლოყაშვილა 

წერს: 

„ატამმა უთხრა: „ვიკადრო საქმე ჩემისა თავისა, 

უტრფესი ვარ ყოველთა, ზე ჩემი ტურფად ყვავისა, 
შეყრა უხარის ყოველთა ტურფისა სანახავისა. 

მე და ნესვ2 ვართ ნიადაგ ამშლელი სენის თავისა“ჩ'. 

ატმის ირგვლივ, რომელიც საუკეთესო გემოვნების ხელად ით- 

გლება, სხვა მრავალი საინტერესო ხალხური ლექსები და გადმოცე- 

მებიც გვხვდება, რომლებზედაც ჩვენ აღარ შევჩერდებით. 

ჭერამი და გარგარი გარეული სახით საქართველოს ტე- 

რიტორიაზე არ გვხვდება. როგორც სპეციალისტები ამტკიცებენ მი- 

სი სამშობლო შუა აზია უნდა იყოს, საიდანაც გადავიდა სპარსეთს, 

რიპ უმიკაშვილი. ხალხური სიტყვიერებ, ნაწ. !. თა:ილისი. 1927. 

გვ. 202. 
წ ანთოლოგია, “გე. 65.



სომხეთს და ამ გზით ჩვენამდე მოაღწია. ვ. ბიბილაშვილის მტკიცე– 

ბით, იგი აღნიშნული გზით გავრცელდა იტალიაში, სადაც მას „სომ- 

ხის ვაშლს" უწოდებენ, ხოლო აქედან–-–საფრანგეთში.“ აღსანიშნა- 

ვია. რომ საქართველოს კუთხეებში ჭერამი ნაირი სახელწოდებებით: 

არის წარმოდგენილი: ქიზიყში და თუშეთში--ქჭერემი; მესხეთ-ჯა- 

უახეთმი--წირანი; ინგილოებში––ერიგ და სხვა“, 

ჭერამსა და გარგარს უყვარს თბილი ხირხატ-კირიანი ადგილე– 

იი, ნესტიანსა და გაპატივებულ ნიადაგმი ის კარგად ვერ გვარობს. 

საქართველოში დიდი ხნის შემოტანილი კულტურაა და დღეისათვ– 

ქის გავრცელებულია მრავალნაირი ჯიში, რომელთაგან აღსანიშნა– 

ეია: აღჯანაბადი, ყვითელი ჭერამი, ლოყაწითელა და ატამა, ხოლო 

ა«რიდონოვების კატალოგში მოხსენებულია: აღჯანაბადი. თეთრი 

რ”აქრის ყინული. თეთრი სამეფო, ბრედა, დიდი ყვითელი ჭერამი, 

ღოყა წითელა. რობერტის მოგონება, ატმისებური, შირაზული, სა- 

ხეფო საგვიანო, ოვერნიხ დიდება და ანანასური”. 

ჩვენს ქვეყანაში მის დიდიხნის ისტორიაზე მეტყველებს ის 

თაქტები, რომ ვახუშტი დ. იოანე ბატონიშვილები ხილთა ჩამოთე– 

ლისას ძველ საქართველოს ხილეულში ჭერმისა და ყაისის რამდე– 

ნიმე ჯიშს გულისხმობენ. მაგ. „ყაისი, ჭერამი47!; „უერამნი და ყა- 

«სნი47? და ა. შ. 

ჭერამი ძირითადად წვრილი და მწარე კურკიანია, ხოლო გარ– 

გარი მსხვილი. სუფთა და ტკბილკურკიანი. მისგან ამზადებენ: მუ- 

ოაბას. ჯემს. ხდიან არაყს, ახმობენ ჩირად, ხოლო მის ტკბილ გულს. 

"იგვზის მაგივრად ხმარობენ ჩურჩხელისათვის; მწარე კურკას ღო- 

რების საკვებად იყენებენ, ხოლო ზოგიერთ შემთხვევაში ზეთსაც: 

(Cდიდნენ”. 

ჭერამისაგან ახმობენ როგორც გათლილსა და კურკაგამოცლილ 

ჩირს, ისე კურკიანსაც, როგორც ატმის ჩირის დამზადების დროს 

იქცევიან ხოლმე. ჭერმის ტკბილ კურკას, რაც მეტად იშვიათია, ინა- 

ხავენ და ზამთარში შეექცევიან ხოლმე მთხრობელთა გადმოცე-. 
ით ტკბილი კურკა ახასიათებს ყაისს, რომელიც მოთეთრო ფერი– 

საა და ადვილად იხლიჩება. 

%ვ ბიბილაშვილი, ღასახ. შრომა. გვ. 111. 
9 ა მაყაშვილი, ბოტანკური ლექსიკონი, თბილისი, 1961: გე, 95. 

0 პე ფრიღონოვების დასახ. ფრომა, გვ. 41 –- 42. 

7 ვახ: ბატონიშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 29. 

22 იოანე ბატონიშვილი, დასახ. შრომა, 218: 

73 კ. კეკელიძის, სახ ხელნაწერთა ინსტიტუტის” 5 ფონდი,. # 19.. 
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როგორც ირკვევა, საქართველოს პირობებისათეის ძველად და- 

ძახასიათებელი ყოფილა ჭერმის ერთ-ერთი სახეობა „დარანდო,4 

რომელიც საბა ორბელიანის განმარტებით კურკატკბილი (ხე) არი- 

სო”. მთხრობელთა გადმოცემით ქერმის კურკათაფლთან ეოთალ 

ახელილი, უებარი წამალია მუცლის ჭიის მოსაცილებლად ისევე. 
როგორც მოხალული გოგრის თესლიო. ჭერმის გული რომ მარ“- 

ლაც სხვა დაავადებათა სამკურნალო დანიშნულებისათვისაც გ:მოა- 

ყენებოდა კარგად ჩანს ვინოგრადოვ-ნიკიტანის ცნობიდანაც, რომე- 

ლიც აღნიშნავს მის სამკურნალო თვისებებს გულის ავადმყჟოფო- 

ბასთან დაკავშირებით”. 

ისევე როგორც სხვა ხილეულის ჩირი. ჭერმისა და გარგარის 

ჩირზეც დიდი მოთხოვნილება ყოფილა ძველ საქართველოში. სხვებ- 

თან შედარებით ჭერმის, გარგარისა და ყაისის ჩირი განსაკუთრე- 

ბულ სიტკბოს შემცველია, რის გამოც ფართოდ იყენებდნენ საქა- 

რავნო მიმოსელისას და სხვა ქვეყნებიდან შემოტანილი „თინიკეს“ 

ნაყოფის შემცვლელად ითვლებოდა”. 
ჰერამისა და გარგარის ხე მაგარია, თუმცა გახმობისას დასკ- 

ღომა და გამრუდება იცის. რის გამოც კახეთის სინამდვილეში მას 

„მერქნებად“ (სარებად და მარგილებად) ხმარობენ. 

კურკაზე ამოსული ჭერამი გვხვდება სხვადასხვა სახისა, რო- 

გორც გემოვნებით, ისე შეფერილობითა და მოყვანილობით, რომელ- 

თა უმეტესი ნაწილი კარგად დამწიფებამდე უგემურია, რაც არ ითქ- 

2?ის, მაგალითად, გარგარისა და ყაისის უმრავლესობაზე. თეიმურაზ 

II-ს თავის ხილთა ბაასში ჭერამი კაოგ ხილად აქვს დახასიათებული: 

„ჭერამი იტყვის. თქვენ ჩემსა ვერ იტყვით ვერას ძვირსაო. 

ჩემი ხე თეთრად აყვჯედეს, მსმელიი სხდეს მისსა ძირსაო. 

როდესაც თვალი შეერთვის, მოინდომებენ ჭირსაო, 

კაცი მჭამს –– ჭირსა შეაუჯრის, მერმე მაგონებს ფირსაო4 76, 

ნ უში საქრთველოში ერთ-ერთი უძველესი ხილთაგანია, რომ- 

ლის მრავალგვარი ჯიშები ყოფაში დღესაც ფართოდ არის წარმოდ- 

გენილი. 

ბ I). მისი”ი3108-1MMMII98, დასახ. მრომა. გე. 30. 

1 II. M, XCIXM0C8C6MIM9%, 36MMლუ6ჩხM0CMმ9 1IIIIII9, გვ: 668. 

#2 ანთოლოგია, ბე. 111, ტაეპი 17. 
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საქართველოში ველურად იზრდება ქართული ზაგალა ნუში, 

«,ომელიც გვხვდება ველის ბუჩქნარებისა და ჯაგ-ეკლიანები, ფორ- 

მაციებში”. ამიერკავკასიის ტერიტორიაზე არქეოლოგიური გათხ- 

რების შედეგად “აღმოჩენილი ხილის ნარჩენები კერძოდ მუშის, 

ატმის კურკისა... და 1'ხვათა,”, მოწმობეს აღნიშნული კულტელდების 

სიძველეზე. ხოლო შემდგომი ისტორიული ცნობები მის ფართო 

გავრცელებაზე. ზემოთ აღნიშნული წყაროებიდას ალსახიმეავია: 

„ხელმწიფის კარის გაღიგება“, რომლის მიხედვითაც გარეჯულ 
ძღვენში, სხვა ხილთან ერთად აუცილებელს წარმოაღპენდა 5უშის 
მირთმევაც”? იოანე და ვახუშტი ბატონიშვილების ცნობები ზუშის 

ფართო გავრცელებაზე მიგეითითებს საქართველოში; ფუანგი ორა- 

ენტალისტი კლაპროტი 1807--8 წლებში წერს, რომ: „თბილისის 
ახლომახლო ბლომად არის ნუშის ხე, მაგრამ რაკი მკვახე §5უში არ 
თჭმევა, ამიტომ სპარსულ ნუშს ამჯობინებენ“-ოჩ. მსოფლიოში მისი. 

მწარმოებელია ხმელთაშუა ზღვის ქვეყნები: თუოქეთი, ირანი". 

ნუშს უყვარს ცხელი ქვეყნები და კარგად გვარობს ხრიოკ ად- 
ჯილებში. მისი პირველი მტერია ნაადრევ გაზაფხულზე ყვავილობის 

ღროს ნაგვიანევი ყინვები, თუმცა მისი ზოგიერთი ჯიში გვიან ყვა–- 

გილობს და ამიტომ ყინვებს სცდება. 

საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ნუმი: კულტურა 

განსაკუთრებით ფართოდაა გავრცელებული კახეთისა და თბილისის 

სანახებში. მისი ფართოდ გამრავლება ბუნებრივ პირობებთან ერ–- 

თად „განაპირობა ნუშის მაღ)ლმა პროდუქტიულობამ, რომლისგანაც 

ამზადებენ: ზეთს, გოზინაყს, ·სხმარობენ ფლავში. ჩურჩხელაშე, ქა- 

მენ დახალულს, საწებელაში ნიორთან ერთად. იყენებენ კოსმეტიკა- 
ვილობს და ამიტომ ყინვებს ცდება. 

ნუშის, როგორც საკვები, ისე სამკურნალო დანიშნულებით 

გამოყენებას დიდი ხნის წარსული აქვს. იგი მარტო ძველ ხალხურ 

მედიცინაში უამრავი წამლების შემზადების პროდუქტად იყო გამო- 

ყენებული. ამ მხრივ აღსანიშნავია „მწარე ნუშის გომიზი“-ს. ჩვე“ 

«ლებრივი „მწარე ნუშის“, „ნუშის ზეთის“, „ტკბილი ნუშისა“ და 

7 ნ, კეცხოველი, და:სახ. შრომა, გვ. 2312 

#1 MI. XVMტახ დასახ. შრომა. გე. 750. 

79 ხელმწიფის კარის გარიგება, პროფ. ექვთ. თაყაიშეილის გამოცემით, თბა- 

ლისი, 1920, გე. 15. 

ს მ, პოლიევკტოეი, გ. ნათაძე, ძველი თბილისი. 1929, გვ. 29. 

ზ გ ივანოვი, ჰ. კაჭარავა, გ. კვაჭაძე, ად. კობერიძე, 

ვ. ქანთარია. ვ. ჭიპაშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 348. 
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ზჩვათა გამოყენება ჯერ კიდევ XV საუკუნეში, რომელთაც დღესაც 

არო დაუკარგავთ მნიშვნელობა?!”. 

ახალი ეთნოგრაფიული მასალებით თუ ვიმსჯელებთ ნუშის 

ლქვილი–-ქატო გამოიყენება სახის კანისათვის, ავადმყოფი ან და- 

”უსტებული ადამიანისათვის, ხოლო ხველების დროს იხმარება 

მისგან შემზადებული რძე. მთხრ. ანიკო ალექსის ასული ჯა- 

სიკაშვილის (68 წ. გურჯანის რ-ნის სოფ. ბაკურციხე) გადმო- 

ცემით, მწარე ნუშს ახმობენ დაარჩევენ ჩაყრიან წყალში 

ღა როდესაც წყალი გათეთრდება კუჰში აშლილ ავადმყოფს 
დ აალევინებენ. მისივე გადმოცემით, აღნიშნულ წეენს „სიცხის და- 

საწევად და კუჭის გასაგრილებლადაც ხმარობენ. თუ ნუში არ 
გვექნება მაშინ სუფთად დარჩეულ ხორბალს ქილაში ცოტა წყალს 

მემოუყენებთ და ერთი კვირის შემდეგ დამბალ ხორბალს გამოვხ- 

დით ხელით და გამოხდილ წკალს ცალკე შევინახავთ, რომელიც 

შემდეგ დაილექავს თეთრად და გადაწურვის შემდეგ ყველის კვერი- 
ვით გახდება“. ამ დანალექს –– ხმარობენ, როგორც წამლად. ისე 

სახამებლადაც. 

ნუშის დაუმწიფებელ ნაყოფს ე. ი. „ჭყინტლი“ გულის დროს, 

/ ომელსაც ქართლში „წაკულაკ"-ს უწოდებენ, ბავშვების საჭმელა- 

დაც იყენებენ. , 
აღმ. საქართველოში ნუშის ჯიშებიდან ჩვენ მიერ დამოწმებუ- 

დია: ქაღალბადამი––თხელკანა, გრძელი და ბრტყელი, ქაღალბადამი 

წვრილი, მაგარკაჩა, მწარე ნუში, ვირნუშა და სხვა. აღსანიშნავია, 

რომ ა. მაყაშვილს თავის ბოტანიკურ ლექსიკონში შეტანილი აქვს 

გქ-რთული ნუშის ჯიში, რომელიც გარეკახეთში ატამას და ნუშ ატა- 

მას, ხოლო ქართლში თაგვის ნუშის სახელწოდებით არის ცნობი- 

ლი" ხოლო ძმ. ფრიდონოვების ხეხილის სანერგეების გასასყიდ 

“ნარგავთა შორის მოხსენებულია ნუშის ჯიშები: „თავადის ქალი“ 

და „სუდაკური ტყუბები!“.%, 

მის ფართო გამოყენება საკვებ-სამკურნალო დანიშნულებით 

ძველ საქართველოში მხატვრულ სიტყვა-თქმიდანაც ჩანს. სადაც 

„გარს. ჩოლოყაშვილი ხუშს ათქმევინებს: 

ე? ზაზ, ფანასკერტელი-ციციშევილი. სამკურნალო წიგნი კა- 

«რაბადინი. თბილისი, 1959, გვ. 100. 132. 134, 140, 150 დღა ხნხვა. 

ჩა, მაყაშვილი, ბოტანიკური ლექსიკონი. გვ. 72. 

მ ძმ. ფრი დონოვებ ის დასახ. კატალოგი. გქ- 46. 47. 
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„მგ არ მახხი5ნ-ცთ, ო1ვენა ხართ თავთა მქებელი. 

სახატრელი ვარ მეფეთა საჭმლისა შემამკობელი. 

უტურფესი ვარ ყოველოა. „ქიმი სახმა”ებელი, 

ეკურნალი ყოვლის სენისა, ღვიძლის. განგრილებვლი“ წა. 

ტყემალი გარეული სახით აღმ. საქართველოს პალისა დ> 

ეაკის ტყეებში ფართოდ გვხვდება, იგი დიდი ხნის მოშინაურებული 
ი«ცენარეა რომელიც დღესაც ჩამოაქვთ ტყიდან და საკარმიდამო 

”აკვეთებზე რგავენ. მას ქიზიყში ეწოდება ტყიმალი, ინგილოებში 

ტყიმალ, ჭანურად ყხომური; მეგრულად ცომუოი, ომური; სეანურად 

ბარყვენ, ბარყენ და სხვ 66. 
ხელმწიფის კარის გარიგებაში აღნიშნულია: „სიგელი ვისაცა 

უბოძოს მეჯამეთ-უხუცესისა ხელისა არის ნიგოზი ზეთი, საწებელი, 

გუზატერი, წველა, მეკირე, ხმელი თევზი, მუხუდო, ტყემალი და 

სხვა“”. ტყემლის ხეს საქართველოში ძი-ითადად ბაღ-ვენახებისა და 

კარმიდამოს ღობის ძირებში აშენებენ, რადგანაც ის კარგად იტანს 

უოველგვარ ნიადაგსა და დაუმუშავებლადაც კარგად ცოცხლობს. 

გარეული ტყემლის ხეს ფართოდ იყენებენ ნამყენის საძირედ, 

რომელზედაც განსაკუთრებით ამყნიან ქლიავის კულტურულ. ჯი- 

”ებს, კარგ ტყემლებს--მათ შორის ალუჩას და ატამსაც კი. იგი სა–- 

ქართველოს ენდემურ მცენარედ ითვლება." , ტყემალი და ალუჩა. 

ქართველი ხალხის ყოფაში ძველთაგანვე ყოფილა ცნობილი; ვახუშ–- 

ტი ბატონიშვილს ისინი ცალ-ცალკე აქვს მოხსენებული. საბა ორბე- 

ლიანს შინაური ტყემლის ქართულ შესატყვისად „მუშტყემალი“ 

აქვს ნახმარი, ხოლო ალუჩას სპარსხი უხმობენო-· 

ქართველი ხალხისათვის ტყემალი განსაკუთრებულად საყვა– 

#რელი ხილია და მისი ფართო გამოყენება სხვადასხვა საჭმელებში 

და ხალხურ მკურნალობაში უდაოდ მის დიდ წარსულზე მეტყვე– 

ლებს. 

ეთნოგრაფიული თვალსაზრისით არჩევენ ტყემლის ორ სახეო– 

ბას: ყვითელი და წითელი, რომელნიც თავის მხრივ იყოფიან თავი– 

სი მოყვანილობით და სიმწიფის ვადებით. აღმ. საქართველოს 

სინამდვილეში დამოწმებულია: ჭანჭურა ტყემალი, ალუჩა ტყემალი, 

სამურაბე ტყემალი, ყვითელი ტყემალი, თეთრი ტყემალი და სხვა. 

ტყემლის ფართოდ გამოყენება ყოფაში მისი სიმჟავიანობით 

აიხსნება. ტყემლისაგან ამზადებდნენ: „ტყემლის შეჭამანდს“> 

85 ანთოლოგტბა, გე. 65, ტაეპი 15. 

თა, მაყაშვილი. დასახ. ლექსიკონი, გე. 66. 

” ხელმწიფის კარის გარიგება, ექვთ, თაყაიშვილის გამოცემა, თბი– 

ლისი. 1920, გვ. 5. 

კ)" ნ კეცხოველი, დასა შრომა, გვ. 321. 
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ტყლაპს, ტყემლის „წუას“, სხვადასხვა საწებელებს, მურაბას, კერკს, 

ხოლო კურკას ინახავენ და ზამთარში მის გულსაც შეექცევიან. აღ- 
სანიშნავია, რომ ტყემლის ნაყოფით ან მისგან შემზადებული ,ტყლა- 

კის საშუალებით მთიულეთისა და ვერის ხეობის მოსახლეობა ყვე– 

ლის ამოსაღებ ე. წ. „დვრიტა“-საც ამზადებს. ხილეულისაგან შემ- 

ზადებული საჭმელებით განსაკუთრებით სარგებლობდნენ ე. წ. მარ- 

(ვის პერიოდში, როდესაც ხორცის ჭამა წესის დარღვევად იყო 

მიჩნეული. ტყემლისაგან წვნიანი საქმელების დამზადება დღევან–- 

ლ ლამდე ტრადიციულად მომდინარეობს, რომელიც ძველადაც სუფ_ 

რის დამამშვენებელი იყო. იოანე ბატონიშვილის „კალმასობა“-ში 

ეკითხულობთ: „საჭქმელნი: შინდის ჩურჩა ანუ ტყემალთა წვნია- 

ნი“.ო'?, ტყემლის შექამანდს აკეთებენ, როგორც ტყლაპისა და კერ- 

კის, ისე მოდუღებული ტყემლის საწებლის--ქართლში წუად წო- 
დებულისაგან, რომელიც სხვადასხვა მწვანილეულობითაა შეკაზმუ- 

ლი. „ჩათუთქული“-–-მოხარშული ტყემლის გახეხვის შემდგომ დარ- 

ჩენილ სველ ნაწილობრივ ჩენჩოიან კურკას ჯიხურის--სასიმინდის 

წნულ კედელზე გაა(Iრავენ და ზამთარში ან გაზაფხულზე ამტვრე- 

ვენ და ჭამენ. ჯერ კიდევ მწვანე-შემოუსვლელი ტყემლისაგან აკე 
თებენ მწვანილებით სახელდახელოდ შემზადებულ ე. წ. „ჭრიან- 

ტელს“. 
ტყემლის ტყლაპს, რომელსაც აზერბაიჯანში „ლავაშს“ უწოდე- 

ბენ, ქართულ ხალხურ მედიცინაში გარკვეული ადგილი უჭირავს. 

სოფ. ბაკურციხის მცხრ. სიკო მიხეილისძე ბეჟაშვილის (78 წ.) გაღ- 

მოცემით, ტყემლის ტყლაპი განსაკუთრებით კარგია ყელის ტკივი-. 

ლისას, რომელსაც უცეცხლო თაფლს წავუსვამთ და ისე შემოვა- 

დებთო. მტკივნეული ადგილების მოსარჩენად ტყემლის ტყლაპის 

გამოყენების ზემოთ აღნიშნული წესი საქართველოს სხვა კუთხეებ- 

შიაც არის დამოწმებული და მათ შორის მთიულეთშიც”“. 

აღსანიშნავია, რომ ტყემლის ხე მთიულეთში წმინდა ხედ არის. 

მიჩნეული, რადგანაც მისი ნახშირი ფართოდ იყო გამოყენებული 

„წველა-დღვების საქმეში, რათა „ავი თოლი" არ სცემოდა და ბარა- 

ქიანი ამოსავალი ქონებოდათ. „ავი თოლისა“ ,ღა „ავი ქარი“-საგან 

დასაცავად იგივე ტყემლის ჯოხს ბავშვის აღზრდის დროსაც იყენებ-- 

რ იოანე ბატონიშეილი, დასას, შრომა,ა ტ. 1). თბილისი, 1948, 

გე: 225. 

დრ ალ. რობაქიძე, მეფუტკრეობის ისტორიისათვის, თბილისი, 1960, 

გყ. 119. 
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-დნენ, როძელსაც აკვა0%ე მე „ბამღნენ და „აკვნის „,დამახსეილება“ 

ეწოდებოდა”. 
ქლიავი საქართველოს ტერიტორიახე უამრავი ჯურისა 

გვხვდება, მათ მორის ბევრია: როგორც გარეული ისე კულტურული 

ჯიშები. პ. ჟუკოვსკი კულტურულ ქლიავის სამმობლოდ კავკასიას 

მიიჩნევს. ძველ საქართველოში მის ჯურთა სიჭოელეზე მიუთითებს 

ყახუშტი, რომელიც აღნიშნავს: „ქლიავი მრავალგვარი“.ო?, 

როგოოც ვ. ბიბილაშვილი აღნიშნავს „პირველად ქლიავს «იხსე– 

ნიებს თეოფრასტი 400 წ. წინათ ჩვ. წ. აღრიცხვამდე“? 

აღმ. საქაოთვყელოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ელიავის 

შემადგენლობაში თვლიან სხვადასხვა ჯურის ჭანჭურებს, რომელ- 

თაც თავთავიანთი ცალკე სახელწოდებებიც გააჩნიათ. დ_აამასხს, 

ოტურს, აოროიქელას, ღოღსოშოს, ალიბუხარსა და სხვა. თვით ქლია- 

ეის სახეობიდან აღსანიშნავია: ღორქლიავა, ყვითელი ქლიავი, თეთ–- 

რი.ქლიავი. შავქლიავა, შაბქლიავა, ჭანჭურა ქლიავი, მურაკა ქლია–- 

ყი, კორკიძელა (საბას განმარტებით-––ხე), ერევნის ქლიავი, ლენკრო– 

ტი და სხვა, ხოლო საინგილოში ძველი ცნობებით ქლიავის შემდეგ 

ჯიმებს იცნობდნენ: '„წითელაი. ვაშლაი, იისფერი, ცომაი, ტყემლაი, 
ჩურჩაი«%, : 

საბა ორბელიანს ქლიავი თავის ლექსიკონმი არ ,აქვს განმარ- 

ტებული, მაგრამ იგი კაკვინარს დამასხქლიავად განმარტავს. ქლიავი 

ისევე როგორც ტყემალი, საქართველოს ეთნოგრაფიულ ყოფაში 

ფართოდ გამოიყენება. მისგან ამზადებენ სხვადასხვა საწებლებს, 

ტყლაპს, მურაბას, ჟელეს, ახმობენ ჩირად, კ%ერკად და ხდიან 

არაყს. მათი გამხმარი ნაყოფი. ჩირის, კერკის, ტყლაპისა და სხვათა 

სახით ჩვენმი იმდენი რაოდენობით მზადდებოდა, რომ საზღვარგა- 

რეთ ქვეყნებშიაც გაჰქონდათ?”. 

ქლიავის ნაწარმი, . მათ მორის კურკაც, ფართოდ გამოიყენე- 

ბოღა და გამოიყენება როგორც სამზარეულო, ისე სამკურნალო 

მნიშვნელობით +(კარაბადინი, გვ. 172, 173, 174. 245). 

ძველ ქართულ მწერლობაში ქლიავის სილამაზე შემდეგნაირად 

არის აღწერილი: 

მ ე, მაჭავარიანი, ბავშვის მოვლა-აღზრდის წესები მთიულეთში, 
· საქართველოს მუზეუმის მოამბე. ტ. XIX –– #ტ, XIX. –– 8. 1957, გვე. 73. 

92 ვახუშტი ბატონიშვილი, დასახ. შრომა,:. გე. 29. 

99 ვ, ბიბილაშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 94. 

95 არჩ. დარეჯანიშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 20. 
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სქლიაკლან უთხრა: არა ხართ შემ? დ. 

   

ცოტასა ხ:ნის სიცოცხლე რა თე: წ. საკვეL.. 

ყვალ. უკა რი შეყ“ილხართ, ედ. გ.-კვს სუარის, 
უფრო უყეა“ვა” ყრველო.. ვარ ვადი ' ანოკეარტია“ %, 

ქლიავის წინაპარი თვით “გარეული ქლიავია. რომელიც გავრ–. 
ცელებელია საქართველოს ტყეებში. თუმცა ზოგიერთი ქლიავის 

ჯგუფში მემავალი ხილე თავისი ფორმითაც განსხვავებულია და თა- 

„ისი წარმოშობის გზა აქეს გავლილი. 

კვრინჩხი, სპეციალისტების მტკიცებით, ზოგიერთი ქლია- 

უის ჯიშის მაგ. ღოღნოშოს წინაპარი არის კვოინჩხი, რომელსაც ყო- 

ფაში ნუგბარ ხილად, ხოლო მის ძასალას სხვადასხვა სამეურნეო მნი- 

შვნელობით იყენებენ. კვრინჩხი რომ ნამდვილად ღოღნოშოს წინა- 

პარია ეს კარგად ჩანს ეთნოგრაფიული ყოფიდანაც, რადგანაც მესხე- 

თში დღესაც ღოღნოშოს კვორინჩხად იხსენიებენ. კვრინჩხის საკვე“ 

ბად გამოყენების თვალსაზრისიო აღსანიშნავია მისგან „შეჭაძანდის“ 

გაკეთება.მთხრ. ოლა ხვთისოL ასულ პატიაშვილის (1959 წ.. ს. გრემი, 

75 წ.) გადმოცემით, „რთვილნაკრავი –-– რთვილნაქამი კვრინჩსი-- 

შურაკი ძალიან კაოგი საჭმელია. რადგანაც სიმწკლატეს ცოტას 

ინარჩუნებს, მარახოში საჭმელია და ყელს სასიამოვნოდ შაბამს". 

მისივე გადმოცემით, მას დიდი რაოდენობით კოეფენ. თუთქამენ 59 

სე ახმობენ და ინახავენ მშრალ ადგილებში, რომელსაც კვორინჩხის. 

კერკს უწოდებენ. კვრინჩხის კეოკისაგან. რომელსაც აზავებენ ცხი- 

ძით, ხახვით: საფანლითა და ხმელი მწვანილით, ამზადებენ ქართულ 

ნაციონალუო საუმელს –– ე. წ. „კვრინჩხის შეჭამანდს“, რომელიც 

ამავე დროს უებარ წამლად ითვლება კუჭ-ნაწლავის დაავადებისას, 

"ოლო მისი მასალა გამოიყენება ყაგარჯნებისა და აგრეთვე ცოც- 

ხალი ღობის გაშენების საქმეში. 

კვრინჩხის ფართო გამოყენება როგოოც საკვები და სამკურ- 

ნალო დანიშნულების ხილი კარგად ჩანს ძველი ქართული მწერლო- 

ბის ნიმუშიდანაც: 

„კვრინნხი იტყეის: შენ რას :8ბობ?მ? შ.გრ ვარ და მარგებელი, 

ჩემს ხეზედა ბულბული %ის, შენ მოგძებნის ყოვლი მელი, 
ავადმყოფსა მოუეხდები, და კაცი მჯამს მერმე მთელი, 

სიმდაბლითა ნუ მიწუნებ. მე არა ეარ აგრებელი“ ?”. 

კვრინჩხს ანუ „მურაკს“. როგორც მას კახეთში უწოდებენ, ინა“ 

ჩავენ როგორც გათუთქულს ისე გაუთუთქავს--კერკად, ტოტებია” 

% ანთოლოგია. გე. 64. ტაეპი 7. 

% ანთოლოგია, გვ, 112, ტაეპი 3ქ. 
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ად დაკიდული წესით. აღსანიშნავია, რომ ამ უკანასკნელს ხმარო- 
ხენ კისელის მოსახარშავადაც. 

ბროწეული უძველესი კულტურა,ა რომელსაც უყვარს 
ცხელი ქვეყიები. ს.ბჭოთა კავშირშ განსაკუთრებით გავრცელებუ- 

ლია საქართველოსა და აზერბაიჯანში. საქართველოში გავრცელე- 

ბული ბროწეულები გარეული ბროწეულებიდანაა წარმოშობილი, 

"რომლის მოშინაურებასაც დიდი ხნისს ისტორია აქვს გავლილი. 

ამიერკავკასიაში წარმოებული არქეოლოგიური გათხრები ამის 

“საუკეთესო დამადასტურებელია, სადაც 2000 წ. წინათ ჩვენს ერამ- 
ჯე სხვა მცენარეთა თესლებთან ერთად ბროწეულის თესლსაც პო- 
ულობე 6”. 

„ბროწეული“ ანუ „მრეწეული“ (ქებათა-ქება) ივ. ჯავახიშვი- 
ღის გამოკვლევით გიორგი მონაზონის ხრონოგროფიის თარგმან- 

ში, არსენი იყალთოელს დედანის... (ბერძნ. წაCწ.) „ხენი ბროწე- 

ულისაგა§ უთარგმნია“-ო? ივ. ჯავახიშვილისავე აზრით, კარგი ბრო- 
წეული გარეჯის უდაბნოს ჰქონია, რაც იქიდანაც ჩანს, რომ ამ სა- 
ქანეს მეფისათვის მისართმევ ძღვნად სხვათაშორის „ალარდენი 
და ბროწეულიც“ ჰქონდა ღაკისრებუილი9 ამისათეის წელიწადის 

ხოველ დროს ბროწეულის შენახვა სავალდებულოც იყო. რომელ- 

საც მეტწილ შემთხვევაში აკიდოების სახით ან ტოტებიანად სხვენ- 

ში კიდებდნენ (სოფ. ძვ. ანაგა, ყარაღაჯი, დიღომი). «გაჩეხილ ბრო- 

წეულებს-–აღნ. მთხრ. ალექსი მიხეილის ძე ბეგიაშვილი (სოფ. ძე. 

ანაგა, 70 წ., 1959 წ.) წინა რიგზე ვკიდებდით ან ვაწყობდით, რომ 

გზადაგზა გვეხარჯა, ხოლო საღებს უკანა მხარეს და ზამთარში კი- 
დეც რომ გაიყინოს გაზაფხულობით თითო" გამოღის“-ო. 

ზემოთ აღნიშნული ცნობა იმითაცაა საინტერესო, რომ ძველ, 

საქართველოში ბროწეულის კერკად შენახვა სცოდნიათ ისევე, რო– 

გორც ძეელ იტალიაში, პლინიუსის ცნობით „!იმ!!)! ხ+%5:6რ64- 

ში ყლილ! (MI 8 I)0CC0L 4191. 

ძველად საქართველოში, რომ ბროწეულის კერკად 'მენახვა 

სცოდნიათ ეს საბას ლექსიკონიდანაც ირკეევა, სადაც აღნიშნულია 

„პლერდენი ბროწეულის გერკი“-აო. 

  

<5 ნ, კეცხოველი, დასაბ. წრომა, გე. 313. 

რი, ჯავახიშვილი, ხელნაწ. ფონდი. გე. 62 

“თი ხელმწიფის კარის გარიგება. გე.. 15. 

.! M. Cტიწ6ლ0IXM0, დასახ. შრომა, გე. 121. 
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XVII ს-შიც კი, როდესაც საქართველო, წინანდელთან შედა- 

«რებით, სხვადასხვა შემოსევების ნიადაგზე ეკონომიუოად ჩამოქვეი- 

თებული იყო, მეხილეობა თანახმად შარდენის ცნობისა, მაინც მა–- 

ღალ დონეზე მდგარა: ხილიც ძალიან კარგი იცის, ყოველგვარი ხი- 

ლეულობა მოდის. ევროპის არც ერთ ადგილას არ მოდის უკეთესი 

ვაშლი და მსხალი; აზიაშიც არსად არ მოდის უკეთესი ბროწეული! 

ბროწეული მრავალგვარი ჯურისაა, რომელნიც ერთმანეთისა- 
გან განირჩევიან გემოვნებით, სიმსხოთი, ფერით, დამწიფების დრო- 

«თ და მცენარის აგებულებით. 

ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ბროწეულს გემოვნების მიხედვით 

არჩევენ შემდეგი სახისას: მჟავე. მალა–მოტკბო-მომჟყაო, ტკაა- 

ლი და წილიანი. წილიან ბროწეულს უწოღებენ თეთრ მარცვალას, 

როდესაც დაუმწითებელია. სოფ. ძვ. ანაგის მცხრ. მიხა სოლომ. 11 

ბეგიაშვილის (98 წ., 1959 წ.) გადმოცემით. „ხირხატ აღგილზე რო 

დაიცხება და ვეღარ შემოვა მაშინ «ცის თეთრი და წვრილი მარცვა- 

ლი, ამიტომაც წილიან ბროწეულს ვეძახით“-ო, მისივე გადმოცემით 

, ნამუშევარ ადგილას ბროწეული უფრო მსხვილსა და გემოწმინდას 

ისხამს––ნამეტნავად კი მაშენ თუ გრილ პატივს ჩაუყრით“-ო. აღაიშ- 

“ული წესით სასურველი გემოვნებისა და მოცულობის ნაყოფის 

მიდების დამოწმება (ძველი ანჯგა. ყარაღაჯი, ბაკურციხე) მით უფრო 

საინტერესოა. რომ იგი ძველ ·შჩრომში ცნობილ წესს უკავშირ- 

დება. სადაც ვარონის რჩევით თუ ბროწეული მჟავეს ისხამს მაშინ 
ურჩევდა მისთვის ფესვებში ჩაეყარათ ღორის პატივი, ან ადამია- 

ლის განაკლიანი წყლით წელიწადში ოთხჯერ ნოერწკოთ, რის შემ- 

ჯეგაც იმავე წელს მოისხამს ღვინის გემოსას. ხოლო მომავალი წლი. 

დან კი ტკბილს”, 

ბროწეულის პროდუქტიულობა ყოფაში მეტად მდიდრად წარ- 

მოგვიდგება. მისგან ამზადებენ ჟელეს. სხვადასხვა სასმელებს; ნა- 

ჯოფის ქერქს ხმარობდნენ ძაღებისა და კვერცხების შესაღებავად. 

ბალხურ მედიცინაში მის წეენს იყენებდნენ გულის რევისა და ყე- 

ლის ტკივილის დროს: ნაყოფის დანაყულ ქერქს ციებ-ცხელების. 
კუჭის აშლილობისა ღა მუცლის ჭიის საწინააღმდეჯოდ; ხოლო ტო- 
ტების ქერქს დაბახანებში ტყავების შავაღ გამოსაყვანად ღა ა. შ. 

1ი2 ჟ. შარდე წი, მოგზაურობა საქართველო%ი, თბალისი, 1925, ზ2. 

მი90 Lგ+0I. წნგვგიიის. M0»VXM0C252-92, II 2MIMII, C) CლუხCI0VM Xი30)- 

C1სC, M0Cხიმ, 1957, CIი. 262. 
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აღსანიშნავია, რომ ბროწეულის ყერქს იმდენად დიდი გამოყენება 

„ქონდა, რომ ძველად პატარძლის სამზითვო სიაში თავის ტკივილის 

წამლად განსახღვრული რაოდენობის ბროწეულის ქერქიც მშედი- 

ოდა“. ძველი სამკურნალო წამლებიდან ჩანს რომ მისი გული 

ალარდენი თირკმელის ტკივილის დროსაც გამოიყენებოდა: -– 

,„ალარდენი მჟავისა ბროწეულისა და ქუნჯითი გაქურცნილი... ნუ- 

შის ზეთითა ღა თაფლით შეზელილი-“ო. ასევე გამოიყენებოდა მ“- 
Lი ყვავილები და ა. შ'”. 

სამკურნალო დანიშხულებისათვის განსაკუთრებით ფართოდ 

იყენებდნენ მჟავე ბროწეულს, რომელსაც მთხრ. გადმოცემით „ჟყე- 

ლის ტკივილასას შევწვავთ მე“ე, დავხეჩამთ და ისე შემოვადებო. 55 

გულს გამოვაცლით გავშლით ტაფაზე, გავათბობთ და ნაჭერზე გაზ- 

ლილს შემოვადებთ ყელზე და ამავე დროს იგრე მარცელებსაც ვაყ- 
ლაპებთ“-ო, მათივე გადმოცემით, „ტიტიბს“--ბროწეულის ქერქს. 

ჯარდა საღებავისა იყენებენ კუჭის ტკივილისას, რომელსაც „»ვხარ- 

9ძავთ წითელ ღვინოში და მოხარშულ წვენს ვასმევთ". 

მკურნალობის ძველი ხერხებიდან რამდენიმე მათგანი დღევა6ნ- 
დელმა ეთნოგრაფიულმა ყოფამაც შემოგვინახა, სადაც უნდა აღი- 

ნიშნოს მისი ქერქის–--აღმ. საქართველოში „ტიტიბად“ ცნობილ 

ხახარშში შეშის სუფთა ნაცარის და ქალის რძეში არეული წამლის 

ზიცემა ძუძუთა ბავშვის მუცლის გვრემის დროს. 

ბროწეულის ფართოდ გამოყენება საქართველოში ოძველესი 

დროიდანვე უნდა მომდინარეობდეს და საფიქრებელია, რომ სტრა- 

ბონის ცნობა მცენარეული საღებავების შესახბ ტიტიბსაც უნდა 

გულისხმობდეს“. 

ბროწეულის ნაყოფის წვენის ფართოდ გამოყენებაზე მიუთა- 

თებს დღევანდელ ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში შემორჩენილი ხის 

მასალისაგან დამზადებული სპეციალური საქაჯავები, რომლებიც 

საქართველოს სინამდვილეშია დამოწმებული. მის გამონადენ წვენი 

მოდუღებული სახით ინახავენ როგორც ტკბილს--სასმელად, ისე 

ძჟავეს––სამზარეულოდ. რომელსაც მაშარაფს უწოდებენ. აღსანიშ- 

წავია ბროწეულის წვენის ღვინო, რომელზედაც სხარტულად არის 

გამოთქმული ხალხურ ლექსებშიც: 

14 ი გრიშაშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 63. 

15 ზაზა ფანასკერტელი-იიციშეილი, დას. შრომა. გე. 112. 

116, 189, 149, 19), 213. 
X6 თ, ყაუხ ჩიშვილი, სტრაბონის გეოგრაფია, თბილისი, 1953 გვ. 156. 
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უდნობლ-ს ორე. გაჭაძე. 

მოწერის ძოგაკარეო, 
ბროწეულის ღვისო გასე+. 

წული არ მოგაკარეორ“ ! 2, 

განსაკუორებით უნდა აღინიშხოს ბოოწეულის როლი ქართვე- 
ლი ხალხის უძველეს ოწმენა-წარმოდგენებში, რომლის ნაყოფსა და 
ხეს სხვადასხვა რიტუალური დანიშნულებისამებრ იყენებდნენ. კა- 
ხეთის სინამდვილეში დამოწმებულია, რომ „ყველიერში აღდგომის 
წინა დღეს, როცა მარხვა გაიხსნებოდა, ახალგაზრდები თაგო-თა–- 
გოს გავიდოდნენ. სადაც ასკილის ან ბროწეულის ჯოხზე ჩამოცმუ- 
ლი უნდა ყოფილიყო პური, ქადა, ყველი და სხვა. რომლითაც შე– 
ბოურბენდნენ ჯერ ოჯახის კარმიდამოს და მერე ეზოდან მოცი- 
ლებით გაიტანდნენ და «ქ დაარჭობდნენ. რამდენიმე დღის მერე 
გავიდოდნენ. ნახავდნენ და თუ პური შეჭმული იყო იტყოდნენ თაგ- 
კები გამოსულანო“. მთ:ოობელთა გადმოცემით, შობა-ალილოობას 
ახალგაზრდები, რომ დად–ოდნენ. ხელში ბროწეულის ხისაგან გა- 

ძოთლილი „გუგუთეაი"--ჯოხები უნდა სქეროდათ, რომელიც აჭრე- 
ლებულები იყო ხოლმეო. მათივე გადმოცემით, ბროწეულის ხისა- 
კან უნდა ყოფ-ლიყო გამოთლილი სადღვებლის -.შუშუტა4--საჰაე– 
რო,-ლადგაბაკ წმინდა ღა ბარაქიანი ხეაო. 

„ჩიჩილაკი“. რომელსაც ქართველი ხალხი საახალწლო ცერე–- 
მონიალის დროს აწყობდა. მრავალტანიანი ხის მსგავსი საგანია დ» 
წარმოადგენს ბედნიერების. კეთილდღეობისა და დოვლათიანობის 
სიმბოლურ გამოსახულებას“, ჩიჩილაკზე ვ. ბარდაველიძის გამო–- 

ავლევით. პირველ რიგში ხილეულიდან აუცილებლად უნდა ყოფი- 
ლიყო ბროწეული!”, 

როგორც ს. მაკალათია აღნიშნავს „ბროწეულს მეგრელები 

ახალ წელიწადს ერთმა5ეთს ულოცავდნენ. ამ ხეხილის ნაყოფითა და 

ტოტებით შემკულია ჩშირად ქართული ძველი ტაძრების ჩუქურთ- 
მები და ხატები, ამიტომ შესაძლუბელია ვიფიქროთ. რომ ბროწეუ– 
ლის ხეც მზის ღვთაების საკუთრებას შეადგენს და მის წმინდა ხეი– 

M7 ე სონლულაბვილი ხალხურ ზეპირსიტყვიერებს მასალებ., 

თბილისი. 1955, ტ. 1. გვ. 137. 

იმ ვ, ბარდაველიძე ქართველთა უძველესი სარწმუნოების ისტო- 
რიიდან (ღვთაება აარბარი –- ბაბარ). თბილისი, 1941. გე. 74. ს 

1 8. 8. ნაი1286#M130, IიტმMსტსასატ 00MMIM03MხC 80ილცეII M 
ინიი»ი806 IC2თM§აCლ:+0 MCMVC0180 (იX3MMCMIXI II#6MCM, IIC6MMCM, 1957, 

6CIი. 76. 
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ვახს ამშვეხებს“'". მისივე სიტყვით ბროწეულს ძველ აღმოსავ- 

ლეთში სირია-ელამში (ძხის) ასტრას სწირავდნენ, როგორც ნაყო– 

თიერების სიმბოლოს. 

გარდა ყოველივე ზემოთ აღნიშნულისა ბროწეულს ქართველი 
ხალხი დიდად აფასებდა, როგორც ყვავილის მხრივ ბაღ-წალკოტე–- 

ბის დასამშვენებლად, ისე ნაყოფისათვის, რაც კარგად აქვს გადმო– 

ცემული გარს. ჩოლოყაშვილსაც: 

„ბროწეულმა სთქვა: ვერ უბნობთ მართლითა სამართალითა, 

ჩემს უტურფესი ნაყოფი არვის უნახავს თვალიოა, 

მე ჩემსა ხესა მოეკაზმავ, უცხოდ შევა(მ)კობ ხალით., 

სუფორას ავავსებ ნიადაგ იაგუნდითა, ლალითა“" !!!, 

ბალი და ალუბალი ქართველი ხალხის სამეურნეო ყო- 

ყაში ძველთაგანვე საკმაოდ გავრცელებული იყო, რადგანაც 

წვრილხილთა შორის ყველაზე ხელმისაწვდომია, როგორც გამრავ- 

ლებით, ისე ყოველწლიური მოსავლიანობის მხრივ. გარდა ამისა მას 

მიწების განსაკუთრებული ადგილები არ უნდოდა, როგორც ვაშლი- 

სა და მსხლის ხეს, რომლებიც ძირითადად მემამულეებს ხელში 

იყო თავმოყრილი. 

საქართველოში ბალი ფართოდაა გავრცელებული, რომელიც 

გარეული სახით „ბალამწარის“ სახელწოდებით გვხვდება. როგორც 

ყოფაშია დამოწმებული, მას ბალამწარს იმისათვის უწოდებდნენ, 

რომ ის ძირითადად მწარე გემოსია. 

ვ. ბიბილაშვილის მტკიცებით ბალი პირველად მოხსენებული 

აქვს IV ს-ში ჩე. ერამდე თეოფრასტეს'', ხოლო ძველი ნოვგორო- 

დის (რსრ) გათხრისას (10--13 სს.) ნაპოვნია ბლის კურკა და სხვა- 

დასხვა თესლეული!?, რაც მის ძველ წარსულზე მიგვითითებს. 

ბლითა და ალუბლით მდიდარ ქვეყნად მიიჩნევენ აგრეთვე 

თურქეთს, სადაც მარტო გარეული სახის 8 ჯიშია დამოწმებული! 

ქართულ ჯიშებში ივ. ჯავახიშვილი ჩამოთვლის: გოგრა ბალი, 

შავი ბალი, ადრეულა, გვიანა". ხოლო საინგილოს ჯიშებიდან ზე. 

  

წის მაკალათია. აბალწელიწადი საქართველოში, თბილის, 1927, 

- 38. 

")!“ ანთოლოე,ა, გე. 65, ტაეპი 16. 
ა ვ, ბიბილეიშვილი, დასახ, შრომა, გვ. 111. 

19 6C39. 10M 33, CLი. 267 (1955). 
ჩა II. M. #VXV0C98CMMI, 35V290107ხ950CMეი “IVიVყMი, „MიიVმმე, 103ვ' 

L · 664. 
<. 5 ივ. ჯავა ხიზვილი, ხელნაწ. ფონდი, გე. 37. 
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მოთ ჩამოთვლილს ემატება ჟალღა ბალი. ბალდუნჭი ანუ ბალღი. 

ჯი, თეთრი ბალი და სხვა!'. 

აღმ. საქართველოს ეთხოგრაფიულ სინამდვილეში ჩვენ მიერ 

დამოწმებულია ბლის შემდეგი ჯიშები: ალუბალი, გოგრა ბალი, შავი 

«ალი. მაისის ბალი, გვიანა ბალი, თეთრი სპანწკი, წითელი სპანწკი, 

პროღა ბალი. ჭოპორტულა (ნ. კეცხოველი). ქანჭურა, ყაჭა მბალი 

+( მინამრეწ. მასალები), ქვიშნა მბალი (დიღომი. სამეგრელო) და სხვა. 

საქართველოში ბლის კულტურა რომ ძველთაგანვე ცნობილი 

იყო კარგად ჩანს, როგორც გეოგრაფიულ სახელწოდებებიდან, ისე 

რიგ ტერმინოლოგიიდან, მაგ. „ახალბალობა“ ხეხილის პირველად 

ძემოსვლის დროის აღმნიშვნელი ტერმინი ყოფილა და ა. შ 

ბლის ჯიშებიდან ყოფაში განსაკუთრებული ადგილი უკავია 

ჯლუბლის გამოყენებას.ს ალუბალი თავის მხრიე მისი გემოვნებისა 

და შეხედულობის წყალობით იყოფა რამდენიმე ჯურად, რომელსაც 

გამოცდილი მებაღეები ამჩნევენ. ალუბლის კულტურა საქართვე- 

ლოს ტერიტორიაზე უძველესი დროიდანვე იყო გამრავლებული. 

ლუკულუსმა, რომელიც მითრიდატეს წინააღმდეგ ომობდა შავი 

„ღვის სანაპიროდან თავის ქვეყანაში წაიღო ალუბლის ერთ-ერთი 
ჯიში!!, 

ბლებისა და ალუბლისაგან ეთნოგრაფიულ ყოფაში მზადდება: 

აერკი, მურაბა, „ჭრიანტელი“; ხოლო მისი ტოტების, ფოთლებისა 

და ქერქის მეშვეობით რეცხავენ ქვევრებს, სდებენ წნილებში და 
> შ. ამათგან აღსანიმნავია ქართულ სამზარეულოში ალუბლის გა- 

მოყენების ერთი წესთაგანი, რომელსაც შემზადების შემდეგ „3რი- 

ანტელი" ეწოდება. ამ მიზნით მწიფე ალუბალს გამოჭყლეტავენ, 

კურკასა და ჩენჩოს განოაცლიან (რისთვისაც საცერში გახეხავენ 
ხოლმე). შემდეგ ქონდრის ტოტებში გაატარებენ და წვრილად დაქ- 

“ილი ხახვით, ნიორით, კამით, ქინძით, პიტნით, რეჰანით, კიტრითა 

ჯა მარილით შეაზავებენ. 

ბლის კურკისაგან ზამთარში და გაზაფხულზე აკეთებენ კი- 

სელს, რომელიც ამავე დროს სამკურნალო დანიშნულებითაც გამო–- 

«ყენება; ხოლო ბალამწარის ქერქისაგან ხილის და მატყლის შესა- 

ნახავად ფართოდ ამზადებდნენ ხოკერებს, აკეთებენ ქვევრის 

სარეცხებსა და სხვა. 
  

'M საქართველოს საისტორიო და საეთნოგრაფიო საზოგადოების კრებული 
.. 11. ექვთ. თაყაიშვილის რედაქციით, თბილისი, 1911––-11, გე- 102. 

1 M. ნ.C6ინ0C0MX0, დ'სახ. <რომა. გვ. 87. 
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ძველ ხალხურ მედიცინაში სხვა ხილეულთან ერთად, ავი სისხ– 

ლისა და ღვიძლის ტკივილის მკურნალობისას, ბლის პროდუქტიც 

გამოიყენებოდა!'. 

აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ აღმ. საქართველოს მთიანეთში 

აწარე ბლის-––-ბალამწარის ქერქს ფართოდ იყენებდნენ ცეცხლის 

ასანთებად. რომელსაც მთიულეთ-გუდამაყარში „ჩრაქვს“ უწოდე-. 
ხენ და კვარის მაგივრობას სწევს. 

გარსევან ჩოლოყაშვილი თავის ხილთა ქებაში ბალს ათქმევი– 

წებს: 

„ამსანაგო, თქვენ ვერ «ტყვით ჩემსა ძვირსა, 

ხესა ტურფად ავაყუაებ. დაეაშვენებ ჩემსა ძირსა. 

თავსა მხოლოდ გადავაქცევ. ლალისფერად შიგნით ქკირსა. 

მაქრის მსგავსად გარდავიქცევ, რა ჩამიდებს კაცი პერსა“ !!შ, 

თ უთა საბა ორბელიანის განმარტებით სხვათა ენაა, ქართუ– 

ლად ჟოლა ჰქვიანო, რომელიც დაბადების ქართულ თარგმანშიც 

გვხვდება „ვითარცა ჟოლა 'რომელია ველთა ზედა სიმრავლით“!2, 

ივ. ჯავახიშვილის მტკიცებით ჟოლისა და თუთის ძველი ქარ– 

თული სახელი ყოფილა „ნეჟვი“, რომელიც XVI ს. უხმარიათ. მი–- 

სივე აზრით „ნაჟვი გარეჯის უდაბნოს ჰქონია ძღვნად დადებული. 

და ცნობილია ძველად კახეთის თუთით სიმდიდრე“-ო"!. ისტორიულ 
წკაროებიდან ვიცით ჯერ კიდევ XVI ს-ში, კახეთი განვითარებული 

სოფლის მეურნეობის ქვეყანა იყო; შაჰ-აბასის არაერთგზის შემო- 
სევამ ძირფესვიანად გაანადგურა და უკაცრიელი გახადა დასახლე–- 

ხული სოფლები. ამ. შემოსევების დროს „გაიკაფა ბაღ–ვენახები, 

გრთი ხნით მოისპო თუთისა და კაკლის ხეები, გაწყდა'ოთხფეხი სა-. 

ქონელი“! და სხვა. თუთა ანუ ჟოლა, რომელსაც გურია იმერეთში 

ბჟოლოს, ხოლო ქართლ-კახეთში ფურცლითუთას, მჭადას, მრეში 

ფურცელს, ქიზიყში კი ჯალღას უწოდებენ ველური სახით, განსა- 

„უთრებით გავრცელებული ყოფილა ჩისეთში და მისი პირველი გა– 

'„ M8წ ზაზა ·ფანასკერტელი-ლციციშვილი, დასა. “შრომა გვ. 

1C4, 175. 

9 ანთოლოგია, გვ. 64, ტაეპი, 4. 
1920. დაბადება (ბიბლია), თბილისი, 1884, „გვ. 885. 

191 ივ. ჯავახიშვილი, ზელნაწ. ფონდი, # 11, გვ. 72. 

I? ვ. ბერძენიშვალი,ვ. დონდუა, მ. დუმბაძე, გ. მელი– 
ქიშვილი, მშ. მესხია, პ. რატიანი, დასახელებული შრომა, გე. 293. 
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ჩენის ადგილად სპეციალისტები იმავე ქვეყანას მიიჩნევენ. მაგრამ 

«ს იმდენად სასარგებლო მცენარეა, რომ ჯერ კიდევ დიდი ხნის წი- 

ნათ--სწრაფად გავრცელებულა მსოფლიოს თითქმის ყველა ქვეყა- 

%აში. ვ. ჰენის აზრით, თუთის ზე აღმოსავლური წარმოშობისაა. რო- 
ძიელიც ძალიან ადრე გავრ/(კელდა დასავლეთზი!"' 

საქართველოს ჭალისა და ვაკის ტყეებში თუთა ველური სახი- 

თაც გვხვდება, რომელსაც ბოტანიკოსი სპეციალისტები კულტურუ- 

ლიდან გაგარეულებულად მიიჩნევენ '“. 

თუთა ყველგან კარგად ხარობს გარდა ცივი ადგილებისა; 

უყვარს მყუდრო და ხმელი ნიადაგები, ნესტიან ნიადაგს ვერ იტანს. 

აღმ. საქართველოში ცნობილია თეთრი თუთა, რომელსაც ჯალ- 

ღასაც უწოდებენ (კახეთი), ჭროღა ანუ მრეში. შავი, წითელი და 

ხართუთის ჯიშები ხოლო ნაყოფმომცემიანობი თვალსაზრისით 

ყოფაში არჩევენ: „უშვილო“ -- უნაყოფო (ქართლი) და მამალ (კა- 

ხეთი) იგივე უნაყოფო თუთის ჯიშებს, რომელსაც ქართლ-კახეთძი 

მ2ჭქადა ფურცელსაც უწოდებენ (მაყაშვილი, ბოტანიკური ლექსიკო- 

ნი). თუთის კულტურის ფართო გამრავლების მიზეზი ძველ საქართ- 

ეელოში მისი ნაყოფის, ხის მასალისა და რაც მთავარია ფოთლის 

„ბრეშუმის ჭიისათვის საკვებად გამოყენება იყო. აბრეშუმის ჭიის 

საკვებად საქართველოში განსაკუთრებით ამჯობინებდნენ დაუმყნელ 

თეთრ თუთას, რომელსაც „ქართულს“ (კახეთი) „ძველებურს“, 

„ჩვენებურს“ (გურია-იმერეთი, სამეგრელო) უწოდებდნენ!”. უნდა 

აღინიშნოს, რომ დღევანდელი ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვე- 

ნებს, რომ თეთრი თუთის ჯიშები უფრო ფართოდაა გამრავლებული 

ეიდრე შავი თუთისა. 

თუთის ნაყოფისაგან საქართველოში აკეთებენ: კერკს, რომელ- 

საც ახმობენ ფქვავენ და ტკბილ კვერებს აცხობენ ხარშავენ 

ტკბილს (ბადაგს), ბაქმაზს, აკეთებენ თათარას. ხდიან არაყს. სჭამენ 

წედლად, კეებავენ წვრილფეხს და ა. შ. კარგად შეზავებული მაშა- 

რაფის-––ხართუთის ბაქმაზი,-–აღნ. მთხრ. ნატა სონღულაშვილი (ს. 

დიღომი) უებარი წამალია ყელის ტკივილის დროს. რომელიც 

ასუფთავებს სიმსივნისაგანაო მის სამკურნალო თვისებებზე ზაზა 

12 ც (1 6M, IIVIნხIVნMხI6C 00C1ICMIM9 M I0M2VIMIMC XM00IMMIC 8 MX Mლ60CX01C 

43 #3IM 8 1 იCIIV0 I IMI2MIIMX, მ X2MMC6C 8 0CIმ»ხMVI0 L8იიიV. CIIწ6, 1872, 

«<1ნ. 221. 
14 ნ კეცხოველი, დასახ. შრომა, გე. 315. 

15 ნ აბესაძე, მეაბრეშუმეობა საქართველოში, თბილისი, 1057, გე. 21. 

14)



დფანასკერტელ-ციციშვილს აღსიშნული აქვს. „ტუტისა შარაბისა ხა- 
Lსიათი ეოგების ტკივილსა ყიისასა და სიმსივნესა მისისა და ხუნაყ- 

სა მარჩობელისა სარგებელია--აიღე ტუტა მავი მწიფე და გამოს– 

წურე და წასწურო მისგან 10 ლიტრა წყალი.. ცეცხლზე შეასქე- 
ღ.ეთ!“. 

თუთის მასალა ჰვიოფასია სხყადასხვა მუსიკალურ საკრავების, 

Lს.-სმისების. ხის დასამუშავებელი იარაღებისა და ავეჯის დასამხა- 

დებლად. თუთის ხე როგორც გამძლე მასალა გამოიყენებოდა აგ- 

რეთვე ციხე-გალავნებისა დ.» ბაღ-ვენახების მემოსაზღუდავად, რაც 

კარგად ჩანს ძველი ხალხური ზეპირსიტყვიერებიდანაც: 

კტასე მეფე მობრძანდა. დაჯდა ქალაქის პირსაო, 

გარს გალავანი მოივლო გათლილი თუთის ხისაო. 

მიგ ბაღი-ბალ.ს ჩაყარა სულ არჩეული ხისაო“!27, 

ქართველ ხალხში თუთის ხისადმი თაყვანისცემა როგორც 

წმინდა ხისადმი, ოდითგანვე მომდინარეობს, რაც კარგად ჩანს სსვა- 
დასხვა რწმენა-წარმოდგენებსა და ეზო-კარმიდამოებზე მისი დარ- 

ყვის აღცილებლობით. 

ვ. ბარდაველიძის გამოკვლევით. ქართული სიმღერის „ნანას“ 

ზოგი ნაწილის მიხედვით, ,,ბატონები“ ცხოვრობენ იების და ვარ- 

დების ბაღში ან თეთრი თუთის ხეზე! რაც ნათლად ჩანს ხალხუ- 

#.ი იავნანის ტექსტიდანაც: 

„ბატონების ბაღრიაო, რავ-ნანინაო., 

თეთრი თუთა ასხიაო, იავ-ნანინაო' 27. 

ს. მაკალათიას გამოკვლევით კი თუთის ხის ყლორტები ძველად 

საახალწლო ცერემონიალის დროს ერთ-ერთი მისალოცი ყოფილა'”. 

თუთის ნაყოფის პროდუქტიდან აღსანიშნავია ეთნოგრაფიულ 

სინამდვილეში დამოწმებული ტკბილი წვენის -- ბადაგის მო- 

დუღებისა და ტყლაპის გაკეთების წესი. მთხრობელთა გადმოცემით 

  

122 ზაზა ფანასკერტელიციციშძშვილი. დასახ. შრომა. გე. 263, 

(7 3, უმიკ აშვილი, ხალხური სიტყვიერება, ნაწ. “I, თბილისი. :937, 

გვ. 95. 

12 8, 8 ნეი,ვ86M»30, 1იბსილ! "ა 06MMIII0C3M.ხC 86008მMMM M 
060070806 LC2თM90CMX06C IICMV7CCI80 ”ი073MIICM. IMCM6CI|, II66MXMCII, 1957, CIდ. 79. 

10 ან, ერისთავი-ხოშტარია, მოთხრობები, თბილისი, 1934, გვ. რ. 

10 ს მაკალათია, დასახ შრომა. გე. 17. 

150



სუფთად დარხეულ-. -.დაქანებულ" თუთას ჩაყრედნენ ტომარაში, 

ტომარას ჩადებდხენ ხის ვაოცლძი, ზემოდან ფიცრებს დააწყობდნენ 

და დიდ ქვებს დაალაგებდხენ. ამ წესით გამოწურულ წეენს მერე 
სუფთად გადასწურავენ ქვაბში, პირველი ადუღების შემდეგ ქაფს 

როხდიდნენ და ჭურჭელში პირმოკრულად 'მეიხახავდნენ. მათივე 

გადმოცემით „ცუდი ნადუღი ერთ თვემდე, ხოლო კარგი ნადუღი 

ერთ წელსაც სძლებს“-ო. თუთის გამოსაწურავად, როგორც წინა 

ნაწილშიც გვქონდა აღნიშნული სპეციალური ხილის საწური ხელ- 

საწყოებიც იყო გამოყენებული. თუთის წვენში მესხები თითქმის 

კველა ხილის ჩირს ავლებდნენ, რაც მათი გადმოცემით აძლევს. 
სიტკბოს, არ უჩეხს Cიტლსა და კარგად ინახავს. როგორც გასული 

საუკუნის მეორე ნახევრის Cნობიდანაც ჩანს, თუთისაგან ბაქმაზისა 

და ტყლაპის დამზადებას ზხეძოთ აღნიშნული წესის მსგავსად მეს- 

ხეთ-ჯავახეთში ფართოდ მისდევდხეს.' 

თუთის სამკურნალო დანიშნულებით გამოყენებისას ყოფაში 

არჩევენ ხართუთის ბაქმაზს, რომელიც გახსაკუთრებით კარგ წამალს 

წარმოადგენს ყელის ტკივილის დროს. ხოლო ძის ქერქსა და ფეს- 

ჯებს ხმარობდეენ ხალხურ მედიცინაში ბრტყელი ჭიის წინაამდეგ, 

რომელთაც ხარშავდნენ წყალში და გაციებული ნახარშის წვენს 

ავადმყოფს უზმოზე დაალევინებდნენ. ამ მიზნით დილით უხმო- 

ზე სასარგებლოა აგრეთვე თუთის ნედლად ჭამაც. ამის გამო. აღხი- 

C«ნავენ მთხრობელები-–– „თითო-ოროლა მაშარაფის ხე ყველას გვედ– 
გ- და რაკი ისე დიდი იზრდება, რომ ვერც კი ვლევდით. მისგა5 

არაყსაც კი ვხდიდით ხოლმე“-ო (სოფ. დიღომი). მათივე გაღმოცე- 

მით „მაშარაფი!“” ანუ ხართუთა ძველად ძალიან გამრავლებული ყო- 

ფილა და მართალია ის ცოტა გვიან შემოდიოდა. მაგრამ გვიან შე– 
მოდგომამდეც არ ილეოდა და თუ კარგად არ დაშავდებოდა ხელი- 

თაც კი ვერ მოგლეჯამდი“-ო. თუთისა და ხართუთის ფართო გამრავ- 
ლებაზე მიუთითებს ვახუშტი ბატონიშვილიც. რომელსაც თუთა და 

ხართუთა ცალ-ცალკე აქვს მოხსენებული. 

ზღმარტლი, საბას განმარტებით იგივე ხუთგულაა, რომე. 

ლიც ძველ ქართულში ხმარებულა. საქართველოში ის ფართოდაა 

გავრცელებული, როგორც ველური ისე კულტურული სახით. ზღმარ- 

ტლის კულტურა ჩვენი ქვეყნის ფლორისათვის უძველესი დროი- 

1! XX. ტ, სიეMVII68, MV36I LX3!VC. 1-III, #ჯეასIIXCMMI M# 2აXე»ჩ- 

#2928MCMIII წC309M, 1886, CIი. 135. 
(32 მაშრაფი-მაშარაბი. ხილის წეენი მოდუღებული. ძველი საქართქეელო, ტ. I1- 

გვე. 14. 

151



დანვე ყოფილა დამახასიათებელი დღა როგოოც 2. კუკოვსკა აღნიშ- 

ჩავს „მორეულ წარსულში კავკასიი, ხალხოა2გ,ნ იგი უბრალოდ 

, თოშინაურებული იყო“ 3). 

როგორც აღმ. ისე დასავლ. საქართველოს ტყეებში და განსა- 

კუთრებით ტყის პირებში. გარეული ზღმარტლისაგან გაუვალი 

ბუჩქები და ხეებია შექმნილი, რაც უდაოდ მისი დიდი ხნის წარ- 

სულზე მიგვითითებს, 

იმის მიხედვით. რომ ძეელთაგანვე ჩვენში იცნობდხიენ, რო- 

გორც გარეულ ისე მოშინაურებულ ზღმარტლს, ყოფაში არჩევენ 

ტყიურსა და ბაღურს, რომელნიც აშკარად განირჩევიან ერთმანეთი– 

საგან მთხრობელთა გადმოცემით ბაღური ზღმარტლი მსხვილია, 

პირგადაშლილი და უფრო ბრტყელი. რომლის ხეც ღონიერი, 

დიდ ფოთოლაა. ხოლო ტყისა წვრილია. მისი ნაყოფი „ცერათითს 

არ ასცდება“, წვეტიანია. პირდახურული, შედარებით მწკლატე, 

თვით ხემ იცის ეკლები და წვრილი ფოთოლი. 

ზღმარტლი გვარობს ყველგან. ყველა ნიაღაგზე. მას არ ეშინია 

სიცხე-სიცივი. დამწიფებამდე ნაყოფი იცის ბუსუსიანი რო- 

მელსაც აცივებისთანავე კარგავს. ზღმარტლს განსაკუთრებიო ფარ- 

თოდ იყენებდნენ კახეთისა და მთიულეთ-გუდამაყარის მოსახლე- 

“ება, სადაც დიდი რაოდენობით ეზიდებოღნენ ტყიდან და ნედ– 

·ლად ხმარებასთან ერთად სდებდნენ წნილად: სხვაღასხვა წესებით 

ინახავდნენ „ცოცხლად: აკეთებღნენ სავმელებს და» სხვ». ყვარელის 

რაიონის სოფ. გრემის მცხრ. ვანო აგლაძის გადმოცემით „ზღმარტლი 

ახლო-მახლო ტყეებში ბევრია, რომელიც ჯორებით ჩამოგვქონდა 

ხოლმე. ვკრეფდით გვიან შემოდგომით და რაც უფრო გვიან ჩამო- 

იტან უფრო უჯობს. რადგანაც სიცივე უნდა მოხვდეს. მისივე გად- 

მოცემით ზღმარტლი ხეზე ძიენ ძნელად მწიფს, ხოლო მოკრეფიდან 

10--12 დღის მერე კი უკვე სიმწიფეში შედის, რომელსაც დროდა- 

დრო გადავარჩეგთ, მწიფეს-– „ჩაშავებულს“ გამოვიღებთ და იგრევე 

გაშლილს დავტოვთ'. ზღმარტლი ნედლი «სახით ინახება იან- 

ერამდე, ხოლო თუ სქლად არის დაყრილი მაშინ მალე ფუვდება––- 

„ჩახურება" იცის. 

მთიულეთში. ისევე როგოოროც ზოგიერთ სხვა ხილს, ზღმარტლსაც 

უმარილო და მარილიან წყალში ინახავენ, რომელსაც ზამთრობით 

შეექცევიან ან შეჭამანდს აკეთებენ. ზღმარტლის შეჭამანდს მწიფე 

ე I) M /XX»XM0C86MMIM, LXახნIVისხC დ2C+6MM9 #X C0001MIII, 
1950, M0CV882, CIი. 229. 
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საყოფისაგან ამზადებდნენ, რომელსაც ამოჭყლიტავენ აუდუღარ 

წყალში და თხელ ნაჭერში გაწურავენ, ხოლო ხშირად მოუდუღარს 

შაქრის ფხვნილს მოაყრიან და ისე შეექცევიან. მთხრობელთა გად- 

მოცემით, ზღმარტლის ჭამა ან წვენის დალევა საუკეთესო წამალია 
კუჭის ამლილობისას. 

როგორც ცნობილია, ხილეულის უმეტეს ნაწილს განსაკუთრე- 

ბით ხმარობენ ბწყემსები და ისინე კარგადაც იცნობენ თავიანთ 

ნხარეში გავრცელებული ხილის დადებით-უარყოფით თვისებებს. 

სოფ. ჭიკანის (დუშეთის რ-5ი) მცხრ. გიორგი ბერასძე ჭიკაიძის გად- 

მოცემით „როდესაც ახლად მოკრეფილი ზღმარტლის მალე დამწი– 

'ფება გვინდოდა, შაშინ მას გუდაში ჩავყრიდით, პირს წავიკრავდით 

და ისე ვაგორავებდით ან ზედაც შევდგებოდით, რომ კარგად დაქე- 

ჟილიყო. აღნიშნული ხერხით ზღმარტლი 1-2 დღეში მწიფდებოდა, 

ხოლო ვისაც დიდიხნით შესანახავად უნდოდა, მაშინ ახლად მოკრე- 

ღილს ქვევრში ჩაყრიდა, წყალს დაასხამდა და გაზაფხულამდე კარ- 
გად სძლებდა ხოლმე". 

ზღმარტლისაგან აკეთებენ ძმარსაც, ხდიან არაყს, ხოლო მასა- 

ლისაგან სხვადასხვა ხელსაწყოს და სამეურნეო იარაღებს, მათ შო- 

რის კოვზებს, რადგანაც მისი მასალა გამძლეა და მაგარი. 

ზღმარტლი მრავლდება: თესლით, ბარტყებით, ნამყენს აკეთე- 

ბენ თვით გარეულ ზღმარტლზე და კუნელზე, რომლის მყნობა შე- 

იძლება მარტიდან ივნისის თვემდე. 

შინდი გარეული სახით ფართოდაა გავრცელებული განსა– 

სუთრებით აღმ. საქართველოს მუხნარ-რცხილნარ ტყეებში. არა- 

წაკლებად გვხვდება ტყიდან ჩამოტანილი მყნობის გზით გაკულტუ- 

რებული შინდიც, რომელიც ძირითადად ორი ჯურისა არსებობს: 

წითელი და თეთრი ანუ ყვითელი. განსაკუთრებით გამრავლებუ- 

ლია წითელი შინდი, ხოლო თეთრი, რომელსაც კახეთში „ფაშა“ 

შინდსაც უწოდებენ, გარეული სახით თითქმის იშვიათად გვხვდება. 

მას უყვარს მაგარი და ურწყავი ადგილები, რის გამოც მას ცოცხალი 

ღობეების მაგივრადაც იყენებენ. ყვავის ყველაზე ადრე და მწიფს 

ყველაზე გვიან. შინდის ამგვარი თვისების გამოსახატავად ხალხში 

"შემდეგი გადმოცემა არსებობს: „როდესაც დათვმა დაინახა ადრე 

აყვავებული ხე, ის ძირში წამოუწვა, დაუწყო ლოდინი მის დამწი– 

-ფებას, მაგრამ ამაოდ, რადგანაც ის დაყვავილებასთან შედარებით 

:გვიან მწიფდება, ამის გამო იტყვიან ხოლმე –– შინდმა დათვი მოატ- 
ჟუა“-ო. 

153



შინდი მიუხედავად იმისა, რომ სულ ორი ჯიშისაა მათ შორის 

ვხვდებით სხვადასხვა შეფერილობის, მოყვანილობისა და გემოვნე- 

ბისას. მისი ნაყოფი სიმწიფეში გამოირჩევა თავისი სილამაზით, რო– 

მელსაც განსაკუთრებით საეამოვნებით უყურებენ ქალები. აი რას 

ათქმევინებს შინდს გარსევან ჩოლოყაშვილი: 

„§C-ნდმ. სთქუა: „ტუ“ფა ხ-ლი ვარ. რ გავერეეი ლალშია, 

“რა დამისახვენ ქალები, მოვეწონები თვალშია. 

ტანის-სამოსის კალთასა ხეტ.ღ ჩა:აგდებ ძალშია, 

მამწყვეტენ უკუმიგდებენ. უკუმიყრიან გულშია"!%, 

შინდმა თავის სილამაზით ოდითგანვე მიიქცია ყურადღება, 

რადგანაც საფიქრებელია საქ. ტერიტორიაზე აღმოჩენილი უამრავი 

არქეოლოგიური მასალა (გიშრის, ლალის ქვისა და სხვა), რომელიც 

უძველეს დრომივე ქალის სამკაულებს წარმოადგენდა, სწორედ 

მისგან გაღმოღებული ფორმით იყოს ნაკეთები. 

ყცხეთასა და არმაზში „დგა ხეი შუენიერნი ბრინჯისაი--ნათ- 

ქვამია წმინიაა ნინოს ცხოვრებაში–--მაღალი და რტომრავალი“ო, 

ოაც იმას ნიშაავს. რომ აქ ნაგულისხმებია შვინდის ხე, რომელიც 

სანაჟოფედ და საჩოდილობლად იყო გაშენებული!” 

შინდი მის სილამაზესთან ერთად გამოიყენება როგორც საკვე- 

ბი ისე სამკურნალო დანიშნულებით, ხოლო მასალა სხვადასხვა სა– 

მეურნეო იარაღების დასამზადებლად. 

შინდის ნაყოფისაგან ახმობენ კერკს, ჩურჩას, აკეთებენ მურა- 

ბას, ტყლაპს, შევამანდს, ხდიან არაყს, ხოლო მის ხეს იყენებენ წნე– 

ლად, ყავარჯნად, უღლის ტაბიკებად, მეცხვარის კავებად, თითის- 

ტარებად და სხვა. აღსანიშნავია, რომ იოანე ბატონიშვილს საქართ- 

გელოში თავის დროისათვის მიღებულ საჭმელებთან ერთად შინდის 

ჩურჩა და მისი წვენიც აქვს ნახსენები'“. 

გერმანიაში შინდის დაუმწიფებელ ნაყოფს ხარშავენ დაფნის: 

ფოთოლში, პიტნაში, ქონდარში და როცა მოიხარშება გააციებენ, 

სხვა ჰურჭელში გადაიღებენ, ზეთს დაასხამენ და ისე ინახავე5. 

აღნიშნული წესით დამზადებული შინდი იღებს ზეთის ხილის გემოს 

და მის მაგივრად ხმარობენ სუფრაზე.” იმავე ავტორის ცნობით 

  

14 ანთოლოგია. გვ. 65, ტ. 17. 

15 ივ. ჯ ავახიშეილი. დასახ. შრომა, ტ. 1, გვ. 279 

6 იოანე“ ბატონიშვი ლი. კალმასობა, გე. 225. 

137 არჩ. დარეჯანაშვილი, დასახ. შრომა. გვ. 17. 
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სინდის გამხმარ ყვავილს ჩაის მაგივრად ხმარობენ „გულღებისა-და 

ხველების წინააღმდეგა“-ო. 

შინდის კერკს, რომელსაც გათუთქვის ან ცოცხლად მზეზე გახ- 

მობის წესით აკეთებენ გარდა შექამანდისა იყენებენ სხვადასხვა 

ხორცეულის შესანელებლადაც. სხვა სამკურნალო თვისებებთან ერ- 

თად აღსანიშნავია მისი წვენის დალევა უზმოზე, ოფლის დენისათ- 

ეის, სიცხის დასაწევად და კუჭის გასასუფთავებლად, ხოლო კერკის 

დქვილი მედიცინაში მიღებულია როგორც კუჭის აშლილობის სამ- 

კურნალო საშუალება!” იმავე ავტორის მტკიცებით ალუჩის 

რყლაპთან ერთად ახალგაზრდა ზეთის ხილის ტოტები გამოიყენება 

“ალის ქსოვილების ბორდოსფრად შესაღებავად!? 

კაკალი. სულხან საბა ორბელიან, როგორც ნაწილობოივ 

სემოთაც გვქონდა აღნიშნული, ხილეულის სამი სახეობა აქვს მოხ– 

სენებული: ხიჩატელი, ხული და ხმილი. „ხული ეწოდების ქერქთ 
მაგართა, ვიეთა: ნუშთა, ნიგოზთა, წაბლთა, ნაქვთა და მისთანა- 

თა4', აღმ. საქრთველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში კაკალს 

სიგოზს ან ნიგვსის ხესაც უწოდებენ. ნიგვზის ხეს ძველ საქართვე- 

«აოში ძალიან აფასებღნენ, როგორც ნაყოფისათვის და სამასალელ, 

ისე საჩრდილოებლის თვალსაზრისით. უყვარს ნესტიანი და თბილი 

ადგილები, დიდ ყინვებს ვერ უძლებს, გვხვდება თითქმის ყველგან–– 
საქართველოში, ხოლო მომეტებულად იმერეთში, საიდანაც მისი 

აულტურა თითქოს რომაელებს უნდა ჰქონდეთ გატანილიო."! ჩვენს 

ტყეებში საკმაო რაოდენობით გვხვდება, თუმცა ის ნ. კეცხოველის 

მტკიცებით მეორადი ე. ი. გაველურებული უნდა იყოსო. ერთი კი 

ნათელია, რომ საქართველოსათვის ის ძველისძველი კულტურა უნ- 

და იყოს, რაც ნაწილობრივ გეოგრაფიული სახელებიდან და ზოგი- 

ერთი ისტორიული წყაროებიდანაც ჩანს. 

XVII საუკუნის პირველ ნახევარში შაჰ-აბასმა სხვა ხეხილთან 

ერთად კახეთში ძირფესვიანად ამოაგდებინა ნიგეზის ხეებიც, რაც იმ 

დროისათვის ფართოდ გამრავლებული უნდა ყოფილიყო. ნიგოზი, 

როგორც შემდგომი წყაროებიდანაც ჩანს. ისევ მალე გაუშენებიათ: 

და XVIII საუკუნისათვის უკვე კარგად გამრავლებული ყოფილა 

(აღწ. სამეფ. საქართ-სა, „კალმასობა“). „აქ (საინგილოში)-––აღნიშ- 

ნავს ავტორი––ბევრია კაკალი. რასაც ხელს უწყობს ყვა- 

და სხვა. 

#3 ც. ტ, 101000, დასახ. შრომა. გვ. 60. 

19 იქვე, გვ. 60. 

#40 საბა, ლექსიკონი, გვ. 468. 

" ძველი საქართველო, ექვთ. თაყაიშვილის რედაქციით. გე. 103



გების სიმოავლეც, რომელიც მაღლიდან აგდებს გასატეხად და ხში– 
რად უადგილო ადგილას ვაოდება და ასე ბევრი მოავლდება4-ო!!. 

ნიგვზის ხე იზრდება დიდი. რის გამოც მას ბაღ-ვენახებიდან 

მოცილებით აშენებენ, მისი ნაყოფი სხვადასხვა გვარისა გვხვდება: 

ირგვალი, მოგრძო და წვეტიანი, ხოლო მისი სიმაგრის თვალსაზრი- 

სით ყოფაში არჩევენ: თხელნაჯუჭა, სქელნაჭუჭა და კირკიტს"“). 

გარდა ზემოთ აღნიშნულისა, ყოფაში კაკალს გემოვნებისა და 

ზოყვანილობითაც არჩევენ, რის გამოც იტყვიან: „ფშიტიანი“, „ზე 

თიანი". „თხილა“, „წოპა", „ჯილა კაკალი, ხოლო საინგილოში 

არჩევდნენ: „ქონიან კაკალ“, „ჩუნგურა კაკალ". „ფოხრუტ კაკალ“, 

„ჩოფურ კაკალ“ და ა, შ.!“ 

კაკლის ლებანი ახუ ნიგოზი განსაკუთრებული მოთხოვნილებით 

ხასიათდება ქართველი ხალხის ყოფაში. მისგან ხდიდნენ ზეთს, აკე– 

თებდნენ გოზინაყს, ჩურჩხელას, ხინკალს, ანელებენ საცივს, ლო- 

ბიოს. ღოლოს. შეჭამანდს, მისი დახმარებით ამზადებენ სხვადასხვა 

საწებლებს, მისი მემოუსვლელი ნაყოფისგან ხარშავენ ე. წ. „წენ- 

გოს მურაბას“ და სხვა. მისი შენახვა ხდება როგორც დამტვრეული- 

ლებანის ისე კაკლად–-ნაჭუჭიანი სახით. 

როგორც ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვენებს, ხალხის დაკ- 

ეირვებით კაკლის ყვავილის წვენს. რომელსაც თაფლში ურევდნენ 

გამოიყენებოდა ყელის ტკივილისას, ხოლო ნაყოფის--წენგოიანი 

წვენის ნახარშს იყენებდნენ მუცლის პჭიისა და სურავანდიანი ბავ– 

შვის გასაკურნავად. ხალხის დაკვირვებით კაკლის ფოთლის ნახარ– 

+ით თავის დაბანვისას თმა მაგრდება, ხოლო ტანსაცმელის კარგად 

დენახვის მიზნით შიგ ფოთლების ჩაწყობით ჩრჩილი იხოცება. 

როგორც აღვნიშნეთ, კაკლის ფართო გამოყენებას ისიც ემატე- 

ბა, რომ ძველად მისი წენგო და ფოთოლი შალის ქსოვილების ან 

5აწარმის კარგი შესაღებავიც ყოფილა, რომელისაგანაც სხვადასხვა 

მეთოდებით იღებდნენ შავსა და ყვითელი ფერის საღებავებს! ხო- 

ლო რაც შეეხება მის სამკურნალო თვისებებს ეს კარგად ჩანს ძვე- 

ლი ხალხური მკურნალობის წიგნიდანაც. მაგ. ხუნაგის, მუცლისა, 

კულისა და დაბეგვილი ტკივილების გასაკურნავად წამალში სათა–- 

ნადო რაოდენობით კაკლის სხვადასხვა ნაწარმსაც ურეედნენ!“. 

142 ი . 
#3 ს სვასთან დაკავშირებით იხ. ე. პიპაშეილის სადისერტაციო 

ფრომა -კაკლის კულტურა ქართლში“, თბილისი, 1948. 
14 ივ. ჯავახიშვილის სახ. ისტორიის ინსტიტუტში ღაცული შინამრეწველო- 

ბის მასალები, საინგილო, გე. 392. 

"ბ II. ცს ხსხი”ი2მM00-1MMIMIIMM, დასახ, შრომა, გე. 157. 
” ზაზა ფანასკერტელი-ციციშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 225, 

236, 243. 
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ცნობილია თვით კაკლის ხის მასალის მაღალი ღირსება და გა– 

მოყენება, რომელიც სხვადასხვა ზელსაწყო-იარაღეისისა და საოჯა- 

ხო დანიშნულების საგნების გასაკეთებლად იხმარება. როგორც კაკ- 

ლით მდიდარი ქვეყანა, საქართველოს მოსახლეობა ძეელად მას იყე- 

ნებდა სამრეწველო დანიშნულებისათვის, რომელიც საზღვარგარე– 

თაც გაჰქონდათ. სხვა უამრავ ცნობებთან ერთად ვ. კრივენკოს ცნო- 

ბაც ადასტურებს, რომ საზღვარგარეთ ჯერ კიდევ ძეელად განთქმუ- 

ლი იყო კავკასიური ხე-ტყის მასალა საიდანაც ყოველწლიურად 
გაჰქონდათ კაკლისა და პალმის ხეები.“ 

ნიგოზი რომ ძველადვე ქართული ნაციონალური საჭმელების 

შესანელებელი და ფართო მოხმარების პროდუქტი იყო ეს კარგ:დ 

ჩანს XVIII ს. სიტყვა-კახზმულ ლიტერატურიდანაც. სადაც ნიგოზს 

ათქმევინებენ: 

„ნიგოზმან უთხრა. ვიკადრო მა”თალი, სწორი გულის. 

მე ხე ვარ კარგი სახმარი სავსე ლხინითა სრულითა, 

მასპინძელი ვარ ნიადაგ გულითა მხიარულითა, 

საუმლისა შემამკობელი, მაცხონებელი სულისა“!%, 

ნიგვზის ანუ კაკლის ხე ძველ საქართველოში წმინდა ხედ იყო 

მიჩნეული, რომელსაც ქართველი ხალხის რწმენა-წარმოდგენებდი 

გარკვეული ადგილი ეჭირა. ამის გამო საქართველოში ეკლესია-მონა- 

სტრებთან და სხვა წმინდან ადგილებში ხშირად ვხვდებით კაკლის 

ხეებს, რომელთა მოჭრა სარწმუნოებას ეწინააღმდეგებოდა. 

საახლწლო ჩიჩილაკის მორთვისას ცნობილია, რომ სახ- 

ღის ჭერიდან კაკლებს ჩამოიღებდნენ და წმინდანების სახელზე 

სტეხავდნენ. იმ შემთხვევაში, თუ რომელიმე ფუჭი გამოდგებოდა, 
იმავე წმინდანს ევედრებოდნენ და შესთხოვდნენ რათა ფათერაკი- 

საგან დაეცვა მათი ოჯახი. ამ წესით კაკალს ამტვრევდნენ ოჯახის 

ყგულა წევრთათვის და ამით მომავალს უწინასწარმეტყველებდნენ!“. 

თხილი. ვახუშტი ბატონიშვილი იმ დროინდელი ხილეულის 

ჩამოთვლისას შინაურ-კულტურულ თხილთან ერთად გარეულ–- 

8. C MXი0CM86MM0, CM6იMM IაX29M23მ, C29MM+X-II0ICი6V0,, 1893 
ბვ. 103. 

- 144 ანთოლოგია, გვ. 65, ტ. 14. 

ს, მაკალათია, დასახ. შრომა, გვ. 36. 
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ტყის თხილსა და დათვის თხილასაც იხსენიებს. და დღესაც „ჩვენში 

ველურად იზრდება“ რამდენიმე სახეობა, რომელთა შორის უნდა 

„აღინიშნოს დიდ ხედ მოზარდი კირკიტნაყოფიანი ქართული თხილი, 

დათვის თხილი, კოლხური თხილი, იმერული თხილი, პონტური თხი- 

ლი!მ, ძუძუთხილა და სხვა. 
თხილის კულტურას ქართველი ხალხი ოდითგანვე იცეობლ», 

იველი რომაელი მწერლების ცნობებით თუ ვიმსჯელებთ (კოლე- 

ბელა, პლინიუსი) საბერძნეთში თხილს პონტოს ზღვის ქეეყნებიდან 

ყზიდებოდნენო'". ჟუკოვსკის აზრით, თხილის გავრცელების არია- 

ღი ძალიან დიდია: ხმელთაშუა ზღვა, შავი ზღვის სანაპიროები, მცი- 

რე აზია და სხვა „.ასე თუ ისე–--აღნიშვანს ავტორი, ესენია მისი 

წარმოშობის კერები“!”. 

თხილის ხე ძალზე ამტანიანი კულტურაა, მას არ ეშინია სიცხე- 

სიცივისა, თუმცა ნესტიან ადგილებში კარგად ვერ გვარობს. ჩვენში 

განსაკუთრებით გამრავლებულია სამეგრელოსა და კახეთში, სადაც 

თხილნარების ტყეებიც კი გვხვდება. ეთნოგრაფიულ ყოფაში მას 

ფართოდ იყენებენ, შემოდგომით სპეციალურად მიდიან ტყეში და 

დიდი რაოდენობით ჩამოაქვთ, რაც ძირითადად ქალების საქმედ 

ითვლება. ხოლო იქ, სადაც მთებს მდინარეები ჩამოუდის, მოსახლე- 

ობა მდინარეზე ფაცრებს მართავდა ფაცრები იმართებოდა ლას- 

ტებისა ან მსხვილი წნელების ჩაწყობით, რომელსაც გვერდებზე და 

ბოლოზე ფიჩხი ქონდა შემოწყობილი და ასე აგროვებდნენ!" ამ 

წესით შეგროვილ თხილს კარგად გაშრობის შემდეგ მშრალ ადგი- 

ას ტომრებში ინახავდნენ. 

როგორც ზემოთაც გვქონდა აღნიშნული, ჩვენში თხილის მრა- 

ეალი სახეობები არსებობს, ჯერ კიდევ ძველ საინგილოში იცნობ- 

ჯნენ ადრეულა, მოწითალო, მოწაბლისფრო, ქართულ, მოწითალო- 

2ოწაბლისფრო, დუდრუან ანუ „ბერძნულად“ ცნობილ თხილს, ტყი- 

ურ ანუ გარეულსა და სხვა!“ 

თხილისაგან ხდიან ზეთს. აკეთებენ ჩურჩხელას, გოზინაყს, 

სჭამენ ნედლად, ხმელად და ა. შ. საინგილოში ყველაზე გემრიელად 
«თვლება „ქარული“ თხილი. მიუხედავად იმისა, რომ ის ბერძნულ 

  

ჯი ნ კეცხოველი, დასახ. ძრომა, გვ. 325. 

151 II. M. XCVV08-0MIM VI, 36M.6უტესყნი(ემი? IVVXIMM9I, გვ. 675. 

M იქვე. 
155 ნ, კეცხოველი, დასახ. შრომა. გე. 325. 

14 ექვ. თაყაიშვილი, ძე. საქართველო. თბილისი, 1911, 1913, ტ. 1, 

გე. 101. 
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თხილთან შედარებით წვრილია გემოვნებით ბევრად უსწრებს ბერძ- 

წულს. თხილის ჩამოტანისა ან ღაბერტყვის დროს იმის მიხედვით 

ოუ რამდენნაირი ჯურისაა ცალცალკე ინახავენ, რადგანაც ყველა 
ერთნაირად როდი ინარჩუნებს გემოვნებას. ზოგი მალე იფშიტება, 

მძაღდება და დროზე უნდა დაიხარჯოსო, იქ სადაც თხილს სამრეწ. 

ველო ხასიათი აქვს სპეციალურად ახარისხებენ და საბაზრო სახე- 

ლებსაც ადებენ. მაგ. ცნობილია. რომ თხილის საბაზრო წარმოების 

მხრივ თურქეთს პირველი ადგილი უჭირავს. სადაც ახარისხებენ და 

საბაზრო სახელებს ადებენ: 1. „1 2#6VM- – გრძელი, 2. „(სინი “შ-– 

„გრძელწვეტიანი, 3. „სეულს" ნუშისმაგვარი, რომელთა ერთმანეთ- 

ში შერევა აკრძალულია!", 

ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში თხილის ხეს წმინდა ხედ მიიჩ- 

წევდნენ, რის გამოც საახალწლო ცერემონიალის მზადებისას ჩიჩი- 

ლაკს მისგან თლიდნენ, რომელსაც რამდენიმე დღით ადრე წყალში 

ალბობდნენ და შემდეგ ფურცელ-ფურცელ დახუპუჭებულად 
ი,ლიდნენ. 

თხილის მასალა კაოგია სხვადასხვა სამეურნეო იარაღების დასამ- 

ზადებლად: ჭირნახულის კოდი (ერთი ასეთი უზარმაზარი თხილის 

კოდი შემორჩენილია გელათის მონასტერში), ფოცხებისა, არნადე–- 

რისა და ორთითების გ-საკეთებლად, ლასტებისა და გოდრების საწ- 

ნავად, საქონლის რკალებად, სარებად და სხვა თხილის მასალა 

მოქნილია, როცა ხმება მაგარია, ჭია ნაკლებად ეკარება და დიდხანს 

ძლებს. მთიულეთ-გუდამაყარში მის წნელს ფართოდ იყენებდსენ 

კალოს მოწყობისა და თვით სახლის „გასაწოლავად“–-გადასატიხ- 

“ავად, რომელსაც მიწანარევი საქონლის პატივით ლესაედნენ. 

ძველ ქართულ სიტყვა-კაზმულ მწერლობაში სხვა ხილთან ერ- 

თად თხილიცაა ნაქები: 

„ღხილმან სთქვა: გკადრო მართალი. ჩემი პასუხი გულსა, 

მოჰყევით ტყუილ-ტყუილსა, მე ამან გამაგულის.. 

სალხინოდ შესაქცევარი მე ვარ ყოვლისა რჯულისა. 

ეარ მატკივნელე კბილისა, მერმე დამწეელი გულისა“. 

წაბლი კავკასიისათვის უძველესი კულტურაა, საქართველო- 

დი ის გაველურებული სახით გვხვდება, რომელიც ხშირად წმინდა 

წაბლხარის ტყითაა წარმოდგენილი. საკვლევი რაიონებიდან წაბლი 

ყველაზე მეტი რაოდენობით გვხვდება კახეთის სინაძდვილეში რო- 

ჯა 11, M, XXV L60C5CMVI II, დასახ. Cრომა, გე. 675. 

(5 ანთოლოგია, გვ. 64; ტაეპი 6, 

 



2ელიც ს. კეცხოველის გამოკვლევით 1500 მ სიმაღლემდე გვა- 

რობს! 

წაბლის ნაყოფს სხვა გარეულ ხილთან ერთად კაცობრიობა 

უძველესი დროიდანვე თავის სასარგებლოდ იყენებდა. წაბლის ფარ– 

თო დანიშნულება-გამოყენების ირგვლივ სხვა ისტორიულ წყარო- 

ებთან ერთად აღსანიშსLავია IV საუკ. (ჩვ. ერამდე) ბერძენი ისტორი- 

კოსის ქსენოფონტეს ცნობა, რომელსაც მოსინიკების აღწერისას. 

|ღნიშნული აქვს: „II ნVIII0X წლ ეჰი "II0IC IIIX0CIIIX. M20I110VM- 

#08 ნლ ))ი!სიხყMMIIX ლილას0, MIი-ლ-9M0წIს VI)0”ილნ9MIL IX # 

ნიუანსის ILV0XII956C-”ს ც )I)9Mხს, ლ013Iი! 29 IIX I ხსIჰიტრიი M3 

1IIMX Xუ6რი»19%, 
წაბლის ხე კავკასიაში, სახელდობრ ყარაბაღში, მკვლევართა 

გამოკვლევით გვიან--მესამეულის პერიოდშიც ყოფილა გავრცელე– 
ბული." ხოლო საქართველოს ტყეებისათვის ძველთაგანვე ტიპი- 

ური დამახასიათებელი და ფრიად გავრცელებული, რომელსაც ვა- 

სხუმტი ბატონიშვილი ტყის ხილში იხსენიებს!“, 

ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში წაბლს, მისი ნაყოფის მოყვა- 

ნილობის, ფერისა და გამოყენების თვალსაზრისით არჩევენ სხვადა- 

სხვა ჯურისას, მათ შორის აღსანიშნავია ჩვეულებრივი და ე. წ. 

· ცხენის წაბლი“, რომელიც მუშტის სიმსხოა და საჭმელად გამოუსა–. 
დეგარი. ცხენის წაბლი, რომ ძველთაგანვე საჭმელად გამოუსადეგა- 

Cი ყოფილა კარგად ჩანს საბას განმარტებიდანაც: „ცხენის-წაბლა 

სხუა რიგი წაბლია ხე შვენიერი, კაი ყუავილი და ხილი მწარე“ (იქვე 

აღნიშნავს) „ცხენის-წაბლა+ და წმ. ეგნატეს წაბლა!"'. 

წაბლის ხე ყველგან გვარობს, ეჯავრება ჭანჭრობი ადგილები 

და არც დიდი სიცხე-სიცივე უყვარს. ნაყოფს დიდი მოთხოვნილება 

აქვს, როგორც ჩვენთან ისე სხვა ქვეყნებშიც, ჭამენ როგორც უმს, 

ისე მოხარშული სახით. გვიან შემოდგომას კახეთში ჩამოაქვთ დიდი 

რაოდენობით, სადაც ღამის თევითაც მიდიან ხოლმე. კარგად შემო- 

სული წაბლი, მთხრობელთა გადმოცემით „გადაკუჭულია და შერხე- 

ეისთანავე თვითონ ჩამოდის ხრიალით, ხოლო თუ ძალიან სუფთად- 

გვინდა დავკრიფოთ მაშინ კაკალივით ვბერტყავთ ხოლმე“4-ო. და- 

ბერტყილ წაბლს ადგილზევე გადაარჩევენ, სახლში ჩამოტანისთანა– 

197 ნ კეცხოველი, დასახელებული შრომა, გვ. 326. 

18 LCCMI0დ0MI,, #M926მCMC, M0CV8ვ3, 1951, CIი. 138. 

1? ც, MM IICIიC09მ დ:სახ. შრომა, გვ. 51. 

% ვახუშტი ბატონიშვილი, დასახ, შრომა, გვ. 29. 

“” სულხან-საბა ორბელიანი, ლექსიკონი, გვ. 42. 
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გე ცოტა ხანს მზეზე მძეაფიცხებენ (მიწაზე ან ტილოებზე გაშლილს) 

და შემდეგ ასევე გაშლილს მშრალ ადგილას ინახავენ. მისი ნაყოფი, 

კარგად შენახული, ძლებს გახაფხულის ბოლომდე. რომელსაც შემ- 

ეგ უმეტესად მარილწყალში ხარშავენ, და ისე ქამენ ხოლო 
ახალ ჩამოტანილს კი უფრო მოუხარშავად ან შემწვარი სახით იყე- 

ნებენ. მისი ნაყოფი ფართოდ ყოფილა გამოყენებული საკონდიტრო 

წარმოებაშიც". მართალია წაბლის ხის მასალა ძვირფასია სხვადა- 

სხვა საოჯახო ჰურჭლის დასამზადებლად, მაგრამ ყოფაში ტყეების 

გაკაფვისას, სხვა გარეულ ხილთან ერთად წაბლის ხესაც საკმაო 

რაოდენობით სტოვებენ. მთხრობელთა გადმოცემით. „ნაყოფმომცე- 
9ი მცენარის მოჭრა დიდი (ცოდვაა და თუ მოსჭედი ხატიც დაკ- 

წყევლის, ხეცა და ხალხიცა"-ო. 

ეს ძველისძველი კულტურა, რომელსაც ხალხი ოდითგანვე იყე- 
ხებდა საკვებად, როგორც სახამებლის დიდი რაოღენობით შემ- 

ცველი ხილი, სიტყვაკაზმულ ლიტერატურაში გარსევან ჩოლოყაშ- 

გილს ასე აქვს შექებული: 
„წაბლმა სთქუა: 

„ტურფა ხილი ვარ მეტად დიდისა მთისაო. 

სახლი მაქვს შიგან საჯდომი, სხუა რა მინდა სხვისაო. 

ტანსა მაცვია მრავალი, შიგნით არ ცივა, თბისაო. 

ნახუა სწადიან ჩემი და ყოველთა ლამაზისაო" 165, 

ფშატი ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ველური ფორმითაა 

წარმოდგენილი, რომელიც აღმ. საქართველოს ბაღ-ვენახებისა და 

ჭალის ტყეებში ფართოდაა გამრავლებული. ის საუკეთესო მასალას 

წარმოადგენს ცოცხალი ღობის გაშასენებლად, ვენახის სარებისა და 

ღობის „მანეებად“"! ფშატს, როგორც ხილს ქართველი ხალხი 

ძველთაგანვე იყენებდა, რადგანაც ვახუშტი ბატონიშვილს სხვა გა– 

რეულ ხილთან ერთად ისიც აქვს მოხსენიებული. 

ფშატი სხვადასხვა ჯურისაა, ზოგს მოაქვს წვრილი ნაყოფი, ხო–- 

ლო ზოგს თითის სიმსხოც კი, რის გამოც ეთნოგრაფიულ ყოფაში 
ორი სახის ფშატს იცნობენ: ბაღურს ––- მსხვილსა და ჭალისას – 

წვრილს, თუმცა მეურნეთა გადმოცემით ერთგვარ, ძალიან წვო-ლ- 

ჩაყოფას ანუ გამოუსადეგარს „კატაფშატასაც“ უწოდებენ ხოლმე. 

ფშატი იტანს ყოველგვარ ადგილს, განსაკუთრებით უძლებს 

19 წI. M. XX>»M08CMMM, 30MX»XC6C#MხM6CMმ2ი IMV–სVი, 1933, გვ. 578. 
19 ანთოლოგია, გე. 66, ტაეპი 24. 

4 კახეთში მანას უწოდებენ, როგორც საწნავ ისე ღობეში მარგილაღ გამო–- 

ყენებულ მასალას. 
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უწყლობას და ადვილად მრავლდება: დაწვენით, თესლით, პატარა 

ტოტებით, ხოლო კარგი ჯიშის ფშატის მისაღებად გაზაფხულობით 

ხამყენსაც აკეთებენ. ფშატი განსაკუთრებით ფართოდ ყოფილა გავ- 

«“:.ცელებული აზერბაიჯანისა და სომხეთის ტერიტორიაზე, აგრეთ- 

გე თურქეთში, სადაც მას საბაზრო დანიშნულებითაც კი იყენე- 
ბენ!%, 

ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ფშატის ნაყოფს სხვადასხვა 

დანიშნულებისათვის ხმარობენ. იგი, მშრალ ადგილას შენახული, 

მთელქი წლის განმავლობაში ძლებს, კრეფაგენ გვიან შემოდგომაზე 

„სიცივენაჭამ“ ფშატს, რომელსაც არხევენ ან უმეტეს შენთხვევაში 

ბერტყავენ. 

საჭმელად იყენებენ ზამთარ-გაზაფხულზე, რომელსაც ქერქს 

აცლიან და ისე შეექცევიან, ხოლო ზოგგან დახალულს გაუფცქვნე- 

ლად ჭამენ- 

ისევე როგორც წაბლის ფშატის ნაყკოფიდანაც ყოფაში ფქვილ- 

საც ამზადებდნენ, რომელსაც მშრალად, პრიმიტიული წესით ქვაზე 

დაფშვნით იღებდნენ“, ფშატის ფქვილის ასეთი არქაული წესით მი- 

ღება საყურადღებოა იმ მხრივაც, რომ გარდა საკვები მნიშვნელო– 

ბისა, ძველ ქართულში იგი გამოიყენებოდა, როგორც კარგი სამკურ- 

ნალო თვისებების შემცველი პროდუქტი. მაგ. კარაბადინში აღნიშ- 

წულია: „ერგების ტკივილსა ღუძლისასა... და სტომაქსა... ალარდენი 

დოხალული და ნაცარფშატისა ფქუილი“...“” იმავე წიგნში ფშატის 

ნაყოფისა და ფქვილის მინარევებით მოხსენებულია სხვა მრავალი 

წამლების შემზადების პროცესებიც (გვ. 145, 174, 234). 

ფშატის ხე ეკლიანი, მაგრამ სასიამოვნო შესახედავია განსაკუ- 

თრებული ფერისა და ყვავილის წყალობით, რომელსაც ძალზე ეტა- 

ნება ფუტკარიც. 

ძველ ქართულ სიტყვაკაზმულ ლიტერატურაში თეიმურაზ 

XI-ს სხვა ხილთან ერთად ფშატიც აქვს შექებული, როგორც სასია–- 

მოვნო შესაქცეველი: 

„ფმატმან თქვა, ნეტამც იკადროთ თქეენ ჩემი შემოხედვავო, 

საჭმელად შესაქცევარი, ხელს მოუჭირებ პხედაო, 

მზის შუქი ასე დამაქკნობს, უეელა მე მეტყვის „ბედაო“. 

'ჩემი ყვავილის სურნელი ყველაყამ იცით ხედაო“ 159. 

"ა II. M. XX>M0C8CMMV9, 36M»67შ. IVიIIMი, გვ. 667. 

(ი ცMყ0ი”ი020:098-IMMVIMV9V, დასახ, შრომა, გვ. 149. 

MM %-ზა ფანასკერტელი-ციციშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 225,7 

236. 
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კევის ხე გავრცელებულია აღმ. საქართველოს ქალის ტყეებ- 
იი. იგი განსაკუთრებით ფართოდ გვხვდება «შირაქის ველებშე“. სა- 

დაც ადგილობრივი მოსახლეობა „სახსახაჯს“ უწოდებდა. ნ. კეცხო- 

ველის გამოკვლევით აღმოსავლეთ საქართველოში მისი გამრავლე– 

«ის საზღვრები სამხ. ს)ქართველოდან ქსნის ხეობამდე მიდის!” 

კევის ხიდან ხდიდნენ ანუ ადნობდნენ კევს, რომელსაც მოსახ– 

ლეობა (ნამეტნავად მწყემსები და ბავშვები) „თავის შესაქცევად“-- 

გასართობად იყენებდა, როგორც მთხრობელები გადმოგვცემენ „გა- 

დამდნარს ლერწმის ჩიხებში (გულამოღებული ლერწამი) ჩავასხამ– 

დით და როცა გაცივდებოდა დანით გავხეჩამდით ჩიხებსაცა და კევე– 

საც; კევით ძიენ ვერთობოდით, როგორც მწყემსები, იგრე დედაკა- 

ცები და ბავშვები, კევსა ძიენ ეტანებოდნენ და ასაღებდნენ მერე 

მეწვრიმალეები, რომელთაც სოფელ-სოფელ კარი-კარ დაჰქონდათ, 

ცვლიდნენ ჭირნახულზე, კეერცხებზე და სხვა“ (მთხრ. კრაწაშვილი 

წყალობა გლახოს ძე 98 წ., სიღნ. რ-ნი, სოფ. ჭქოტორი 1959 წ.). 
'“' კუნელი. კუნელს კასეთში გვინელას, ქართლში-–კუსელი, 

სკუსელი, იმერეთში––-კუმელა, გურიამი––კურკანტელა, მესხეთში, 

აჭქარაში–-ლიცვი, სამეგრელოში-–-–ქუნცი, ეშმაკის მათრახსაც უწო- 

დებენ!. ის სხვადასხვა ჯურისაა, ხარობს ყველგან--ხრიოკ ად- 

გილებშიც და იცის ეკალი, რას გამოც მას ეთნოგრაფიულ ყოფაში 

განსაკუთრებით აშენებენ ცოცხალი ღობისათვის, რომელსაც სამ 

წელიწადში ერთხელ თავსა და გვერღებს შეუკვეცავენ ხოლმე. 
კუნელი ძირითადად ორგვარია, წითელი და შავი, რომელთა შო- 

ლის პირველი უფრო გავრცელებულია კუნელის ნაყოფი ხილად 

საჭმელად ძველაღვე უნდა ყოფილიყო გამოყენებული, რადგანაც 
სხვა საჭმელ ტყის ხილთან ერთად ვახუშტის ეს უკანასკნელიც აქვს 

დასახელებული. 

როგორც დღევანდელი ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვენებს 
?იუხედავად ხილთა სიმრავლისა, მას ღღესაც არ დაუკარგავს თავი- 

სი მნიშვნელობა. „მთხრ. გადმოცემით კუნელი, როცა კარგად შე- 

მოდის და სიცივეს სჭამს ფქვილივით საჭმელია, ხოლო ზოგიერთი 

მათგანი და ნამეტნავად კი შავი წყლიანიც არის“. მისი ნაყოფი გან- 
საკუთრებით კარგი საზრდოა წვრილფეხის გასაზრდელად. ქერქი და 

ფოთლები მოწითალო ფერის საღებავად, ხოლო ხალხურ მედიცი- 

ნაში მას იყენებდნენ „კაცური ავადმყოფობისათვის მილში“-ო 

(მთხრ. ბაბო ივანეს ასული ფსუტერი, სოფ. ტყვიავი, გორის რაიო- 

#9 ნ კეცხოველი, დასახ, შრომა. გე. 313. 

ბ ა. მაყაშვილი, ბოტ. ლექსიკონი, გვ. 41. 
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ნი, 1957 წ.). ყოველივე ამის გამო კუსელის ხაკოფს კოეფენ ღა 
ზამთარ-გაზაფხულისათვის ინახავენ, ხოლო შემდგომ ახმობენ, ხელ– 

საფქვავზე ფქვავენ და ხორბლის ფქვილთან ერთად კვერებს აცხობ- 

დნენ. 

კუნელის მასალა ფართოდ გამოიყენებოდა სხვადასხვა სასოფ– 

ლო-სამეურნეო იარაღების დასამზადებლადაც (ტაბიკების, საქსოვი 

სელსაწყოების, ყავარჯნისა და სხვა). 

კოწახური სომხუოში „სVIVIIVIIVიM4, გვართს ყველგან და 

განსაკუთრებით უძლებს ხმელ ადგილებს. ისე, როგორც სხვა ეკლი– 

ან მცენარეულობას, კოწახურსაც იყენებენ ცოცხალ ღობედ. მისი 

ნაყოფი, რომელიც მოცხარის მტევნებს მოგვაგონებს დამწიფები– 

სას წითლდება და „რთვილის ჭაბის“ შემდეგ კრეფენ, რომელიც მჟქა– 

ვე და მწკლატე გემოთე ხასიათდება. 

კოწახურის, როგორც ნაყოფს, ისე მასალასა და ფესვებსაც კი 
სხვადასხვა დანიმნულებისათვის იყენებდნენ. სხვა გარეულ ხილთან 

ერთად ძველ ხალხურ მედიცინაში მასაც გარკვეული ადგილი ეჭი- 

რა როგორც კარაბადინიდან ჩანს მის ძირს, ნაყოფის გამოწურელ 

Vვენსა. და ნედლსაც სხვადასხვა წამლების შესამზადებლად იყენებ. 

ღხე 
“ ხალხურმა მედიცინამ დღევანდლამდე კარგად შემოგვინანა კო– 

წახურის სამკურნალო მნიშვნელობა, რომ მისი ფესვების ქერქის 

ნახარშისაგან მკურნალობენ სურავანდს. კოწაბური გამოყენებული 

ჯოფილა აგრეთვე საქონლის სხვადასხვა დაავადებათა განსაკურნა- 
ვადაც, რომელთაგან აღსანიშნავია ცხვრის ავადმყოფობის „პიზოო- 

ტიის“ მკურნალობისას1??, 

კოწახურის სიმრავლეზე და ფართოდ გამოყენებაზე თავის 

დროზე მიგვითითებდა ვახუშტი ბატონიშვილიც, რომელიც მას გა– 

რეულ ხილთან ერთად იხსენიებს. კოწახურის ნაყოფისაგან ამზადებ- 

ღნენ წვენს, ინახავდნენ ნედლად ტოტებიანად, დაკიდული ან დაკ- 

რეფილი სახით, რომელიც კარგად ძლებს მეორე მოსავლამდე. კო– 

წახურის ნაყოფს ფართო გამოყენება აქვს ქართული ნაციონალური 

საჭმელების „შეგემებისას“, რომლითაც არაერთხელ მოხიბლულან 

უცხოელი სტუმრებიც. 
ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვენებს, რომ გარდა ზემოთ აღ- 

ნიშნული მნიშვნელობისა კოწახურის ნორჩი ფოთლები ერთ-ერთი 

7” ზაზა ფანასკერტელი-ცციციშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 101;. 

201. 238, 241, 245 და ა. შ. 

#2 II6I009, დასახ. შრომა, გვ. 46. 
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„სიადრევი ხილი“ ყოფილა, რრმელსაც განსაკუთრებით შეექცეოდ- 
„ენ მწყემსები აღმ. საქართველოს ზოგ ადგილებში მას „მჟაუნა- 

საც“ უწოღებღნენ. კოწახურის ფოთლების მომჟაო გემოს წყალო- 
ბით მისთვის ხალხს მჟაუნაც შეურქმევია, მით უმეტეს, რომ ისევე. 

როგორც ჩვეულებრივი მჟაუნისას კოწახურის ფოთლებისაგანაც 

ხშირად შეჰამანდსაც აკეთებენ. იმის გამო, რომ კოწახურს ბასრი 

ეკლები ახასიათებს, მის დაფოთლილ ტოტს სასურველ ადგილას მო- 

თშუჟავენ და ქვემოდან ზემოთ ამოსხვეპის წესით კრეფენ ხოლმე. 

მთხრობელთა გადმოცემით „კოწახურის ხე ძვალივით არის“, 

რაც მის სისუფთავეში და ძარღვიანობა-სიმაგრტრეში მდგომარეობს. 

ამის გამო მას ფართოდ იყენებდნენ საქსოვი სავარცხლის კბილე- 

ბაღ, თიხის სადღობელის შუშუტად, ტაბიკებად!” და სხვა. არანაკ- 

ლები მნიშვნელობა ჰქონდა ხალხურ ფეიქრობაში მისი ქერქის სამ–- 

ღებრო დანიშნულებით გამოყენებას, რომლითაც მატყლს ჯერ შე- 

ღებავდნენ, ხოლო შემდეგ სათანადოდ დაამუშავებდნენ. 
ჯახველი ხარობს როგორც ტყეში, ისე მდინარის პირა ჭა- 

ლებში და უყვარს ნოტიო ადგილები. იზრდება ბუჩქად, რომელიც 

ისხამს პატარა მტევნებისმაგვარ გრძელყუნწა წითელ ნაყოფს. შე- 

მოდის გვიან შემოდგომით, უყვარს სიცივე და ამის გამო სანამ ყინ– 

ვა არ მოხვდება ძალიან მჟავე საჭმელია- ხეზე ძლებს გაზაფხულამ- 

დე, რომელიც მწკლატე გემოსა და ოდნავ შემჭკნარ სახეს ღებუ- 

ლობს. 

ყოფაში ჯახველს, როგორც ფართო მოთხოვნილების ხილს არ 

Lმარობენ, თუ მხედველობაში არ მივიღებთ მის დიეტიურ-სამკურ- 

ხალო მნიშვნელობას. ჯახველისაგან ხდიან წვენს, ატკბობენ და ისე 

სვამენ, მის მსხმოიარე ტოტებს ამტვრევენ და ზამთარ-ზაფხულ გა- 

–ეთ დაკიდული წესით ინახავენ. მთხრობელთა გადმოცემით ჯახვე– 

ლი უებარი წამალია უგუნებობისას, მადის გასახსნელად და ხველე- 

ბა-ყელის ტკივილის დროს, რომელსაც „ცოცხლად გამოსწუწნიან“ 

ოლმე. მათივე გადმოცემით ჯახველი ბევრ შემთხეევაში მრეში- 

მომჟაო ბროწეულის შემცვლელი არის სიგადასხვა საჭმელის შესა- 

ხწელებლად, ხოლო ნორჩი ყლორტების ნახარში კი სურავანდის სამ- 

კურნალოა. 

საქართველოს ტერიტორიაზე არქეოლოგიური გათხრების შე- 

დეგად აღმოჩენილი მუხის, მსხლისა და ჯახველის ნაშთები მოწმო- 

123 გ. ჩიტაია, სახვნელი იარაღების ისტორიისათვის საქართველოში, საჭ. 

მუზეუმის მოამბე. თბილისი, 1929 წ. ტ. V, გე. 273. 
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ბენ, რომ ჯერ კიდევ პალეოლითელი ადამიახი ამ მცენარეთა 5)- 

კოფს საკვებადაც იყენებდა''“. 
მოცხარი აღმ. საქართველოში ფართოდ გავრცელებული ხი-. 

ლია, რომელიც რამდენიმე სახეობისა გვხვდება. არჩ. დარეჯანი- 

სვილის გამოკვლევით იგი 28 ჯურისა უნდა იყოს „საიდანაც 12 წი- 

თელია, 2 ვარდისფერი, 4 თეთრი, 2 მოჭრელო და 8 შავი, მთხრ. გაღ- 

ზ9ოცემით, „ეს არის ახლობას საჭმელი ხილი, რომელსაც ვერ ვინა- 
სავთ“-ო, 

როგორც ეთნოგრაფიული მასალები გვიჩვენებს მოცხარი ანუ 

ხუნწი ყველგან ადვილად და კარგად მრავლდება, მაგრამ უჯობს 

ნოყიერი ნოტიო ადგილები. ისხამს წვრილმარცვალა ნაყოფს, რო- 

მელიც პატარა მტევნებს მოგვაგონებს. კარგად მოვლის (გაპატივე– 

ბის, გასხვლისა და რწყვის) შემთხვევაში იძლევა მომსხო ნაყოფსაც. 

განსაკუთრებით ბევრია ჩვენში წითელი მოცხარი, რომელიც ძველ– 

თაგანვე ფართოდ ყოფილა გავრცელებული საქართველოს მთის 

ტყეებში. მიუხედავად მისი დიდი ხნის წარსულისა, რომელსაც ვა- 

ხუმტიც იხსენიებს ჩვენში ფართოდ არ აშინაურებდნენ, მაგრამ 

მას შემდეგ (XIX–-XX საუკ. დასაწყისში ე. ი.), რაც ევროპიული 
ჯიშების ბაღები გაშენდა შავი მოცხარიც გაჩნდა რომელთაც 

მწკრივთა შორის რგავენ!”. 

ეთნოგრაფიულ ყოფაში მისგან ამზადებდნენ მურაბას, ტკბილ 
სასმელებს, ჟელესა და სხვა. 

ხურტკმელი კულტურაში ველუდი ჯიშებიდან არის გამრავ- 

ლებულ-მოშინაურებული. საქართველოში ხურტმელის ნარგაობა 

სამრეწველო დანიშნულებით ძალზე ნაკლებია იგი მოცხარივით 

საკარმიდამო ნაკვეთებზე გაფანტული სახით გვხვდება. 

პირველი ცნობები ხურტკმელის შესახებ გვხვდება საფრანგეთ- 

აი -- XVI საუკუნეში, მისი კულტურული ჯიშების გამოყვანა იწ- 

ხება იმავე საუკუნიდან და ასი წლის შემდეგ უკვე ცნობილი იყო 

რამდენიმე ათეული ახალი ჯიში, რომელიც ძირითადად ინგლისში: 

იყო გამოყვანილი.!“ 

"ა, აფაქიძე, ნ ბეღრღძენიზვილი გ. გობეჯიშვილი, 

ს, კალანდაძე; გ. ლომთათიძე, ო. ჯაფარიქე, ნ. ხოშტა- 

რია, საქართველოს არქეოლოგია, თბილისი. 1959, გვ. 53. 

15 ნ კეცხოველი. დასახ. შრომა. გვ. 322. 

170 ბ ივანოეი, 3. კავარავა და სხვა ავტორთა კო-ლექტივის დასახ.. 

შრომა, გვ. 448. 
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რუსეთში ხურტკმელი ჯერ კიდევ XI საუკუნეში იყო ცნობილი 

და მოსახლეობის მიერ გამოყენებული. კულტურაში იგი გადააქვთ 

XV საუკუნემი ხოლო XIX საუკუნემი შემოტანილმა უცხო 

წარმოშობის მახვილნაყოფა ჯიშებმა თანდათან განდევაეს აღ- 

გილობრივი წვრილნაყოფა ჯიშები და კიდევ უფრო შეუწყვეს ხელი 
მის კულტურაში ფართოდ გავოცელებას!”, ხურტკმელი სხვადასხვა 

ჯურისაა, რომელიც ერთიმეორისაგან სიმსხოთი, შეფერილობით, 

სიმწიფის დროით, ფოთლებითა და ეკლებით განსხვავდება. უყვარს 

ნოტიო, მსუქანი და ჩრდილიანი ადგილები; აშენებენ ღობისა და მიჯ- 

ნის ადგილებზე. ხურტმელისაგან ხარშავენ მურაბას. ხოლო იქ ს.:- 

დაც დიდი რაოდენობითაა იგი გამრავლებული, ხარშავენ ჟელეს, 

Lდიან არაყს, ღვინოს და სხვადასხვა სასმელებს, მოავლდება ყო–- 

გელნაირად, თესლით, ტოტებით, ფესვებით, გადაწეტნით, ნამყენი– 

თა და სხვა. 

საქართველოს ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში იგი სხვადასხვა 

სახელწოდებით არის ცნობილი: ,,ქვ. ქართ. კრიკინა; ფშ., ხვს. ორ– 

ყუნწა; მხვ. ეკალხუნწაი; მსხ., ჯვხ. ღორღოშინა, გორგოშა, ღორღო-– 

შო; ზემ. რჭ. რუსული მოცხარი; ინგ. ურუსი ყურზენ: ერ. თეთრე- 

კალა, კინკრიჟა, კუნკრუხელა; ჩ· ეკალხუნწა, კვრიხი“!:შ, 

ხურმა საქართველოში ველური სახით ძველთაგანვე ყოფილა 

გავრცელებული, რომელიც ვახუმტი ბატონიშვილს ტყის ხილში 

აქვს მოხსენებული. საკვლევი რაიონებიდან ველურად მდგარი ხურ- 

მა განსაკუთრებით ფართოდ გვხვდება კახეთის ქალის ტყეებში დ> 

თბილისის სანახებში, რომელიც საკმაოდ დიდი ხეების სახით არის 

წარმოდგენილი. მთხრობელთა გადმოცემით ხურმას უყვარს თბილი 

«დგილები და არის ორგვარი––ბაღური და ტყისა. ბაღური მსხვილია 

და ნამყენსაც ეძახიან, ხოლო ტყისა წვრილია, რომელიც თავისითაა 

ამოსული. სიღნაღის რ-ნის ს. პოტორის მცხოვრებთა გადმოცემით: 

„წვრილი ხურმა ძიენ ისხამს და გვიან შემოდგომას ვკრეფამთ, მზე– 

ზე შევახმობთ და ზამთარ-გაზაფხულზე იმის ჭამას არაფერი ჯობიან, 

რაც დრო გადის უფრო ტკბება-“ო. ხურმას ინახავენ ცოცხალი სა– 

ხითაც–-–ტოტების დამტვრევით და მშრალ ადგილას სხვენზე დაკიდ–- 

ეით, რადგანაც წინააღმდეგ შემთხვევაში ობი ეკიდება. მოკრეფი– 

სას––აღნიშნავენ მთხრობელები, პირველად მწკლატეა, ხოლო რო- 

დესაც ჩაშავდება ტკბება და მეორე მოსავლამდე ინარჩუნებს გემო- 

საო. მსხვილი ხუორმისაგან ინახავენ ჩირს, რადგანაც ის დიდ ხანს 

1770 ჰ ვე. 

17% ა, მაყაშვილი, ბოტ. ლექსიკონი, გე. 99. 
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ეერ ინახებ. ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში ხურმისაგან ხდიან 
არაყს, ასუქებენ ღორებს, მისი გამხმარი ნაყოფი კარგია კუჭის აშ- 

ლილობისას და სხვა. 

მაყვალი საქართველოს თითქმის ყველა ადგილებში გვა- 

“ობს. იგი ჯურთა სიმრავლით ხასიათდება, რომელზედაც ვახუშტი 

ბატონიშვილი გარეული ხილის ჩამოთვლისას აღნიშნავს--,მაყვა– 

ლი მრავალგვარი“-ო. ყოფაში ძირითადად არჩევენ ორი ჯურის მაყ- 

ქალს: „ძუძუ მაყვალი“ და „ხე მაყვალი“. მთხრ. გადმოცემით ძუძუ- 
მაყვალი მიწაზეა გართსმული, ისხამს შედარებით წვრილსა და კარ- 

გად დამწიფებისას ნაცრისფერი დაკრავს, ხე მაყვალი კი ბუჩქივით 

იზრდება, ეკლიანია, რის გამოც ცოცხალ ღობედაც აშენებენ; ისხამს 

მსხვილსა და შავად „მოპჭყვრიალე“--მბზინვარე ნაყოფს. მრავლ- 

დება ადვილად და უყვარს ცხელი ქვეყნები. 
მაყვლის ნაყოფს, რომელსაც ძველ საქართველოში სხვადასხვა 

დანიშნულებით იყენებდნენ, დღესაც არ დაუკარგავს მნიშვნელობა. 

ჩვენ მიერ დამოწმებულია მისი კერკად შენახვის, შეჭამანდის გაკე– 

თების, მაშარაფის მოდუღების, მურაბის გაკეთების, ღვინისა და 

არაყის გამოხდის სხვადასხვა წესები. ანნა გიორგის ასულ კრაწა- 

შვილის (სიღნ. რაიონი, სოფ. ჭოტორი, 1959 წ. 79 წ.) გადმოცემით, 

„წითელ--ჯერ კიდევ დაუმწიფებელ მაყვალს მოხარშავენ, გამოქ- 
ყლეტავენ, მარლაში გასწურავენ და მერე წამოდუღებისას ფქვილს 
მოუკიდებენ. ნიორით, ქინძით და ცერეცოთი შეანელებენ და ისე 
სჭამე 64. 

ძველად მაყვალი რომ სანაქებო ხილად იყო (ნობილი კარგად 

ჩანს, როგორც ფოლკლორულ, ისე ძეელ ქართული სიტყვა-კაზ- 

იულ ლიტერატურიდანაც, სადაც თეიმურაზ მეორე მაყვალს ათქმე–- 

ლინებს: 

აე „მაყვალმან უთხრა: არა ვარ ხილი თქვენებრი ქებული, 

უარესი ვარ ყეელასა, არე«სგან მოწონებული, 

ზედან მასხია ეკალი, ვარ მისთვის დაწუნებული, 

პირველ გახლავარ ყირმიზი, მერმე პირ-გაშავებულიი 179, 

ჟოლო სხვადასხვა ჯურისაა, მაგრამ ყოფაში ძირითადად არ- 

ჩევენ თვიურსა და ზაფხულისას. მთხრობელთა გადმოცემით ზაფ– 

ხულის ჟოლოს მთელი წლის განმავლობაში ერთხელ მოაქვს ნაყო–- 

ფი, ხოლო თვიურს რამოდენიმეჯერ, რაც ამინდებზეც არის დამო- 

კიდებულიო. ზაფხულის ჟოლო თავის მხრივ სხვადასხვაგვარია, 

რომელთაგან ასხვავებენ მოთეთრო-მოყვითალოს და წითელს. ხო- 
ლო თვიურ ჟოლოში არჩევენ 5 სხვადასხვა ჯურისას: წითელი, ჭრო– 

ღა, ღვინა, შემოდგომისა და სხვა. მისი ხე ნაზი არ არის, გვარობს 

7 თეიმურაზ LI, გვ. 110, ტაეპ. 8. 
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ადვილად ტყეებსა და ჭალებში, უყეარს ხოტიო ადგილი, რომელსაც 

აშენებენ ღობის ძირებში, სადღაც ის მალე მრავლდება ბარტყობით. 

საქართველოში მას იყენებდნენ. როგორც საუკეთესო და სასარგებ- 

ლო ხილს, რაც დასტურდება ისტორიული წყაროებიღანაც: 

„ჟოლო იკაღრებს ქებასა; ა7 5-ტყვი რაცა შავღების., 

მოვლენ ყველანი ფრინეელმი, ჩემზედა შემოსხდებისა. 

კაცნი მრავალნი მეძებენ, ადვილად ვერ მომხვდებისა, 

სიყვარულითა ჩემითა მჯამეჩ ღა ვერ განძლესისა“ !“ჰ, 

· ჟოლო როგორც ძველადვე ფრიად გავოცელებული მთის მცე- 
სარე მოხსენიებული აქვს ვახუშტი ბატონიშვილსაც. და ეჭვი არ არ- 

ის, რომ ქართველი მეურნე მას ჯერ კიდევ გვიანი ღროიდან თავის 
სასარგებლოდ იყენებდა-იშინაურებდა. ისევე. როგორც სხვა საკვებ 

ხილს, ქართველი ხალხი ტყის გაკაფვისას საპირებზე. ჟოლოსაც 

სტოვებდა, რომელიც სწრაფად მრავლდებოდ.:. ეთნოგოაფიული მა- 

სალებიდან ჩანს, რომ ჟოლო ჩვენში იმდენად ბევრი მოიპოვებოდა, 

რომ მას საბაზრო დანიშნულებაც კი პქონდა. როგორც მიმდინარე 

საუკუნის 30-იანი წლების ლიტერატურიდან ჩანს. მარტო ბორჯომის 
ტყეებიდან და განსაკუთრებით კი ბაკურიანის მიდამოებიდან ყო- 

ველწლიურად თბილისში გაჰქონდათ 5 ვაგონამდე ჟოლოს ნაყოფი!'. 

ჟოლოს ხე ოდნავ ეკლიანია, ხოლო ნაყოფი შემოსილია „წვნი- 

კი“-ბუსუსებით. ეთნოგრაფიულ ყოფაში მის ნაყოფს დიდი გამოყე- 

ნება აქვს: ხარშავენ მურაბას, აკეთებენ ტკბილ წვენს, ხდიან არაყს, 

ახმობენ კერკად და ხალხურ მედიცინაში ხმარობენ როგორც სამ- 

„კურნალო საშუალებას. გამხმარ კერკს ხმარობენ ჩაის მაგიერად, რო- 

მელსაც გაციების დროს ავადმყოფს ოფლის მოსადენად ასმევდნენ. 

ხოლო თუ კერკი არ მოეპოვებოდათ, მაშინ მის ნაცვლად ავადმყოფს 

ჟოლოს მურაბიან ჩაის დაალევინებდნენ. 

ზეთის ხილი, როგორც სპეციალისტი მკელევარები ფიქ- 

რობენ, ჩვენში შემოტანილია საბერძნეთ-რომიდან. ცნობილია, რომ 
ძველად ლაშქრობისას ამა თუ იმ ქვეყანას თან შეჰქონდა თავისი 

ჭ„ულტურა და მათ შორის მცენარეულობაც. როგორც ფიქრობენ, 

ბერძნებისა და რომაელების მიერ შავი ზღვის სანაპირო ახალშენე- 

·ბის გაშენებისას მცენარეულიც გაუშენებიათ,' სადაც, რასაკვირ- 

  

0 თეიმურაზ II, გვ. 109, ტ..4- 

„MI II. 8MM#0-C0ნ21090-MVILI#MMIMVM, დასახ. “რომა, გვ. 141. 

48 ნ, კეცხოვე ლი, დასახ. შრომა, გე. 310. 

/ 
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ველია. პირველ რიგში თავიანთი საყვარელი ზეთის ხილიც არ იქნე– 
ბოდა გამორიცხული. ზეთის ხილს განსაკუთრებულ ყურადღებას 

-ქცევდნენ თურქეთში, სადაც სხვა ხეხილის (ლეღვის, მსხლის, ბრო– 

წეულის, კომშის) ბაღებშიაც აშენებდნენ და ტყის გაკაფვისასაც 

სტოვებდნენ!. 
ზეთის ხილი საქართველოში, როგორც ითქვა, დიდი ხნიდან უნ- 

და იყოს შემოტანილი, რასაც შემდგომი ისტორიული წყაროები 

+დასტურებენ. ზაზა ფანასკერტელ-ციციშვილის სამკურნალო წიგნ- 

ში მოხსენებულია ზეთის ხილით მკურნალობის რამდენიმე მეთო- 

დი, მათ შორის „კაცსა რომე ფმართული ეჭამოს, მისი წამალი ეს 

არის... ზეთის ხილისა ზეთიცა გაურიონო“..."“ მრავალ ადგილას იხ- 

Lენიებს ზეთის ხილს ვახუშტი ბატონიშვილიც ჩვენში, რაც უდაოდ 

ძის დიდ წარსულზე მეტყველებს. 
| საქართველოს სინამდვილეში ზეთის ხილი განსაკუთრებით გავ– 

“ცელებული ჩანს კახეთში (ანაგა, კარდანახი, სიღნაღი), თბილისში 

და მის მიდამოებში, დასავლეთ საქართველოში (ჭოროხის მიდამო-: 

ებში, ახალ ათონში) და სხვ. ზეთის ხილი, როგორც ივანე ჯავახიშვი– 

ლი აღნიშნავდა,––უმთავრესად სამარხო საჭმელად იხმარებოდა. 

ბულდენშტედტის აზრით, ბაღდადთან მისი ხეები მდგარა და თითქოს 

ახალციხიდან იყო გადმორგული, სადაც იგი ბლომად მოყავდათო!'. 

ზეთის ხილზე ფართო მოთხოვნილებას, რასაკვირველია, საქარ– 

თველოს რამდენიმე ადგილას გაშენებული ხილი ვერ დააკმაყოფი- 

ლებდა, რის გამოც იგი უცხოეთიდანაც შემოჰქონდათ. ეთნოგრაფი- 

ული ყოფიდან ცნობილია „ზეითუნის ზეთის“ სახელწოდებით, რო.. 

მელსაც განსაკუთრებით იყენებდნენ ხალხურ მედიცინაში, ხოლო. 
ნაყოფს რიტუალური დანიშნულებით სწირავდნენ, რაც ნათლად 

ჩანს გარს. ჩოლოყაშვილის ხილთა ქებიდანაც: 

„ზეთის ხილმან სთქუა ყოველთა გვარად მე გჯობივარ ძირადო 

კაცისთვის მარგებელი ვარ, ღვთისათვის შესაწირადო. 

ეს უცხოდ მიკვირს, ვერა ვარ ტურფა ტანად და პირადო, 

უცხო ქვეყანის ხილი ვარ, მათ ვიშოები ძვირადო"!8%, 

  

18ე II, M. XVXM0C80MMM, 30M»CI, IVდIIM9, C1იC. 649. 
#4 დასახ. შრომა, გვ. 259. 
185 გიულდენშტეტის მოგზაურობა საქართველოში ტ. I. თარგმანი. გ- გელა– 

?ვილის, თბილისი, 1962, გვ. 163. 
1% ანთოლოგია, გმ. 66, ტ. 20. 
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” საკმარისია აღინიშნოს ის ფაქტიც, რომ საქართველოს ტერი– 

ტორიაზე გაშენებული ზეთის ხილის ბაღი (ათონის მონასტერთან) 

ერთადერთია თავისი სიდიდით მთელ კავშირში.!'” 

ზეთის ხე თავის ნაყოფით წმინდა მცენარედ უნდა ყოფილიყო 
კამოცხადებული, რის გამოც დღევანდლამდე შემორჩენილი ზეთის 

ხილის ძირითადი ნაწილი ეკლესია-მონასტრების მიდამოებში გვხვ– 

ღება. 

ასკილი განსაკუთრებით გამოიყენება ყოფაში, როგორც სამ– 

„ურნალო ხილი, თუმცა გვიან შემოდგომას „რთვილნაჭამი“ სასი–- 

ამოვნო საჭმელია. საქართველოს ტყეებში და ჭალებში ფართოდ 

გამრავლებული მცენარეა. ასკილი სხვადასხვა ჯურისაა, რომელთა– 

კან ანსხვავებენ ჩვეულებრივსა და სამურაბეს, რადგანაც მის მუ- 

რაბასაც სამკურნალო დანიშნულებით იყენებენ. 

მთხრობელთა გადმოცემით ასკილის ნაყოფი კარგად მოწეული 

ისედაც იჭმევა, მაგრამ განსაკუთრებით კარგია მოდუღებული წ;ვე– 

ნი, რაც უებარი წამალია თირკმელების ტკივილისას. გარდა იმისა, 

რომ მის ნაყოფს თიოკმელების გასაკურნავად იყენებენ, მისგან ძველ 

საქართველოში სხვა ·-დაავადებასაც კურნავდნენ: „არგებს ყოველსა 

მოწამლულსა, გუელ ნაკბენსა უშუელის, ცოფნაკბენსა...––რის გა–- 

“ოც სხვა მინარევებთან ერთად წამლის შემზადებისას „ორმოცდა: 

ექუსი ასკილისა კუერი%-ც! იყო საჭირო. 

ასკილის ახალგაზრდა ყლორტებისაგან მწყემსები აკეთებენ 

სტვირებს, ხოლო რელიგიური თვალსაზრისით „აღებღამეს“ თაგვე- 

ბის გარეკვა იგივე ასკილის ჯოხებით უნდა მომხდარიყო. 

ასკილს რომ სხვა ტყის ხილეულთა შორის გარკვეული ადგი- 

ლი ეჭირა და ქართველი ხალხი მის შეგროვებას აწარმოებდა, ეს. 

„არგად ჩანს ძველი სიტყვა-კაზმული ლიტერატურიდანაც: 

„ასკილი ეტყვის კუნელსა: ვაი შენ. ცუდათ ჰქარაო, 

მე ვარ კარგი და ლამაზი„ ენად მოყბედი ჩქარაო, 

ჩემი ყვავილი შენა გჯობს, მზესა არ დავიფარაო 

შემოდგომაზე მწიფე ვარ, ქალ-ყმანი მოველ ფარაორ 1), 

1 II ზაIხინი2108-IM#MMIIM9M, დასახ, შრომა, გვ. 143. 

18 ზაზა ფანასკერტელი-ილციშვილი, დასა. “შრომა, გვ 

95 –- 99. 

890 თეგიმურაზ% 11, დასახ. შრომა, გვ. 113, ტ. 36. 
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ასკილის სამკურნალო დანიშნულებით გამოყენება კავკასიის 

სხვა ხალხებშიაც გვხვდება. მაგ. აზერბაიჯანის--ყარაბაღში მას მა–- 
ლარიისა და ძლიერი დასუსტების დროსაც იყენებენ''. 

უნაბი ბოტანიკოს სპეციალისტთა გამოკვლევით ტიპიური 

მშრალი სუბტროპიკების მცენარეა, რომელიც საქართველოს ტერი- 
ტორიაზე ძველთაგანვე „მცხეთასა და არმაზშიც ბევრი მდგარა"“!“, 

ეახუშტი ბატონიშვილი საქართველოსათვის იმ დროს დამახასიათე– 

ბალ „წალკოტთა ხილ.“ შორის უნაბსაც იხსენიებს. რაც ერთხელ 
კიდევ მიგვითითებს ჩვენში მის ფართოდ გამრავლებაზე. 

ვ. ბიბილაშვილის მტკიცებით უნაბის გავრცელების არიალი 

სირიიდან იწყება, რომელიც შემდგომ რომში, საფრანგეთსა და ეს- 
პანეთშიც ჩნდება.!”? 

როგორც ეთნოგრაფიული მასალებიდან ჩანს უნაბი ადვილად 
იტანს თითქმის ყოველგვარ ნიადაგს, სადაც კი მშრალი და ცხელი 
ადგილებია. დამწიფებამდე მისი ნაყოფი მწვანე ფერისაა, რომელიც 

თანდათანობით ტკბება და მოწითალო ხდება. უნაბის დაუმყნელი 

ტანი ეკლიანია, ხოლო დამყნილი, რომელსაც გაზაფხულ-ზაფხულ- 

ში აწარმოებენ, ეკლებს კარგავს. იგი მრავლდება თესლით ტოტების 

ჩარჭობით, გადაწვენით და ფესვდაყოფით. მთხრ. სიკო მიხეილის ძე 

ბეჟაშვილის (სოფ. ბაკურციხე გურჯანის რ-ნი, 1959 წ.) გადმოცე- 

მით „უნაბი ზამთრის ხმელი ხილია, რომელსაც იგრევე პარკში ჩავ– 

ყრით და იგრე ვინახავთ, რადგანაც მშრალი ხილი იცის“. მისივე 

გადმოცემით უნაბი განსაკუთრებით კარგი წამალია გულით დაავა– 

დებულთათვის, ხოლო ხის მასალა კარგია დურგლის ხელსაწყო-ია- 

რაღების გასაკეთებლად, სოლებად და სხვა. 

უნაბი დღევანდელ ეთნოგრაფიულ სინამდვილეში შედარებით 

ნაკლებადაა გამრავლებული და როგორც ნ. კეცხოველი აღნიშნავს: 

„თბილისის კარის ბაღებში თითო-ოროლა ხე უეჭველად იდგა და მი- 

სი ნაყოფი სანუგბარო ხილად ითვლებოდა. ძველი თბილისის ეზო- 

ბაღებში დღესაც შეიძლება თითო-ოროლა ძველი ხე. მოიძიოს“! 

აკაკი სხვადასხვა ჯურისაა, ხარობს ყველგან და გამძლე ხედ 

«თვლება, რომლის ნაყოფი წვრილია და კურკიანი. საქართველოსა 

და მის მეზობელ ქვეყნებისათვის აკაკი ერთ-ერთი უძველესი მცენა– 

ჯი II61008, დასახ. ძრომა, გვ. 19. 

!! ცე, ჯავაზიშვილი, ხელნაწერთა ფონდი, გე. 85. 

“2 ბიბილაშვილი, დასახ. შრომა, გვ. 123. 

წი ნ კეცხოველი, დასახ. შრომა, გე. 313, 
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რეთაგანია. კიროვაბადის მახლობლად არქეოლოგიური გათხრების 

დოოს ნანახია ნუშის, ატმის კურკისა და აკაკის თესლები!?, 

აღმოსავლეთ საქართველოს ეზო-კარმიდამოებისათვის, რო- 

აორც საჩრდილობელი და დეკორატიული მცენარე ხილთან ერთად 

აკაკი ფრიად დამახასიათებელი იყო. როგორც ეთნოგრაფიული მა- 

სალებიდან ჩანს, აკაკის ხეს ხალხი წმინდა მცენარედ მიიჩნევდა, 

რომელსაც განსაკუთრებულ მნიშვნელობას ანიჭებდნენ ბავშვის 

აღზრდის საქმეში, რამაც უდაოდ ხელი შეუწყო მის ეზო-კარმიდა– 

ბოებზე დარგვას. 

ვ. ბარდაველიძის გამოკვლევით საზოგადოდ, ავი სულების სა– 

წინააღმდეგო საშუალებად მთიულეთში, აკვანზე სხვადასხვა ამულე– 
ტების შებმა იციან, რომელთა შორის აკაკი” ხისაგან გამოჭრილი 

ჯვარი, ტყემლის ტოტი (რათა ბავშვი სასახელო გაზრდილიყო) და 

ურძელას ხის ტოტიც უნდა ყოფილიყო.) 

როგოოც მთხრობელები გადმოგვცემენ აკაკის ნაყოფი შემოდ- 

გომით შემოდის, რომელსაც ხალხი (უმეტესად ბავშვები) მზესუმზი- 

რასავით სჭამენ. აქვე უნდა აღინიშნოს, რომ ხალხის დაკვირვებით 

აკაკის ფოთლებით აბრეშუმის ჭიის გამოკვებაც შეიძლება, ხოლო 

მისი ქერქის დახმარებით ტყავის გამოყვანაც, რაც სათანადო ლიტე- 

რატურიდანაც ირკვევა.'% 

წიფელი საქართველოს ტყეებში ფართოდაა გამრავლებული, 
გვარობს თითქმის ყოველგვარ ნიადაგზე, თუმცა უჯობს ნოყიერი და 

წოტიო ადგილები. აღმოსავლეთ საქართველოს სანახებში განსა– 

კუთრებით ფართოდ გვხვდება მესხეთში, კახეთში, ალგეთის, პატა– 

რა და დიდი ლიახვის ხეობებში. 

წიფლის ნაყოფი მუხის რკოსთან ერთად ძვირფას საკვებად ითვ– 

ლება მეღორეობაში, ამისათვის მეღორე-მწყემსები საძოვრებად 

ყოველთვის მუხნარ-წიფლნარიან ტყეებს ირჩევენ, რის გამოც მათ 
–ომთაბარეობა საკმაო შორ მანძილზეც კი უხდებოდათ ხოლმე. 

ხალხის დაკვირვებით წიფელით ნაკვები ღორის ხორცი თავისი 

გემოვნებით გამოარჩევა, ხოლო ზოგიერთი მთხრობელის გადმოცე– 

მით, ყოფაში წიფლისაგან ზეთის გამოხდასაც აწარმოებდნენო (ბუჩ- 

უკური სანდრო, სოფ. დრ-ე, თეთრიწყაროს რ-ნი). 

–_––-_ 

ს ხნ. IIM#0IL0C0C860MXII, #ხIლი,იწყი 32M28Mვ3სი, I16VIIICი0მ27, 
1949, გვ. 71. 

153 ბარდაველიძე-ლომია, ბავშვის დაბადებასთან დაკავშირებე– 
ლი რიტუალი მთიან ქართლში, საქართველოს მუზეუმის მოამბე, ტ. 1V, თბილის», 
1928, გვ. 235. 

ა დარეჯანიშვილი, საუნჯე მეურნისა. თბილისი, 19021. 

173



"როგორც მთხრ. ანა გიორგის ასული წიკლაური (72 წ.. თეთრო- 

წყაროს რ-ნის სოფ. ზირბითი, 1961 წ.) გადმოგვცემს, „წიფელს ქა- 

ლები და ბავშვები ვაგროვებდით, კაცები ამაზე არ მოსცდებოდნენ. 

რგი ენკენისა და თიბათვის თვიდან თვითონ ჩამოდის დაბლა, ხოლო 

ბევრჯერ ჩვენც ვარხევთ ხოლმე და სახლში მოტანისას მშრალ ად- 
-გილას ვინახავთ, რომელიც მეორე მოსავლამდე კარგად სძლებს". 

რისივე გადმოცემით წიფელს აკრეფისთანავე „ჩერჩქნიან“-––არჩე- 

ვენ და გემრიელი საჭმელია, როგორც „მოხალული“ ისე მოუხალა- 

ვი სახითაც. 

თუთიბო უმეტესად აღმოსავლეთ საქართველოს მთიან ზოლ-– 

შია გავრცელებული. იზრდება პატარა ტანის ხედ და ისხამს წითელ 

ნაყოფს რომელიც შემოდგომას იკრიფება. იგი საქართველოს 

ფლორისათვის ძველთაგანვე დამახასიათებელ მცენარედ ითვლებო- 

და, რომლის ნაყოფს ქართველი ხალხი სხვადასხვა დანიშნულები- 

სამებრ იყენებდა. მის ფართო გამრავლებაზე მიგვითითებს გარეჯუ– 

ლი ძღვენის შედგენილობა, სადაც სხვა ხილეულთან და საჭქმელ-სას- 
ძელთან ერთად თუთიბოს თავისი ადგილი ჰქონდა დათმობილი.'' 

როგორც ივ. ჯავახიშვილი აღნიშნავდა თუთიბო გარეჯის უდაბ- 
ნოს მამულებში ბლომად და საუკეთესო ღირსებისა უნდა ყოფილი- 
ყო. 

ეთნოგრაფიული მასალებიდან ირკვევა, რომ ყოფაში თუთიბოს 

განსაკუთრებით ფართოდ იყენებდნენ სხვადასხვა ქართული ნაციო– 

ხალური საჭმელების შესაკაზმავად და მათ შორის ლობიოსიც. რო- 

გორც მთხრ. ანა მიხეილის ასული ჯოხარიძე (70 წ., სოფ. საქობო, 

„სიღნაღის რ-ნი, 1959 წ.) გადმოგვცემს „თუთიბოს შემოდგომას 

ეკრეფდით და მზეზე გახნმობის შემდეგ ფილთაქვებით ვნაყამდით, 

მისი ნაყოფი უკურკოა, იზრდება ბუჩქად და ამოდის ლიტაოდ, რო- 

მელსაც წვერზე სქელი წვერი ამოსდევს ხოლმე“-ო. 
ამპურა მთიულეთში მაპუროს სახელწოდებით არის ცნობი– 

დი, ქართლში და აჭარაში მას დათვის ბაბას, ჩრ. კახეთში კომშს, 

კომშარას, მესხეთში პურისცომს, იმავე მთიულეთში პურადას, პუ- 

რის გულას, პურგულას. საპურეს, სამეგრელოში თუნთიში ბაცუს, 

ხევსურეთში სამპურას” უწოდებენ. 

)7 ხელმწიფის კარის. გარიგება, ექეთ თაყაიშვილის გამოცემა თბილისი, 

192ი, გვ. 15. 
აზ ივ. ჯავახიშვილის ხელნაწერთა ფონდი, გე. 74. 

I0 ა: მაყაშეილა. ბოტანიკური ლექსიკონი, გვ. 11. 
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მთხრობელთა გადმოცემით „ამპურა იზრდება მოზრდილი ხე, 

4:ომლის ნაყოფე განსაკუთრებით „რთვილის ჭამის" შემდეგ ჯობიან 

თამელსაცა და კუნელსაც. ის მშრალი, ფქვილივით საჭმელი ხილია, 

კაცი რომ შეჭამს დაანაყრებს და ამისათვის ქვია მაპურო-დამაპუ- 
რაო“ (მნათობიშვილი მიხეილი ივანეს ძე 42 წ-სა. დუშეთის რ-ნი, 

სოფ. უკანამხარი, 1960 წ.) 

ამპურა განსაკუთრებით ბევრი გვხვდება აღმ. საქართველოს 
თითების წინა კალთებზე 1500 მ სიმაღლემდე ბუჩქნარებსა და ტყე- 

უბში, რომელიც ხალხის მიერ თანდათანობით კულტურაშია გადმო- 

ტანილი და დეკორატიულ მცენარედაც ითვლება.2%9, 

დუშეთის რაიონის სოფ. ჭიკაანში მცხრ- გიორგი ბერას ძე ჭიკა- 

აძის გადმოცემით „ამპურა მარწყვივით ხილია, აქვს კომშივით მსხვი- 

ლი და სქელი ფოთოლი, მშრალია, როგორც პური. ესკალასავით 

კსუნწს მოვაცლით, ,როგორც ზღმარტლს და ისე ვჭამთ. მისი ხე დი– 

დი არ იზრდება, ვამტვრევთ მსხმოიარე ტოტებს და ამ წესით ვინა- 

ხავთ" მისივე გადმოცემით ამპურას ნაყოფი თხილის სიმსხოა, 

მრგვალი, ლეგა ფერისაა და აქვს „მხვრიში“ ვამლივით ქერქი, რომ– 

ლის გულიც კი იჭმევა ხოლმეო. 

მწორი, მთხრობელთა გადმოცემით ძახველივითაა, თუმცა ის 

ამ უკანასკნელზე უფრო დიდი ხე იზრდება, რომელიც განსაკუთრე- 

ბით კარგია, როგორც „არაყის გამოსახდელად ისე იგრე საჭმელა- 

დაც“. იცის ანწლივით კუნწულ-კუნწულა სხმა და თამელს ემსგავ- 

ება. მწორი, მშრალი ხილია, ზამთარში არ ინახავენ რადგანაც 

„სამკურნალოდ არაფრის ბედენაა“-ო. 

თამელი მწორსა გავს და ფქვილივით საჭმელი ნაყოფი იცის, 

ეს არ ინახება, რის გამოც მას შემოდგომასვე სჭამენ. გვხვდება მთიუ- 

ლეთ–გუდამაყარის მთების შუა სარტყელზე. ნაყოფი იცის მსხვილი 

კუნელისებური და ბევრჯერ ბაღებშიც გადმორგავენ ხოლმე.=! 

მთხრობელთა გადმოცემით თამელის ნაყოფი მწორივით ლეგენაა-– 

„მომწვანოა და ზოგი მოწითალოც არის მწიფდება შემოდგომას, 

იჭმევა უკურკოდ და არის ტკბილი გემოსი. მისი მასალა, რომელიც 

ძნელად იშოვება, კარგია „ქიტისა4 (საწვნე) და კოვხების გამოსათ- 

ლელად. 

90 ნ, კეცხოველი, დასახ. მოღმა, გე. 324. 

9 ი ქვე. 

175



დასკვნა 

აღმოსავლეო საქართველოში მეხილეობის ეთნოგრაფიულად 

ასესწავლამ ერთხელ კიდევ ცხადყო მიწათმოქმედების სხვა დარგებ- 

თან ერთად მეუონეოაის აღნიშნული დარგის მაღალი კულტურა. 

ჩვენ მიერ ჩატარებული მუმაობის შედეგად დგინდება, ოომ 

საკყკლევ რაიონში საბაღედ ცალკე სამეურნეო ნაკვეთის გამოყოფი– 

სას დიდი მნიშველობა ენიჭებოდა ნიადაგის შედგენილობას, მის 

ავკაოგიანობას, მდებარეობას და მოვლა-დამუშავებას. მეურნე ამ 

მხრივ კარგად არჩევს: „მსუქან“, „ღარიბ“, „მჩატე“, „ალქატ“, „გა- 

ოფიტულ“, „ჯანდაკ“, „ძარღვიან“, „ღარიბ“, „მლაშე“, „ფერდა“, 

„სარწყავ“. „მზისგულ“. „მყუდრო“ და სხვა მონაცემების შემცველ 
ხიადაგებს თვისებებისა და შედგენილობების მიხედვით საკვლევ 

რაიონში არჩევენ: „შავ“, „წითელ“ ანუ თიხა“, „ტრედისფერი“, 

„თირ“, „ჭანერობ“. „ქვიშა“ და „აყალო“ ნიადაგებს, რომლითა(L 

ატყობენ სხვადასხვა ხალხური მეთოდებით: მუჭაში გამოფვშვნით, 
ბალახეულობით. სუნით, რწყვით, ბარვით და ამა თუ იმ კულტურის 

მოსავლიანობა-მოუსავლიანობით. 

ითვალისწინებდნენ რა თავიანთი ნიადაგების მდებარეობასა 

და მედგენილობებს ქართველი მეურნეები ხეხილის გაშენებისათ- 

ვის მიმართავდნენ მიწისმოქმედების ისეთ რთულ ხერხებს, როგო- 

რიც იყო: „ტერასების მოწყობა", „ჭაობის დაშრობა“, „ნარგავთა 

ძირს დაშვება“, ფერდობ ადგილებში ბაქნების მოწყობის გარეშე 

ხილის გაშენება „მემობარვის“ წესით და ა. შ. 

ეთნოგრაფიული მასალების საფუძველზე დგინდება ხეხილის 

შერჩევისა და ველურ მცენარეთა კულტურაში გადმოტანის გზები. 
„დგილზე მუშაობის პროცესში გამოირკვა, რომ აღმოსავლეთ სა- 

ქართველოს რიგ რაიონებში იყვნე? ტყიდან გარეული საძირის-- 

„ბაყილოს“ ჩამომტანი მეურნეები. ამასთან ერთად დადგენილ იქნა. 

მათ მიერ სასურველი ხეხილის შერჩევის, მოთხრის, შეკვრისა და 

დარგვამდე მისი შენახვა-გამოზამთრების წეს-ჩვეულებანი. 

ხეხილის ტყიდან ჩამოტანისა და მოშინაურების გზით გამრავ- 

ლებასთან ერთად ქართველი მეურნე ფართოდ აწარმოებდა ახალი: 

და ძველი ჯიშების გამოყვანა-გამრავლებას: მყნობით, გადაწვენით, 
ლერწით, ფესვის ბარტყობით, ფესვდაყოფით, თესლთესვით და 

სხვა. დადგინდა „ჩხირით მყნობის“ თავისებური ხალხური ხერხები, 

სადაც გამოყენებული იყო სხვადასხვა ხელსაწყო იარაღები და სა–- 

ჭირო მასალა: სასხლავი ხერხი, დანა, ხის ან ძვლის ჩხირი, მანეული, 
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„სუფთა თივა, ხავსი, თელის ქერქი ან ტილოს ნაჭერი. საგოზავები 

დან განსაკუთრებით გამოიყენებოდა სარობალახის ძირისაგან გა- 

მონადენი ე. წ. „ლაბა-წვენი“, საქონლის უმარილო ქონი, ფუტკოის 

სანთელი, ზეთი, საქონლის ნაკელი, თიხა, აყალო მიწა, ბალახნარე- 

გი მიწა და სხვა. 

ნამყენის კარგად დახარების მიზნით ეთნოგრაფიულ სინამდვი– 

ლეში მიმართავდნენ სანამყენე „კეწრების” სპეციალურად „დამ- 

შევა«-ს, რაც მის სიბნელეში, ნესტიან ადგილას შენახვაში და მოგ- 

ვიანებით მყნობაში მდგომარეობდა. კარგი ნამყენის გამოყვანისა- 
თვის დიდი მნიშვნელობა ენიჭებოდა აგრეთვე თვით კეწრის შერ- 

ჩევას, მის სითამამეს და „მუშაკვირტიანობას“. 

აღმოსავლეთ საქართველოს მეურნე-მებაღეები ხეხილის ფაო- 

თოდ გამრავლების მიზნით მიმართავდნენ სპეციალური სანერგეების 

მოწყობას, სადაც აწარმოებდნენ ჯერ სანამყენე საძირეების გამრაე– 

"ლების მიზნით თესლთესვას, ხოლო შემდეგ ახალი ან სასურველი 

ხილის მყნობის სხვადასხვა წესებით გამრავლება-გამოყვანას. სანერ– 

გეების მოწყობა უმეტესად მცირე საკარმიდამო ნაკვეთებზე ეწყო– 

ბოდა, რომელსაც „მკოლა“ ეწოდებოდა. აღნიშნულ ადგილზე საძი- 

რეების თესვის საწარმოებლად „მებაღე-მეხილეები მიმართავდნენ 

თესლის წინასწარ დამზადებას „დაჩეჩქვის“. „დაქაჩვის“, „დალპო- 

ბის“ და „დაჩირვის“ საშუალებებით. 

ისტორიულ-ეთნოგრაფიული მასალების საფუძველზე დადგენი- 

ლია ბაღების მშენებლობა „იჯარით“, „დაგირავებით“, „სანახევ- 

როდ“, „სამწილად“ „ოთხწილადლ“ ე. ი. ამხანაგით დამუშავება, „მო–- 

ნაშენეობა“ და. სხვა. 

საკვლევ რაიონში დამოწმებულია ხეხილის დარგვისათვის ორ–- 

მოს რამდენიმე კვირით ადრე მოთხრის მეთოდი, რომელიც ნია- 

დაგის კარგად „გამოქარვა“-ს ითვალისწინებდა, ამავე მიზნით საყუ–- 
რადღებოა ახლად მოთხრილი ორმოს 'ხელოვნურად გამოქარვის–– 
ცეცხლით ამოწვის წესი, რომელიც თავისი სიძველით გამოირჩევა. 

ეთნოგრაფიულ მასალებზე დაყრდნობით ირკვევა ხეხილის გას- 

ხვლის რიგი ხალხური წესები, რაც ნერგის კარგად გახარებას, გა– 

რეგან ფორმას, მის “სიძლიერეს, ქარისაგან ნაყოფის დაცვასა და 

სხვა თავისებურებებს აპირებებდა. სასხლავი ხელსაწყო-იარაღები- 

დან თავისი სიძველით ხასიათდება წალდი და პატარა ზომის სანა– 

«ყენე დანის მოყვანილობის „წალდუნა“. 
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აღმოსავლეთ საქართველოს სინამდვილეში ბაღ-ვენახებისა და 

“საერთოდ ნიადაგის განოყიერების საქმეში საზომ ერთეულად „ჯი- 

ნი“ იგივე ძარი იყო გამოყენებული. ჯინი, იწვნოდა რა წნელისაგან, 

მარხილზე იმართებოდა და საშუალოდ 10-15 საქონლის ნაკელს 

«ტევდა. ყოველ ორ ახალგაზრდა ხეს ერთ ჯინ ნაკელს უყრიდნენ, 

ხოლო ,ბებერს“ ერთზე მეტსაც კი. 

ეთნოგრაფიული კვლევა-ძიების შედეგად შესწავლილია ხეხი– 

C ის სხვადასხვა დაავადებანი და ზოგიერთი მათგანის მკურნალო- 

თის ხალხური მეთოდები, როგორიცაა: ფესვებიდან ნიადაგის გამო– 

ღება და ხამი მიწით შეცვლა, დაზიანებული ან ავადმყოფი ფესვის 

სათანადო წესით ჩაჭრა, ფესვებში ნაცრის, დამბალი ქერის, ქვიშა- 

2იწის ჩაყოლება და სხვა. 

ხეხილის მოსავლიანობის გადიდებისა და კარგი ხილის მისაღე– 

ბად მეურნე-მებაღეები მიმართავდნენ ნიადაგის გაყამირება-გაკორ- 

ჯაებას, პერიოდულ რწკვას, ხეხილისათვის წვერების--–კენწეროების 

'წაჭრის ანუ „წაკვერცხვის“, „დასერვის“, „დაბელებისა“ და გაახალ–- 

გაზრდავების წესებს. ხოლო მისი კარგად დაყვავილების და ნაყო– 

"ფის კარგად გამოტანის, რთვილისა და სიცივეებისაგან დაცვის მიზ- 

ნით ყოფაში ძველთაგანვე მიმართავდნენ კომლის ხროჩოლვის მე- 

"თოდს, რომელსაც „ჭიაკოკონა“-ს უწოდებდნენ. 

ხილის საკრეფად განკუთვნილ ხელსაწყო-იარაღებად გამოიყე- 

'წებოდა: გასაშლელი კიბე ანუ „ტანტრა“, ლატანი ანუ ,„მერდევა- 

ნი“, 'სხვადასხვა სახის „სანცვრევები“, კონუსისებური ფორმის მა- 

“ნეულის საკრეფლები და ძირვიწრო ანუ „იაყლის“ კალათები, ხის 

ქერქისაგან ნაკეთებ სხვადასხვა ხოკერების, გოდრები, ხის კავსი და 

თოკი. 

მოკრეფილი ხილის კარგად განოზამთრების მიზნით დადგენი- 

ლია ზამთრის ხილისათვის „ოფლის მოხდის“, ორმოში, ქვევრში, 

საწნახელში და წყალში შენახვის ხალხური წესები, რომელნიც ქარ–- 

თველი ხალხის ტრადიციულ ცოდნა-გამოცდილებაზეა აღმოცენე 

“ბული. ხმელი ხილის კარგად შენახვა-გამოზამთრებისა და თავისი 

გემოვნების კარგად შენარჩუნების მიზნით მიმართავდნენ: ჩირის 

·დამზადება-გამოშრობას. მზეზე––სახლის სახურავებზე, ლასტებზე, 

თონეში, ყურძნის „ბადაგში“ ამოვლების, წნელზე „აბმის“, „გორგო- 

მიჭელა-“დ გაკეთებისა და სხვა მეთოდებს. ხოლო სამზარეულო და 

სამკურნალო დანიშნულებით მთელი წლის განმავლობაში ხილით 
უზრუნველყოფის მიხნით დადასტურებულია: „კერკი“-ს გახმობ.. 

ტყლაპების გაკეთება, „მაშმარაფი“-ს მოდუღება, ტკბილი ხილის 
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წვენის. „პრიანტელის“, მურაბებისა და კომპოტებად შენახვის წე- 

სები, 

მოწმდება, რომ აღმოსავლეთ საქართველოს სამეურნეო ყოფი- 

სათვის დამახასიათებელია ხილეულის შემდეგი სახეობანი: ვაშლი, 

Cსხალი, კომში, ლეღვი, ატამი, ჭერამი, გარგარი ნუში, ტყემალი, 

ქლიავი, კვრინჩხი, ბროწეული, ბალი, ალუბალი, თუთა, ზღმარტლი, 

“ინდი, კაკალი, თხილი, წაბლი, ფშატი, კევის ხე, კუნელი, კოწახუ- 
რი, ჯახველი, მოცხარი, ხურტკმელი, ხურმა, მაყვალი, ჟოლო. ზეთის 

ხილი, ასკილი, უნაბი, აკაკი, წიფელი, თუთიბო, ამპურა, მწორი, 

თამელი და სხვა. 

როგორც ისტორიულ-არქეოლოგიური მონაცემების და ამ დარ–- 

„ის სპეციალისტების შრომებიდან მტკიცდება, ხილეულის ზემოთ 

ჩამოთვლილი სახეობის უმეტესი ნაწილი ადგილობრივი წარმოშო- 

ბისაა. საქართველოს პირობებისათვის თავისი სიძველითა და ყოფა– 

ში ფართო გამოყენებით განსაკუთრებით გამოირჩევა: ვაშლი, მსხა–- 

ლი, ლეღვი, ბროწეული, ნუში, ატამი, კაკალი, თუთა, ალუბალი, 

წაბლი, წიფელი, შინდი და სხვა ხილეული, რომელთაც აგრეთვე დი- 

დი ადგილი ეჭირათ ქართველი ხალხის სხვადასხვა რიტუალური 

ცერემონიალის შესრულების პროცესებსა და რწმენა-წარმოდგე– 

ხებში. 

ყოველივე ზემოთ აღნიშნულიდან გამომდინარეობს, რომ ნაშ– 

'ომში ასახული რიგი ცოდნა-გამოცდილებათა გამომზიურებას მე- 

ურნეობის დარგში დიდი პრაქტიკული მნიშვნელობა აქვს. : 

IIM0 4080)ICI 80 80C10MIIC0) I 0X73II1IM 

(იი 2IM0”იბგდIIMიCMIIM 12MIM5IM) 

ჩ-3M%Mი 

3ყხი”იგმდთII9ყ00M06 M3Vყნსს ი»ჩ0)ისხიჯლ-8ი 8 800+09!!0- 
I –V3MM 00Mმ32#9/0, Mმ0MMV C I0VIMIMM 0102CIVM 30MX0#0V7I9, 
ხ2მ38MXVI0 MVIXხIVნV Cმ2/X0802CX8მ. 

სც ი03VM)ხI276 0M00800CIIL0), MსმMს 0200:ხს VCX2IMI08M080, 
ყ70 8 MCC9000VCM0M 02M096 20M 8ხI167/6MIIIV ქი დ0VM1080:10 Cგ- 
»2 0100MხM0L0 X039MICI8CMI0I0 VV92CIMმ 36MXM 60X7ხLI06 3I(მყ6- 
M9M6 ი0M0201ლ9 CI0VMIV06C 00Vყ8ხI, 66 ი0MI0MM0CXII, M6C+000#0- 
XCIIII0, 060260I1X6C MI VX0IV. C21080)ხ, X0ხისი იმ3MVყეI01: 
«XIხ0», «606IIILLIC», «8ხI80+106IMIIხ16»ა, 4«00X0MVM2M08ხ!0», «CLVI0- 
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X0ცხ!ლ», +«000LI8286Mს!0», «C04#IIV6MLLC6IC», «XCII085ხI6» M 1M0VIIC ილყ- 
ხ. 8 C00180XCX8II!/4 C0 C80MCI80MM9M ს C0CILმ080M, 8 IICCIICIIVCMILIX' 

იმM002X 0203XMMVყ2მI0+: «V060M036MIIხI06», 4«M02მ2ლ0ხბ MM IIMIMIM- 
CIხIლ», «<I0XV60-C0 II390+მ8», «MIMCIXსI0ა, «006CVყ2ILMCXხI6», M XIVი. 
X0Vყ8ხ!. III ი0ყ8ხ! 00ი040M%91I0I 0მ3IხIMM I 200IMხIMM# C9M00062- 
MII: 003M28XVხI82LIICM 8 იმჯხსმX, ი0 ი2მCXVIIICI “რი380, ვმიმXV, 
909801! II M0+X%I240LIICM # 90 V00X2MV0-ლ”ს “0X III MI1951X 
IXVIხIV ნ. 

VყIIIხI8მ08 M007000XM0XCIIC M CI0VMVV0V II098, IL02IV31IIILICXIIC 
Cმ0080ხ! Iი9 08მ380CILII# დიVIII080I0 C2Iგ 900M60-2I0» # ”Xმ” 
'M9MM CIV0XIსIM C9M0C06მM, M#მM: «VCI00ICI80 X6C6002C», «0CVI)6- 
MC 60M0+», «CIVCX IIმCმ7«/1CLIMV», 0«00M8მ0LI6 IმCმ0XI6CIM9 603 
VCI00MCI882 იმულIIგMIMII 2 CMVI0IმX IM +. II. 

II1გ 0C908C 31II0L020)IV0C#V#X Mმ+0ი09MმX–C08 86I98X6XLI I2გი00,- 
9%I6 Cი0006%I 016088 დინხVIII08ხIX C00108 II L60CII6CMLხI IC06I9M00CV1MX 
8 MVMხIV0V IIIIIMX ი2070MMV. 8 9ხI9CIMI0Cხ, ყIX0 8 II0XI0M ჩი- 
MM 0მ/00M0მ 80070MI)0!I! I 0V3M#M იM02MXIIM083»00ს X0CX28%2 M3 
ებილგ MMIMIMX M#00CIIხ68 –- «6ნმMIIIIII». M0CXC C XCM 6L)IMM VCIXმ- 
წინუჩაზნყხ იიმმIVI2გ 0160ი8მ, 8ხIMგისხIსიმ9ს9ყხი, C893ხI829MM# M Xიმგ- 
MCIIIIი 10 ი0Cმ)IIXII X0IM20MხIX თდი0VMI08ხIX I0Cმ#MCIIIM. ს3M0C106 
< ი23MIM0X:0IIV0M (00VMIX08ხIX IMმ2C2X/I0IVMM ILIVICM 00CX28#M 113 
ჰ:ილმ 9MIIMM086 14 MX 0IVI6IIIცსცM00C882IMV9. M0C0C+ხ9II6 LIIM060CM0 MI6ნ2M- 

IMM088MM 89I800069MC M 023MM0XCVVMC CX00ხIX # M086IX C00108 
VI6CM #0M8I8MII, «CI#62გII#MCM 806180», «0100CIMმMM, «023MM0- 
+C6CMVCM M0)8061M, «023)10/I/0CLIM0CM M00LICII», I0C08მ2 C06M9M M +. /#. 
“სVCიI0VI08M0IMხ! C800060მ390ხI0 I800M9ML%IC C9M0006LI «00II8M8M9 უმ- 
909M09», C MC010/Mს100მLIICM L0IM8V80990IM LMIXVხI!, 80Xმ2, I0C06- 
89IVIც60M IMM L0C1990L Iმ10Vყ%MV, ი0VIხ08, VIICI0IL0 CCIIმ, MXმ, M#0- 
იხ! 8939 IIMII M#VCMმ2 0M0X0IVმ. I13 ყყCნ”გ 38Mმ230” MCილ»ხ3088გ- 
უოCს, საწ06M0I0LIIIIM I3 «0ი09M6CM II000M9 X0VMCM0:0, C00M «8680», 

XII801IIMLIIL XI0 603 C0.II, II96MMIMხI#M 80CM, 02CIII0/MVხM06 M2C/X0, 
ს2303ვ2 CX01I82, IIოIII2, LოI9MIIMCIმ29% 3CM»XI9, CM0II მIVIმი C X7იგ80!! 
36M4998 II +. 7. 

C I6Xხ!0 X00ი0LI0I0 00CI8 I909M8M8M4V C0IM60LგMIM MX Cირს9M2მ2/ხ- 
MV0MV «<«000XგIIII0» იM0V8I809VI6IX LI23M08, 9I0 00CIV-ვჩ0იიხ 8 
Xჯიმყ6IIV ც X6MI9)0M, CხწიიM”ო M0C0XC V 3გ28ი03M29V6M თ0M#M8M6ცM4V. 
XIი8 VCილ'0ს900M I 2#8I9MVI 60»ხ6ხ0I0C 3.8829CXI6 LIნMI288X0Cხ XმM- 
XC 0+60იV CმM0:0 LIMმ3Mმ, 0-0 «60/000IM» M «00M8I809M0C1II». 

C2გM0830ხ, 80ლ709M9M0M IL 09V3IIM C 1I0MI6I0 IVII00M010 0823M980- 
X:0I9M8 თC0VMI08ხX» I8C2X0689VM 0M60-2MM #X VCI060IICX8V Cი6- 
IIIIმ24ხIIხIX IIIII0CMIIMIL08, 8 #010იხIX CVმყმIმ MI00VM380XVXMV 1I0- 
ლ08 C6MMიII, მ 3810M ხLხI80/CIIIC M# 023MI0XCVIIC II0C8ხIX III X6- 
2მ0MIX 000708 MVI0CM ი0M#89M80V. IIVI>ICMIMIMLIM VCI0მII8მ0XXMCნხ #2 
I0660/ხIIMX VყმCIMმX ი6IIVC8206I01! 30MXVIL LI II03ხI8მ»MIICხ «LII#0- 
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ულა. I უ8 I00II3801Cლ132 0I0C8109ყ00-ლთ "Mმ0I60Iგუგ C29080სLI 
I)II60L29I M# წი06ე8ნგი!(165%LI0M4 001701086 C0M9LM IVI6CM «ი02CI- 
ნ06MLMI88IIX9>», «ც0ხI2#ILM მIIII9», «38MXმ%II82I(I(9I» | «I(I12063LI». 

MICX00MM0-3IM0LI) 20)M90C«IC M2გI6ი(მუხ C8I110101ხC18VI0+ 
0 ნხმ3806ყM0ი! თდიVMI08ხIX C2108 «მიCI110M>», «8 3მMIმXIL», «IMC- 
M0VV», «M31061II», «M3ყ0180ი0III», I. C. 000200IL2 გი161ს10 «38 
M6V0#IIVI0 M#MIM V28IV0 მუხIIVI0 0MუმIV>» II 1. /. 

8 IICCI6I08გ!ILხIX იმI00VმX VCIმII0836I(0, ყI0 9#M2გ 19 II0- 
ლმMMIM დიხVMI08ხIX CმXCIIIC8 8ხIM8ისIზეუმCნხ 32 1I0CM0/6M0 IC. 
X6Mხ ი0მIხნს6, ყ10 IL069MVCM210VM8მ2უ0 X000VIVI0 «06CVIIMV» ი0ყ- 
8ხI. ICC 3101, XC ICMხI00 იინბიგუს IL IსMVC0I8CIII0 06CVIVIV6 

01II8M; 3101 CII0C006 80Cლხ"2 ჟ008„IIIL. 
9XI0L გდM90CXII6 M816იMმ7ხI 8ხIი8:#9:L0I იე3უII9ყMხ16 II000IL- 

MხIC C00006ს%I 900/003LII დიVMX0C8ხIX L02C87X+/CIIIIII. 06VCI08MIML8210- 
IIMX X000LLVI0 II0IIXII8გლM0C1Iხ იიI!8I(8IIVI, 0C II00VXს8VI0 თ0ი- 
M08M%V, 3მIIIIIIV 01 801008 IM 1. უჟ. 113 IIი1I(81(80V1(6ხIX 1IIICI0VM6#- 
408 C800M #08ხ0C1ხI0 8ხI1659)0709 002825271 (XLL011VIIმ0») IM IIC- 
60»ხIს0I10 0მ3M06იმგ II0II8II80MVხII 8V0X. 

8 80ლ0109V90M I იV3IVI #01900180 X906იხ!!!"! შუი თიVიI0- 
8ხIX C8108, 8II00-0298IIC08 II, 8006IIC ი0980L I3M60იწ0Cხ, I. IM. 
«უა#I8I9V» (იI0ICILILLხIC L093I4IIხ, 60/ხს)0(0 ი03M002 M2მ 8C010 მდ- 
6V). «/LXMVხI 8M6სIგუგ 10 -–- 15 იVუ08 II28039. 118 Xმ0X26I6 182 
თიVMI08MIX 46008Iგ #080!! II0CმIIXLII #მ0მუ!! 09MIII «01XIIIIII» IL2- 
803მ, 2 LVმ MმX/0C CI2006 LმCმX:16VIL6 – IC0CუხII «ეჯ» II 
1მX6C (ლ604/ხLI00. 

8 ი003VIხIმ+6 3II10-0მC6II90CMIIX იმ3ხ!აLმ!!!!) II3VM6CMს 023- 
MIყMხIC 3860M68გყIII დ0VM708ხIX IM2Cმ0X/IM6CI!!!! IM M2000MხIC CII0- 
ლ06LI 60ხ0ხნს! C II0M010ი0ხIMII II3 IMIMX; L 1IIIIM 0XI00910%: 8ხI1MმიხL- 
982ც8IIC 3CMMXII II3 07 I:00IM6CI! II 30MCIMმ 0C C86X:0CI! 36CMXCI!. 0094 
0983Mგ 9M0800XICIV0L0 III 3260XI08LICL0 X00IL9, ი010ხI0IMX20 M06X- 
MV M00LM9MV 30/MM,, 023M0Vყ6IMV0L0 #VსMლIი. #ლლყმIIV01 3CM.MII 1I 
ღ- 

Iთო9M V86IIIყCMILV X»00XმII9M0CII დიVI0I08 C01080Xჩ! #იMნI!0ლ- 
L210L # 9M6C0680/MV #VI0Vყ86! 8 II0უVVV, MI60II0MMIIV0CL:0M 00XMII8%0, L 
06003M%6C 860XVII6M 0 0VMI08LIX L2Cმ71CIIIIIL I 2 0+XIIIM. III)II6M 0 M 
MIX «0M0/XMმ0XV82VILV». C II61ხI0 XC X000LI010 IL801CVIIIV IL M#MI0- 
ულმისICII!, C0Xიმ9CV9II V00X20MV0CI! 01 X0M0108 II39068»6 
ი0იM60-”მ#II M# 0MV0II88MIII0 MხIM0M, V030I880810CMX%Cი «VM0M0I0IIმ4. 

II3 M0IICი0C06»CXIIIIM Iუ86 C6002 დიVXI08 C:61VCI 0IM01IIII8 
იმCMი0LMI83!0IIVI0 #MV0CC+LIIIILLV IIუI «Iმყ+იმ», X#06იეხ ხუ" «M0ი79- 
8გ9M», იგ3VIVყხ0:0 8MI2 «Iი9CVIMI», «Cლ06!0გუMVI» L:08VC006- 
923901 თ00MხI, M3 I6VIხ68, M003LIIML%L C V3XIM MI0M III «62M- 
წი», #3:0108)6VIIხIC #3 10680C9M0M 1IL00ხI, 1060089LIIIIსIII L0I0L IL 
ც0008MII. I I9ი XVVყI0II0 00X02V0LII6C 8 3MMIMII I#I6Cი0II03 V00X2%ი 
დიVMI08 8ხI90890MVL 8200უMხIლ C00Cლ06ხ «<:8ხIიი( IC» 31IMIIVX 
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დხიVII081 ზ I”IM0, XMV8IIMII0 სხII9M0-:0მ/I0/ უმზხუხI IM ჩ0- 
უ0. IIი C0XიმIICIIM8 ცს 3IMMIIIIII IIC0II0I CVXIIX თიVMI0ცს 0603 ი0- 
700M MX 8XVC08ხIX M2მV0CI8 CVIIIV 0M00!!380MIIVI IL2გ ლ0»IIIC #82- 
X09III 2X, 10XIXM XC6 8 ილყმX IMII8 8LI009MI Xანინ2; 10ხ3088მ+MIIIC5 
C0M0C060M 06MM#82VM9 CVX0თ0VM1I0C8 CII23IMMM, IICIIC06600/MI8LIMM 
8II0-081819MხIM C0M0M. CVX0თიVMIხI IმIII3ხ,8მMIMI # ი0106LIM8მ»!! 
9Mგ X06C0089IIII6IX II VIნ9VX # 1. I. III 9I XMXC96C6ILხIX IIC)ICI VM I0MმLI- 
#CLC0 001086/6IMM9 M3-010ჩჰ9უს რდიVIMI08XMIC C0MII, M6ი0CIIMM #3 
I060X0010) Cთი0VMI080M MმCCხI, 320MXI VVCI09ე CIM2IVMMII C#M00ი, 
7. IM. «MმსIგ026M», 320C1!ხC II #0M9001LI. 

8 800709M0M I იV3IIIVI სმM60ხIსლ იმგიინ0C0I02II6MM6C M#MM06- 
#71 6#06IMVI0IIIM6 8MMხI თC0VMI08 # 9-0: 96#M0MI!, LნVIII, მ#8მ, MV- 
XM0, ი060CVM, IV0 მIგ, 260IIM0Cლ, MIIIIმ»ხ, «XM#MCM8გ87II», CIXIM8მ. 
IიმMმ%, 960CIIII9, 8M0I9, IVIმ- MVIIMVIგ, #3», წ 001IMMM 
0ი0X, M01IIII 000X, MმIIXმ2IMI, X0X, თIICX2LIMV, 60%ჩიLIIIIIIMXM, 620- 
62ხMC, CM000IIIVMმ, #0ხIX08LIIIM, XV0Mმ2, 0XC0IM2, MმXIIIIმ, 1IIII- 
ი08IIM, 101068, #00M2C, CVMმX, 096VMმ, M #0. 

I10 MგLII6IM 3+I0”0მგთI4II, IICI00MII, 20X60M0”VV M# 3ILM060782- 
IIIIIIII XIL0”IC M3 8II9008 ილიალყI!ლთ6IMIIხIX ცხII)C თდიVMI08 I 0V3MM 
Lნ6V31IIICII0-M8288%803CX010 I00IICX0X#M6CIIი”. 8 VCო08M8X» I 0V3MM 
0ლ80C X06068+M0016I0 IM 0IM060MMM 02გლი00CლX0682IM6CIMCM ხ 6LIIV 0C0- 
6090 8ხIულიე90XC9M: 964)0MM, ”იVIIM, 1MIMM9Mნ, იმსმ» MVIMIVმგ/L, 
ყტილ!)I9, L0IIMIIM 000X, MVIXმ, 8MLVM9, M2III72M, MM3/4M M IL. 

ჩ0Mხ M M0C10 C200801CI193 8 X039MC7ჩCMI0იM C6ხIIV V”სV- 
5M9ლ60-0 8M2009გ ჩ ინის ი0"M X000ს)0 010მXCIIხ) MX 8 00/VMVM90ვ- 
MხხIX 060წუმX #M ხნIIVმXმX 08930IIხX C III09000MI6C) 306M.MIL. 
დიVIIმM 018006140 3M89I70#6906 M0CI0 8 ხ9IXC 060იI08 X200/- 
9MხIX იხ0მ3XV0CX8 ,0MM9MM0% M 1. XL. 

M13V9ყ6MMC »0V108ხIX 9085%IM08 IM L00M380/CX809MM0-0 0იLIIმ 
LX6V3118CMIIX C21030M08 IIM60+ M6 X+0MხM0 0M03M28მ10/ხM00, M0 M 
M02MIII90CIM:06 3IM296MM0. /L გ» სIICMII6C 08389MX9M6C M VC0800LI6CIC+- 
8088მIMI9M6C 310M Iი00890M M# 8IC0M0MVV6IV0II0M 010 2CMM C0/M%6CV0-0 
X039M0182 I 0V3MI 8 VCIXV08M9X CI0ი0MI0,ხCზგ M0MMVIVI4CIXIMVყდ6- 
CM0:0 06II00”8მ 8M06ლ00+» C80L0 3MმV9M+6MხIMVI0 MX6ი+IVV, 8 M0X6C C023- 
012გ9IM9 #306MXII9 ი00XVMI08 8 IIმIICM CIი02XM0. 
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“მინაარსი 

შმესავალი 3 
თავი პირველი. ნიადაგების შერჩევა-გამოყენების ხალხური წე- 

სები მეხილეობაში 13 
თავი მეორე. ხეხილის გამრავლება, ბაღის გაშენება, ხეხილის 

მოვლა, ხეხილის დაავადებები და მისი მკურნალო- 

ბის ხალხური წესები 27 
თავი მესამე. ხეხილის მოსავლიანობის გადიდების, ხილის 

კრეფისა და შენახვის ხალხური წესები 91 
თავი მეოთხე. ხილეულები და მათი გამოყენება 114 

დასკვნა ჯ 176 
რეზიუმე რუსულ ენაზე 179



XI2გ8093 CMMბყი8ზIს წ გ8უIხგს)8ხაM#M 

II0ოI08იეC1ც680 80C10990LII I X/3MII1 
(II0 300 93დI116CIMIIM 14IIL1ნ6IM) 

(ხვ 1I5:V3)1IICM0M 983ხ)X%I6) 

დაიბეჭდა საქართველოს სსრ მეცნიერებათა აკადემიის 

სარედ.-საგამომც, საბჭოს დადგენილებით 

რედაქტორი გ. ჩიტაია 

'" გამომცემლობის რედაქტორი ნ. კო ნდრატენკო 

ტექრედაქტორი ნ. ჯაფარიძე 

კორექტორი ე. ებრალი ძე 

გადაეცა წარმოებას 5.6.19ნწ62: ანაწყობის ზომა § X 10; ხელმოწერილია: 

დასაბეჭდად 15.9:1962; ქაღალდის ზომა 60X921/,ს: 

ქაღალდის ფურცელი 5,75; საბეჭდი ფურცელი 15,75; საავტორო 

ფურცელი 11,მ; სააღრიცხვო- საგამომცემლო ფურცელი 12.0 

შეკვეთა 759; უე 02856; ტირაჟი 1000: 

ფასი 89 კაპ. 
  

საქართველოს სსრ მეცნიერებათა აკადემიის გამომცემლობის სტამბა, 

თბილისი, გ. ტაბიძის ქ., IV+3/5



ისაისნიეი0ისანიდ 
“ა 

 
 

 
 

III 
'§9 

'(( 
0C(აCტიწთ 

8091 
იხა6X0ნC2) 

C2:6C 
Lაისალაწი 

შ9I 

0Lხ6! 
'#XCV9 

'06X060500ა)) 
01 

-0II0040)! 
Cწ3IსMს1000II1C 

C0CX)0, 
"0CიC2) 

თხაახაწი 
CIL 

1
9
6
 

“094201V 
'2I12060%IIV 

ლ0Lასა0, 
"0CიC0) 

სახსალაწი 
! 

?I1 

LალიინწინC 
ჯLალი0000თ 

ზახიძახანი 
99 

ინ 
-ნ 

2I 
0” 

9 
9L 

§C 

ლ090§0თ9C069C% 
C6წ00Cღ06C8 

? 
(ა 

C3:) 
ცCთ) 

იხაჩი 
C000C 

იხთX 
-ხა0+L 

| 
-Cა060 

-09 

აყანსფფი >. 
  

  
  

 
 

ლ0ნთაატი(ლ%ზ 
ი
0
ლ
ნ
6
0
C
0
6
C
 

# 

_
>
>
–
-
–
–
–
  


